A retinan rogzilt kép, ha legalabb fél percig
nézzik, tartésan megmarad, latni fogjuk, ha s6tét
falra néziink utana. Nézziink fél percig kitartéan a
mellékelt kép kozepe tajan 1évé négy pontra,
majd a kozeli s6tét falra.

A sxteredképek olyan képek, amelyekkel a tér-
hatdst tudjuk kivaltani. Ezek sem igazi hirom
dimenziés képek, csak azt az érzetet keltik. Két
felvételt készitenek ugyanarrél a targyrdl, de
kilénb6z6 parallaxis alatt, majd mindkét szem-
mel kilon-kilén nézzik a két képet. Az igazi
harom dimenziés kép a hologram. (Ennek részlete-
zését korabbi szamainkban ismertettik.)

A szinlatas idegi mechanizmusa a palcikak és
a csapocskdk nevl idegsejtek révén valésul meg.
A fehér fény harom alapszin (v6rds, z6ld és kék)
keverékébdl (addicidjabol) adodik, a tobbi szinar-
nyalatot ezeknek megfelel6 aranyu keverésével
lehet eléallitani. A TV képernySje meg a folya-
dékkristalyos kijelz6 is igy hozza létre a szines
képpontokat, de a festékek szinarnyalatait is igy
keverik ki. Kisérletileg a szinkeverést harom szind
Newton-korong megporgetésével lehet igazolni.

Hengeres, vagy kap alakd tiikérben — amit hengerre, vagy kdpra simitott sztaniolpa-
pitbél (esetleg aluféliabol) képezhetiink ki —, killonbéz6 alaku abrak ,,értelmesOképekké
alakulhatnak. A hengeres tiikérben oldalrol, a kaptitkérben felilrdl rekonstrualédik a
kép. Ilyen képeket a titkr6kbél nézve lehet megrajzolni. Sikeres prébalkozast kivanunk.

Kovacs Zoltan

Kisérletek

Kisérletek, amelyek tanulsagat a mesterszakacsok is hasznositjak

A mesterszakdcsok versenyeken a nehezen siithet6 husok elkészitésekor azok belse-
jébe friss ananaszlevet fecskendeznek. Annak eldéntésére, hogy milyen biokémiai jelen-
séget hasznositanak gyakorlati tapasztalataik alapjan a szakacsok, végezzétek el a kévet-
kez6 kisérletet!

Sziikséges anyagok és eszkizik: friss ananasz gyimolcs, ananasz kompot, huspuhité so,
zselatin (ezek mind kaphatok a kereskedelemben ), viz, 6rativeg (porcelan tanyér is jo).

Zselatinbdl vizzel melegen készitsetek kocsonyat. A meleg, folyékony zselatint tolt-
sétek ki harom orativegre, s varjatok meg, hogy kihtljon. A megkeményedett kocso-
nyakra sorra helyezzetek egy szelet friss ananaszt, anandsz kompétot, illetve sét (huspu-
hité s6 néven forgalmazott keverék). 10-15 perc elteltével vizsgaljitok meg az 6rative-
geken levé zselatin feliletét.

Megfigyeléseiteket értelmezzétek a kovetkezé ismeretek alapjan: az ananasz friss leve
bromelin nevl fehérjebonté enzimet (biokatalizator) tartalmaz, amely héérzékeny, ezért

e A
2004-2005/4 155




hevitésre elbomlik. Ez az oka, hogy az anandsz kompét nem tartalmazza. A hispuhito sot
konyhas6bdl adalékanyaggal val6 keveréssel készitik (vajon mit tartalmazhat ?)

Az ananasz fehérjelebonté tulajdonsagat akkor fedezték fel, amikor a Hawai Ana-
nasz Kutatéintézetben azt vizsgaltik, hogy az ananasszal édesitett zselatin miért nem
szilardul meg. Kimutattdk, hogy a benne levs egyik fehérjebont6 enzim az oka, amely a
lisztesmagvuak egyik csaladjaban, az ananaszfélékben nagyobb mennyiségben megtaldl-
hato, s ezek latin neve utan (Bromeliaceae- ezt a nevet Bromel botanikustdl kaptak)
bromelinnek nevezték el. A bromelint ma mar fogyasztd tablettdk formajaban is for-
galmazzak fogyokurazok szamara.

Készitsetek tobb zselatin kocsonyat, s végezzetek megfigyeléseket mas gytiimolcs és
z6ldség levével is! Megfigyeléseitekbdl készitsetek egy dolgozatot, amelyet iskolatokban,
meghirdetett didkszimpozionokon, vagy a FIRKA hasabjain is kéz6lhettek!

M. E.

P }iontap-szenid

http://mek.oszk.hu/
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A bttp:] [ mek.oszk.hn/ kétségtelentl a legnagyobb magyar elektronikus kényvtir és
erdélyi mésolattal is rendelkezik a www.mek.ro cimen, amelynek mikodtetésében az EMT
is szerepet vallalt.

A féoldal portalszerl szolgaltatasokat nyujt, friss hirekkel, nyomdaillatd kényvekkel,
de mar itt is keresni lehet a gydjteményben.
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