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Bejegyzési kérelem kozzététele a 2081/92/EGK rendelet 6. cikke (2) bekezdésében meghatirozottak
szerint az eredetmegjelolések és a foldrajzi elnevezések védelmére vonatkozdan

(2004/C 259/03)

Jelen kozlemény a fent emlitett rendelet 7. és 12d. cikke értelmében kifogdsoldsi jogot ad. Mindennemdj,
erre a kérelemre vonatkozé kifogdsoldst egy tagallam illetékes hat6sdgai, egy WTO-tagorszdg vagy egy, a
12. cikk (3) bekezdésében meghatdrozottak szerint elismert harmadik orszag kozvetitésével kell tovébbitani
a jelen kozlemény megjelenésétdl szamitott hat honapon beliil. A kozleményt a kovetkezd tényezd, neveze-

tesen a 4.6. pont teszi indokolttd, mely alapjan a 2081/92/EGK rendelet értelmében a kérelem megalapo-
zottnak tekinthetd.

OSSZEFOGLALO ADATLAP - 2081/92/EGK TANACSI RENDELET
»BASILICO GENOVESE”
EK-szdm: 1T/00194/17.4.2001
OEM (X) OFJ ()

Ez a nyomtatvny csupdn informdaci6s célzattal lett kidllitva. A teljes tdjékoztatasért, killonosen az OEM és
OFJ hatdlya ald tartozé termékek gyartdirdl, kérem, igényeljen teljes termékleirst a nemzeti hatdsagtol
vagy az Eurdpai Bizottsagtol (!).

1. A tagdllamban felel6s hivatal:

Név: Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Cim: Via XX Settembre, 20 — 00187 ROMA

Tel.: (39 06) 481 99 68

Fax: (39 06) 42 01 31 26

E-mail: qualita@politicheagricole.it

2. Igényls:

2.1. Néw: Comitato Promotore D.O.P. Basilico Genovese
2.2. Cim: Via Gropallo n.10/5 — 16122 Genova — Tel. (010) 87 62 72
2.3. Osszetétel: termelSk/feldolgozok (x) egyéb ()

3. Terméktipus: 1.6. osztily — Feldolgozatlan gytimolcs- és zoldségfélék.

4. A termék leirdsa:
(A 4.2. bekezdésben kittizott kovetelmények Gsszefoglaldsa)

4.1. Név: ,Basilico Genovese”

4.2. Leirds: Az ,Ocimum basilicum L.” fajhoz tartoz6, 6kotipusos vagy Gshonos valogatdst egész novény,
friss dllapotban.

A n6vény f6bb tulajdonsdgai az alabbiak:

— kozepesen vagy nagyon magas, 6blosen kiszélesedd, vagy henger alakd,

— a levélstirtiség a kozbensd (kozepesen alacsony, kozepes, kozepesen magas) osztdlyokba sorolhatd,
— ellipszis alakd levélforma,

— a levélszélek hullamossaga és fogazottsdg: nem jellemz8ek/nagyon enyhék vagy enyhék,

— a levélsik egyenes vagy dombort formdja,

— egyaltaldn nincs mentaaromadja,

— jellegzetes, erds illat.

() Eurépai Bizottsdg — Mez8gazdasigi Féigazgatosig — Mezbgazdasdgi termékek mindségének politikdja — B-1049

Briisszel.
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4.3.

4.4.

4.5.

Foldrajzi tertilet: A ,Basilico Genovese” termesztésében érintett foldrajzi régié Liguria tartomany
kozigazgatdsi korzetének a tirrén tengerpart felé esé lejtSinek teriiletére korlatozodik, amelynek
meghatdrozhaté hatdrvonala a vizvélaszté mentén htzddik. Ugyanezen a teriileten kell végbemennie
a kondiciondldsnak is, ami mintegy garancidt biztosit ennek a konnyen romlé terménynek a nyomon
kovethetdségére, az elnevezés ellendrzésére, tovibbd mindségi jellegzetességeinek megdrzésére.

Eredetbizonyiték: A bazsalikomot Gsid6ktdl fogva termesztik f6ként disznovényként, dm kivo-
natot is készitettek belSle feltételezett gydgyhatdsai miatt. A rémaiak terjesztették el, akik kiilonos
gyo6gyhatdsokat tulajdonitottak a novénynek.

Jelenlegi kozismertségét sokkal inkdbb a konyhai haszndlatnak, semmint a gy6gynovénytan és a népi
gyogyaszat szerinti gydgyhatdsainak koszonheti.

Kilonosképpen a jellegzetesen olasz, Liguridbdl szdrmazd, dm vildgszerte ismert ,pesto genovese”
(tort bazsalikommadrtds, az olaszok tobbnyire tésztdkhoz haszndljak) el@allitdisdhoz hasznélatos. A
.pesto genovese” elkészitése sordn a hozzdvalokat marvainymozsirban, megfelel§ — fibol, marvanybdl
vagy tivegbdl késziilt — mozsartorével torik meg.

A ,pesto genovese” {8 alkotéeleme a bazsalikom, amely hagyomanyosan Liguria tartomdny Tirrén-
tenger felé esd teriiletérsl szarmazott. Az ottani bazsalikom rendelkezik a martds elkészitéséhez sziik-
séges érzékelhetS tulajdonsdgokkal: a menta aromdjanak teljes hidnya és a rendkiviil erds, kellemes
illat.

Mi sem bizonyitja jobban ennek a fliszernek a mindennapos hasznélatdt és széles kord elterjedését,
mint az a tény, hogy egy 1864-bél szdrmazé olasz szakdcskonyv szdmos receptjében is szerepel a
hozzdvaldk felsoroldsaban a bazsalikom. Az 1883-ban, Jacini dltal végzett mezégazdasagi felmérés
megemliti, hogy a ligur tengerparton mdar akkor kis meleghdzakban termesztették a bazsalikomot a
névény irdnti, egyre novekvd kereslet kielégitése céljdbol. Torténelmileg, a bazsalikomtermesztés
eredeti helyszine a — piachoz legkozelebb fekvé — Genova koriili vidék volt, ami késébb, az egyre
fokoz6dé kereslet miatt, egyre nagyobb kiterjedéstivé valt.

A termény nyomon kovethetSségét az biztositja, hogy a ,Basilico Genovese” termesztSinek be kell
jegyeztetni magukat egy, az ellendérzd szervezet altal vezetett és naprakészen tartott jegyzékbe. Ezen-
kiviil a termesztdk kotelesek minden évben, a vetés el6tt harminc nappal bejelenteni a bevetni kivant
teriilet nagysagat, a haszndlni kivant vet6mag fajtdjat és a terménybdl késziteni kivant legnagyobb
csomag vagy csokor méretét.

A termesztének tovabbd a kovetkezd év janudr 31-ig bezdrolag bejelentési kotelezettsége van a tény-
legesen megtermelt és druba bocsétott termény mennyiségére vonatkozdlag.

Elgdllitasi eljdrds: A ,Basilico Genovese” termesztéséhez hasznalt vetémagok kizdrdlag az
Ocinum Basilicum L. fajhoz tartozhatnak, és a Leirds (4.2.) pontban felsorolt tulajdonsdgokkal rendel-
kezhetnek. Csak a helyileg kivalasztott tipusok felelnek meg a termesztés céljanak. A ,Basilico Geno-
vese” fedett — megfeleld levegSeserével rendelkezd — teriileten és szabadban egyardnt termeszthetd.

Fedett helyen teritGpadokon és a talajban egyarant termelhetd.
Tilos a ,Basilico Genovese” termesztése Gshonos fold nélkiili talajban.
Tilos a talajfertStlenitéshez metil-bromidot hasznalni.

Az év soran megengedett maximalis termelés az aldbbiak szerint alakul:

1. friss fogyasztasra:
— fedett termesztésben 7 000 t6/m?[év,
— szabadban termesztve 2 000 t6/m?/év;
2. feldolgozdsra szant mennyiségek:
— fedett termesztésben 10 kg/m?/év,

— szabadban termesztve 8 kg/m?/év.
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4.6. Kapcsolat: A liguriai vidék talajklimatikai miliGje az abiotikus (talaj, hémérséklet, viz, fényviszo-

nyok, széljaras) és a biotikus tényez8k (allati és novényi organizmusok) szerencsés — egyébként csak
ezen a teriileten megnyilvinulé — kolcsonhatdsa révén keletkezett, és a bazsalikom termesztésének
kedvezd mikroklimat nydjt. A talaj jellegzetességeinek meghatdrozé szerepiik van a termesztés hely-
szinének megvalasztdsaban, és a talaj fizikai tulajdonsdgain végzett — a bazsalikomtermesztéshez még
elfogadhaté — részleges méddositasok oka kizardlag a betakaritds kiilonleges technikdja, hiszen rendki-
viilli médon kell arra tigyelni, hogy a novény ne sériiljon meg a betakaritds kozben. Az esetleg elvég-
zett talajjavitds rendkiviil fontos tényez8 a termesztés sordn, mert dltala megoldhatdk a korldtozott,
am jol érzékelhetd vizelvezetési problémdk, ugyanakkor azonban nincs jelentSsége a végtermék jelleg-
zetességei szempontjabol. A hémérséklet napi alakuldsa kozvetlen médon befolydsolja a termesztés
helyszinének kivalasztasat (termoperiodikussdg), aminek sordn természetesen figyelembe kell venni
még a rendelkezésre 4ll6 viz mennyiségét, a fényviszonyokat és a szelet. A liguriai tertilet, foldrajzi
elhelyezkedése folytdn, kiilonosen alkalmas ennek a bazsalikomfajtdnak a termesztéséhez, mert déli
fekvésti hosszabb tengelye a foldkéreg parhuzamos vonalai mentén helyezkedik el, az iiltetvényeket
még télen is hosszi 6rdkon 4t siiti a nap, tovdbbd a déli fekvés — és a teriilet kiilonlegesen ivelt
formdja — miatt nem csupdn az északi, keleti és nyugati irdnybdl érkezd hidegebb légdramlatoktdl
védett a novény, hanem a tenger pozitiv, hészabdlyozé hatdsa is szabadon megnyilvinulhat a
mivelésbe vont tertileteken.

A Liguridban termesztett bazsalikom a teriilet, a kornyezet és a helyi kulttra egyediili és megismétel-
hetetlen 6tvozete. Liguria idGjdrdsi viszonyai — a napsugdrzas télen is erds, a hdmérséklet csak ritkdn
siillyed 10 °C ald, és a tenger felgl folyamatosan mérsékelt légaramlatok érkeznek — egyediildlléan
olvadnak 6ssze a talaj kémiai-fizikai jellemzdivel és a helyi termesztSk ratermettségével, szaktudd-
sdval, hagyomdnyaival. Mindezen dolgok egyiittes megnyilvanuldsdnak koszonhetSen az itt megtermd
bazsalikomra jellemzd aromdk ugyanebben az ardnyban és adagoldsban a mdsutt termesztett bazsali-
komfajtdkban nem lelhetSk fel. Liguria éghajlata Lazio déli részével és Campania tartomanyéval
azonos, és a bazsalikomtermesztéshez hasznalt talaj talajtani eredete megegyezik a dél-piemonti
talajjal, mindazonaltal a Piemontra jellemzd éghajlat tisztdn kontinentadlis, a kozép-olaszorszagi foldek
talajtani eredete a liguriai talajokétdl eltér. Ezért az éghajlat és a talaj jellegzetességei, a liguriai
novénytermesztSk kultdrdjaval és hagyomdnyaival 6tvozve egyediili és megismételhetetlen korilmé-
nyeket teremtenek. A Piemontban vagy mds, Liguridval hatdros olasz tartomdnyokban termesztett
bazsalikom mentaaromdji, mig a délibb teriileteken eldallitott novény hatdrozottan kevésbé finom. A
liguriai bazsalikomot mds teriiletekrdl szdrmaz bazsalikomfajtdkkal 6sszehasonlitva, azt tapasztaljuk,
hogy a Liguriabdl szdrmazd bazsalikom ill6olaj-hozadéka magasabb, mint a tobbi tartomanybdl szér-
mazé bazsalikomfajtiké, ezen beliil a vizsgdlati eredmények szerint azoknak a novényeknek, ame-
lyeknek a teljes termesztési ciklusa Liguridban zajlott, statisztikailag jelentds mértékben magasabb az
illéolaj-hozadéka, mint az Olaszorszdg mds teriiletein termesztett azonos novényeké. S6t, maganak az
illoolajnak az Osszetétele is mds, tovabba eltér az egyes anyagok ardnya is, aminek kovetkeztében a
bazsalikom aromdja megvaltozik. Tisztdin megkiilonboztethetS a teljes termesztési ciklusdt tekintve a
Liguridban el@dllitott bazsalikom a madsféle kornyezetben termesztett bazsalikomtdl. A nagyobb
mértékben jelen 1év anyagok, tovdbbd az olyan anyagok figyelembevételével, amelyek — akar kis
mennyiségben is — befolydsolhatjdk a bazsalikom levelének aromdjat, a Liguridban termesztett bazsali-
komot egyértelmtien meg lehet kiilonboztetni a mas helyr6l szarmazé fajtdkkal szemben. A ,Basilico
Genovese” aromdja, tovabbd a névény mindségi jellemz6i a liguriai termdhelyhez szorosan kotottek.

A bazsalikom Liguria egyik legjellemz8bb és egyben legjellegzetesebb novénye, &si izek kony-
hamtivészetének jelképe.

A genovai bazsalikom (,Basilico Genovese”) tulajdonsdgai — a mentaaroma teljes hidnya, a rendkiviil
erGs, jellegzetes illat, tovdbba a levelek kiilonlegesen halvdny szinezete — mind a liguriai teriiletek
sajatos talajklimatikai viszonyainak koszonhetSk. A talajviszonyok és a napsugédrzds, a teriilet kiilo-
nosen enyhe idGjardsa, ahol a tengeri szell§ kiemelked§ szerephez jut — mindezek meghatarozzdk
ennek a termesztési terilletnek a sajatossdgait. Az ezen a teriileten felhalmozott specifikus szakmai
ismeretanyag magas ¢s dllandé min@ségi szinvonalat biztosit.

A bazsalikom, bar orszdgos és nemzetkozi szinten egyarant kisebb jelentségti névényi kultira, regio-
nalis szinten mégis fontos jovedelemforrds szdmos mez8gazdasdgi vallalkozd részére, akik meleg-
hdzban egész évben, nyari idszakban pedig a szabadban termesztik a noévényt. Finale Ligure mar az
elmdlt szazad hdszas—harmincas éveiben nemzetkozi zoldség- és gyiimolesvasaroknak, bemutatoknak
adott otthont, amelyeken az egész tartomdny meleghdzi primdrjei — koztiikk a bazsalikom — arattdk a
legnagyobb tetszést. Ezen novényi kultdrdk fontossdgardl tantskodnak a korabeli olasz mezdgazda-
sagi évkonyvek és mds dokumentumok is, melyek rendkiviil élethien és nagy odafigyeléssel ismer-
tették az akkori mez@gazdasdg helyzetét. A bazsalikom mind a mai napig jelentSs része a liguriai
teriilet mezdégazdasdganak, novényi kultirdjanak. A genovai bazsalikom (,Basilico Genovese”) a
teriilet, a kornyezet és a helyi kultdra egyedilallé és megismételhetetlen 6tvozete.
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Ellen6rzd szervezet:

Elnevezés: Camere di Commercio Industria Artigianato ed Agricoltura di Genova, Savona,
Imperia e La Spezia

Székhely: Via Garibaldi n.4 — 16124 Genova

Cimkézés: A frissen kereskedelmi forgalomba hozott bazsalikomot legaldbb két, legfeljebb négy,
teljes levélbdl allé csomokbdl dllo kiszerelésben kell forgalmazni. A csomé legaldbb harom és legfel-
jebb tiz gyokeres t6bdl all, élelmiszer-csomagold papirban keriil forgalomba, D.O.P. jelzéssel ellatva,
egyenkénti csomagoldsban, kotve. Az ennél nagyobb csomék a ,csokor” besoroldsba tartoznak,
ezekben ugyanennyi t§ taldlhato, tiz-tiz csomdban.

A kistermel6i és/vagy ipari feldolgozdsra keriil§ bazsalikom teljes tovekbdl dll, melyeken legfeljebb
négy par teljes levél taldlhato.

A csomagoldanyagnak az érvényes jogszabdlyoknak megfelelének kell lenni, és azt el kell latni a
D.O.P. jelzéssel, tovdbba a teljes vallalati markajelzéssel is.

Nemzeti kovetelmények: -



