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Bejegyzési kérelem kozzététele a 2081/92/EGK rendelet 6. cikke (2) bekezdésében meghatirozottak
szerint az eredetmegjelolések és a foldrajzi elnevezések védelmére vonatkozéan

(2005/C 47/04)

Jelen kozlemény a fent emlitett rendelet 7. és 12d. cikke értelmében kifogdsoldsi jogot ad. Mindennemd,
erre a kérelemre vonatkozé kifogdsoldst egy tagallam illetékes hatosdgai, egy WTO-tagorszdg vagy egy, a
12. cikk (3) bekezdésében meghatdrozottak szerint elismert harmadik orszdg kozvetitésével kell tovabbitani
a jelen kozlemény megjelenésétSl szamitott hat honapon beliil. A kozleményt a kovetkezd tényezdk, neve-
zetesen a 4.6. pont teszik indokolttd, melyek alapjan a 2081/92/EGK rendelet értelmében a kérelem
megalapozottnak tekintett.

OSSZEFOGLALO ADATLAP

A TANACS 2081/92/EGK RENDELETE
~PATES D’ALSACE”
EK-szdm: FR/00324/07.11.2003
OEM () OF (X)

Ez a nyomtatvdny csupdn informdcids célzattal lett kidllitva. A teljes tdjékoztatdsért, killonosen az OEM és
OF hatdlya ald tartoz6 termékek gydrtdirdl, kérem igényeljen teljes termékleirdst a nemzeti hatdsagtol vagy
az Eurdpai Bizottsagtol (').

1. A tagdllam illetékes hatdsdga:

Név: Institut National des Appellations d’Origine

Cim: 138, Champs Elysées — 75008 PARIS — FRANCE
Tel.: (1) 53 89 80 00

Fax: (1) 42 2557 97

2. Kérelmet benyijté csoportosulds:

2.1. Név: Alsace Qualité: section ,fabricants de pates”

2.2, Cim: 2, rue de Rome — 67300 SCHILTIGHEIM
Telefon: (03) 88 19 16 78. Fax: (03) 88 18 90 42
e-mail: alsace-qualite@alsace-qualite.com

2.3. Osszetétel: 3 csoportbol &ll6 helyi jogi egyesiilet:
- mez@gazdasdgi szakmai szervezetek (MezGgazdasdgi Kamara, szakszervezet,
szovetkezet),

— termel6i szervezetek és szakositott részlegekre osztott élelmiszer-ipari vallalatok,
— kereskedelmi, fogyasztdi és vendéglaté-ipari képviselSk.

3. Terméktipus:

2.7. csoport, tészta

4. A termékleirds jellemzGi:
(a 4. cikk (2) bekezdésében szerepl§ kovetelmények osszefoglaloja)

4.1. Név: ,Pates d’alsace”

() Eurépai Bizottsdg — Mez8gazdasigi Féigazgatosig — Mezbgazdasdgi termékek mindségének politikdja — B-1049

Briisszel.
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4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Jellemz&k: A ,pates d’Alsace” olyan élelmiszer-ipari csomagoldsban keriil forgalomba, melyben a
termék teljes mértékben vagy részben lathato.

A ,pates d’Alsace” hagyomdnyos recept alapjdn, vagyis kizérdlag az aldbbi osszetevdk el6irt ardnydban
készil:

- 1 kg kivdlé mindségli kemény buzabol késziilt dara,

— 320 gramm (vagyis 7 db) friss tojas.

Foldrajzi teriilet: A ,pate d'alsace” elnevezés kizdrdlag az Elzdsz régioban 1évS termelési egysé-
gekben eldillitott tésztdkra alkalmazhato.

Szdrmazdsi igazolds:

A ,pates d’Alsace”-t meghatdrozott nyersanyagokbdl elzdszi termelési egységekben dllitjak eld, melyek
ezaltal fenntartjak a tojdsalapt tésztakészités hagyomanyat.

Minden véllalat rendelkezik bels6 nyomonkévethetSségi rendszerrel, mely lehet6vé teszi a gyartasi
paraméterek és a felhaszndlt nyersanyagok késztermék alapjan vald beazonositdsat.

A nyomonkovethet8ség egy olyan azonositdsi rendszeren alapul, mely sordn a gydrtdsi tételek az
elGillitds osszes fazisaban megfelelGen bejegyzésre keriilnek.

El64llitdsi modszer:

A ,pates d’Alsace”t kivalé mindségli kemény buzabdl késziilt darabdl és kilonként 320 gramm friss
tojasbdl dllitjdk el6. A ,pates d’Alsace” eldallitdsi modszere tobb szakaszbdl éll, melyek mindegyike
fontos szerepet kap.
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A ,PATES D’ALSACE” ELGALLITASI SEMAJA
Kiilonboz8  ellenérzéseket hajtanak végre annak biztositdsa
; érdekében, hogy kizardlag a terméklefrdsban leirt feltételeknek
) » g k,en}el?y megfeleld sszetevSk keriiljenek elfogaddsra.
a folyékony tojds biizdbdl
hozzdaddsa készilt dara
hozzdaddsa
N ¢
. Ez a fizis teszi lehet6vé a végleges Osszetétel elérését a tojds
adagolds tekintetében (320 g tojds/1 kg btizadara).
keverés E miivelet révén homogén keverék jon létre, és a biizadara Gsszes
gytras magja benedvesedik.
dsszenyomds Az osszenyomds éltal javul a keverék homogenitdsa. Az extrudalds
extrudals és a formdzds dltal kialakul a tészta kivdnt formdja, vastagsdga és
— hossziisdga, mindekozben elkeriilve a protein denaturéldsat.
formdzas
(spacetzle) (4
*(egyéb tésztik) Ezek a fazisok csak a spaetzle készitésére vonatkoznak.
vizben f6zés - Ftt lény/e/gében eﬂlé’fE’Szés /térténilfi,”me.ly Sél];a az orggnolcfp,tikus
jellemz8k meg6rzése és a kés6bbi f6zés megkonnyitése a
fogyaszté szdmdra.
oblités — Az oblitéssel a keményitét mossék le a tésztarol.
N
el@szaritds E fazis arra szolgdl, hogy fokozatosan 12,5 % ald csokkenjen a tészta
. végsd nedvességtartalma, amit a szdritohelyiségekben a hémérséklet
szaritas 5 P . P f s 1 4 AL
és a levegd paratartalmdnak véltoztatdsdval érnek el, anélkiil hogy a
szilarditds tészta megrepedne vagy meghasadna.
‘ kozbensd raktdrozds ‘ A csomagolds el6tt a tészta kozbensd raktdrozdson megy ét.
csomagolds A tészta kereskedelmi csomagoldsba keriil.
q q 2z A raktdrozds a termék sértetlenségének és jellemz8inek megdrzését
késztermék raktdrozdsa AP o
biztosito feltételek mellett torténik.
4.6. Kapcsolat:
Egyedi jellegzetesség

A ,pates d’Alsace”™t §sidk ota lisztbdl és tojasbol készitik. A — jellegzetesen elzdszi — hagyomadny,
mely alapjdn a tojds a tészta jelentGs hanyadat teszi ki, azzal magyardzhatd, hogy egészen a 19.
szazadig a tésztat elsGsorban vidéken hézilag készitették, ahol a tojds barmikor rendelkezésre allt.
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A tésztakészités hosszi ideig a haziasszonyok kivéltsdga volt, a receptet és az elgéllitishoz kapcsol6do
ismereteket az anyak a lanyuknak adtdk tovabb.

Az eléillitdsi folyamat — 19. szdzad végén és killonosen a 20. szdzad elején bekovetkezett — iparosi-
tisa nem vonta kétségbe e hagyomdnyos receptet. A gyartok sokkal inkdbb arra torekedtek, hogy
minél tobb tojds legyen a tésztdban, mignem elérték az 1 kg kemény buzabdl késziilt dara — 7 tojds
ardnyt. Organoleptikus szempontbdl ez optimalis egyensulyt jelent, az elzdszi gyarték egyhangtlag
egyetértenek vele, és {gy lehet6vé vilik a tojdsalapt tésztakészités hagyomdnydnak fenntartdsa.

Meghatdrozott tulajdonsdgok

A tojas noveli a tészta {zét, megkonnyiti a készitését, és jobb dllagot biztosit a {6zés soran.

Hirnév a torténelem sordn és ma

Roland OBERLE (muzeoldgus, Als6-Rajna megye kozgytlésének ,Art et Histoire d’Alsace” kulturalis
tandcsosa) torténelmi tanulmdnydban aldtdmasztotta, hogy Elzdszban valdszindleg a 15. szdzad 6ta
készitenek tésztat, és hogy a tészta azdta a mai napig folyamatosan tojasalapi:

1507: az Elzdszban kiadott elsé szakdcskonyv (az 1507-ben Strasbourgban Mathias
Kopfuff dltal nyomtaott ,Kochbuch”), valamint a Platina német forditisa (Von
allen Speiser und Gerichen, Strasbourg, 1530) is emlitést tesz a Wasser Strieble-
16l (Spatzle).

1671: Buchinger apdt leirja az elzdszi tészta még ma is haszndlt receptjét: ,a tészta sok
tojasbol, lisztbdl és sobol késziil. Viz hozzdaddsa nélkiil, de sok tojdssal”.

1811: az elzdszi gasztronémia referenciakonyve, az ,Oberrheinisches Kochbuch”
tartalmaz egy tésztareceptet, mely megfelel a Buchinger apat dltal leirtnak.

1840: az iparositds kezdete Elzdszban, a ,Maison Scheurer” a kor legmodernebb
gépeivel rendelkezett. Mechanikus dagaszt6tekndt és hidraulikus prést haszndlt.

1870 utin: a tésztdt tobb szdz pékségben készitik, ahol tartdsitasi célbdl a siit6kamra meleg
leveg6jén szaritjdk.

1871: Scheurer tizeme mellett tovabbi tizenét iizem jelenik meg. Elzdsz hamarosan a
Német Birodalom {6 tészta-elGallitd régidjava valik.

1920: a DEKA megnyitdsaval folytatoédik a béviilés, aki egyben a mindségre alapoz
(kivdlé minGségii kemény buzdbdl késziilt dara, a friss tojds héjanak eltdvolitdsa
az tizemben torténik).

1932: a DEKA-termékek aranyérmet szereznek az ,Exposition internationale du cente-
naire de Pasteur” kidllitdson.

1933: a DEKA-termékek megszerzik a nagydijat az ,Exposition Le Confort chez Soi”
kiallitdson és a pdrizsi ,Exposition d’économie domestique” kidllitason.

1934: a DEKA-termékek versenyen kiviil vesznek részt a pdrizsi ,Exposition universelle
industrielle et commerciale” kidllitdson.

1996: torténelmi md kiaddsa: ,Histoire des pates d'Alsace” (szerz6k: Catherine
MALAVAL és Roland OBERLE — VETTER Kiado).

1998: a ,pates d’Alsace”-t megemlitik és lefrjdk az ,Inventaire du patrimoine culinaire
de la France — Alsace — Produits du terroir et recettes traditionnelles”-ben (Albin
Michel Kiado).

A friss tojasbol készitett tészta hagyomdnya tobb mint hdrom évszdzada az elzdszi gasztrondmiai
kiilonlegességek kozé tartozik.
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A tésztak koretként szolgdlnak a hagyomanyos ételekhez, mint példaul a nytlporkélthoz, a voros-
borral és hagymaval késziilt halhoz vagy a rajnai lazachoz.

A ,pates d’Alsace” a tojdsalapu tészta nemzeti termelésének tobb mint 50 %-dt teszi ki.
4.7. Felugyeleti szerv:

Név: CERTIQUAL, az elzdszi mindségi termékek tanusitd szervezete, helyi jogi egyesiilet, bejegy-
zési szam a schiltigheimi birdsagnal: 1163, megfelel az EN 45011 norménak, engedélyezési
szam: CC 08, a COFRAC 4ltal akkreditalt.

Cim: Espace Européen de I'Entreprise — 2, rue de Rome — 67300 SCHILTIGHEIM
Telefon: (03) 88 19 16 78
Fax: (03) 8819 55 29

e-mail:  certiqual2@wanadoo.fr

4.8. Cimkézés: Minden tészta csomagoldsin a kovetkez§ megjegyzés taldlhaté:

PATES D’ALSACE
7 oeufs frais
au kilo de semoule de blé dur
CERTIQUAL
67300 SCHILTIGHEIM
numéro d’agrément CC 08

4.9. Nemzeti kovetelmények: -



