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Bejegyzési kérelem kozzététele a 2081/92/EGK rendelet 6. cikke (2) bekezdésében meghatirozottak
szerint az eredetmegjelolések és a foldrajzi elnevezések védelmére vonatkozéan

(2005/C 125/02)

Jelen kozlemény a fent emlitett rendelet 7. és 12d. cikke értelmében kifogdsoldsi jogot ad. Mindennemd,
erre a kérelemre vonatkozé kifogdsoldst egy tagallam illetékes hatosdgai, egy WTO-tagorszdg vagy egy, a
12. cikk (3) bekezdésében meghatdrozottak szerint elismert harmadik orszdg kozvetitésével kell tovabbitani
a jelen kozlemény megjelenésétSl szamitott hat honapon beliil. A kozleményt a kovetkezd tényezdk, neve-
zetesen a 4.6 pont teszik indokolttd, melyek alapjdn a 2081/92/EGK rendelet értelmében a kérelem megala-
pozottnak tekintett.

OSSZEFOGLALO ADATLAP
2081/92/EGK TANACSI RENDELET
»PIMIENTO ASADO DEL BIERZO”
Ne CE: ES[/00262/8.11.2002
OEM () OF (X)
Ez az adatlap tdjékoztaté jellegii 9sszefoglalonak szamit. A részletesebb adatokat — kiilondsen az OEM vagy

az OF oltalmdt élvez$ termékek termelGit illetéen — a termékleirs teljes valtozata tartalmazza, amely
megtaldlhaté a nemzeti hatdsdgoknadl vagy az Eurdpai Bizottsdg illetékes szervezeti egységeiben ().

1. A tagdllam illetékes hatdsdga

Név: Ministerio De Agricultura, Pesca y Alimentacion.
Direccién General de Alimentaci6n.
Subdirecciéon General de Denominaciones de Calidad y Relaciones Interprofesionales y
Contractuales.

Cim: Paseo Infanta Isabel, n° 1. E-28071 MADRID.
Telefon: (34) 913 47 53 94
Fax: (34) 913 47 54 10

2. Kérelmezd csoport

2.1. Név: Promotora de la Indicacién Geografica Protegida ,Pimiento Asado del Bierzo”
2.2. Cim: ¢/ Padre Santalla n° 3, 2° Dcha.
24400- PONFERRADA (Leén).
Telefon: 987 41 19 73.
Fax: 987 41 42 14.
2.3. Osszetétel: Termel6k/feldolgozok (X) egyéb ()

3. Terméktipus

1.6. osztaly: feldolgozott paprika

4. A termék leirdsa
(a 4. cikk (2) bekezdésében el6irt kovetelmények Gsszefoglaldsa)

4.1. Megnevezés:

,Pimiento Asado del Bierzo”

(") Eurdpai Bizottsdg — Mez8gazdasdgi Féigazgatésdg — A mezdgazdasdgi termékek mindségpolitikdja egység — B-1049,
Briisszel.
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4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Leiras:

A védend§ termék a Capsicum annuum L paprikandvény bogyé alaki termése, amelyet siitve, himozva
és csomagolva drulnak.

A felhaszndlt alapanyag a ,del Bierzo” (bierzo6i) okotipusba tartozik. Termése elnydjtott hiromszog
alakd, felillete sima, 3 vagy 4 oldald. A termés tomege meghaladja a 160 grammot, cstcsa lekereki-
tett, a bibében nincs bemélyedés. Betakaritdskor zold foltoktdl mentes, szine a halvanypirostdl a sotét-
pirosig terjed.

A siiltpaprika-konzervben a paprikdk egészben vagy darabokban taldlhatéak, sziniik a halvanypirostdl
a sotétpirosig terjed, felilletiik valamelyest toredezett. Az 5 % alatti szénhidrdttartalom miatt izik
elsére enyhén kesernyés. Az utdiz enyhe, kissé csipds. Szaga a siilt paprikdéra jellemzd, fustos. Az
étkezésirost-tartalom (amely legfeljebb 3 % lehet) alacsony volta miatt dllaga puha. 100 gramm
paprika legfeljebb 1,5 cm? égett maradvanyt és 10 darab magot tartalmazhat.

Foldrajzi térség:

A termelés és a feldolgozds Bierzo jdrds kozépsé részén, Leén provincidban, Kasztilia és Ledn
auton6ém tartomédnyban folyik.

A kovetkez8 telepilések tartoznak ide: Arganza, Bembibre, Borrenes, Cabaflas Raras, Cacabelos,
Camponaraya, Carracedelo, Carucedo, Castropodame, Congosto, Cubillos del Sil, Molinaseca, Ponfer-
rada, Priaranza, Sobrado, Villadecanes-Toral de los Vados és Villafranca del Bierzo.

A szdrmazds igazoldsa::
Annak igazoldsdra, hogy a termék a térségbdl szarmazik

1) A védelem ald tartozé paprikdk kizdrolag a jegyzékben szerepld, a termelési térségben elhe-
lyezked§ foldekrdl és a ,del Bierzo” (bierzdi) 6kotipusba tartozd t6rél szdrmazhatnak.

2) A termesztési eljdrdsokat a 4.5. pont irja le.

3) A védelem ald tartozé paprika feldolgozdsa a 4.5. pontban meghatdrozott médszer szerint és kizd-
rélag a szabdlyozé tandcs megfeleld jegyzékében nyilvantartott feldolgozd tizemekben torténik.

4) A jegyzékbe valo felvétel érdekében a gazdasdgi szereplSknek értékelésen kell atesniiik, melyet a
szabdlyozé tandcs végez annak megdllapitdsira, hogy megfelelnek-e a termékleirdsban rogzitet
feltételeknek.

5) A jegyzékbe valé felvételt kovetSen a szabdlyozé tandcs rendszeresen ellendrzi a termdteriiletet és
a feldolgoz6 tizemeket, vizsgalja a dokumentaciot és a terméket.

6) A termék vizsgalata fizikai, kémiai, morfoldgiai és érzékszervi elemzésekbdl 4ll.

7) Szdrmazdsi garancidval és sorszdmozott cimkével csak azok a siilt paprikdk keriilhetnek a piacra,
melyek az eldllitds sordn valamennyi vizsgdlaton megfeleltek.

A termék elgéllitdsa:

A védelmet élvezd paprika termelésére alkalmas teriilet foldje morzsalékos termétalaj, pH-ja 5,0 és
7,0 kozotti, és ,del Bierzo” (bierzoi) okotipusi paprikat6vekkel iiltetik be. Csak a vonalas és az irdny-
itott 6ntozés engedélyezett, mert ezek megakaddlyozzdk a szdr tovének vizzel vald érintkezését. A
betakaritds kézzel, tobb hullimban torténik, mindig csak azokat a paprikdkat szedik le, amelyek
rendelkeznek a megfelel§ tulajdonsdgokkal.

A feldolgoz6 tizemekbe valé széllitds olyan médon torténik, amely nem rontja a paprika mingségét,
rekeszekben vagy mds, egymadsra halmozhaté tdrolokban, melyek biztositjdk a termés levegGzését és
napsugdrzas elleni védelmét.

A paprikdk a feldolgozé tizem munkatervének megfelelGen azonnali feldolgozasra, raktdrozasra vagy
temperdlt taroloba keriilnek.
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A raktdrak szdrazak, nedvességtdl, piszoktdl és a termék mindségét befolydsold idegen szagoktdl
mentesek. A paprikdkat védeni kell a kozvetlen napsugarzastol. A raktdrozast ugy kell megoldani,
hogy az allomdanyt id6nként forgatni és mozgatni lehessen. A betakaritdstol a siitésig nem telhet el
tobb mint 5 nap, illetve tobb mint 10 nap, ha a paprikit az tizembe érkezésétdl kezdve temperalt
taroloban taroltak.

A paprikdk siitése roston vagy kemencében torténik. A siitéshez haszndlt tiizelGanyag lehet tiizifa
(magyaltolgy, tolgy, nydrfa vagy gesztenyefa), illetve gaz (propan vagy foldgaz).

A siitési id6 és hémérséklet a kemence fajtdja és a termés érettségi foka fiiggvényében valtozik.

A siités utdn a paprikdkat kézzel és hagyomanyos médon csumdzzdk ki, hdmozzak meg és tavolitjak
el magjaikat. Ezalatt nem szabad a paprikdkat vizbe vagy vegyszeres oldatba meriteni. A csomago-
ldsban a paprikdkat borit6 folyadék a siités utdn a paprikabdl kifolyt 1é. Hozzdadhatnak sot, olivao-

lajat, magvakbdl szdrmazé olajat, citromsavat vagy citromlevet.

A paprikdt iiveg- vagy fémedényekbe kell csomagolni, legfeljebb netté 780 grammnyi paprika
keriilhet egy csomagoldsi egységbe, egészben vagy darabokban.

Kapcsolat:
Torténelm

A jelek szerint Ponferraddban a XVII szdzad kozepén kezdtek paprikdt termeszteni. A ponferradai
varosi levéltar 1653 és 1669 kozotti kotetében taldlhaté egy irat, amelyet don Diego de Balboa nytj-
tott be Pedro Gomez Bretén f6birdnak és a varos eloljaroinak. A levél a paprikatermelés hatranyait
taglalja, és dllitja, hogy a paprika siitését betiltani, fogyasztdsit pedig korldtozni kellene.

Jovellanos (spanyol ir6 és allamférfi) egy 1792-ben tett bierzéi ttja sordn naplojegyzetben emliti a
bembibrei paprikat.

Egy feltehetGen XIX. szdzadi népdal szerint az encinai sz(iz, Ponferrada és Bierzo védészentje tinnepén
a szliz képmdsat ,Ponferrada négy paprikakészitGje” viszi.

A bierzéi hdziasszonyok inditottdk el a bierzéi siilt paprika hagyomdnyit. Oket hivjdk paprikaké-
szitGknek.

Az els6 hagyomdnyos tartésité iizem 1818-ban jott 1étre Villafranca del Bierzéban. Tevékenységét
gyiimoleskompotok készitésével kezdte; legaldbbis ezt irja Antonio Ferndndez Morales 1861-ben
kiadott ,Ensayos poéticos en dialecto berciano” cimd konyvében.

Az 1900-as esztendSben a pdrizsi vildgkidllitdson részt vett a Ledo vdllalat, amely paprikdk siitésével
és fogalmazdsaval foglalkozott.

1974-t8l napjainkig 10 paprikatart6sité tizemet létesitettek Bierzoban.

Ma Ponferraddban van egy korforgalmu tér, amelynek kozepén a paprikakészitSk tiszteletére emelt
szobor dll. A kompoziciot négy darab, paprikdt himozé asszony két méter magas bronzszobra
alkotja.

Természeti

A térség egy hegyekkel kortilvett tektonikus medence.

Bierzo jdrds természetes jards, Kasztilia és Ledn tartomdny északnyugati részén helyezkedik el. Galicia
és Asztaria régiokkal hatdros, tengerszint feletti magassaga 340 és 2100 méter kozotti.

A paprikatermd vidéket a Sil foly6 és annak mellékfolydi: a Cta és a Burbia ontozik. Vizrajzi szem-
pontbdl a Mifio folyd vizgy(jts teriiletéhez tartozik.
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4.8.

4.9.

A paprikatermelésre haszndlt foldek morzsalékosak, mélyek, lazak, vizatereszték és mérsékelten j6
vizelvezetéssel rendelkeznek. Szerves anyagokban, kalciumban, foszforban, kdliumban és natriumban
szegények, szén—nitrogén ardnyuk 8 és 10 kozotti. A pH értékek dltaldban enyhén savasak, 5,5 és 7,0
kozottiek.

Bierzo éghajlata mediterrdn (5,28-as mutatdval), a napsiitéses 6rdk magas szdmdnak, az 12,5 °C-os
évi kozéphSmérsékletnek és a 800 mm-es dtlagos éves csapadékmennyiségnek koszonheten alkalmas
a paprika termesztésére.

A fagyos id6szak atlagosan november 11-t6l dprilis 4-ig tart. Ez lehet6vé teszi, hogy a paprikatoveket
dltaldban mdjus elején dltessék, a termést pedig augusztus vége és november eleje kozott takaritsdk
be.

Ilyen koriilmények kozott a novény fotoszintetizdcios aktivitdsa 5 % alatti szénhidréttartalmat eredmé-
nyez, ami a termésnek kissé kesernyés izt kolesonoz, illetve 3 % alatti étkezésirost-tartalmat eredmé-
nyez, amitSl puha a paprika.

A feldolgozds feltételei

A siitést hagyomanyos mddon, roston vagy siitében végzik, ettSl fiistos aromdt és utdizt kap a
paprika, ami nem vész el akkor, ha kevés olajat, sot, citromlevet vagy citromsavat adnak hozza.

A kicsumazott, meghdmozott paprikdt, hagyomdnyos, kézi eljarssal, vegyszeres oldatokkal vagy
vizzel valé oblités nélkill siitik. A siités folyamata kozben megjelenhetnek égett maradvanyok vagy
magok.

Ellen6rzé szerv:
Név: Promotora de la Indicacién Geografica Protegida ,Pimiento Asado del Bierzo”

Cim: C| Ave Maria, 29, 1°, oficina 8.
24400- PONFERRADA (Le6n).

Telefon: 987 41 10 60

E-mail:  pimientobierzo@terra.es

A termékleirdsban szerepl§ feltételek teljesiilésének biztositdsdért, a szabalyzatért és a felallitott szaba-
lyok betartasaért felelSs feliigyeleti szerv a Consejo Regulador de la Indicacién Geografica Protegida
,Pimiento Asado del Bierzo” (a ,Pimiento Asado del Bierzo” oltalom alatt allé f6ldrajzi jelzés szaba-
lyozé tandcsa). A tandcs mitkodése megfelel az EN 45011 szabvany (,Terméktanusitdsi rendszereket
muikodtetS szervezetekre vonatkozé dltalanos kovetelmények”) elGirdsainak.

Cimkézés:
A cimkéket a szabalyozé tandcs engedélyezi. A cimkéken és a hdtcimkéken jol észrevehetd formdban

fel kell tiintetni a ,Pimiento asado del Bierzo” (bierzdi siilt paprika) megjelolést. A hdtcimkéket a
szabélyoz6 tandcs ldtja el sorszdmozassal és adja ki.

Nemzeti kovetelmények:
— 25/1970, december 2-i torvény a sz6l6rél, a borrdl és az alkoholtartalma italokrdl
— 835/1972, marcius 23-i rendelet, a 25/1970 torvény végrehajtdsi rendelete

— 1994. janudr 25-i rendelet a spanyol jogszabalyok és a 2081/92/EGK rendelet k6zotti megfelelésrdl
a mezdgazdasigi és élelmiszer-ipari termékek oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeldlései és foldrajzi
jelzései tekintetében

— 1643/1999, oktéber 22-i kirdlyi rendelet az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolések és oltalom alatt
allo foldrajzi jelzések kozosségi nyilvantartasaba valo felvételi kérelmekre vonatkozé eljarasrdl

— 4/1999, januar 8-i alkotmdnykiegészit6 torvény a Kasztilia és Le6n autoném alkotmdnydrél sz016
4/1983 alkotmdnykiegészit6 torvény modositasarol



