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Bejegyzési kérelem kozzététele a 2081/92/EGK rendelet 6. cikke (2) bekezdésében meghatirozottak
szerint az eredetmegjelolések és a foldrajzi elnevezések védelmére vonatkozéan

(2005/C 288/04)

Jelen kozlemény a fent emlitett rendelet 7. és 12d. cikke értelmében kifogdsoldsi jogot ad. Mindennemd,
erre a kérelemre vonatkozé kifogdsoldst egy tagallam illetékes hatosdgai, egy WTO-tagorszdg vagy egy, a
12. cikk (3) bekezdésében meghatdrozottak szerint elismert harmadik orszdg kozvetitésével kell tovabbitani
a jelen kozlemény megjelenésétSl szamitott hat honapon beliil. A kozleményt a kovetkezd tényezdk, neve-
zetesen a 4.6 pont teszik indokolttd, melyek alapjdn a 2081/92/EGK rendelet értelmében a kérelem megala-
pozottnak tekintett.

OSSZEFOGLALO ADATLAP
A TANACS 2081/92/EGK RENDELETE
,AZEITONAS DE CONSERVA DE ELVAS E CAMPO MAIOR”
Ne CE: PT/00216/10.12.2001

OEM (X) OFJ ()

Ez az Osszefoglal6 tdjékoztatdsi céllal késziilt. B6vebb informdaciokért — killonosen az érintett OEM vagy
OF] termelGinek — a termékleirds teljes valtozatat célszer(i tanulmdnyozni, amely vagy nemzeti szinten,
vagy az Eurdpai Bizottsdg szolgélataitdl (') szerezhetd be.

1. A tagdllam illetékes szerve:

Név: Instituto de Desenvolvimento Rural e Hidraulica

Cim: Av. Afonso Costa, 3.
PT-1949-002 Lisboa

Tel:  (351) 21 844 2200
Fax:  (351) 21 844 2202

Email:  idrha@idrha.min-agricultura.pt

2. Kérelmezd:

2.1 Név: AGRODELTA Industrias Alimentares L.da (A 2037/93/EGK rendelet 1. cikkével 6sszhangban a
bejegyzést nem termeldi csoportosulds, hanem jogi személy kérelmezte.)

2.2 Cim: Zona Industrial, PT-7370 Campo Maior
Tel. +351 268 680140
Fax: +351 268 680141
Email: agrodelta@delta-cafes.pt

2.3 Osszetétel: termelSk/feldolgozok (X) egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.6. osztaly: Gytimolesok, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva.

4. Termékleirds:
(a 4. cikk (2) bekezdése szerinti kovetelmények 6sszefoglaldsa)

4.1 Név: ,Azeitonas de Conserva de Elvas e Campo Maior”

() Eurdpai Bizottsdg - Mezdgazdasdgi Féigazgatdsdg — ,Mezbgazdasigi termékek mindségpolitikdja” egység, BE - 1049

Briisszel
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4.2 Leiras

Az Olea europea sativa Hoffg Link fajta Azeiteira, Carrasquenha, Redondil e Conserva véltozatainak
megfelelGen érett termésébdl a kovetkezd feldolgozisi eljardssal késziilt termék:

— s6s lében pacolt zold olajbogydk;

— s6s 1ében pdcolt, nattir zold olajbogydk zhzva;

— s6s lében pacolt, nattr zold olajbogydk darabolva.

A termés egészséges, hibdtlan, héja vékony és egyenletesen csillogd. A bels§ termésfal vastag,
atmérGje kozépen a legnagyobb, kivéve a Conserva véltozat esetében, ahol a legnagyobb dtmérg a
termés alsé részén is eléfordulhat. A z6ld olajbogyok szine a vildgoszoldtdl a sdrgdszoldig terjedhet, a
vegyes olajbogydk szine vildgoszoldtsl sotétzoldig vagy bordo6tdl feketéig véltozhat. A legkisebb elfo-
gadott méretek:

— a s6s lében pécolt, egész z6ld olajbogyodk esetében: 280-320 darab/kg;

— a s6s 1ében pdcolt, paprikdval toltott vagy magozott z6ld olajbogydk esetében: 340-360 darab/kg;

a sos lében zhzott, natlr zold olajbogydk esetében: 240-260 darab/kg;

a so6s 1ében zuzott, vegyes, natir, darabolt, szurokftivel (oregdnd) vagy kakukkftivel izesitett olajbo-
gyok esetében: 300-320 darab/kg.

Betakaritdskor a gytimolcshds/mag ardny 5 folotti, a mag konnyen elvdlik a hastol. Az éghajlati
tényezdk, az emlitett valtozatok tulajdonsagai és a helybéli emberek hozzdértésének koszonhetSen az
,<Azeitonas de Conserva de Elvas e Campo Maior” olajbogydk a kovetkezd kémiai tulajdonsdgokkal
rendelkeznek: pH 4 vagy alacsonyabb, az olajsavban kifejezett szabadzsirsav-tartalom meghaladja
0,6 g/100 ml-t; a sétartalom 6,5-7,5 g/100ml sés pacban; 0,140 N alatti kombindlt zsirsavtartalom;
a szabadzsirsav/illosavtartalom meghaladja az 1 egységet. A termés érzékszervi jellemzdi tipikusak, a
szokdsos osztalyozasi szempontok szerint (kiilsG és bels6 megjelenés, gytimoleshus, iz) j6 vagy kiting
mindségd.

4.3 Foldrajzi teriilet

Az olajbogy6 termesztéséhez és feldolgozdsiahoz szitkséges talajt, éghajlati tényezdket, az itt él§
emberek hozzdértését és a hagyomanyos helyi mddszereket figyelembe véve a termelés, feldolgozas és
csomagolds teriilete Elvas és Campo Maior telepiilésekre korlatozddik. A csomagolast ezen a foldrajzi
teriileten kell végezni a termék nyomonkovethetSsége, valamint a mindség és az eredetmegjelolés
ellendrzése érdekében. Ez elengedhetetlen a termék jellemz8inek megdrzéséhez, amelyeket konnyen
megvaltoztathatnanak a mds teriiletekrdl szarmazé olajbogyok.

4.4 A szdrmazds igazoldsa

Az érintett teriileten nagyon régéta folyik az olajbogyd termesztése tartésitds céljdbol. Mar 1900-ban
is sziiretelték az emlitett vdltozatokat. Regiondlis szinten szamottevd a termék gazdasagi jelentdsége.
Az ,Azeitonas de Conserva de Elvas e Campo Maior” terméket az egész orszdgban és kiilfoldon is
forgalmazzdk, rendkiviili elismertségnek 6rvend. Szdmos hagyomdnyos portugdl recept Gsszetevdje,
dltalaban fontosabb étkezések elGételeként szerepel. Az olajfaligeteket a csoportosulds jegyzi és hagyja
jova a feliigyeleti szerv elGzetes engedélyével. A termék nyomonkovethtSségének biztositdsa érde-
kében az elédllitds teljes folyamatdt szigorti feliigyeleti rendszernek vetik ald. Az olajfaligetek
mivelését, a betakaritdst, a szallitdst és a kiilonboz8 eléillitasi folyamatokat figyelemmel kisérik,
ellendrzik és bejegyzik. A csomagoldson elhelyezett szimozott hitelesit§ cimke révén a teljes elGalli-
tasi folyamat sordn, barmely szakaszban igazolhaté a termék szdrmazésa.



2005.11.19.

Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja

C 2887

4.5

4.6

Az eléallitds modja

Az olajbogy6 a meghatdrozott foldrajzi teriileten taldlhaté olajfaligetekbdl szdrmazik. Az olajfaligetek
osztdsa 10 x 9 m vagy 10 x 8 m nagysdgq, esetleg 7 x 7 vagy 7 x 6 m nagysagu a helytakarékosabb
iiltetvényeken. Az 6ntozérendszerek a régebbi iiltetvényeken hagyomdanyos gravitacids jellegtiek, az
Gjabb dltetvényeken csopogtetds ontozérendszerek. A termesztés sordn tekintettel vannak a kornye-
zetre és mindenkor a legjobb szakmai tudds szerint jarnak el. A betakaritds kézzel vagy dgrdl szedve
torténik, a termés kdrosodasinak elkeriilése érdekében. A zold olajbogyé termeléséhez a kifejlett
méretiiket elért, az érési folyamat elején 1év6, kemény hist olajbogyét sziiretelik. A hosszdban elva-
gott és ujjal megszoritott gyiimolcs konnyen elvalik a magjatdl.

A zhzott z6ld olajbogy¢ eldallitdsdhoz a Carrasquenha valtozathoz tartozo, zold, megfelel§ nagysagti
olajbogy6t haszndljak. A vegyes olajbogyé elGallitisdhoz a teljes érettség elérése el6tti, rézsaszines,
barnds, zoldes vagy feketés szind olajbogy6t hasznaljak.

Az olajbogydt méret szerint osztalyozzdk, a sériilt vagy nem megfelelGen érett szemeket eltavolitjak.

Akdr hagyomadnyos, akdr nagyiizemi az el&dllitdsi folyamat, az olajbogydt kiméletes eljdrasoknak vetik
ald, példaul sés lében, natrium-hidroxidos vagy tejsavas oldatban pécoljdk, az erjedési folyamatot
tejbaktériumokkal vagy kiilonleges élesztSkkel inditjdk be.

Az olajbogydt izesithetik a régiobol szarmazé aromds novényekkel (citrom- vagy narancsfa levelekkel,
fokhagymaval, babérlevéllel, szurokftivel és kakukkftivel), olykor kimagozzdk és pirospaprika-dara-
bokkal toltik.

Az olajbogy6 zuzisa kézzel vagy géppel torténik, kis mennyiségben, annak érdekében, hogy elke-
riiljiék a gytimoleshis roncsolédasat vagy a mag zzoddsat.

A termelési folyamat végén az olajbogyét a termékre drtalmatlan, vizhatlan és semleges anyagba
csomagoljak, és olyan megfelel§ folyadékkal védik, amely megakadalyozza az oxiddciét vagy barmi-
féle bevonat kialakuldsat.

Kapcsolat

A termdteriilet éghajlata mérsékelt, télen a hémérséklet annyira alacsony, hogy lehetéséget ad a
névény pihenésére és segiti a kovetkezd termdéreforduldst, de még nem kérositja a novényeket.

A régié termdtalajinak mélysége, termékenysége, a kozepes csapadékmennyiség és a mérsékelt
hémérsékleti viszonyok kedveznek a gyiimolces érésének. Az olajbogyé tulajdonsdgai idedlisak a
termék elddllitasahoz.

A tartésitott olajbogyd elGéllitasara alkalmas valtozatok remekiil alkalmazkodtak a régidhoz, és
alacsony olajtartalmu, duzzadt bogyodkat teremnek.

A tartositott olajbogydk eldéllitisakor az olajbogydk pécoldsi folyamatdhoz a megfelel§ kornyezeti
hémérséklet az egyik mérvadd tényezd.

Az idény elején az dtlaghémérséklet 22 °C. Ezekbdl a feltételekbd! kiindulva a folyamat felgyorsul és
igen hamar eléri az erjedéshez szitkséges idedlis kémiai feltételeket.

Ugyancsak emlitésre méltd, hogy a régié a tartésitott olajbogydk izesitéséhez haszndlatos aromds
novények természetes élGhelye.

A termék érzékszervi tulajdonsdgai ilyen médon kozvetleniil kapcsolddnak az elééllitds foldrajzi terii-
letéhez, az olajfaiiltetvények szerkezetéhez, a talajhoz és az éghajlati viszonyokhoz.

Az olajbogydk termesztésének hagyomdnya olyan régi, hogy szdmtalan bibliografiai hivatkozds —
koztiik nem egy tobb évszdzados — tantiskodik arrél, hogy a helybéliek hogyan gondoztik az olajfaiil-
tetvényeket, és hogyan készitették a tartdsitott olajbogyot.

Az olajbogyd-termesztés és az el@allitisi modszerek jelentSsége szdmos mezdgazdasagi és ipari
eszkoz létrejottéhez vezetett, befolydsolta a népviseletet, a népdalkincset és a helyi gasztrondmiat.
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4.7 Felugyeleti szerv
Név:  AGRICERT Certificagdo de Produtos Alimentares, L.da

Cim:  R. Dr. Ant6nio Pires Antunes, 4 r/c Esq. Sala C
PT-7350 Elvas

Tel. 268769564 5
Fax: 266769566
E-mail: agricert@clix.pt

4.8 Cimkézés

Kotelezd feltintetni az ,Azeitonas de Conserva de Elvas e Campo Maior” oltalom alatt dll6 foldrajzi
megjelolést és a kozosségi logot. A hitelesit§ cimkén szintén kotelezd feltiintetni a termék nevét és a
vonatkozé hivatkozast, a feliigyeleti szerv nevét és a sorozatszdmot (a termék nyomonkovethetSségét
biztosité alfanumerikus kodot).

4.9 Nemzeti kovetelmények: —



