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Bejegyzési kérelem kozzététele a 2082/92/EGK rendelet 8. cikke (1) bekezdésének mésodik albe-

kezdésében meghatirozottak szerint a kiilonleges tulajdonsigok tandsitvinyara vonatkozdan

(2005/C 316/07)

Jelen kozlemény a fent emlitett rendelet 8. és 9. cikke értelmében kifogdsoldsi jogot ad. Mindennemd, erre
a kérelemre vonatkozé kifogdsoldst egy tagdllam illetékes hatdsdganak kell tovabbitania a jelen kozlemény
megjelenésétSl szdmitott ot honapon beliil. A kozleményt a kovetkezs tényezdk, nevezetesen a 4.2, 4.3 és
4.4 pontok teszik indokolttd, melyek alapjan a 2082/92/EGK rendelet értelmében a kérelem megalapo-
zottnak tekintett.

2.1.
2.2.

2.3

4.1.
4.2.

KULONLEGES TERMEK BEJEGYZESERE IRANYULO KERELEM
2082/92/EGK TANACSI RENDELET
~BOERENKAAS”
EK-szdm: NL/00023/25.6.2003
Illetékes hatdsdg:

Név:  Hoofdproductschap Akkerbouw (HPA)

Cim: Postbus 29739
2502 LS Den Haag
Nederland

Tel.:  070-370 85 02
Fax: 070-370 84 44

Kérelmezd csoportosulds:

Név: Bond van Boerderijzuivelbereiders

Cim: Postbus 29773
2502 LT Den Haag
Tel.: 070 — 3382960
Fax: 070 — 3382812
Nederland

Tagosszetétel: termeldk/feldolgozdk (X) egyéb ()

A Bond van Boerderijzuivelbereiders célja tagjainak — a tejtermelSknek és a gazdasdgukban tejtermékeket
el6allité gazdaknak — legszélesebb értelemben vett érdekvédelme.

A Bond van Boerderijzuivelbereiders (a tovabbiakban: BBZ) tagjai gazdasdgukban tejtermékeket eldllitd
gazdak, akik a sajdt dllatdllomdnyuk (szarvasmarhdk, kecskék vagy birkdk) dltal termelt tejbdl sajtot és
mds tejtermékeket gydrtanak. A BBZ taglétszdma 420 f6, kozilik tobb mint 350-en dllitanak el§
Boerenkaas (,hézi sajt”) nevii sajtféleséget.

Terméktipus

nyerstejbdl késziilt félkemény vagy kemény sajt

A termékleirds dttekintése:
(a 6. cikk (2) bekezdésében ismertetett kovetelmények osszefoglaldsa)

Név: ,Boerenkaas” (kizdrélag holland nyelven)
Kilonleges elédllitdsi vagy elkészitési mod:

A Boerenkaas nyers tehén-, kecske-, juh- vagy bivalytejbdl a gazdasdg teriletén készitett sajtféleség. A
tejnek legalabb felét a sajat dllatdllomany éltal termelt tejnek kell kitennie. Legfeljebb két tovabbi tejter-
mel6tdl lehet tovabbi tejet vasarolni, de az igy beszerzett mennyiség nem haladhatja meg a gazda-
sagban eldallitott tej mennyiségét.
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A kovetkez§ alapanyagokat lehet haszndlni:

a) nyerstej;

b) a kozvetleniil az a) pontban emlitett tejbdl elGallitott tejszin, félzsiros vagy sovany tej;
) viz.

Az alapanyagul szolgdld tej hékezelése legfeljebb 40 °C-os hdmérsékleten megengedett; a foszfatdzak-
tivitds mértékének meg kell egyeznie az alapanyagul felhasznélt nyerstej foszfatdzaktivitdsaval.

A tejet a fejést kovetd 40 ordn belil fel kell dolgozni sajttd.

Segédanyagok és adalékanyagok:

a) (genetikailag nem modositott) tejsavképzd, propionsavképzs és aromaképzd mikroorganizmus-
kultardk;

b. tejoltd (a Warenwetbesluit Zuivel, azaz a tejtermékekrdl sz616 termékhatdrozat 5. cikke (1) bekezdé-
sének a) pontja értelmében);

¢) kalcium-klorid;
d) nétrium-nitrat;
e) magok, fliszernovények ésfvagy fliszerek;

f) nétrium-klorid (s6fiird6ben torténd pécolds révén).

Elkészitési folyamat:

— A fejést kovetS 40 6ran beliil a nyerstejet kb. 30 °C-on megalvasztjdk.
— Tejsavbaktériumok keveréktenyészete gondoskodik a tej savanyitdsarol.

— Az alvadékbdl és savobdl all6 masszat feldaraboljdk, keverik, a sav egy részét leeresztik, majd egy
vagy két alkalommal forré vizzel dtmossdk; a folyamat sordn a keverék hémérséklete nem halad-
hatja meg a 37 °C-ot.

— Feldolgozasat kovetden az alvadékot sajtprésekbe toltik.

— A préselés el6tt és alatt kazeinjellel 1dtjdk el a sajtot, amelyen feltétleniil szerepel a Boerenkaas név,
melyet kiegészithet a tejfajta neve.

— A préselést és a savanyitdst kovetSen, mely tobb 6rdt vesz igénybe, a sajtot 18-22 % konyhasot
(ndtrium-kloridot) tartalmazé séftird6ben pécoljak.

— A gazdasagban végzett érlelés 12 °C-os minimumhdmérsékleten torténik, s az elkészités elsg
napjato6l szamitva legaldbb 13 napot vesz igénybe.

— A Boerenkaas jellegzetes izét a gazdasdg vagy a sajtkereskedés érlelGhelyiségében végzett tovabbi
érlelés sordn nyeri el. Az érlelés idGtartama véltozd: néhany hétt6l akdr egy évnél tovabb is
terjedhet.

4.3. Hagyomdnyos jelleg:

A Boerenkaas név azt a terméket jelol§ kiilonleges elnevezés, amelyet hagyomanyosan a féként sajat
allatallomany altal termelt nyerstejbdl a gazdasdgokban allitanak el6.

1874-ig a megtermelt tejet teljes egészében a a gazdasdgok dolgoztak fel. Ekkor kezd8dott a nagy-
tizemi tejfeldolgozds fokozatos térhdditdsa. A sajtkészitéshez hasznalt tejet a XX. szdzad elsG éveiben
kezdték pasztorizalni. A paszt6rézés eredményeképpen az tizemekben készitett sajt elvesztette eredeti
jellegét.
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4.4.

A gazdasigokban tovabb élt a hagyomdnyos tejfeldolgozds. A tejben természetesen elforduld
enzimek, az Gn. tejlipdzok, valamint a fejés alatt és utdn a tejbe keriil§ baktériumfléra jelenlétének
koszonhetSen a nyerstejbdl készitett sajt izesebb. Az igy készitett sajtok izhatdsa testesebb, erdtelje-
sebb és ftiszeresebb. Szdmos fogyaszt6 szerint ez az a jellegzetes iz, ami a Boerenkaast megkiilonbozteti
a nagyiizemileg elddllitott sajtoktdl. Az iz az érlelés elérehaladtdval egyre erdteljesebbé valik.

1982-ben a mezdgazdasdgi mindségbiztositdsi torvényen (Landbouwkwaliteitswet) alapuld, a sajttermé-
kekrdl sz016 rendelet és hatdrozat (Beschikking en het Besluit Kaasproducten) Gj szabalyokat fektetett le.
Ezek a sajt mindségét, a tej eredetét és az elkészités modjat szabalyozzdk. Az ezek alapjan kiadott
allami védjegy a biztositék arra nézve, hogy a Boerenkaas valéban olyan termék, melyet a f6ként sajit
allatdllomadny altal termelt nyerstejbdl rovid taroldst kovetden a gazdasdg teriiletén éllitottak eld.

Ezek a rendelkezések lehetdvé tették a tehéntejen kiviil a kecske, juh- vagy bivalytej feldolgozasat,
valamint az alacsonyabb zsirtartalmi nyerstejbdl torténd sajtkészitést is.

A fentiek alapjan az alapanyag és az elkészités modja egyértelmden kiilonlegesnek tekinthetd.
Termékleiras:

A Boerenkaas nyers tehén-, kecske-, juh- vagy bivalytejbdl készitett (fél)kemény sajtféleség. A Boerenkaas
zsirtartalma véltozo, az alapanyagul szolgalé tej zsirtartalmatol fugg.

A sajt tartalmazhat koményt vagy mds magvakat, fliszernovényeket és/vagy fliszereket.

Minél oregebb és érettebb a sajt, a sajttészta anndl szildrdabb és szarazabb; ekkor beszélhetiink
kemény sajtrol.

Tobbek kozott a kovetkezs termékek emlithetSk: Goudse Boerenkaas (hdzi Gouda sajt), Goudse Boeren-
kaas met kruiden (fiszernovényekkel izesitett hdzi Gouda sajt), Edammer Boerenkaas (edami hézi sajt),
Leidse Boerenkaas (leideni hazi sajt), Boerenkaas van geitenmelk (kecsketejbdl készitett hazi sajt) és Boeren-
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kaas van schapenmelk (birkatejbdl készitett hazi sajt).

Attekintés: a Boerenkaas jellegzetes tulajdonsigai és az sszetételére vonatkozé kovetelmények

Tulajdonsdgok

Goudse Boerenkaas

Leidse Boerenkaas

Edammer Boerenkaas

Boerenkaas (van geitenmelk),
Boerenkaas (van schapenmelk)
Boerenkaas (van buffelmelk)

Alapanyag

Alak

Kéreg

Allag

Lyukszerkezet

pH-érték

A szdrazanyag zsirtartalma (%)

tehéntej

Gouda-tipusti
(lapos henger alakd, lekere-

kitett élekkel)

sargasfehér, igénytdl

fiiggGen bevonattal

szildrdtol
képlékeny

lagyig  terjed,

szabdlyos a sajt egészét
tekintve, a lyukak dtmérgje
2 mm é kb, 15 mm
kozott mozog; (1 cm-nél
hosszabb) repedések

nincsenek

12 nap elteltével 5,20 és
5,40 kozott

zsirdas, min. 48 %

tehéntej

Leiden-tipusd
(lapos henger alakd, nem

lekerekitett élekkel)

piros, igénytdl
bevonattal

fuggGen

szildgdtol keményig terjed,
vaghatd

kisméretd, 1-3 mm
atmérGji  lyukak korlato-
zott szdmban, szabdlyos
lyukszerkezet a sajt egészét
tekintve; repedések
nincsenek

12 nap elteltével 5,20 és
5,30 kozott

30+, a szdrazanyag zsirtar-
talma 30 %-ndl magasabb
és 35 %-ndl alacsonyabb;
vagy

35+, a szdrazanyag zsirtar-
talma 35 %-ndl magasabb
és 40 %-ndl alacsonyabb

tehéntej

gomb vagy kenyér alakd

sargdsfehér,
fiiggGen bevonattal

igénytdl

lagytdl szilardig vagy kemé-
nyig terjed, vaghatod

lyukak korldtozott
szdmban, szabdlyos lyuk-
szerkezet a sajt egészét
tekintve, a lyukak dtmérgje
2 mm és kb. 8 mm kozott
mozog; repedések
nincsenek

12 nap elteltével 5,20 és
5,30 kozott

40+, a szdrazanyag zsirtar-
talma 40 %-ndl magasabb
és 45 %-nl alacsonyabb

kecsketej, juhtej
bivalytej

sargasfehér, igénytdl fiiggSen
bevonattal
szilardtol terjed,
képlékeny

ldgyig

szabélyos lyukszerkezet a
sajt egészét tekinttve vagy
lyuknélkiili sajttészta

12 nap elteltével 5,10 és
5,30 kozott

min. 45+
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Boerenkaas (van geitenmelk),
Tulajdonsédgok Goudse Boerenkaas Leidse Boerenkaas Edammer Boerenkaas Boerenkaas (van schapenmelk)

Boerenkaas (van buffelmelk)

Max. viztartalom

Sdtartalom (%)

Hozzdadott anyagok

Minimdlis érlelési id6

Minimdlis érlelési hdmérséklet

Foszfatdzaktivitds

42,5 % (a gydrtast kovetd
12. napon)

a s6 ardnya 0,4 %-t6l legfel-
jebb 4 %-ig terjed a szdraz-
anyagban

komény, magok, flszerno-
vények ésfvagy fiiszerek
izlés szerint
13 nap az

folyamat  elsg
kovetSen

12 °C

elkészitési
napjat

nyerstej esetében normé-
lisnak mindsiilg szint

45 % (a gyartdst kovet§ 12.
napon)

a s6 ardnya 0,4 %-t6l legfel-
jebb 4 %-ig terjed a szdraz-
anyagban

komény

elkészitési
napjat

13 nap az
folyamat  elsg
kovetden

12 °C

nyerstej esetében normé-
lisnak mindsiil6 szint

47 % (a gyartast kovets 12.
napon)

a s6 ardnya 0,4 %-t6l legfel-
jebb 5 %-ig terjed a szdraz-
anyagban

izlés szerint komény

elkészitési
napjat

13 nap az
folyamat  elsg
kovetSen

12 °C

nyerstej esetében normé-
lisnak mindsiilg szint

46 % (a gyartdst kovets 12.
napon)

a s6 ardnya 0,4 %-t0l legfel-
jebb 4 %-ig terjed a szdraz-
anyagban

magok, fhszernovények ésf
vagy fliszerek izlés szerint

elkészitési
napjat

13 nap az
folyamat els§
koveten

12°C

nyerstej esetében normé-

lisnak mindsiil§ szint

4.5.

Minimumkovetelmények és a kiillonleges tulajdonsidgok ellendrzésére irdnyulé
eljards:

Jelenleg a Boerenkaasra a mezdgazdasdgi mindségbiztositdsi torvényen (Landbouwkwaliteitswet) alapuld,
a sajttermékekrdl sz6l6 rendelet és hatdrozat (Beschikking en het Besluit Kaasproducten) dltal lefektetett
szabdlyok vonatkoznak. Ezek a sajt minGségét, a tej eredetét és az elkészités modjat szabdlyozzdk. Az
ezek alapjan kiadott dllami védjegy a biztositék arra nézve, hogy a Boerenkaas valoban olyan termék,
melyet a f6ként sajat dllatdllomdny dltal termelt nyerstejbdl rovid taroldst kovetden a gazdasdg terii-
letén dllitottak eld.

A 2082/92/EGK tandcsi rendeletnek megfelelGen kiilonleges tulajdonsdgok tantsitvanyaval rendelkezd
Boerenkaas esetében a 4.2. pontban (kiilonleges elkészitési mod) és a 4.4. pontban szerepld tabldzatban
(jellegzetes tulajdonsdgok és az Osszetételére vonatkozd kovetelmények) ismertetett kovetelmények
vonatkoznak. E kovetelményeket a tejtermékekrdl sz6l6 mezégazdasagi mindségbiztositdsi hatdrozat
(Landbouwkwaliteitsbesluit Zuivelproducten) és a sajtokrdl sz6l6 mezégazdasdgi mingségbiztositdsi rende-
let (Landbouwkwaliteitsregeling kaas) hatdrozza meg.

Hat-nyolc hetente egyszer keriil sor annak ellenérzésére, hogy az egyes gazdasdgokban friss (40
6ranal nem régebben fejt) nyerstejet haszndlnak-e a sajtkészitéshez, s ellatjdk-e kazeinjellel a terméket.
Evente egyszer adminisztrativ eszkozokkel ellenérzik, hogy a felhaszndlt tej melyik gazdasigbél szar-
mazik. Az Osszetétellel kapcsolatos kovetelmények ellendrzése sordn a szdrazanyag zsirtartalmat,
viztartalmat és sotartalmat vizsgaljak; e paraméterek ellenSrzésére évente 6-8 alkalommal keriil sor.

Ezen tilmenden az eljdrds célja, hogy biztositsa, a Boerenkaas 4.4. pontban szerepl§ tdbldzatban feltiin-
tetett kiilonbozd tipusai megfelelnek a tobbi jellegzetes tulajdonsdg tekintetében tdmasztott kovetelmé-
nyeknek. Ezeknek a jellegzetes tulajdonsigoknak az ellen6rzése 6-8 hetente egyszer szemrevétele-
zéssel torténik.

Feliigyeleti szerv: COKZ

Név:

Cim: Kastanjelaan 7
Postbus 250

3830 AG Leusden
Nederland

Stichting Centraal Orgaan voor Kwaliteitsaangelegenheden in de Zuivel

Védelem irdnti kérelem a 13. cikk (2) bekezdése alapjdn:

A Bond van Boerderijzuivelbereiders a rendelet 13. cikke (2) bekezdésének a) pontjval Gsszhangban
kérelmezi a Boerenkaas elnevezés védett névként torténd bejegyzését. A kérelem kizdrélag a holland
nyelv{i Boerenkaas névre vonatkozik.



