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Bejegyzési kérelem kozzététele a 2081/92/EGK rendelet 6. cikke (2) bekezdésében meghatirozottak
szerint az eredetmegjelolések és a foldrajzi elnevezések védelmére vonatkozéan

(2006/C 32/02)

Jelen kozlemény a fent emlitett rendelet 7. és 12d. cikke értelmében kifogdsoldsi jogot ad. Mindennemd,
erre a kérelemre vonatkozé kifogdsoldst egy tagallam illetékes hatosdgai, egy WTO-tagorszdg vagy egy, a
12. cikk (3) bekezdésében meghatdrozottak szerint elismert harmadik orszdg kozvetitésével kell tovabbitani
a jelen kozlemény megjelenésétSl szamitott hat honapon beliil. A kozleményt a kovetkezd tényezdk, neve-
zetesen a 4.6 pont teszik indokolttd, melyek alapjdn a 2081/92/EGK rendelet értelmében a kérelem megala-
pozottnak tekintett.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 2081/92/EGK RENDELETE
~-MANTEQUILLA DE SORIA”
Ne CE: ES/00326/20.11.2003

OEM (X ) OF ()

Ez az Osszefoglald tdjékoztatd jellegti. Részletes informdcidért az érdekeltek és kilonosképpen az érintett
OEM-mel elldtott termék termeldi a termékszabadlyzat teljes véltozatdt tanulmdnyozhatjak a nemzeti hat6sd-
gokndl vagy az Eurdpai Bizottsdg illetékes szolgdlataindl. (')

1. A tagdllam illetékes hatdsdga:

Név: Subdireccion general de sistemas de calidad diferenciada, Direccién General de Alimenta-
cién, Secretarfa General de Agricultura y Alimentacion, Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion de Espafia

Cim: Paseo Infanta Isabel, n° 1. E-28071 Madrid
Telefon: (34) 913 47 53 94
Fax: (34) 913 47 54 10

E-mail:  sgcaproagro@mapya.es

2. Kérelmezd csoport:

2.1. Név: Asociacion Soriana de Elaboradores de Mantequilla (ASOEMA)

2.2. Cim: Avenida de la Victoria, 5 — 42003- Soria
Telefon: (34) 975 212 443

2.3. Termel6k/feldolgozok:: (X) egyéb ()

3. Terméktipus:

1.5. osztély, zsirtartalmii anyagok

4. A termékleirds:
(a 4. cikk (2) bekezdésében el6irt kovetelmények osszefoglaldsa)

4.1. A termék neve: ,Mantequilla de Soria”

(") Eurdpai Bizottsdg, MezGgazdasdgi Figazgatdsdg, ,Mezdgazdasdgi termékek minGségpolitikdja” egység, B-1049 Briisz-

szel.
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4.2. A termék leirdsa:

A ,Mantequilla de Soria” eredetmegjelolés oltalmét élvezd vaj a Soria tartomdny tejtermeld iizemeiben
elddllitott, a friz, az alpesi barna és e kett§ keresztezéseinek megfelels fajtdju tehén tejébdl szarmazd
tejszin pasztSrozésével késziil. Az oltalom kiterjed mindhdrom hagyomadnyos tipusra: natdr, sbzott és
édes.

1. Natdr vaj:

Fizikai-kémiai tulajdonsdgok:

Zsirtartalom: Legaldbb 82 tomeg %
Szérazanyag-tartalom zsir nélkil: Legfeljebb 2 tomeg %
Nedvességtartalom: Legfeljebb 16 tomeg %

Erzékszervi jellegzetességek:

Szine a szalmasargitél az elefintcsontig terjed. Illata gyenge vagy kozepesen erds diacetil. fze igen
konnyd, savas. A szdjban mérsékelten gyorsan olvad. Viszkozitdsa kozepes. Aromdja a friss tejszint
idézi. Utdize mérsékelten hossza ideig érezhetd.

2. Sozott vaj:

Fizikai-kémiai tulajdonsdgok:

Zsirtartalom: Legaldbb 80 tomeg %
Szérazanyag-tartalom zsir nélkil: Legfeljebb 4 tomeg %
Nedvességtartalom: Legfeljebb 16 tomeg %
Konyhasé: Legfeljebb 2,5 tomeg %

Erzékszervi jellegzetességek:
Elefdntcsontszind. Vdgdskor enyhén szemcsés feliileted ad. Illata az enyhén érett tejszinére emlé-
keztet. Ize erésen sbs. A szdjban mérsékelten gyorsan olvad. Viszkozitdsa kozepes. Aromdja a
tejszint idézi. Utdize rovid ideig érezhetd.

3. Edes vaj:

Fizikai-kémiai tulajdonsdgok:

Zsirtartalom: Legaldbb 39 tomeg %
Szérazanyag-tartalom zsir nélkil: Legfeljebb 35 tomeg %
Nedvességtartalom: Legfeljebb 25 tomeg %

Répacukor: 20-35 tomeg %

Adalékok: b-karotin és/vagy kosnil a diszit6rétegben

Erzékszervi jellegzetességek:

Csontszind, kivéve a kiils§ felilletet, amely narancs- vagy rézsaszinbe hajlik. Vagaskor habos
jellegli, enyhén-kozepesen nyitott, mégis kompakt feliiletet ad, amelyen szétszértan cukorkristaly—
rizsszem méreti repedések lathatok. Illata a diacetil illatdnak felel meg, enyhén karamelles
beiitéssel. [ze intenziven édes, gyengén savas. A szdjban mérsékelten gyorsan vagy gyorsan olvad.
Viszkozitdsa kozepes. Aromdja a tejszint idézi, enyhén novényre is emlékeztet. Utdize mérsékelten
hosszan vagy hosszan érezhetd.
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Foldrajzi teriilet:
A gyartds teriilete 169 telepiilést foglal magdban, amelyek mindegyike Soria tartomdnyban taldlhato:

Abejar; Adradas; Agreda; Alconaba; Alcubilla de Avellaneda; Aldealafuente; Aldealices; Aldealpozo;
Aldealsefior; Aldehuela de Peridiiez; Aldehuelas, Las; Alentisque; Aliud; Almajano; Almaluez; Almarza;
Almazan; Almazul; Almenar de Soria; Arancén; Arcos de Jalon; Arévalo de la Sierra; Ausejo de la
Sierra; Barca; Bayubas de Abajo; Bayubas de Arriba; Beraton; Berlanga de Duero; Blacos; Bliecos;
Borjabad; Borobia; Buberos; Buitrago; Burgo de Osma-Ciudad de Osma; Cabrejas del Campo; Cabrejas
del Pinar; Calatafiazor; Caltojar; Candilichera; Cafiamaque; Carabantes; Carrascosa de Abajo; Carras-
cosa de la Sierra; Casarejos; Castilfrio de la Sierra; Castillejo de Robledo; Castilruiz; Centenera de
Andaluz; Cerbén; Cidones; Cigudosa; Cihuela; Ciria; Cirujales del Rio; Coscurita; Covaleda; Cubilla;
Cubo de la Solana; Cueva de Agreda; Dévanos; Deza; Duruelo de la Sierra; Escobosa de Almazan;
Espeja de San Marcelino; Espejon; Estepa de San Juan; Frechilla de Almazdn; Fresno de Caracena;
Fuentearmegil; Fuentecambrén; Fuentecantos; Fuentelmonge; Fuentelsaz de Soria; Fuentepinilla;
Fuentes de Magafia; Fuentestriin; Garray; Golmayo; Gomara; Gormaz; Herrera de Soria; Hinojosa del
Campo; Langa de Duero; Losilla, La; Magafia; Majan; Matalebreras; Matamala de Almazan; Medinaceli;
Miflo de San Esteban; Molinos de Duero; Momblona; Monteagudo de las Vicarfas; Montenegro de
Cameros; Morén de Almazan; Muriel de la Fuente; Muriel Viejo; Nafria de Ucero; Narros; Navaleno;
Nepas; Nolay; Noviercas; Olvega; Oncala; Pinilla del Campo; Portillo de Soria; Péveda de Soria, La;
Pozalmuro; Quintana Redonda; Quintanas de Gormaz; Quifioneria, La; Rébanos, Los; Rebollar;
Recuerda; Renieblas; Reznos; Rioseco de Soria; Rollamienta; Royo, El; Salduero; San Esteban de
Gormaz; San Felices; San Leonardo de Yagiie; San Pedro Manrique; Santa Cruz de Yanguas; Santa
Marfa de Huerta; Santa Marfa de las Hoyas; Serén de Ndjima; Soliedra; Soria; Sotillo del Rincén;
Suellacabras; Tajahuerce; Tajueco; Talveila; Tardelcuende; Taroda; Tejado; Torlengua; Torreblacos;
Torrubia de Soria; Trévago; Ucero; Vadillo; Valdeavellano de Tera; Valdegefia; Valdelagua del Cerro;
Valdemaluque; Valdenebro; Valdeprado; Valderrodilla; Valtajeros; Velamazan; Velilla de La Sierra;
Velilla de los Ajos; Viana de Duero; Villaciervos; Villanueva de Gormaz; Villar del Ala; Villar del
Campo; Villar del Rio; Villares de Soria, Los; Villaseca de Arciel; Vinuesa; Vizmanos; Vozmediano;
Yanguas.

A szdrmazds igazoldsa:
A termék eredetiségét a mindség-ellendrzési eljardsok és az eredetigazolds tantsitja.

A felhaszndlt tej kizdrélag a Szabdlyozé Tandcs dltal vezetett allattartéi nyilvdntartdsban szerepld
gazdasdgokbdl szdrmazhat. A natir és a sozott vaj készitésére és csomagoldsdra kizdrdlag a tejipari
tizemek nyilvantartdsdban szerepld iizemek jogosultak. Az édes vaj készitésére és csomagoldsdra kiza-
rélag az édesipari tizemek nyilvantartdsdban szerepld tizemek jogosultak.

Az éllattarté gazdasigok, a tejipari izemek és az édesipari iizemek kotelesek aldvetni magukat a nyil-
vantartdsba vételt megel6z6 értékelésnek, valamint a nyilvantartdsba vétel fenntartdsat célzé rendszeres
vizsgalatoknak.

A Szabalyoz6 Tandcs dltal kiadott, az eredetet igazold cimkével csak olyan vaj keriilhet forgalomba,
amely a min@ség-ellendrzési eljardsok sordn valamennyi vizsgalatnak megfelelt.

A Szabdlyozd Tandcs a tejipari tizemeknek a beérkezd tej mennyisége alapjan, az édesipari tizemeknek
pedig a beérkezd natir vaj mennyisége alapjin meghatdrozott szdmban bocsit rendelkezésére
cimkéket és ellendrzd cimkéket.

A Szabdlyoz6 Tandcs ellendrzi az dllattarté gazdasigokban a tej termelésének és taroldsanak kortilmé-
nyeit, a tejipari és az édesipari tizemekben a vaj elGllitdisanak maédjat, tovabba az okmdanyokat, a kész-

leteket, a mintavételezést és a terméken végzett vizsgalatokat.

Ha az ellendrzés sordn netdn nem kivanatos jelenségeket tapasztalna, a Szabdlyozé Tandcs alkalmazza
az alapszabalydban megjelolt szankciokat.

Az eléallitds mddja:
TEJTERMELES AZ ALLATTARTO GAZDASAGOKBAN

A tejet a friz és az alpesi barna fajtdhoz tartozo, valamint e két fajta keresztezésével el6allé tejeld tehe-
nekbdl nyerik.
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A gazdasagoknak olyan tejtarold hiitSkapacitassal kell rendelkeznitik, amely elegend két napi tejter-
melés befogaddsdra, és amelyben a tejet elszallitasdig legfeljebb 5 °C-os hémérsékleten taroljak. A
fejéstsl az elszéllitasig legfeljebb két nap telhet el. A tejipari tizembe val6 széllitds sordn a tej hémér-
séklete nem lépheti tdl a 9 °C-ot.

A NATUR VAJ ELOALLITASA

A tejipari tizemben a tejet lemezes hécserélS alkalmazasaval hékezelik, majd a tejszin és a szennyezd-
dések eltavolitdsa végett centrifugaljak.

A 30 °C és 40 °C kozotti hdmérsékleten nyert, 38 % és 45 % kozotti zsirtartalmu és 13 Dornic-foknél
kisebb savassdgu tejszint paszt6rozik, majd lehtitik oly médon, hogy az érlelStartdlyba érkezve hémér-
séklete 12 °C és 15 °C kozott legyen. A tartdlyban a tejszinhez Lactococcus lactis lactis, L. lactis
cremoris és L. lactis lactis diacetylactis tejenzimeket adagolnak. Az érlelést 12-15 6rdn at, 12 °C és 15
°C kozotti hémérsékleten végzik, és az enzimeket az érlelés folyamatdnak megkezdése utin 3-4 6réval
adjak hozzd. Amikor a tejszin savtartalma elérte a 18 és 28 Dornic-fok kozotti értéket, az érést
htitéssel lefékezik. Ezutdn a tejszin a vajkopiilébe keriil oly médon, hogy a homogenizdci6 elSsegitése
érdekében a berendezésbe csak a kapacitds 40 %-dnak megfelel6 mennyiségben keriil alapanyag. A
vajkopiilében a tejszint két-hdrom 6rdn keresztiil kopiilik. A tejsavd gravitdcids tton kivalasztodik,
majd két mosdsi folyamat kovetkezik, amelyben ivéviz felhaszndldsaval savomentesitik, majd kopiilik
az anyagot. Ezt kovetSen a zsiranyagot 60-120 percen keresztil lassan, szakaszos kopiiléssel
kigytrjdk, és ezzel nyerik a vajat. A vaj ezutdn a csomagoldba keriil, ahol kiillonb6z8 présformédkkal
formédba ontik, majd magdban az tizemben elhelyezik a kereskedelmi forgalomba hozatalra tervezett
edényekben.

A SOZOTT VAJ ELOALLITASA

A sozott vaj elddllitdsa ugyanazokban a lépésekben torténik, mint a natir vajé, azzal az eltéréssel,
hogy a kigytirds megkezdésekor legfeljebb 2,5 tomegszdzalék finom sét adnak hozzd. A csomagolds
ugyantigy, magdban az izemben torténik.

AZ EDES VAJ ELOALLITASA

Vizbdl és szachar6zbdl cukoroldatot készitenek, és azt addig hevitik, amig szirupot nem nyernek. Ezt
kopiilés révén a natir vajhoz keverik, majd még magdban az tizemben elhelyezik a forgalmazdsra
szant, merev, fels§ részén nyitott edényekben. A vaj latszé felilletét el6zetesen béta-karotinnal vagy
kosnillal szinezett édes vajjal diszitik. A diszités az dru legfeljebb 15 %-at teheti ki.

Kapcsolat:

Toérténelmi-irodalmi kapcsolat
Szdmos irodalmi hivatkozds emlithetd, amelyek némelyike a soriai kozkonyvtarban elolvashaté.
PASCUAL MADOZ: ,SORIA. 1845-1850" (fakszimile kiadas).

Ez a m nem mds, mint a Soria tartomdnyrdl osszedllitott foldrajzi-statisztikai-torténelmi szotdr.
Megemliti azokat a falvakat, amelyek akkoriban a Tera volgyében helyezkedtek el; ebben a volgyben
tartottdk a tejelS teheneket, és itt készitették a vajat is. A 203. oldalon a szerz§ arrdl tesz emlitést,
hogy a teriileten ,ipar miikodik”, amely ,nem kapcsolddik a nagyobb varosokban taldlhaté tizemekhez
és gyarakhoz”, és kizardlag a tehéntejbdl készitett vaj gyartdsaval foglalkozik”. A md a 268. oldalon
ismét megemlékezik ,az oly finom és megbecsiilt soriai vaj gyartasarol”.

,EL NOTICIERO DE SORIA” (,SORIAI HIRMONDO”) — NAPILAP, 1899. DECEMBER 25.
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Ez az Ujsdg tartalmaz egy hirdetést, amelyben a La Azucena cukrdszat tulajdonosa, Silvino Paniagua
kozhirré teszi, hogy vajat fog gyartani. A cukrdsz a kirdlyi haz beszéllitéjanak, valamint vajgyartoként
a logrofdi regiondlis kidllitds dijazottjanak vallja magat.

MANUEL BLASCO ]IMEMENZ: ,NOMENCLATOR HISTORICO, GE/OGRA.EICO/, ESTAQfSTICO Y
DESCRIPTIVO DE LA PROVINCIA DE SORIA” — ,SORIA TARTOMANY TORTENETI, FOLDRAJZI,
STATISZTIKAI ES LEIRO ADATTARA”, 1909.

A mi tartalmazza a Soria tartomdnyban taldlhaté falvak jellemzgit. A Valdeavellano de Tera telepii-
lésnek szentelt fejezetben a szerzé emlitést tesz a soriai vajrol: ,,...mert tejébdl készitik a még mindig
(sic) izletes, hirneves soriai vajat”.

ANASTASIO GONZALEZ GOMEZ: ,LA REGION DE EL VALLE’ — ,AZ EL VALLE REGIO,
IMPRENTA LAS HERAS, 1931.

A mi a 29., 30. é 31. oldalon részletesen taglalja a vajkészités folyamatdt és az ehhez felhaszndlt
eszkozoket, és ennek sordn az El Valle-i szakzsargont és szaknyelvi fordulatokat haszndlja. A md
egyetlen datumot emlit, az 1910-es évet, éspedig a Soriai TejtermelSi Szovetkezeti Tarsuldssal Ossze-
fuggésben, illetve annak kapcsin, hogy ekkortdl kezdtek a valdeavellandi vajgydrték attérni
korszertibb gyartési eljardsokra.

PEDRO ]J. IGLESIA HERNANDEZ: -MANTEQUILLA DE SORIA” — ,A SORIAI VAJ”, CELTIBERIA N°
14, CENTRO DE ESTUDIOS SORIANOS, 1957.

Ez a md, amelyet az els6 Nemzeti Elelmiszer-ipari Konferencidra adtak ki, teljes egészében a soriai
vajrol szol. A kiadvany szerint Soria tobbek kozott a soriai vajrdl is hires nemcsak Spanyolorszagban,
hanem a tartomanybdl szarmazé kivandorlok révén az amerikai kontinens spanyol ajkt orszdgaiban
is.

Természeti kapcsolat

A soriai vaj jellegzetességei szorosan Gsszefiiggnek azzal, hogy olyan tehenek tejébdl késziil, amelyek
a jelentSs dtlagos tengerszint feletti magassignak (1026 m) megfelelS, a jellegzetes zord éghajlati
viszonyok kozott rendelkezésre dll6 terményekbd! tdpldlkoznak; Soria tartomdny egyébként a Spa-
nyolorszdg kozépsé vidékein taldlhaté fennsikon belil dtlagban az egyik legmagasabban fekvg és
legtagoltabb felszinrajza tartomdny. Ennek megfelelSen az dllatdllomdny a méshol szokdsostdl eltérd
étrend szerint tépldlkozik, és a rideg, szdraz, jellegzetes novényzet(i legel6k a tejnek, ezen keresztiil
pedig a vajnak is, egyedi jellegzetességeket kolcsonoznek.

Emberi és gydrtisi tényezGk

Régen a natiir vajat egy specidlis eszkoz, a manzadero (fabdl késziilt cs6) segitségével készitették; ma
szakaszosan mitkodd kopiilédobban. Mindkét eljards a zsirszemcsék egyesitésére épiil. A manzadero
ezt kézi erével mért uitésekkel valdsitotta meg, amelyek dugatty médjara egyesitették a szemcséket, a
mai szakaszos miikodésti kopilédob pedig ugyanezt a hatist a kopiil6 mozgdsibdl ad6dé nyomds
révén éri el. Az is kilonbség, hogy a ma haszndlatos eljarasban a tejenzimeket csak 3—4 6réval az
érlelés folyamatdnak megkezdése utdn adjak hozza. Ami az édes vaj szirupjanak elkészitését illeti, itt a
régi recept szerint jarnak el, és a termék megjelenése is a régi id6k esztétikdjat és formait idézi.

Feliigyeleti szerv:

Név: Consejo Regulador de D.O. «Mantequilla de Soria»

Cim: Poligono Industrial Las Casas. Calle C. Parcelas 3-4, E-42005 Soria
Telefon: (34) 975 23 16 26

Fax: (34) 975 23 16 36

A ,Mantequilla de Soria” eredetmegjelolés Szabalyozé Tandcsinak mikodése megfelel az
EN 45011:1998 (,Terméktandsitdsi rendszereket miikodtets szervezetekre vonatkozo dltaldnos kove-
telmények”) szabvanynak.
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Cimkézés:

Az oltalom alatt 4ll6, fogyasztdsra szant vaj a Szabdlyozé Tandcs megfelelést tantisitd jelzésével keriil
piacra. Ez a megfelelést tantsitd jelzés, amely sérthetetlen és csak egyszer haszndlhaté fel, a Szabé-
lyoz6 Tandcs altal a MinGségiigyi Kézikonyvben lefektetett szabdlyoknak megfelel6en nyilvantartasba
vett tejipari és édesipari iizemeknek kiadott ellenérzé cimkék formdjéban keril a termékre. Az
ellen6rzé cimke tartalmazza az eredetmegjelolés logdjdt, valamint egy alfanumerikus kulcsot,
amelynek alapjdn ut6lag rekonstrudlhaté a termék utja; ezt a kulcsot natiir vaj esetén aranyszind, édes
vaj esetén rozsaszind, sézott vaj esetén pedig kék savon helyezik el.

Nemzeti kovetelmények:
— 25/1970. (december 2.) torvény a sz6l6rdl, a borrdl és az alkoholtartalmd italokrdl
- 835/1972. (mdrcius 23.) rendelet a 25/1970. torvény alkalmazdsirdl

— 1994. janudr 25-i rendelet a spanyol jogszabdlyok és a 2081/92/EGK rendelet kozotti megfelelésrél
a mezGgazdasdgi és élelmiszer-ipari termékek oltalom alatt 4ll6 f6ldrajzi jelzései és oltalom alatt 4ll6
eredetmegjel6lései tekintetében

- 1643/1999. (oktdber 22.) kirdlyi rendelet az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolések és oltalom alatt
all6 foldrajzi jelzések kozosségi nyilvantartdsdba valé felvételi kérelmekre vonatkozé eljardsrol



