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Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja

2006.5.31.

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmdrol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2006/C 127/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjan 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsighoz.

OSSZEFOGLALO

A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Bejegyzés irdnti kérelem az 5. cikk és a 17. cikk (2) bekezdése alapjin
~EKSTRA DEVISKO OL]éNO OLJE SLOVENSKE ISTRE”
EK-sz4m: S1/0420/29.10.2004
OEM (X ) OF ()

Ez az osszefoglald kizdrdlag tdjékoztatds céljra késziilt. Részletesebb tdjékoztatdsért az érdekl6dék az 1.
pontban megjelolt nemzeti hatdsdgndl vagy az Eurdpai Bizottsagndl (') beszerezhetd teljes termékleirast
tanulmdnyozhatjdk.

1. A tagdllam felelds szerve:

Név:  Ministrstvo za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano
Cim:  Dunajska cesta 58, SLO-1000 Ljubljana

Tel.: (386-1) 478 90 00

Fax: (386-1) 478 90 55

e-mail: varnahrana.mkgp@gov.si

2. Csoportosulds:

Név: DOSI — Drustvo Oljkarjev Slovenske Istre
Cim: p-p- 55, SLO-6310 Izola

Tel.: —

Fax: —

e-mail: —

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

Osztaly 1.5. Olaj

4. Termékleirds:
(a 4. cikk (2) bekezdésében el6irt kovetelmények osszefoglalasa)

4.1. Elnevezés:

,Ekstra devisko olj¢no olje Slovenske Istre”

(") Eurdpai Bizottsdg, Mezdgazdasgi és Vidékfejlesztési Figazgatdsig, Mezdgazdasdgi Termékek Mindségpolitikdja,

B-1049 Briisszel.
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4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Leiras:

Az Ekstra devisko oljcno olje Slovenske Istre” (Extra sziiz olivaolaj szlovén Isztridbdl)
eredetmegjel6lésti olivaolajat a szlovén Isztridn termd olajfak termésébdl allitjdk elS. Az egy meghatd-
rozott olajbogyodfajtabdl eldallitott olajnak legalabb 80 %-ban kell tartalmaznia az adott fajtit. Az
engedélyezett fajték az Istrska belica, Leccino, Buga, Crnica, Maurino, Frantoio és Pendolino.

Kémiai sszetétel:
Az ,Ekstra devisko olj¢no olje Slovenske Istre” megkiilonboztetd jellemz8i a magas oleinsav-tartalom

(= 72), az alacsony linolsav-tartalom (< 8,0) és a magas antioxiddns-tartalom. Peroxid-szdima mmol
0,/kg-ban kifejezve < 7.

Organoleptikus leirds:

Az olivaolaj jellegzetes, olajbogyéra és egyéb gytimolesre emlékeztet§ aromdval rendelkezik. Az
olajban érzékszervi szempontbdl nem mutatkozhat semmilyen elvaltozds, organoleptikus besoroldsa
pedig = 6,5.

Foldrajzi teriilet:

Az Ekstra devisko olj¢no olje Slovenske Istre” terméket szlovén Isztridn termesztik, dolgozzdk fel és
készitik el8 forgalmazdsra; szlovén Isztridt a kovetkez6k hataroljdk:

— ¢északon a Szlovénia és Olaszorszag kozotti hatdr;
— nyugaton a tenger;

— délen a Szlovénia és Horvatorszag kozotti hatar;
— keleten a karsztos Ovezet pereme.

A szdrmazds igazoldsa:

A termesztési teriilet a fenti 4.3. pontban van meghatdrozva. Az olaj eldallitdsi modjanak is meg kell
felelnie azoknak a kritériumoknak, amelyeket az ,Ekstra devisko olj¢no olje Slovenske Istre” kival6
mindségének és jellegzetességének biztositdsara hatdroztak meg.

Valamennyi termelének az adott terilleten beliil bejegyzettnek kell lennie, és szerepelnie kell a
termelSk jegyzékén. A feldolgozasnak is ugyanazon a teriileten, bejegyzett olajsajtold tizemekben kell
torténnie. Taroldskor valamennyi tartdlyon fel kell tintetni a ,geografsko poreklo” (foldrajzi eredet)
szavakat, és a tartdlyokat sorszammal is el kell latni. A termék sorozatdra vonatkozé valamennyi infor-
maéciot fel kell tiintetni a cimkén. A palackozds csak a kijelolt teriileten bejegyzett izemekben engedé-
lyezett.

Az elééllitds modja:

Az alabbi feltételeknek kell teljesiilniiik:

— az olivaolajat 27 °C-ndl alacsonyabb hémérsékletti bogyokbal kell kinyerni;
— a feldolgozds sordn viz kivételével semmit sem lehet hozzdadni;

— az olajbogydkat a lesziiretelésiiket kovets 48 drdban fel kell dolgozni.

Az ,Ekstra devisko olj¢no olje Slovenske Istre” elgdllitdsinak f6bb szakaszai a kovetkezdk:

termesztés (a mennyiségek és fajtak feliigyeletével);

az olajbogydk optimalis érettség idején torténd (kézi) sziiretelése;

tarolas (legfeljebb 48 6rdig);

higiénia, hémérséklet és hozam tekintetében ellendrzott feldolgozds (bejegyzett —olajsajtold
iizemekben);

— a tdrolast megfelelGen felcimkézett tartdlyokban, kell6 hdmérsékleten kell biztositani (12-20 °C);
— mintavétel (mindségellendrzés);
— a palackozast és cimkézést bejegyzett palackozéiizemekben kell elvégezni;

— a palackozott olaj raktdrozasa.
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4.6.

4.7.

4.8.

4.9.

Kapcsolat:

Az Ekstra devisko oljéno olje Slovenske Istre” kiilonleges tulajdonsdgai a valogatott olajbogyofaj-
taknak koszonhetSk, amelyek koziil az Istrska belica fajta killonosen nagy hanyadot tesz ki. Optimalis
érettségnél az Istrska belica fajtdju olajbogy6kbdl biofenolokban (természetes antioxiddnsokban)
gazdag olaj dllithaté el8. A természetes antioxiddnsok azért fontosak, mert 6vjdk az olivaolajat a
megromlastdl, az olaj tovabb eltarthaté és stabilabb lesz.

Eredetiség:

Szlovén Isztria fekvése rendkiviil kedvezd az olajbogyo6-termelés szempontjdbdl, mivel a jellegzetes
mediterrdn éghajlatt foldkozi-tengeri térség legészakibb pontjan fekszik, aminek kovetkeztében kitting
a hozam és a biofenol-tartalom kozotti ardny. Az ,Ekstra devisko olj¢no olje Slovenske Istre” ennek
koszonhetGen magas antioxiddns- és biofenol-tartalommal rendelkezik, azaz csicsminGségt. A
mindséget a talaj egyedi jellege is kedvez$en befolydsolja: szlovén Isztridt f6képpen karbondtos fliss
képezi, amelyet a Ramann-féle barna erdétalaj borit (amelynél a bazistelitettség ardnya meghaladja az
50 %-ot), vagyis az a talajtipus, amelyben az olajfik a legjobban teremnek.

Torténeti hattér:

Szlovén Isztridn az olivaolaj-termelés nagy muiltra tekint vissza. Pauszdniusz gorog torténész (i.e. 180-
115) Gorogorszdg leirdsa (10.32.19) cim(i mivében megemliti az isztriai olivaolajat. A térségben folyta-
tott olivaolaj-termelést sok mds forrds is megorokiti 1201-t8l a 17. szdzadon keresztiil egészen
napjainkig (ldsd a részletes jegyzéket a kérvényben). Ezek a torténelmi forrdsok leirjak, hogyan fejls-
dott évszdzadokon keresztill az olivaolaj-termelés szlovén Isztridn. Az évszdzadok sordn kialakitott
hagyomédnyos mddszerek és felhalmozott tudds ma is hozzdjirul az ebben a térségben eldillitott
olivaolaj kimagaslé mingségéhez.
Feliigyeleti szerv:
Név: INSPECT d.o.0

Bureau Veritas Company
Cim:  Linhartova 49a, SLO-1000 Ljubljana
Tel:  (386-1) 475 76 70
Fax: (386-1) 474 76 02

e-mail: inspect@bureauveritas.com

Cimkézés:
Az Ekstra devisko olj¢no olje Slovenske Istre” cimkézése az olivaolajra vonatkozo forgalmazasi el8ira-
sokrol sz616 1019/2002[EK bizottsagi rendelettel dsszhangban torténik.

Az ,Ekstra devisko olj¢no olje Slovenske Istre” kizdrdlag szlovén Isztridn palackozhaté. Az ,Ekstra
devigko olj¢no olje Slovenske Istre” megnevezést és a ,prvo hladno presanje” [els6 hideg préselés] vagy
,hladno stiskanje” [hideg préselés] jelzést fel kell tiintetni a cimkén.

A szervezet a nyomonkévethetdség érdekében sorszammal elldtott cimkéket bocsdt ki, dsszhangban
az eredetmegjeloléssel rendelkezd olivaolaj termelSinek nyilvantartdsaval.

Nemzeti el§irdsok:

Az ,Ekstra devisko olj¢no olje Slovenske Istre” termék foldrajzi eredetmegjelolésérol sz6lo szabélyzat
(a Szlovén Koztdrsasdg Hivatalos Lapja, 47/04. szdm).



