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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmdrol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2006/C 128/04)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjan 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsighoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Bejegyzés irdnti kérelem az 5. cikk és a 17. cikk (2) bekezdése alapjin
»~AZEITE DO ALENTEJO INTERIOR”
EK-szdm: PT/0234/16.05.2002
OEM (X ) OF ()

Ez az Osszefoglald kizdrdlag tdjékoztatds céljara késziilt. Részletesebb tdjékoztatdsért az érdekl6dSk az 1.
pontban megjelolt nemzeti hatésdgndl vagy az Eurdpai Bizottsdgnal (') beszerezhetd teljes termékleirdst
tanulmdnyozhatjak.

1. A tagdllam felelds szerve:

Név:  Instituto de Desenvolvimento Rural e Hidrdulica
Cim:  Av. Afonso Costa, n.° 3 — P-1949-002 Lisboa
Tel:  (351) 218 44 22 00

Fax: (351) 218 44 2202

e-mail: idrha@idrha.min-agricultura.pt

2. Csoportosulds:

Név: UCAAI — Unido das Cooperativas Agricolas do Alentejo Interior
Cim: Rua 5 de Outubro, 7 — P-7595 Torrdo

Tel.: (351) 265 66 92 52

Fax: (351) 265 66 92 52

e-mail: azeites_alentejo_interior@iol.pt

Osszetétel:  Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

Osztaly 1.5. csoport: Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.), szliz és extra sz{iz olivaolaj

4. Termékleirds:

(a 4. cikk (2) bekezdésében el6irt kovetelmények osszefoglalasa)

(") Eurdpai Bizottsdg, Mezdgazdasgi és Vidékfejlesztési Figazgatdsig, Mezdgazdasdgi Termékek Mindségpolitikdja,

B-1049 Briisszel.
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Elnevezés: ,AZEITE DO ALENTEJO INTERIOR”
Leiras:

Szliz és extraszliz olivaolaj, amelyet mechanikus eljardssal az Olea europea sativa Hoffg fajta Galega
Vulgar (legalabb 60 %-ban), a Cordovil de Serpa és|vagy Cobrangosa (legfeljebb 40 %) véltozatainak
gyumolcsébdl nyernek, és legfeljebb 5 %-ban fordulhatnak el§ egyéb fajtavdltozatok a Picual és
Maganilha teljes kizdrdsa mellett. Szine aranysdrga vagy zoldes, az érett és/vagy zold olajbogyd, vala-
mint egyéb gyiimolesok, elsGsorban az alma és[vagy a fiige édességének gyiimolesos és édes zamatdval
rendelkezik. Organoleptikus pontozds — legaldbb 6,5. Kémiai tulajdonsdgok: felszivodds K232 — legfel-
jebb 2,40, K270 — legfeljebb 0,20 és Delta K — legfeljebb 0,00; viasz legfeljebb 200 mg/kg, szterinek
— legfeljebb 0,3; Brasszikaszterin — legfeljebb 0,1; Kampeszterin — legfeljebb 3,5; Sztigmaszterin —
kevesebb, mint Kampeszterin; béta-szitoszterin — legalabb 93,0; delta-7-sztigmaszterin 0,5. Osszes
szterin legaldbb 1 600 mgfkg; Eritrodiol + Uvaol (%) — legfeljebb 4,5; Osszes zsirsav (%) C14:0 —
legfeljebb 0,03; C16:0 — 14,0-20,0; C16:1 — 2,0-3,0; C18:0 — 1,5-2,5; C18:1 — legaldbb 70,0; C18:2
- 4,0-7,0; C18:3 — legfeljebb 1,0; transz-zsirsavak (%) transz-olajsav — legfeljebb 0,03; transz-
linolsav + transz-linolénsav — legfeljebb 0,03.

Foldrajzi terilet:

Az elédllitas, feldolgozds, és csomagolds foldrajzi teriilete az Alentejo ,szivének” részét alkotja, amelyet
dltaldban ,belsé Alentejo”-nak neveznek, és amelynek természetes hatdrait Portel, Vidigueira, Cuba,
Alvito, Viana do Alentejo, Ferreira do Alentejo és Beja telepiilések alkotjak, amelyekhez a kovetkezd
kozségek tarsulnak: Aljustrel, S. Jodo de Negrilhos és Ervidel (Aljustrel korzete), Entradas (Castro Verde
korzete), Alcaria Ruiva, Mértola korzete és Torrdo, Alcdcer do Sal korzete.

A szdrmazds igazoldsa:

A termék jellegzetes tulajdonsdgain tdlmenden létezik egy konkrét nyomonkévethetdségi rendszer. A
mez@gazdasagi tizemeknek és a feldolgozo-, illetve csomagolévillalkozdsoknak a feliigyeleti szerv
elézetes véleménye alapjan a termeldi csoport altal jovdhagyott engedéllyel kell rendelkezniiik, és a
széban forgé foldrajzi teriileten kell elhelyezkedniiik. A teljes termelési folyamat, a nyersanyagot eldal-
lit6 mezdgazdasdgi tizemtd] a termék forgalmazdsi helyéig egy ellendrzési rendszernek van aldvetve
valamennyi mezGgazdasdgi, szdllitdsi, feldolgozdsi és csomagoldsi folyamat el8irds szerinti végrehajta-
sdnak igazoldsara.

Az OEM-megjelolés feltiintetése a csomagoldson csak olyan sziiz, illetve extra szliz olivaolaj esetében
engedélyezett, amelyik rendelkezik a leirt analitikai tulajdonsdgokkal, és amelynek el@allitasi folya-
matdt ellendrizték.

A szdrmazdsi jegy szdmozott, a teljes nyomonkovethet§ség egészen a szdrmazé mezGgazdasagi
iizemig val6 visszakovetésének lehetvé tétele érdekében. A szdrmazds igazoldsa a teljes eldallitsi
folyamat barmely pillanatdra vonatkozdéan megvalésithaté.

Az eléallitds modja:

Az olajbogy? a felsorolt fajtavéltozatoknak és szdzalékos ardnyuknak megfelelGen, bejegyzett olajiiltet-
vényekrdl szarmazik, amelyek megfelelGen érett dllapotban, elkilonitve keriilnek begyfijtésre. A feldol-
gozdbiizemekbe torténd szdllitast kovetden kivalogatjak, megmossdk, 6rlik, ziizzak, sajtoljak vagy cent-
rifugdzzdk. Az igy nyert olajat a sz(irést kovetGen megfelel§ raktdrakban téroljak a palackozdsra vérva.
Az olaj eldllitdsa sordn tiszteletben tartjak a helyes gyakorlat valamennyi kovetelményét, minde-
nekel6tt a kartevdk ellen haszndlt névény-egészségiigyi termékek, a betakaritds szabélyai, a begyfiijtés
helyszinérdl a sajtoldiizembe torténd szdllitds médja és ideje, az olajbogyd sajtoldiizemben torténd
taroldsa, valamint a begyfjtés és Grlés, illetve a massza sajtoldsa kozott eltelt maximalis idGtartam
tekintetében. Nem megengedettek sem a mdsodszori sajtolds modszerei, sem enzimek vagy talkum
alkalmazdsa. A szliz vagy extrasziiz olivaolajat erre alkalmas iivegekbe palackozzdk, és megfeleld
cimkével latjdk el. Valamennyi leirt miveletre a foldrajzi teriileten belil keriill sor. Mivel az olaj
elegyithetd, nem megengedett semmilyen utblagos szétvalasztasi vagy elkilonitési eljards. Kovetkezés-
képpen ez a megfelel6 moddja az ellendrzés biztositdsinak és a termék nyomonkovethetdségének
lancolatdban bekovetkez§ szakadas elkeriilésének, a szdrmazds és a hitelesség fogyasztok szdmara
torténd garantdlasa érdekében.
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Kapcsolat:

Az olivaolaj el@illitdsa szorosan kotSdik a belsd Alentejo vidékhez. Ez a régié rendelkezik az olaj-
bogy6 termesztéséhez sziikséges valamennyi olyan kedvez talaj- és éghajlati feltétellel, amely sziik-
séges a szliz és extrasziiz olivaolaj el@allitdsdhoz. Evek hosszii sordn at védlogattdk ki a megfeleld
olajfa-fajtavéltozatokat, kizdrva mindazokat, amelyek a régiéra jellemzé olivaolajtél idegen zamatii és
izt gytimolesot hoznak. A helyes gyakorlat tokéletes tiszteletben tartdsa a termelés dllandd tényezdje.
A vidék és a termék kozotti torténelmi és szociokulturdlis kapcsolaton tilmenden — amelyre vonatko-
z6an szdmos emlék (néhdny ezek kozill a rémai id6kbdl) taldlhat6: népdalok, rendkivil fejlett
eszkozok, regiondlis helynevek, gasztronémia, csalddnevek, bibliografiai utaldsok és tanulmanyok — az
Azeite do Alentejo Interior kozismert és az egyéb olivaolajaktél jol megkiilonboztethetS kémiai és
érzékszervi tulajdonsdgokkal rendelkezik. Bar a felhaszndlt fajtavéltozatok nem kizdrélagosan
fordulnak el6 a régidban, az olajfa-fajtavltozatok osszetétele és okoszisztémdja meghatdrozé elem a
leirt jellegzetességeket mutaté olivaolaj eldallitasdhoz.

Feluiigyeleti szerv:

Név:  Certialentejo — Certificacdo de Produtos Agricolas, LDA

Cim:  Av. General Humberto Delgado, 34 — 1.2 Esq — P-7000-900 Evora

Tel:  (351) 266 76 95 64/5

Fax:  (351) 266 76 95 66

e-mail: geral@certialentejo.pt

Cimkézés:

A csomagoldson kotelezGen fel kell tiintetni az ,Azeite do Alentejo Interior — Denominacio de
Origem Protegida” feliratot és a kozosségi bejegyzést kovetSen a vonatkozé kozosségi logot. A cimkén
szintén fel kell tiintetni a szdrmazdst igazold jelzést, ami kotelezéen tartalmazza a termék nevét és a

vonatkozé feliratot, a feliigyeleti szerv nevét és a sorozatszamot (a termék nyomonkovethetdségének
numerikus vagy alfanumerikus kodjat).

Nemzeti el§irdsok: —



