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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmdrol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2006/C 148/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjan 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsighoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Bejegyzés irdnti kérelem az 5. cikk és a 17. cikk (2) bekezdése alapjin
»COLIFLOR DE CALAHORRA”
EK-szdm: ES[0268/15.01.2003
OEM () OF] (X )

Ez az Osszefoglald kizdrdlag tdjékoztatds céljara késziilt. Részletesebb tdjékoztatdsért az érdekl6dSk az 1.
pontban megjelolt nemzeti hatésdgndl vagy az Eurdpai Bizottsdgnal (') beszerezhetd teljes termékleirdst
tanulmdnyozhatjak.

1. A tagdllam felelds szerve:

Név:  Subdireccion General de Sistemas de Calidad Diferenciada — Direccién General de Alimenta-
cién — Secretarfa General de Agricultura y Alimentacion del Ministerio de Agricultura, Pesca
y Alimentacion de Espafia

Cim:  Infanta Isabel, 1/E-28071 Madrid
Tel:  (34-91) 347 53 94
Fax:  (34-91) 347 54 10

e-mail: sgcaproagro@mapya.es

2. Csoportosulds:

Név: Asociacion Profesional de Productores y Comercializadores de Coliflor
Cim: C/Doctor Fleming, 12 — 1° Calahorra (La Rioja)

Tel.: (34-941) 14 77 21

Fax: -

e-mail: -

Osszetétel: Termelk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.6. osztaly — Karfiol

4. Termékleirds (a 4. cikk (2) bekezdésében eldirt kovetelmények dsszefoglaldsa)

4.1. Elnevezés:

,Coliflor de Calahorra”

(") Eurdpai Bizottsdg, Mezdgazdasgi és Vidékfejlesztési Figazgatdsig, Mezdgazdasdgi Termékek Mindségpolitikdja,

B-1049 Briisszel.
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4.2.

4.3.

4.4.

Leiras:

1. A ,Coliflor de Calahorra” oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés haszndlatdra a Brassica oleracea L.
Convar. Botrytis (L.) Alef Botrytis fajtdjanak virdgzata jogosult, amely a Nautilus, Castelgrand, Arbond,
Pierrot, Armetta, Fargo, Belot, Scaler, Mayfair, Daydrean, Arthur, RS-91013, Dunkl, Fortrose, Jerome,
Matra, Tucson, Aviso, Cafano, Admirable, Imola, Serrano, Nomad, Midar, 5090, Kerjo, Eclipse,
Kimball, Astral, Regata, RS-84299, Arven és Astoria hibridfajtakbol szdrmazik; kereskedelmi kategé-
ridja az Extra” és az 1. osztdly”. Rendeltetése a friss dllapotban valé fogyasztds, kivéve az ipari feldol-
gozdsra szdnt karfiolok esetét.

A foldrajzi jelzés oltalma alatt dll6 karfiol kiilonleges jellemzdi a frissesség, a tomorség, a szin és a
megjelendés, a szemcsementesség és a 0,5 értéket meghaladé tomorségi mutatd.

2. A La Rioja-i Autoném Korzet piacdn forgalmazott ndvényi anyagok nagyrészt hibridek, ezdltal
mindségitk, homogenitdsuk, betegségekkel szembeni ellendlld képességiik, terméshozamuk és alkal-
mazkoddképességiik jobb. Az oltalom alatt dll6 Gvezet idedlis éghajlati viszonyai és termdtalajai
lehetdvé teszik a kiillonbozé ciklust fajtak kombindldsat, ami folyamatos termelést, és ezéltal a kisebb
kindlat és a nagyobb kereslet kovetkeztében kedvezsbb drakat eredményez.

Evente ki lehet terjeszteni a megjelolést olyan fajtikra, amelyekrl az el6zetes vizsgdlatok alapjan bebi-
zonyosodott, hogy eleget tesznek az elSirt mindségi kovetelményeknek. A kiterjesztés feltétele az
Asociacién Profesional de Productores y Comercializadores de Coliflor (Karfioltermeszt8k- és forgal-
mazok Szakmai Szovetsége) el6zetes kérelme, az ICAR kedvezd szakvéleménye, valamint a Koordina-
ciés Tandcs végleges jovahagydsa.

Foldrajzi teriilet:

A termesztési teriilet a mindségbiztositds, a nyomonkovethetGség és az ellendrzés érdekében meg-
egyezik a tartésitds, el6készités és csomagolds teriiletével A teriilethez tartozik Rioja Baja jdrdsban
Aguilar de rio Alhama, Aldeanueva de Ebro, Alfaro, Arnedo, Autol, Calahorra, Cervera de rio Alhama,
Pradejon, Quel és Rincon de Soto, valamint a Rioja Mediaban taldlhaté Alcanadre telepiilés. A teriilet
kijelolése éghajlati, talajtani és kulturalis viszonyokon alapul.

A szdrmazds igazoldsa:

A termesztSknek és a csomagoldknak/forgalmazdknak a foldrajzi jelzés megszerzéséhez szerepelniiik
kell a megfelel§ nyilvantartdsokban, és a Nautilus, Castelgrand, Arbond, Pierrot, Armetta, Fargo, Belot,
Scaler, Mayfair, Daydrean, Arthur, RS-91013, Dunkl, Fortrose, Jerome, Matra, Tucson, Aviso, Cafano,
Admirable, Imola, Serrano, Nomad, Midar, 5090, Kerjo, Eclipse, Kimball, Astral, Regata, RS-84299,
Arven vagy Astoria hibridfajtdkat kell termeszteniiik az ,Asociacion Profesional de Productores y Comercia-
lizadores de Coliflor"(a tovabbiakban: a Szivetség) szakemberei éves ajanldsai szerint.

A termesztSknek és a csomagoldknak/forgalmazoknak at kell esniitk a Szovetség szakemberei altal
végzett ellendrzésen, mely sordn meggy6zddnek arrdl, hogy a termékleirasban szerepld feltételek telje-
stilnek.

Annak érdekében, hogy objektiv médon és részrehajlds nélkiil dllapitsik meg a jelzéssel ellatott
karfiolok megfelelését a szabdlyzatnak és a termékleirasnak, kiilsG ellendrzésre is sor keriil, amelyet az
ICAR (Instituto de Calidad de La Rioja) végez. Ha az emlitett ellendrzések kielégit eredménnyel
zérulnak, az ICAR tanusitvanyt allit ki a termékrdl.

A mindségellendrzési szervek dltal elirt paraméterek elemzéséhez vett mintdkat kizdrdlag az
EN-45001 szabvény szerint akkreditdlt laboratériumokban lehet elemezni.

Minden termesztd vagy csomagold/forgalmazd kérelmet nytjt be a Szovetséghez az Ellendrzési tervbe
valé bejegyzés irdnt. Az ICAR nyilvantartasi audit alapjan értékeli a kérelmez6t. Kedvezd elbirdlds
esetén a kérelmez8 bekerill a Szovetség naprakészen vezetett megfelel§ nyilvantartisdba. Késébb az
ICAR auditterv alapjan értékeli a kérelmez6t, majd szakvéleményt bocsat ki, amit a Szovetség elbiral.
Kedvez8 dontés esetén terméktanusitvany kiallitdsdra keriil sor, igy kizdrélag olyan igazolt szdrmazasu
karfiol keriil forgalomba, amely a folyamat sordn mindvégig megfelelt az ellendrzési kovetelmé-
nyeknek.
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4.5.

4.6.

A Koordindciés Tandcs gondoskodik a Szovetség elfogulatlansigardl. Tagjai egyrészrél a Szovetség,
mésrészrél pedig a La Rioja-i Onkormdnyzat Mez8gazdasagi, Allattenyésztési és Vidékfejlesztési
Tandcsanak képvisel6i.

A termék nyomonkovethetSségét a termesztés, a csomagolds, az elSkészités, a tartositds és a forgal-
mazds minden szakaszdban szavatolja az egyedi azonosito.

A terméket kisér6 cimkék szdmozdsa alapjin ellendrizni lehet, hogy a cimkék felhaszndldsa megfelel-e
a kibocsatott tantsitott termékmennyiségnek. Igy meg lehet el6zni, hogy a foldrajzi jelzés édltal nem
oltalmazott karfiolok az elnevezés logdjaval legyenek cimkézve.

A kovetkezd tényezdk bizonyitjak, hogy a karfiolok a meghatdrozott foldrajzi teriiletrd] szarmaznak:
— a karfiol jellemzdi,
— az ellendrzés és a tanusitds, melyek szavatoljak a nyomonkovethetSséget és a szarmazdst.

Az el6készités, a csomagolds és a tartésitds a meghatdrozott foldrajzi teriileten és a nyilvantartasba
bejegyeztt kozpontokban torténik a minéség, a nyomonkdvethetSség és az ellendrzés biztositdsa érde-
kében.

Az elgdllitds médja:

Az iltetést akkor kell elvégezni, amikor a novénynek mdr kindtt 2—4 db valédi levele. Az iiltetvény
stirisége a korai fajtdk esetében 0,40 x 0,80 m, a késdi fajtdk esetén 0,40 x 0,90 m. Az erGteljes
gyokérfejlédés érdekében ontozni kell az dltetvényt.

A talajkezelés, az ontozés, valamint a kdrtevdk irtdsa és a betegségek kezelése mindig a legkedvezdbb
eljdrasok alkalmazdsaval torénik.

A betakaritds kézzel torténik, a lehetd legnagyobb kortiltekintéssel és gyorsasdggal, amikor a virdgzat
a belsg levelek fedésében teljesen kialakult. A valogatdst méret és tomorség alapjan gy kell végezni,
hogy a lehetd legjobb eltarthatdsdgot és legjobb mindséget érje el a karfiol. Minden parcelldn sziikség
szerinti gyakorisdggal kell végighaladni, és a karfiolt legkésébb 12 éran beliil 4t kell adni a megfelel§
raktarnak.

Az elSkészitést a raktdrnak valo dtadds elStt a szabadban kell elvégezni. Ennek része a megtisztitds, a
levelek levdgdsa, az osztdlyozds és a csomagolds. A szabadban felvett hé kivondsa érdekében a
raktdrban a karfiolt hiiteni kell. Az el6készitést a meghatdrozott foldrajzi teriileten és a nyilvantartasba
bejegyeztt kozpontokban kell végezni a mingség, a nyomonkdvethetdség és az ellendrzés biztositdsa
érdekében.

A csomagolds egyrétegi kartondonozokba torténik, gy, hogy a karfiolok ne tudjanak elmozdulni.
Minden dobozba azonos szdrmazdsd, fajtdju, mindségli, szind és atmérdjli karfiolok keriilnek. A
csomagoldst a meghatdrozott foldrajzi teriileten és a nyilvantartdsba bejegyeztt kozpontokban kell
végezni a mindség, a nyomonkovethetGség és az ellendrzés biztositdsa érdekében.

2

A tartdsitds alacsony (de 0 °C feletti) h6mérsékletl, magas relativ paratartalmd hét6kamrakban tor-
ténik. A karfiolt mds zoldségektdl és gyiimolesoktdl elkiilonitve kell tarolni. A tartdsitast a meghatdro-
zott foldrajzi terilleten és a nyilvdntartisba bejegyeztt kozpontokban kell végezni a mindség, a
nyomonkovethetSség és az ellendrzés biztositdsa érdekében.

Kapcsolat:

Torténelmi: Calahorrdban a karfiolt hosszd ideje termesztik. Kivald mindségérdl mar 1846-ban igy
szdmol be a MADOZ Kiad6 spanyol foldrajzi, statisztikai és torténeti szétara a La Rioja-r6l sz6l6 kotet
59. oldaldn, Calahorra vdrosa kapcsan: ,TERM.: A vidék f6 terményei az olaj, a bor és a gabonafélék.
J6 mingségtick tovabbd a hiivelyesei, a burgonydja, a gyiimolcsei és zoldségei. Kilonosen kedvelt a
meggy ¢és a karfiol.”

A riojai karfiol az elmdlt 30 évben kitiintetett népszertiségnek orvend a spanyol piacokon, és egyike
volt azon terményeknek, amelyek termesztési teriilete és termelési szintje valtozatlan maradt, igy
orszdgos viszonylatban az els§ helyet foglalja el, mindkét tekintetben 25 %-os ardnnyal. Rioja ezen
kiviil Spanyolorszag elsé szama karfiolforgalmazé térsége, mivel mas termdteriileteken a riojai drhoz
képest dllapitjidk meg a hivatalos termékarfolyamokat.
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Természeti tényezék: A karfioltermést nagyban befolyasolja az éghajlat. Optimélis fejlédéséhez enyhe
hémérséklet és magas relativ paratartalom szitkséges.

La Rioja karfioltermd teriileteire a hosszii nyarak és az enyhe telek jellemz&ek, mivel hegyek kozott,
ers szelektSl védett volgyben taldlhatok. A relativ paratartalom az Ebro és a Cidacos folydknak
koszonheten magas.

Tekintettel arra, hogy a mérsékelten meleg és nagy hdingds nélkiili nyar egybeesik a novény fejlédé-
sének kezdeti szakaszdval, a novények erdteljes gyokérzetet eresztenek. Oszel és télen el6bb a virdgzds
indul meg, majd a torzsa kezd kialakulni, és a karfiol a h6mérséklet fokozatos csokkenésének koszon-
hetén lassan fejlgik ki. Ettdl lesz tomor és fehér, amely tulajdonsdgok j6 mingséget és hirnevet kolcso-
noznek a riojai karfiolnak.

A karfioltermd teriiletek talaja hordalékos, mély, gazdag, j6 vizelnyels, pH-értéke 5,5 és 8,2 kozotti,
szervesanyag-mutatdja legalabb 1,2 %, foszfortartalma 20-30 p.p.m., a kdlium mennyisége 200-250
p.p-m., és elegendS meszet és ként tartalmaz. Ezek a tulajdonsdgok idedlisak e n6vény szdmdra, mivel
igy rendelkezésre allnak azok a szitkséges tdpanyagok, amelyek biztositjak a jo novekedési iitemet, igy
kozvetve a j6 mingségét is.

Emberi tényezék: A térség foldmveldi igen hossza ideje ismerik a terményt, és tudjak, hogy a legkénye-
sebb szakasz a betakaritds, hiszen kiilonos figyelmet kell forditani arra, hogy a t6rél vald levagis a
megfelel§ méret, tomorség és mindség elérésekor torténjék.

Fontos tovabbd a térségen beliili egyiittm(ikodés, valamint a megfelel§ kereskedelmi halézat, ideértve
a nagykereskeddket, a szovetkezeteket, valamint a termel6i érdekképviseleteket. E szereplk mind
kiterjedt tapasztalatokkal és alapos piacismerettel rendelkeznek, mivel csak igy lehet megfelelGen
osszehangolni a kinalatot, fokozni a mingséget és csokkenteni az idényjelleget, aminek kovetkeztében
a termény jelentdsen felértékel6dik.

A La Riojaban termesztett karfiol kivdlé mindségének, és végsd soron a szdmdra leginkdbb kedvezd
éghajlati viszonyoknak és talajnak, valamint a térség termel6i altal felhalmozott szakismereteknek
koszonheti hirnevét.

Feliigyeleti szerv:

Név:  Instituto de Calidad de La Rioja

Cim:  Avd. de La Paz, 8-10, E-26071 Logroiio (La Rioja)

Tel:  (34-941) 29 16 00

Fax:  (34-941) 29 16 02

e-mail: -

Cimkézés: Minden cimkén kotelez8en szerepelnie kell a ,Coliflor de Calahorra” oltalom alatt 4ll6
foldrajzi jelzésnek és a logonak.

Nemzeti elSirdsok: A termékleirdsnak megfeleléen az eredetmegjelolésre vonatkozé nemzeti
rendelkezések a kovetkezdek:

— a 3/1982. (janius 9.) alkotmdnykiegészit§ torvény La Rioja autondémidjarél (modositotta az 1994.
marcius 24-i 3. sz. és az 1999. janudr 7-i 2. sz. alkotmdnykiegészitd torvény);

— a 3/1995. (mércius 8.) torvény La Rioja Autoném Korzet kormdnyzati jogrendjérdl és kozigazgata-
sarol;

— a 30/1992. (november 26.) torvény a kozigazgatdsi szervek jogrendjérdl és a kozos kozigazgatdsi
eljarasrol;

— az 1994. janudr 25-i rendelet a spanyol jogszabélyok és a 2081/92/EGK rendelet kozotti megfele-

lésrél a mezbgazdasagi és élelmiszer-ipari termékek oltalom alatt allé eredetmegjeldlései és foldrajzi
jelzései tekintetében;

— az 16431999 (oktéber 22.) kirdlyi rendelet az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolések és oltalom alatt
allo foldrajzi jelzések kozosségi nyilvantartasaba valo felvételi kérelmekre vonatkozo eljarasrol.



