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Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja

2006.8.2.

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmdrol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2006/C 180/09)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil kell megérkeznie a
Bizottsighoz.

OSSZEFOGLALO
BE]EGYZESI KERELEM AZ 510/2006/EK RENDELET
5. cikke és 17. cikkének (2) bekezdése alapjin
»OSCYPEK”
EK-szdm: PL/0451/21.02.2005
OEM (X ) OF ()

Ez az Osszefoglalé kizdrdlag tdjékoztatds céljdra késziilt. BGvebb informadcioért az érdekeltek a termékleirds
teljes valtozatdt tanulmanyozhatjdk, amely az 1. pontban emlitett nemzeti hat6sdgnal vagy az Eurdpai
Bizottsdgnal szerezhet§ be (').

1. A tagdllam felelos szerve:

Név: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wi

Cim: ul. Wspdlna 30
PL-00-930 Warszawa

Telefon: (48) 22 623 27 07
Fax: (48) 22 623 25 03

e-mail:  Jakub.Jasinski@minrol.gov.pl

2. Csoportosulds:

Név: Regionalny Zwiazek Hodowcéw Owiec i Koz

Cim: ul. Szaflarska 93 d/ 7
PL-34-400 Nowy Targ

Telefon: (48) 18 266 46 21
Fax: (48) 18 266 46 21
e-mail: rzhoik@kr.home.pl

Osszetétel: termelk/feldolgozok ( X ) egyéb ()

3. A termék tipusa

1.3. osztaly Sajtok

(") Eurdpai Bizottsdg, Mezdgazdasdgi és Vidékfejlesztési Fdigazgatosdg, Mezbgazdasdgi termékek mindségpolitikdja,

B-1049 Briisszel.
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4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Termékleirds
(A 4. CIKK (2) BEKEZDESEBEN ELOIRT KOVETELMENYEK OSSZEFOGLALASA)

Megnevezés: ,Oscypek”

Az ,Oscypek” megnevezés megfelel az 510/2006/EK rendelet 2. cikkének (2) bekezdésében eldirt
kovetelményeknek. Az elnevezés eredete egyrészt az elddllitasi folyamat egyik 1épésére utal, méasrészt
két t8re, az oszczypywal (az el@illitds 6. 1épésében végzett apritds) vagy az oszczypek (laindzsahegy — a
sajt jellegzetes alakja) szavakra vezethetd vissza. Az elnevezés szorosan kapcsolodik a 4.3. pontban
emlitett régidhoz. A kapcsolatot irodalmi adatok, természetes tényezSk és a helyi termelSk szaktuddsa
igazoljék.

Termékeirds:

A sajt dupla giila vagy orsé alakd. 17-23 cm hosszi és a legszélesebb pontjan 6-10 cm vastag. Sulya
60-80 dekagramm. Vdgott felillete krémszint, a sajt kérge sotétebb, de fehéres is lehet. A sajt kiilseje
szalmaszind, vildgosbarna, enyhén fényes. Az Oscypek sajtot csak a mdjust6l szeptemberig tartd

id@szakban lehet késziteni, és csak egészben keriil forgalomba.

A sajt kémiai Osszetétele fiigg a fuist6lés hosszatdl és az évszaktdl. Nedvességtartalma legfeljebb 44 %,
a szdrazanyag-tartalom legaldbb 56 %, a szdrazanyag zsirtartalma pedig legaldbb 38 %-ot tesz ki.

Foldrajzi terilet:

A teriilet a kovetkezd telepiiléseket foglalja magdban a Sziléziai vajdasdgban:

Cieszyn jardsban: Istebna

Zywiec jardsban: Milowka, Wegierska Gorka, Rajcze, Ujsoly, Jelesnia és Koszarawa
A teriilet a kovetkezd telepiiléseket foglalja magdban a Kislengyelorszdgi vajdasdgban:

— Nowy Targ és Tatrzan jardsok teljes teriilete

A Sucha jérdsban: Zawoja és Bystra Sidzina telepiilések

Limanowa jardsban: NiedZzwiedZ és Kamienica telepiilés egy része, amely a Gorczanski Nemzeti Park
teriiletén a Kamienica foly6tol délre fekszik, valamint Mszana Dolna egyes részei, igy: Olszowka,
Raba Nizna, Lostowka, Letowe és Lubomierz.

Ujszandec jrasban: Piwniczna, Muszyna és Krynica.
A szdrmazds igazoldsa:

A tej eléallitdsatol a késztermék forgalmazasdig kiilonbozs 1épésekben tobbszor sor keriil az Oscypek
sajt szdrmazdsdnak és mindségének ellendrzésére. Az ellendrzések Osszefliggs feliigyeleti rendszert
alkotnak, amely garantdlja a végtermék megfelel6 mingségét.

Az eldillitdsban részt vevs személyeket fel kell venni egy jegyzékbe, miel6tt gydrthatndk az Oscypek
sajtot. Minden termeld termelési naplot vezet az el@allitds helyszinén. Ebben az el&illitdsi folyamat
adatai szerepelnek. Igy biztositott a termék szarmazdsanak ellendrizhet8sége és nyomon kovethets-
sége.

Feliigyeleti szerv ellen6rzi, hogy az el@llitds mddja megfelel-e a termékleirasnak. A feliigyeleti szerv
Grzi és hagyja jova a feliigyeleti tervet, amely alapjan valamennyi termel6t és termel6i szovetséget
ellenérzik.

Az elééllitds modja:

1. 1épés: a nyersanyagok beszerzése — Az Oscypek sajt készitéséhez lengyel hegyi juhok tejét hasz-
ndljdk. Amennyiben tehéntejet is felhasznalnak elédllitdséhoz, az a lengyel vorosmarha teje lehet.

2. 1épés: pihentetés hiivos helyen — A tejet szobahdmérsékleten dllni hagyjdk, hogy megsavanyo-
djon.
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3. 1épés: pihentetés mérsékelten meleg helyen — A savany tejet dsszekeverik friss tejjel. A felhasz-
nalt tej legalabb 60 %-a juhtej kell legyen.

4. 1épés: oltéenzim hozzdaddsa — A tejet enzimmel oltjék be.

5. 1épés: alvadds — A sajt megszildrdul.

6. 1épés: a megalvadt massza daraboldsa — Hagyoményos eszkozokkel apritjdk a masszt.

7. 1épés: iilepités — A sajtdarabok lesiillyednek a tiroléedény aljdra.

8. 1épés: a tejsavo eltdvolitdsa — A térfogat a felére csokken.

9. 1épés: szétvilasztds — A csomdk szétnyomdsa és a sajt kiemelése.

10. 1épés: dardlds — A sajtmasszdt kézzel ledardljak, gombolytire formazzék és savdba siillyesztik.
11. 1épés: gomb kialakitdsa — A sajtot gombélytire alakitjdk, egy vékony tiivel felszirjdk.

12. 1épés: formdzas — A gombre a ti mentén nyomdst gyakorolnak, igy dupla giila alakot vesz fel. A
legszélesebb dtmérénél gytirtt helyeznek a sajtra.

13. 1épés: végsd kialakitds — A gydr(t leveszik, a sajtot kézzel formdzzdk, és felilletét simdra
alakitjak. Ez utdn hideg vizbe helyezik, hogy megdrizze a kialakitott format.

14. 1épés: aztatis paclében — akdr 24 6ran keresztiil.

15. 1épés: kiszdritds — 12-24 6rén 4t szdritjdk a sajtot.

16. 1épés: fiistolés és érlelés — Hideg fiiston 3—7 napig fustolik a sajtot.
4.6. Kapcsolat:

A lengyel hegyi juhok, amelyek tejébdl az Oscypek sajt késziil, tulajdonképpen a keleti Kdrpatokban és
a Balkdnon megtaldlhaté ,cakla” (cigdja) juhfajta tovdbbtenyésztésébdl szarmaznak. A fajta kot6dik a
Podhale régi6 torténetéhez és hagyomdnyaihoz, ahogy a helyi emberekhez is. Nagyon jél alkalmazko-
dott a helyi id6jarasi viszonyokhoz és a hegyvidék dllattartdsi szokdsaihoz. Ezen feliil a Podhale
régidban legeltetett lengyel hegyi juhok igen véltozatos és egyediildllé n6vényeken tdpldlkoznak, ami a
tej izét és Osszetételét meghatdrozza, és az abbol késziils végterméknek jellegzetes zamatot kolcsonoz.

Amennyiben a sajt elgéllitisdhoz tehéntejet is felhaszndlnak, az a lengyel vorosmarha teje, ami a
leg@sibb lengyel tehénféle. E fajta torténete szorosan kotddik a szlav lakossagéhoz, a XVIIL szdzad
végéig lengyel f6ldon ez a legelterjedtebb tehénféle. A lengyel vorosmarha elsG tenyészetét 1876-ban,
a Limanowa jdrdshoz tartozé Strézdban alapitottdk. 1895-ben a krakkoi agrdrszovetség részeként
létrejott a ,lengyel vorosmarha” tenyésztSinek szovetsége. Ekkor gondos tenyésztémunka vette
kezdetét, ami 1884 és 1934 kozott a fajta végleges kialakitasdhoz és tokéletesitéséhez vezetett. Ez a
fajta lett az egyetlen Gshonos lengyel szarvasmarha-féle.

s ser

séhez felhaszndlt juhtej jellegzetes izéhez. Az Gshonos, csak a Podhale régioban megtaldlhaté novény-
fajtak egész mezdket, legelSket és hegyoldalakat foglalnak el.

Az Oscypek a hegyvidéken juhokat legeltet§ olah pdsztorok Gsi terméke. A sajt az olah kultirdval, a
legeltetés, a pasztorkunyhodk épitése és a tejtermékek készitése hagyomdnyaival egyiitt érkezett Podha-
léba. A Gorce-hegységben fekvé Ochotnica telepiilés alapité okmanydban taldlhatak az elsg irdsos
emlékek a sajt készitésérgl Podhaléban és a kornyéken. 1416-ban Dawid Wotoch (Oléh Dévid) kapta a
teleptilés alapitdsanak jogat.
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4.7.

4.8.

4.9.

Az elsé pontos leirds arrdl, hogy a sajtot hogyan kell késziteni, a Slemien-i uradalom torvényeibdl
szarmazik. Ezeket az 1748-as évben hatdroztdk meg, és 1773-ban djrafogalmaztik és kotelezdvé
tették. 1830-ban Ambrozy Grabowski leirja a hegyvidéki emberek életét, és emliti, hogy a nyari hona-
pokra kunyhoékat épitenek, ,amelyekbe a kornyezs foldekrsl begydjtik a juhokat és aztdn sajtot
(oszczypekeket) készitenek.” A juhok legeltetésérdl, a pdsztorkunyhd berendezésérdl és a sajtok (ezek
kozott az oscypek) készitésérél Maria Steczkowska ad még részletesebb leirdst 1858-ban. Ez egyben az
elsq ilyen részletes leirds a tatrai pasztorok altal a sajtkészitéshez hasznélt eszkozokrdl.

Az Oscypek sajt készitéséhez nélkiilozhetetlen a helyi emberek kiilonleges szaktuddsa. Tapasztalataikat
és ismereteiket nemzedékrél nemzedékre adtdk tovabb, igy maradt ismert az el&illitds teljes folyamata.

Feliigyeleti szerv:
Név: Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno — Spozywczych

Cim: ul. Wspdlna 30
PL-00-930 Warszawa

Telefon: (48) 22 623 29 00

Fax: (48) 22 623 29 98
e-mail: -
Cimkézés:

Az eladdsra szant termék csomagoldsan az ,OSCYPEK” megnevezés mellet vagy helyett feltiintethetd a
téjjellegti ,OSZCZYPEK” megnevezés is.

A csomagoldson fel kell tiintetni a logdt, vagy logét és az ,oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés”
(lengyeliil: ,Chroniona Nazwa Pochodzenia”) szavakat. Az ,OEM” vagy lengyeliil ,Ch.N.P” roviditést is
lehet alkalmazni. A megnevezést a cimkén lengyeliil kell szerepeltetni. A termék csomagolds nélkiil is
forgalomba hozhato.

Nemzeti kovetelmények: —



