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Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja

2006.8.26.

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredet-
megjeloléseinek oltalmdrél szo6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdésében
meghatdrozottak szerint

(2006/C 204/06)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke szerint 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazo nyilatkozatokat e kozzététel idSpontjatol szamitott hat hénapon beliil el kell juttatni
a Bizottsighoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Bejegyzési kérelem az 5. cikknek és a 17. cikk (2) bekezdésének megfelelGen,
,POMME DU LIMOUSIN”
EK-szém: FR/PDO/005/0442/29.11.2004
OEM (X ) OF ()
Ez az osszefoglald kizdrdlag tdjékoztatds céljra késziilt. Részletesebb tdjékoztatdsért az érdekl6dék az 1.

szakaszban feltiintetett nemzeti hatésigok szolgalataitél vagy az Eurdpai Bizottsdg szolgdlataitdl besze-
rezhetd termékleirds teljes valtozatdt tanulmanyozhatjdk (').

1. A tagdllam illetékes hatdsdga:

Név:  Institut National des Appellations d’'Origine
Cim: 51, rue d’Anjou — F-75008 Paris

Tel:  (33-1) 53 89 80 00

Fax:  (33-1) 42 2557 97

e-mail: info@inao.gouv.fr

2. A kérelmezé csoport:

Név: Syndicat de défense de la Pomme du Limousin
Cim: Le Bois Redon — F-19230 Pompadour

Tel.: (33-5) 55 73 31 51

Fax: (33-5) 55 98 54 42

e-mail: pommelimousin@wanadoo.fr

Osszetétel: Termeldk|feldolgozok ( X ) egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.6 osztdly — Friss gytimolesok

4. Termékleirds (a 4. cikk (2) bekezdésében eldirt kivetelmények dsszefoglaldsa)

41 Megnevezés: ,Pomme du Limousin”
4.2 Leirds: A ,Pomme du Limousin” a kovetkez§ jellemz8kkel rendelkez§ friss alma:
— alakja enyhén hossziikds, csészéje és csészemélyedése hangstilyos,

— legkisebb dtmérgje 65 mm,

(") Eurdpai Bizottsdg, Mezdgazdasdgi és Vidékfejlesztési Fdigazgatosdg, Mezbgazdasdgi termékek mindségpolitikdja,
B-1049 Briisszel.
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4.3

4.4

4.5

— husa fehér és kemény, ropogés, 1édis és nem lisztes,
— ize harmonikusan édes és savany.
A ,Golden delicious” fajtdbdl allitotték eld.

A ,Pomme du Limousin” refraktométeres Brix-értéke legaldbb 12,5 %, keménysége legaldbb 5 kg/cm?,
és savassaga legaldbb 3,7 g/l almasav.

Ez az alma a 85/2004/EK rendeletben meghatirozottak szerint az Extra és az 1. kereskedelmi
osztalyba tartozik, és a I kereskedelmi osztilyba sorolds kizardlag a héjpardsodds (perzseltség)
mértéke miatt fordul eld.

A ,Pomme du Limousin” szinezddése zoldesfehértSl sargdig valtozik, egyik oldalan rézsaszines
arnyalatd lehet.

s

Az ilyen almdbdl eldallitott termékek (1€, kompdt, stb.) nem mind kaphatjdk meg a ,Pomme du
Limousin” OEM-et.

Foldrajzi teriilet: Az almdk termesztése, valogatdsa és csomagoldsa a Correze, Creuse, Dordogne
és Haute-Vienne megyékhez tartozé 100 telepiilés f6ldrajzi teriiletén torténik.

A telepiilések teljes felsoroldsa a termékleirdsban taldlhato.

A szdrmazds igazoldsa: Egy képesitésrdl szol6 nyilatkozat alapjan minden gazdasagi szereplét
nyilvantartasba vett az INAO (az eredetmegjeloléssel foglalkozé francia hivatal).

A bevezetett dokumentaciés nyomonkovetés célja a termék nyomonkdovetése az iiltetéstdl a gyiimol-
csok leszallitdsaig.

A sziiretelés utdn a leszedett almdkat a termékleirdsnak megfelel6en homogén termelési egységekként
taroljak és azonositoval latjdk el. A sziiret végeztével minden termeld osszefoglal6 sziiretelési nyilatko-
zatot kiilld az INAO-nak.

A ,Pomme du Limousin” OEM-mel rendelkezd almdk tdroldsdt/csomagoldsdt biztositd gazdasdgi
szerepl6k az almdk eredetének és rendeltetési helyének azonositdsat, valamint a tdrolt/csomagolt és
forgalomba hozott mennyiségek nyomonkévetését lehet6vé tevd naprakész nyilvantartdst vezetnek.

A ,Pomme du Limousin” OEM-mel rendelkezd almédkra az azonositds érdekében egyenként matricat
ragasztanak a csomagolds sordn.

A ,Pomme du Limousin” OEM-mel rendelkezd almakat mintavételezéssel analitikus és érzékszervi
vizsgélatoknak vetik ald, amelynek sordn ellendrzik a 4.2 pontban meghatirozott tulajdonsagokat.

sz 7

Az el@dllitds modja:

Fajtatipus

Az almdk a ,Golden delicious” fajtdbdl vagy annak az OEM keretében engedélyezett egyik mutdci6-
jabol szdrmaznak (szabvanyos és a ,Golden delicious” tipuséhoz hasonlé jellemzdkkel).

Csak engedélyezett alanyokat és oltévesszdket lehet felhasznalni.

Termesztéstechnoldgidk
A hozam hektaronként legfeljebb 58 tonna lehet. E hozam meghaladdsa esetén az érintett homogén

termelési egység teljes termelése vonatkozasiban elvesziti a bejegyzett eredetmegjel6lésbél szarmazo
elényoket.

s

Stirliség
Az almafik esetében be kell tartani a hektdronkénti 1 000 és 3 000 fa kozotti iiltetési stirtiséget.

Beporzo fajtak jelenléte megengedett, de az ezeken a fiakon termett gyiimolcsokre nem adhaté meg az
OEM.

Metszés

Az almafdkat legaldbb kétévente kell metszeni a harmadik levéltdl a tengely dominancidjanak kialaki-
tdsa érdekében. A metszési eljardsok egyrészt a gyiimolcstermd dgak egyszerdsitésébdl, masrészt az
dgak alatt elhelyezkedd és[vagy drnyékban 1évS termdéhajtasok eltdvolitasabol allnak.
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Ontozés

Csak a lokalizdlt 6nt6zés és a mikro-6nt6zés megengedett, amennyiben a vizfelhasznélds nyomonko-
vetését lehet6vé tevd berendezést alkalmaznak.

A tragyadz6 ontozés nem megengedett.

Tilos az 6nt6zés augusztus 31. utdn és a sziiret el6tt legaldbb 15 napig.

Novényvéddszeres kezelések
A talaj iiltetés eltti kémiai fertStlenitése tilos.

A termel6k naprakész termelési dokumentaciét vezetnek, amelyben feltiintetik az egyes homogén
termelési egységeken végzett termelési miiveleteket.

Sziiret

A sziiret idészakdnak kezdetét az INAO (az eredetmegjeloléssel foglalkozé francia hivatal) szervezeti
egységeinek javaslatdra prefektusi rendelettel hatirozzdk meg.

Az almasziiret kézi szedéssel torténik.

A lesziiretelést kovetSen a gytimolesok novényvédGszeres kezelése szigortan tilos.

Az almdk tdroldsa

A sziiretet kovetSen az almdkat mindenképpen hiivos helyen kell tarolni annak érdekében, hogy a
gyimolcsok keménysége, hasuk textirdja és 1édissdga valtozatlan maradjon.

December 15-t8l a csomagolt almdk csak szabdlyozott légterd tarol6kbol szdrmazhatnak. A tdrolok
ateresztés-mentesek, és a hémérséklet, a szén-dioxid és az oxigén szintjének nyilvantartdsira és
nyomonkovetésére alkalmas berendezésekkel vannak felszerelve.

Csomagolds

Az almdk csomagoldsdra a 4.3. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten keril sor olyan csomagolé-
anyagok felhaszndldsdval, amelyek alkalmasak a gytimolcsok jellemzdinek és mindségének megGrzé-
sére.

Ebbdl kovetkez8en tilos az almdkat 20 kilogrammosndl nagyobb egységekbe, illetve mtianyag- vagy
papirzacskékba csomagolni.

Az almdkat a jinius 1-je és augusztus 1-je kozotti, szinezédésiik fiiggvényében megallapitott idpont
utdn nem lehet a ,Pomme du Limousin” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelléssel forgalomba hozni.

4.6 Kapcsolat: A ,Pomme du Limousin” termdteriilete a Francia-kozéphegység elsé vonulatait alkotd
Haut-Limousin fennsikjain fekszik, Auvergne és a Bassin Aquitain kozott. Ez a foldrajzi-geoldgiai
egység Limousin és Aquitaine kozigazgatdsi régiok egy részére, Correze, Creuse, Dordogne és Haute-
Vienne megye teriiletére terjed ki.

A kristélyos alapkdzeten elteriil§ talaj egyszerre laza szerkezet és vastag, jo viztartd képességgel.

Az éghajlat nedves 6cedni, béséges, de nem tulzott mennyiségii csapadékkal, és szélsGségektd] mentes
hémérsékleti viszonyokkal. A 9 °C-ot meghaladd kozéphSmérséklet egyben meghatdrozza az almater-
mesztés fiziologiai hatdrait, és kozvetlen kapcsolatba hozhaté a nappali/éjszakai héingadozas-faktorral,
amely rendkiviil meghatdroz6 szeptember és oktdber hénap sordn. A hideg éjszakdk és a meleg és
napos nappalok valtakozdsa jo hatdst gyakorol az {zanyagok és az antocidn éltal elGidézett rézsaszines
drnyalat kialakuldsdra.

A fenti tényez6khoz hozzdadddik tovabbd a tengerszintfeletti magassdg hatdsa: az almafdknak a 300
és 500 méter kozotti tengerszintfeletti magassdg a legkedvezSbb. Egyértelmd a kapcsolat ugyanis az
alma izbeli jellemz8i és a tengerszintfeletti magassdg kozott: a magassdg enyhit$ hatdssal van a magas
hémérsékletre, amely gyakran gatolja az izanyagok és az antocidnos pigmentdlédas kialakuldsat. A
,Golden delicious” megfelel§ tengerszintfeletti magassdgon hossziikds formdjt, hisa keményebb,
cukortartalma magasabb.
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4.9

A ,Pomme du Limousin” egyre nagyobb — az exportban is jelentkezd — sikerén felbuzdulva az egész
dgazat osszefogott, és a termék népszertsitése érdekében tobb kezdeményezés is elindult: a ,Pomme
du Limousin ttvonal” létrehozdsa; az OEM-mel 6sszefiiggs idegenforgalmi, kulturélis és sportrendez-
vények szervezése; és az alma izbeli jellemzdit kihangsilyozé killonleges ételsorok Osszeillitdsa
kézmiivesek és étteremtulajdonosok kozremtikodésével

Feliigyeleti szerv:

Név:  Institut National des Appellations d’Origine
Cim: 51, rue d’Anjou — F-75008 Paris

Tel:  (33-1) 53 89 80 00

Fax: (33-1) 42 25 57 97

e-mail: info@inao.gouv.fr

Cimkézés: Az azonositds érdekében minden egyes almdra egy, a kovetkezd adatokat tartalmazé
matrica kerl:

— a ,bejegyzett eredetmegjelolés” felirat legaldbb akkora bettimérettel, mint a tobbi megjelolésé;

- a ,Pomme du Limousin” elnevezés legaldbb fele akkora bettimérettel, mint a ,bejegyzett eredetmeg-
jelolés” feliraté.

Ezen kiviill minden egységcsomag tartalmazza a kovetkezdket:

— a ,Pomme du Limousin” elnevezést legalabb akkora bettimérettel, mint a cimkén szerepld legna-
gyobb bettiméret;

- a ,bejegyzett eredetmegjel6lés” feliratot vagy annak roviditett véltozatat.

Amennyiben a cimkén a cimtdl fiiggetleniil egy csomagoldiizem vagy mdrka neve is szerepel, az
eredetmegjel6lés nevét meg kell ismételni az ,appellation” és a ,contrdlée” szavak kozott.

A cimkéken és minden kiséré dokumentumon és szamldn fel kell tiintetni a ,Pomme du Limousin”
bejegyzett eredetmegjel6lés nevet és a ,bejegyzett eredetmegjelolés” feliratot vagy annak roviditését.

Nemzeti kovetelmények: -



