C 230/2

Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja

2006.9.23.

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmdrol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2006/C 230/02)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjan 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsighoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Bejegyzés iranti kérelem az 5. cikk és a 17. cikk (2) bekezdése alapjin
,BRYNDZA PODHALANSKA”
EK-szdm: PL/PDO[005/0450/18.02.2005
OEM (X ) OF ()

Ez az Osszefoglald kizdrdlag tdjékoztatds céljara késziilt. Részletesebb tdjékoztatdsért az érdekl6ddk, f6képp
az adott OEM vagy OF termékek termeldi a nemzeti hatdsdgndl vagy az Eurdpai Bizottsignal (') besze-
rezhet§ teljes termékleirdst tanulmanyozhatjak.

1. A tagdllam felelds szerve:

Név: Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wi

Cim: ul. Wspdlna 30
PL-00-930 Warszawa

Telefon: (48-22) 623 27 07
Fax: (48-22) 623 2503

e-mail:  Jakub.Jasinski@minrol.gov.pl

2. Csoportosulds:

Név: Regionalny Zwigzek Hodowcéw Owiec i K6z

Cim: ul. Szaflarska 93 d/7
PL-34-400 Nowy Targ

Telefon: (48-18) 266 46 21
Fax: (48-18) 266 46 21
e-mail: rzhoik@kr.home.pl
Osszetétel: Termeldk|feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.3. osztaly, Sajtok

4. Termékleirds (a 4. cikk (2) bekezdésében eldirt kivetelmények dsszefoglaldsa)
4.1. Elnevezés: ,Bryndza Podhalaniska”

4.2. Leiras:

A ,Bryndza Podhalaniska” sajt a tejoltds puha sajtok csoportjdba tartozik. Szine lehet fehér, krémes
fehér vagy sargdszold. A termék ize karakteres: sés, vagy enyhén sés, esetenként enyhén savanyd. A
,Bryndza Podhalanska” sajt kizdr6lagosan a méjus és szeptember kozotti idGszakban késziil.

(") Eurdpai Bizottsdg, Mezdgazdasgi és Vidékfejlesztési Figazgatdsig, Mezdgazdasdgi Termékek Mindségpolitikdja,

B-1049 Briisszel.



2006.9.23.

Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja

C 2303

4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

A juhsajt kémiai Osszetétele: Viztartalma legfeljebb 60 %, szarazanyag-tartalma nem kevesebb, mint
40 %, valamint a szdrazanyag zsirtartalma legaldbb 38 %.

Foldrajzi terilet:

A ,Bryndza Podhalafiska” a Nowotarski és Tatrzanski jardsokban, valamint a Zywiecki jards hat kozsé-
gében — Miléwka, Wegierska Gorka, Rajcza, Ujsoly, Jelesnia és Koszarawa — késziil. A ,Bryndza Podha-
lafiska” a nevét a teriilet hagyomdnyos elnevezésétdl, a ,Podhale”td] kapta. Az egész teriileten kedvezd
természeti korilmények uralkodnak, valamint itt élnek a hagyomanyos termelési médszerekkel kap-
csolatos kiilonleges szaktudassal rendelkezd termel6k. E két tényezs egyiittes jelenléte teszi lehet6vé a
megfelel6 mindségli termék elkészitését.

A szdrmazds igazoldsa:

A termelés killonleges modszerének megfelelGségét feliigyels rendszer bevezetése garantdlja a
végtermék megfelel6 minéségét. A ,Bryndza Podhalaniska” el6éllit6irdl jegyzék késziil. Kizardlagosan a
jegyzékben szerepl$ termelSk jogosultak a juhsajt készitésére. A termelSk megfelel6 dokumentaciét
vezetnek, melynek garantdlnia kell a termék nyomon kovethetdségét. Valamennyi termeld nyilvantar-
tast vezet a termelés helyén, amelyben a termelési folyamattal kapcsolatos informdciokat jegyzik fel.
Az ellen6rzé szerv feliigyeli a termelket, és az elfogadott terveknek megfelelGen ellendrzéseket végez.

Az elgéllitds modja:

1. lépés — Az alapanyag megszerzése: a sajt elGallitasdhoz hasznalt juhtej lengyel hegyi juhoktdl szar-
mazik. A tehéntej, amennyiben egyaltalin haszndlnak, lengyel vorosmarha fajtdja tehéntdl szarmazik.
A tehéntej ardnya, amennyiben hozzdaddsra kerill, nem lépheti tul a termeléshez felhaszndlt tej
40 %-dt.

2. 1épés — Oltdenzim hozzdaddsa: a tejolté hatdsdra a fehérjetartalom és a savo elkilondl.

3. [épés — Megszilardulds: a tej megalvad.

4. 1épés — aA megalvadt tej felkeverése.

5. 1épés — A megalvadt tej letilepedése, a tejsavo és a sajt szétvélasa.

6. 1épés — A tejsavo lesziirése és a sajt kimerése.

7. 1épés — Lecsepegtetés: a sajtelegy kivétele, amelyet lecsepegtetésre félretesznek.

8. 1épés — A sajt érlelése és fermentdldsa.

9. 1épés — A fermentdlt sajt felaprozasa.

10. 1épés — Dongolés: a felaprozott sajtot soval elkeverik — igy késziil el a ,bryndza” (juhsajt), amely a

kivételes alapanyagok és a régi, kizdrélagosan a Podhalei régidban alkalmazott termelési médszer
révén kapta a ,Bryndza Podhalafiska” elnevezést.

Kapcsolat:

Torténelmi

A Podhalérdl és kornyékérsl szarmazoé juhsajt hagyomdnyardl és jelent6ségérél az irodalom, a foldes-
urak utasitdsai, vagy a kirdlyi parancsok is tandskodnak. A legkordbbi feljegyzések 1527-bdl szdr-
maznak. Iratok maradtak fenn arrdl (1683-bol), hogy ezen a teriileten valaha a juhsajt fizetGeszkoz is
volt és az urbér részét képezte. Az irodalomban szdmos leirds taldlhaté a juhsajt eldéllitdsinak
modszerérl, valamint a juhsajt drairdl a kilonbozé korszakokban. A Podhalei régidban a juhsajtké-
szités évszazadokon keresztiil a juhtartds elvalaszthatatlan részét képezte. A pdsztorok nyajukkal tobb
hénapot toltottek a hegyek kozott. Ez alatt gyakorlatilag kizdrélagosan juhtejet és abbol késziilt termé-
keket fogyasztottak. A ,Podhalei juhsajt” elkészitési modjaval és elveivel kapcsolatos tudds ember-
oltérél emberoltére oroklédott, és a régid termelGire jellemzé modszerré vélt. A természetes adott-
sagok és a kiilonleges szaktudds osszekapcsoldddsa, valamint a hagyomdnyos recept alapjan késziil ez
a paratlan termék, a Podhalei juhsajt.
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Természetes

A ,Bryndza Podhalanska” a lengyel hegyi juhtdl szdrmazé juhtej felhaszndldsaval késziil, a lengyel
vorosmarha tejének esetleges hozzdaddsdval. A lengyel vorosmarha a lengyel foldteriileten kitenyész-
tett shonos szarvasmarhaféle. A juhfajta szorosan kapcsolddik a Podhale régid, valamint az ott él§
lakossdg torténelméhez és hagyomdnyaihoz. A végtermék minGségére a teriileten taldlhat6 igen
gazdag és valtozatos novényzet is kihat. Szdmos endémikus névényfaj csak a Podhale régié mezdin,
legeldin és havasain ndé.

Az egyediilallé novényzet kihat a gyartdshoz felhasznélt tej mindségére. Az alapanyag minGségének és
a termel6k tapasztalatainak Osszekapcsoldsa teszi lehet6vé a ,Bryndza Podhalanska” kilonleges,
paratlan izének elérését.

4.7. Felugyeleti szerv:
Név: Inspekcja Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno — Spozywczych

Cim: ul. Wspélna 30
PL-00-930 Warszawa

Telefon: (48-22) 623 29 00

Fax: (48-22) 623 29 98
(48-22) 623 29 99

e-mail: —

4.8. Cimkézés:

A bejegyzett terméken fel kell tontetni az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés logdjat. Az értékesitésre
keriils termékek csomagoldsin a ,BRYNDZA PODHALANSKA” elnevezésen kiviil a logd, vagy a logé
és az ,oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés” felirat kap helyet. Megengedhet$ az OEM rovidités feltiinte-
tése a csomagoldson.

4.9. Nemzeti el6irdsok: -



