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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmdrol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2006/C 287/02)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjan 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsighoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Bejegyzés irdnti kérelem az 5. cikk és a 17. cikk (2) bekezdése alapjin
,PIMENTON DE LA VERA”
EK-sz4m: ES/PD0[005/0321/29.10.2003

OEM (X ) OFJ ()

Ez az Osszefoglald kizdrdlag tdjékoztatds céljara késziilt. Részletesebb tdjékoztatdsért az érdekl6dSk az 1.
pontban megjelolt nemzeti hatésdgndl vagy az Eurdpai Bizottsdgnal (') beszerezhetd teljes termékleirdst
tanulmdnyozhatjak.

1. A tagdllam felelds szerve:

Név:  Subdireccion General de Calidad y Promocién Agroalimentaria — Direccién General de
Industria Agroalimentaria y Alimentacién — Secretarfa General de Agricultura y Alimenta-
cién del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién de Espafia.

Cim: Infanta Isabel, 1
E-28071 Madrid

Tel:  (34) 913 47 53 94
Fax:  (34) 913 47 54 10

e-mail: sgcaproagro@mapya.es

2. csoportosulds:

Név: D. Manuel Ferndndez Amor, con D.N.I. n° 5.602.884-S, y otros.

Cim: «Unién de Productores de Pimentén, Sociedad Cooperativa» Poligono Industrial «El
Pocito», Calle E, Parcela E-7, E-10400 Jaraiz de la Vera (Céceres)

Tel.: (34) 927 46 00 12

Fax: (34) 927 17 00 71

e-mail: —

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.8. osztaly: egyéb, a II. mellékletben felsorolt termékek (fliszerek) — 6rolt paprika

4. Termékleirds (a 4. cikk (2) bekezdésében elGirt kovetelmények dsszefoglaldsa)
4.1. Elnevezés: ,Pimentdn de la Vera”

(") Eurdpai Bizottsdg, Mezdgazdasgi és Vidékfejlesztési Figazgatdsig, Mezdgazdasdgi Termékek Mindségpolitikdja,
B-1049 Briisszel.
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4.2. Leirds: A ,Pimentén de la Vera” oltalom alatt &ll6 eredetmegjel6léssel védett 6rolt paprika a

Capsicum annum L. és a Capsicum longum L. fajon belil az ,Ocales” csoportba tartozo fajték (Jaranda,
Jariza és Jeromin), illetleg a Bola fajta termésébdl késziil§ Srlemény, amelyet teljesen voros szind,
érett, egészséges, tiszta, a fajtira jellemzé jellegzetes szindrnyalatt, kdrtevSk és betegség dltal nem
kdrositott, a De la Vera régioban szokdsos hagyomdnyos eljardssal kocsdnyos tolgy vagy magyaltolgy

P

fdjanak fustjén szaritott, az el6irt termdteriiletrdl szarmazé paprikabdl éllitanak eld.

A ,Pimentén de la Vera” elééllitasahoz felhasznalt paprikat fiiston szaritjdk, a termék igy nyeri fustos,
markdns, athaté izét és zamatat. Szine élénkvoros, enyhén fényes. Az ételnek kis mennyiségben is
élénk szint k6les6noz; ebben a tekintetben az ,Ocales” csoportba tartozo fajtdk hatékonyabbak, mint a
Bola fajta. ElsGsorban a lasst, kiméletes szdritdsi eljarasnak koszonhetSen {zét, zamatat és szinét
hosszi ideig megdrzi.

[ze alapjdn hirom csoportba sorolhaté:
— édes paprika: enyhe, egészen édes iz, a Bola és a Jaranda fajtabol készitett 6rolt paprika;

— édesnemes-kesernyés paprika: a szdjpadlast enyhén ingerl6 izd, a Jaranda és a Jariza fajtdbdl készi-
tett Grolt paprika;

— csips paprika: a szdjpadldst er@sen ingerlS iz, a Jeromin, a Jariza és a Jaranda fajtabol készitett
Srolt paprika.

Fizikai-kémiai tulajdonsdgok: a ,Pimentén de la Vera” 6rolt paprikdt a kovetkezd fizikai-kémiai tulaj-
donsdgok jellemzik:

— Szemcseméret: a paprikat gy kell megdrolni, hogy az drlemény az ASTM-skéla szerinti 16-o0s
méretd szitdn/rostdn (1,19 mm szemméret(i hdl6sz6veten) atférjen.

- Analitikai jellemzdk:

nedvességtartalom legfeljebb (%): 14
illéolaj-tartalom (a szdrazanyag szdzalékdban), legfeljebb: 23
nyersrosttartalom (a szdrazanyag szdzalékdban), legfeljebb: 28

hamutartalom (a szdrazanyag szdzalékdban):

— teljes hamutartalom, legfeljebb: 9
— nem old6d6 hamutartalom, legfeljebb: 1
szin (*) (ASTA-szinértékben), legalabb: 90

(*) Kozvetleniil 6rlés utdn.

— Hozzdadott ¢élelmiszer-ipari adalékok: legfeljebb a szdrazanyag-tartalom 3 %-dnak megfelel§
mennyiségben a paprikaporhoz napraforgé-étolaj adhatd, ami jobb allagot és fényt kolcsonoz a
végterméknek. Ez az étolaj nincs hatdssal az 6rolt paprika jellegzetes tulajdonsdgaira, ezért
barhonnan szdrmazhat.

— A végtermék nem tartalmazhat olyan mag-, maghdz-, csésze- vagy kocsinyanyagot, amely nem az
adott csoport el6dllitasira felhaszndlhaté paprikafajtdbdl szdrmazik, tovdbbd nem tartalmazhat
mesterséges szinez8anyagokat és mds olyan anyagokat, amelyek befolydsolndk a fiiszert meghatd-
roz6 jellemzdk értékét.

— A csoport elééllitasara felhasznalhat6 fajtakbol szarmazé mag-, maghdz-, csésze- és kocsanyanyag
osszmennyisége semmilyen koriilmények kozott sem haladhatja meg a termés mas részeib6l szar-
maz6 anyag mennyiségét.



C 2874

Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja

2006.11.24.

4.3.

4.4.

4.5.

Foldrajzi tertilet: A ,Pimentén de la Vera” oltalom alatt all6 eredetmegjeloléssel védett Grolt
paprika el@allitdisahoz felhaszndlhaté paprika termdteriiletét a Cdceres tartomdny északi részén, ezen
beliil a De la Vera, a Campo Araiiuelo, a Valle del Ambroz és a Valle del Alagon teriiletén taldlhato
teleptilések alkotjdk, név szerint a kovetkezék: Abadia, Aldeanueva de la Vera, Aldeanueva del
Camino, Aldehuela del Jerte, Arroyomolinos de la Vera, Carcaboso, Casas del Monte, Casatejada,
Casillas de Coria, Cilleros, Collado, Coria, Cuacos de Yuste, El Toril, Galisteo, Garganta la Olla Gargan-
tilla, Granja de Granadilla, Guijo de Galisteo, Guijo de Granadilla, Guijo de Santa Barbara, Holguera,
Jaraiz de la Vera, Jarandilla de la Vera, Losar de la Vera, Madrigal de la Vera, Majadas de Tiétar,
Malpartida de Plasencia, Montehermoso, Moraleja, Morcillo, Navalmoral de la Mata, Pasarén de la
Vera, Plasencia, Riolobos, Robledillo de la Vera, Rosalejo, Saucedilla, Segura de Toro, Serrejon, Talave-
ruela de la Vera, Talayuela, Tejeda de Tiétar, Torrejoncillo, Torremenga, Valdeobispo, Valverde de la
Vera, Viandar de la Vera, Villanueva de la Vera, Zarza de Granadilla.

Az elééllitast és a csomagoldst ugyanezen a foldrajzi teriileten kell végezni.

A ,Pimentén de la Vera” elééllitdsanak valamennyi miveletét a fent felsorolt telepiilések teriiletén kell
elvégezni, ami azt jelenti, hogy a paprikatermel§ gazdasigoknak, a szaritohelyiségeknek és a feldolgo-
zétizemeknek egyardnt az igy meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elhelyezkedniiik. Ez a megkotés
azt a célt szolgdlja, hogy garantalhatobb legyen a szdrmazds, a nyomon kovethetdség és a végtermék
mindsége.

A szdrmazds igazoldsa: Az oltalom targydt képezd ,Piment6n de la Vera” 6rolt paprika nyilvan-
tartdsba vett létesitményekben, a paprika termdteriiletén elhelyezkedd gazdasagokban termelt és kisza-
ritott paprikabol késziil, és az elSirt ellendrzd vizsgalatok teljesitését koveten a ,Pimentdn de la Vera”
oltalom alatt all6 eredetmegjel6léssel, sorszamozott ellendrz8 cimkével elldtva keriil piacra. A termék
az ,Ocales” csoportba tartozé fajtakbdl (Jaranda, Jariza és Jeromin), valamint a Bola fajtabdl késziil.

Az el6éllitds modja: Az elGdllitds a mag csirdztatdsaval kezd@dik februdr vége és dprilis eleje
kozott, majd a paprikapaldnta végleges terméfoldbe iltetésével folytatodik, amire dltaldban majus 15.
és junius 10. kozott keriil sor.

Ultetés el6tt a termdfoldet gondosan el6készitik a paprikapalanték fogaddsira: a talajfelszin alatti,
keményebb rétegeket feltorik, a talajt fellazitjdk, porhanyitjdk, szerves és szervetlen tragyaval kezelik,
majd elegyengetik.

A paléntdkat kézzel vagy iiltet6géppel iiltetik végleges helyiikre. Ultetés utdn a talajt bs vizzel éntozik,
hogy a paldntdk kell§ gyokeret ereszthessenek.

Az 6ntozés a gazdasdgtol fugglen gravitdciés Uton, esdztetd ontozéssel vagy — ritkdbban — helyi
ontozdrendszerek révén torténik.

A beérett termést kézzel leszedik, majd a gazdasdgon beliil 1év szdritohelyiségekbe szdllitjdk, ahol a
paprikdt maga a gazda fiiggdleges légaramd, alulrdl tiizelt kamrdkban fiiston kiszdritja.

A lasst, 6vatos, kiméletes szaritds végére, tiz-tizenot nap elteltével a paprika nedvességtartalma
80 %-rol 15 % ald csokken. A térségben alkalmazott fustolési eljarasnak koszonhets, hogy a végtermék
ize és aromdja jellegzetesen fiistds, szine tartds lesz.

A szaritott paprikat ezt koveten az ugyancsak a térségben taldlhaté malmokba szallitjak, ahol csiszo-
16kovon megdrlik. Az Srlemény végiil két vizszintes helyzetd, tigynevezett ,pirositd k§” kozott halad
keresztiil. Ekkor lehet hozzdadni sziikség szerint, de legfeljebb a fenti 4.2.1.3. pontban el8irt mennyi-
ségben az étolajat. Az étolaj hozzdaddsa nem befolydsolja a paprikadrlemény jellegzetes tulajdonsdgait.
Az Grleményt végill csomagoljdk és cimkézik, és mar készen is dll a forgalomba hozatalra.
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4.6.

4.7.

4.8.

Kapcsolat: A térségben folytatott paprikatermesztés els6 emlitése a XVI. szdzadbdl valé: ekkor a
yustei kolostorban (Cuacos de Yuste, De la Vera teriilet) él8 Jeromos-rendi szerzetesek termesztettek
paprikat.

A tevékenység lassan a szomszédos teriiletekre (Campo Arafiuelo, Valle del Ambroz, Valle del Alagon)
is dtterjedt, és jo jovedelmezdségének koszonhetGen egyre nagyobb megbecsiilésnek orvendett a

gazdak korében.

A nagylizemi paprikadrlés a XVIL szdzad végén kezdddik, és a XVIIL szdzad kozepén fellendiil. Akko-
riban a paprikdt dltaliban gabonadrlésre szolgdld, a hegyszorosok bejdratandl épitett vizimalmokban
Srolték. A villamos dram helyi elterjedése lehet6vé tette a villamos meghajtdsti malmok alkalmazdsat
és ezzel egyiitt az ipardg jelentds elGretorését; ekkoriban kezdtek megjelenni a kizdrélag a paprika
Grlésére szakosodott malmok.

Az 6rolt paprikat helyben @shonos fajtakbol allitjak el8. A Capsicum annum L. fajhoz tartozé fajtak
termése gombolyded, a Capsicum longum L. fajhoz tartozoké hosszikas. Az elébbiek kozé tartozik a
Bola, a mdsodikba pedig az ,Ocales” fajtdk, amelyek ,Agridulce de la Vera” (De la Vera-i kesernyés
paprika) néven is ismeretesek. Olyan &si fajtdkrdl van sz6, amelyek kivdléan alkalmazkodtak a térség
talajahoz és éghajlatahoz. Mivel ennyire megfelelnek a helyi koriilményeknek, nem volt szitkség arra,
hogy idegen fajtakat honositsanak meg helyettiik. Azért is fontos helyi alapanyagbdl kiindulni, mert
ezek a fajtak kivaloan alkalmasak a De la Vera térségben a XVII. szdzad 6ta napjainkig toretlentil alkal-
mazott eljarasra, a fiiston szdritdsra.

A Sierra de Gredos hegyvonulat védelmében meghtizodé termdteriilet sajitos mikroklimdja; a talaj
tulajdonsdgai: lazasdga, teljes sémentessége; az ugyancsak somentes 6ntozGviz minésége — ezek azok
a tényezdk, amelyek lehet6vé teszik a széban forgd Gshonos fajtak termesztését, és egyben meghaté-
rozzak a beldlitk nyert 6rolt paprika kilonleges izét is.

A fajtanak megfelel§ izt azutdn a fuston szdritds teljesiti ki: ez az eljards ugyancsak a térség éghajlati
jellegzetességeihez kapcsolddik, tudniillik errefelé nincs lehetSség a napon szdritdsra, és ennek az eljé-
rasnak koszonhetS az 6rolt paprika jellegzetes ize, zamata és — mintegy rdaddsképpen — szintartdsdga
is.

Az Gshonos fajtaknak, a fuston szdritdsnak és a koves malmok alkalmazdsanak koszonhetSen a De la
Vera térségben el@allitott 6rolt paprika mar a XVII. szdzad ota jelentSsen kilonbozik a vildg mds
részein elGallitott hasonld termékektdl, sajat ,személyiséggel” rendelkezik. Erre vezethetd vissza, hogy
a Cdceres tartomdny északi részén a leirt eljdrds szerint készitett 6rolt paprika mint 6nallé termék,
,Pimentén de la Vera” néven valt ismertté.

Feliigyeleti szerv:

Név:  Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida «Pimentén de la Vera»

Cim:  Avda. de la Constitucién, 65
E-10400 Jaraiz de la Vera (Céceres)

Tel.: (34) 927 17 02 72
Fax: (34) 927 17 02 72

e-mail: info@pimentonvera-origen.com

A ,Pimenté6n de la Vera” oltalom alatt all6 eredetmegjelolés feliigyeleti rendszere megfelel az UNE EN
45011 szabvanyban eldirt kovetelményeknek.

Cimkézés: A kereskedelmi csomagoldson elhelyezett cimkék bejegyzett feldolgozdiizemenként
killonbozdek, és kizdrolag a feliigyeleti szervek jévahagydsa utdn hasznalhatok. A cimkén szerepelnie
kell a Denominacién de Origen Protegida ,Pimentén de la Vera” (,Piment6n de la Vera” oltalom alatt 4ll6
eredetmegjel6lés) feliratnak.

Az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés védelmét élvezs, fogyasztasi céllal forgalomba hozott ,Pimentén
de la Vera” 6rolt paprika csomagoldsan el kell helyezni a Szabalyozé Tandcs nyilvantartasdba felvett és
tulajdondt képezd logét, valamint a sorszdmozott ellendrz8 cimkét; ezek nélkil a termék nem
keriilhet kereskedelmi forgalomba. A sorszdmozott ellendérzd cimke egyszeri felhaszndldsra szolgdl,
ismételten a terméken elhelyezni nem szabad.
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4.9. Nemzeti el6irdsok:

- 25/1970. torvény (1970. december 2.) a sz6l6rél, a borrél és az alkoholtartalmi italokrol;
835/1972. rendelet (1972. mdrcius 23.) a 25/1970. torvény hatélyba 1éptetésérdl;

— 835/1972. rendelet (1972. mdrcius 28.) a 25/1970. torvény végrehajtdsarol;

— 1994. janudr 25-i rendelet a mezdgazdasagi és élelmiszer-ipari termékek oltalom alatt dll6 eredet-
megjelolései és foldrajzi jelzései tekintetében a spanyol jogszabdlyok és a 2081/92/EGK rendelet
kozotti megfelelésrdl;

— 1643/99. kirdlyi rendelet (1999. oktober 22.) az oltalom alatt all6 eredetmegjelolések és az oltalom
alatt dll6 foldrajzi jelzések kozosségi nyilvantartdsaba vald felvétel irdnti kérelmekre vonatkozd
eljarasrol.



