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Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
l61éseinek oltalmérdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2006/C 321/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke szerint létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogast tartalmazé nyilatkozatoknak e kozzététel napjat6l szamitott hat honapon belil kell beérkezniik a
Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO TAJEKOZTATO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Bejegyzési kérelem az 5. cikk és a 17. cikk (2) bekezdése alapjin
»ASPARAGO BIANCO DI BASSANO”
EK-szém: IT/PD0O/005/0338/17.03.2004
OEM (X ) OFJ ()

Ez az Osszefoglal6 kizdrdlag tdjékoztatds céljara késziilt. Részletesebb tdjékoztatdsért az érdeklddsk az 1.

szakaszban feltiintetett nemzeti hatésdgok szolgdlatait6l vagy az Eurdpai Bizottsdg szolgdlataitdl beszerez-
hetd termékleirds teljes véltozatdt tanulmanyozhatjdk ().

1. A tagdllam illetékes hatdsdga:

Név:  Ministero delle politiche agricole e forestali

Cim:  Via XX Settembre n. 20
[-00187 Roma

Tel:  (39-06) 481 99 68
Fax:  (39-06) 42 01 31 26

e-mail: qtc3@politicheagricole.it

2. Kérelmet benyiljté egyesiilet:

Név: Associazione per la tutela e la valorizzazione dell’Asparago Bianco di Bassano
Cim: Via G. Matteotti, 39
-36061 Bassano del Grappa (VI)
Tel.: (39-0424) 52 13 45
Fax: —
e-mail: —

Osszetétel: Termeldk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.6 osztily — Az 1. melléklet feldolgozatlan vagy feldolgozott gyiimolcs-, zoldség- és gabonaféléi —
Sparga

4. Termékleirds (a 4. cikk (2) bekezdésében elgirt kovetelmények osszefoglalisa)

4.1 Elnevezés: ,Asparago Bianco di Bassano”
4.2 Leirds:

Az OEM ,Asparago Bianco di Bassano” elnevezés azon spdrga (Asparagus officinalis L.) szdmdra van
fenntartva, amelyeket a 4.3 pontban meghatdrozott termesztési tdjegységben termesztenek és a
,Comune — o Chiaro — di Bassano” nev(i okotipusbdl szdrmazik.

(") Eur6pai Bizottsdg, MezdGgazdasagi és Vidékfejlesztési FSigazgatdsdg, MezGgazdasagi termékek mindségpolitikdja, B-1049

Briisszel.
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4.5

Az a sparga, amely az OEM ,Asparago Bianco di Bassano” megjelolést viselheti,

— fehér szindi. Csészelevelein és aljan megengedett az enyhén rézsaszin elszinez$dés, valamint halvany
rozsdabarna foltok jelenléte, amennyiben nem érik el a t6hajtds csticsét (az els6 3 cm), amennyiben a
fogyaszto egyszerti hamozissal eltdvolithatja azokat és amennyiben nem érintik a spargakoteg
10 %-nal nagyobb részét.

— megfelel§ formaval rendelkezik: egyenes; ép; zart cstcst; a t6hajtas nem lehet dires, hasadt, himozott,
illetve torott. Csekély mértékd rostossdga miatt, a sparga csomagolds kozben oldalt konnyen felha-
sadhat, ezért elfogadhatd, hogy a spargakoteg tartalmdnak legfeliebb 15 %-dn kisebb, a betakaritds
utdn keletkezett hasaddsok legyenek. megengedett, hogy a t6hajtds enyhén gorbiiljon;

- zsenge; nem megengedett, hogy a t8hajtds kezdjen fdssd vélni;

— friss kinézetd és illatd; idegen szagtdl és/vagy izt6l mentes.

— egészséges — ragesalok és rovarok pusztitdsanak nyomaitdl mentes;
— tiszta, mentes minden f6ldmaradvanytdl és mds szennyezGdéstdl;

- miutdn hideg vizzel lemostdk és lehtitotték, cseppmentesre szdritjdk tgy, hogy kémiai adalék-
anyagokt6l mentes maradjon;

A t6hajtds aljn végzett metszés lehetGség szerint legyen pontos és mer6leges a novény hosszanti tenge-
lyére.

A novény osztilyozasit hosszisaga és dtmérdje hatdrozza meg. A sparga kozéps6 atmérgjét a téhajtds
kozéps6 szakaszan mérik. A legkisebb kozépsd dtmérd hosszdt a tiiréshatdrral egyiitt 11 mm-ben alla-
pitottdk meg. A spargat gy kell csomagolni, hogy az egy kotegbe keriil§ tShajtasok atlagos dtmérd-
jének kiilonbsége ne haladja meg a 10 mm-t. A kotegeket a benniik 1év6 spargdk kozépsS dtmérGje
alapjan osztilyozzdk. A sparga hossza, amennyire csak lehet, meg kell feleljen az osztdlyozasnak és az
alabbi tablazat megjeloléseinek.

Kozéps6 atmérs Hossz
Maximdlis értékek 11 mm 18 és 22 cm kozott
Egy atmérGre: 11-t6l 14 mm-ig 20 cm
Egy dtmérdre: 15 mm, vagy anndl tobb 22 cm

Foldrajzi teriilet: Az ,Asparago Bianco di Bassano” termelési és csomagoldsi teriilete magdban
foglalja Vicenza megye néhdny telepiilését Bassano del Grappa véros kozelében, a termelési szabélyzat
megjelolései szerint.

A szdrmazds igazoldsa: A termelési folyamat minden fazisit figyelemmel kisérik oly médon, hogy
dokumentdljék valamennyi beérkezd (input) és kimend (output) terméket. Ezzel a mddszerrel, illetve a
megmiivelt foldteriiletek, a termelSk és a csomagoldk, bejegyzésével, a megbizott feliigyeleti szerv altal
kezelt megfelel§ jegyzékekbe, valamint a termelt mennyiségek bejelentésével szavatoljdk a termék
nyomon kovethetSségét és visszakereshet@ségét (a termelési lancolat elejét6l a végéig). Valamennyi, a
vonatkoz6 jegyzékekbe bejegyzett természetes vagy jogi személy azon mértékig lesz a feliigyeleti szerv
altal végzett ellendrzés alanya, amilyen mértékben ezt a termelési szabélyzat és a kapcsol6dé ellendrzési
terv el6irja. Kilonosképpen ellendrzik, hogy mindegyik termdvidékre vonatkozdan bejegyezzék az
»Asparago Bianco di Bassano” termesztésére szant foldteriileteket az ellen8rzd szerv székhelyén elhelye-
zett jegyzékbe; megjeloljék az Asparago Bianco di Bassano termesztésére szant foldteriiletek kataszteri
hivatkozdsait, valamint minden egyes telekkonyvi parcelldra vonatkozéan a tulajdonos céget, a termel§
céget, a helyet, az Asparago Bianco di Bassano termesztésére szant teriilet nagysagat; és rogzitsék a
védjeggyel ellatott kotegek novekvd kddszdmait.

Az elgallitds mddja: A termékleirds tobbek kozott el6irja, hogy a talaj pH értéke 5,5 és 7,5 kozott
legyen. Minden 4j tltetvény teriiletén kotelez$ a talaj vizsgdlata, legaldbb 6tévenként pedig minden
esetben ellendrizni kell a f6 paramétereket (pH, nitrogén, foszfor, kdlium, kalcium, magnézium és
szerves anyag tartalom). Az 4j illtetvényekre vonatkozdan az el6z6 harom év sordn végzett vizsgalatok
érvényesek. A talajt az iiltetést megel6z8 Gsszel kell el6késziteni konnyd, legfeliebb 30 cm mélyre
hatol6 szantissal, amelyet esetleg 40-50 cm mélység(i altalajlazitds kovet. Az 4j tltetvények telepité-
sekor a sorok kozotti tavolsdg kettds sorok esetében legaldbb 1,8 m, egyes sorok esetében legaldbb 2 m

o2

kell hogy legyen; a n6vények maximdlis siirtisége tehdt 1,8 n6vény/négyzetméter.
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A bardzddk mélysége 15-20 cm kell legyen. A spargaszdrak étiiltetését mdrciusban vagy dprilisban kell
elvégezni, a paldntdkét pedig jiniusban. Ugyanazon a foldteriileten csak négy év elteltével lehet ismét
spérgafoldet 1étesiteni.

Amennyiben a novény gyokerét érintd novénybetegségek (gyokérpenész, illetve fuzdridzis) jelenlétét
allapitjdk meg, legaldbb nyolc évnek kell eltelnie ahhoz, hogy tjabb iiltetvényt hozzanak létre. Ezenkiviil
tilos spargaiiltetvény létrehozdsa el6tt burgonya- takarmdnylucerna, répa, 16here és cékla termesztése a
gyokérpenész esetleges tdmaddsai miatt. Ugyanigy viszont ajanlott, hogy spérgaiiltetvény telepitése eldtt
a teriileten gabondt, példdul drpdt, buizdt, kukoricit termesszenek.

Az oOnellatasra szolgdlé novényi anyag ismételt elGallitdsat ugyanazok a mezdégazdasigi termeldk végez-
hetik. Csak a helyi okotipus alkalmazhatd, amennyiben megfelel a termelési szabdlyzat 2. cikkében leirt
jellemzdknek.

Uj iiltetvény telepitése el6tt kotelezd teljes vizsgalatot késziteni a talajrél, amelyet az alapveté paramé-
terek vonatkozasdban (pH, N, P. K, Ca, Mg és szerves anyag-tartalom) otévenként meg kell ismételni. az
el6z6 harom év sordn végzett vizsgalatok is érvényesek.

Az iiltetés el6tt szitkséges 600 mdzsafhektdr érett marhatrdgya leteritése. Egyéb szerves tragya alkalma-
zdsat a marhatrdgyédval kapcsolatban megjelolt referenciaérték alapjan kell mérlegelni.

A nitrogén legaldbb 50 %-ban természetes eredeti kell hogy legyen. A foszfat-tragydzas és a kdliumtar-
talmi trdgydzds egy része az Gszi, illetve a tél végi munkdlatoknak megfelel6en torténik, mig a
nitrogén- és kaliumtartalmi trdgydzds fennmarad6 része a betakaritds utdn torténik (julius hénapot
kovetSen), tobb részletben. A f6 makroelemek éves felvétele mindenesetre nem haladhatja meg az
alabbi fels6 hatdrokat hektdronként: nitrogén 150; foszfor 80; kdlium 180. A mikroelemek esetleges
integrdldsa az Gszi-téli id6szakban torténik.

A betakaritds idGszakdban megengedett, hogy a névényt sotét szindi miianyag filmréteggel takarjdk be,
ami meggdtolja a gyomnovények novekedését és megvédi a novényt a fénytdl, illetve, hogy mds megfe-
lel§ anyaggal takarjdk be, ami biztositja a termék végsd jellegzetességeit.

A szabad levegén nové rész teljes kiszdraddsdnak idészakdban gondoskodni kell a novény lekaszald-
sardl, eltavolitasardl és elégetésérsl, majd a betakaritdst kovetGen a foldhalmok elegyengetésérdl, hogy
megakadalyozzak, nehogy a novény gyokérrendszere tilzottan megemelkedjen.

A betakaritdst mércius 1. és janius 15. kozott kell végezni.

Meleghazi vagy féliasitorban torténd termesztés esetén a betakaritds a fent emlitett idGpont el6tt elvé-
gezhetd, vagyis legkordbban februdr 1-jét6l kezd6dden, a feliigyeleti szerv el6zetes engedélyével.

A spargafold megengedett maximdlis termelése teljes termGerdben 16v§ teriileteken 80 mazsa/hektar.

A termék kezelése és csomagoldsa a termelési szabdlyzat 3. cikkében leirt termesztési tdjegységen beliil
kell torténjen, a termék jellemz8inek, nyomon kovethetSségének és ellenSrzésének biztositdsa érde-
kében.

Kapcsolat: Az Asparago bianco di Bassano termesztési tdjegységének talaja iszapos vagy iszapos-
homokos tipust, altalaja kavicsos, jo nedvszivo-képességli és szerves anyagokban gazdag; pH értéke
tobbnyire 5,5-5,7 (enyhén savas-semleges kémbhatdsa talajok).

e 2

A mtivelési teriilet eredetileg hordalékos, mivel a Valsugana teriiletén foly6 Brenta folyd vizgytijté teriile-
téhez tartozik. Jellegét a folydvizek dltal szallitott és a folyé menti sik vidékre lerakddott tormelékes,
kavicsos, homokos és iszapos anyagok fizikai és kémiai Osszetétele hatdrozza meg.

Az Asparago Bianco di Bassano termesztésének teriiletei olyan éghajlati viszonyokkal rendelkeznek,
amelyeket ersen befolydsol a Valsugandn keresztiil folyé Brenta folyd, valamint a venet6i EIG-Alpok és
a Massiccio del Grappa véd§ hatdsa.
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Az évi dtlagos csapadékmennyiség 1 000 mm koriil van, a legtobb csapadék pedig dprilis-mdjus és
szeptember-oktober tdjdn esik.

A hémérséklet kozépértéke 2,5° és 23° kozott mozog, a sz€lsG értékek janudrban és juliusban tapasztal-
hatdk, az idGjarasi események koziil az Alta Valsugandbdl dél-kelet felé fj6 szél menetét és irdnydt kell
figyelembe venni, amely meghatdrozza a helyi mikroklimdt, s amelynek kovetkeztében a termelés terii-
letén ritkdn reked meg a nedvesség, ritka a felh6sodés és a talaj hémérséklete ritkdn mutat kilengéseket.

Ezek a jellemz8k biztositjdk, hogy a névény Osszetett, terjedelmes és mély, nagy rizémakbdl és hiisos
gyokerekbdl 4ll6 gyokérrendszert fejlesszen ki; ami egyben biztositja az intenziv tipanyagfelvételt és a
cukortartalmd anyagok feldolgozasat. Ennek kovetkeztében gyorsan kifejlédnek a megfelel6 méretd,
teljes mértékben fogyaszthatd, vagyis alacsony rosttartalmi spargdk.

Velencében mar a XVI. szdzadban nemes ételnek tekintették a spargdt, amint azt az el6kel§ vendégek
szamdra késziilt lakomak jegyzékei tanusitjdk. A XVIL szdzadtol kezdve a szdrazfoldi konyhakertekben
rendkiviil elterjedt a spargatermesztés. Az ellenreformdcié idején (1545-1563) a tridenti zsinatra tart6
atydknak Bassanon dtutazva alkalmuk nyilt megkéstolni ezt a helyi terméket, s némelyikik irdsaiban
meg is emlékezett annak elényos dietetikai tulajdonsdgairdl. Ezeken kiviil is szdmos tantivallomds és
dicsér6 nyilatkozat sziiletett az Asparago Bianco di Bassano mindségi tulajdonsagair6l.

Feliigyeleti szerv:

Név:  CSQA Sil.

Cim:  Via S. Gaetano 74, Thiene (VI)

Tel:  (39-0445) 36 60 94

Fax:  (39-0445) 38 26 72

e-mail: csqa@csqa.it

A feluigyeleti rendszer teljesiti az EN 45011 termékszabvanyban meghatdrozott feltételeket.

Cimkézés: Mindegyik becsomagolt egységnek ugyanolyan nagysdgt spargakoteget kell tartalmaznia;
mindegyik koteg azonos mindségti kell legyen. A spargat biztonsdgosan atkotott kotegekben kell drusi-
tani, amelyek stilya 0,5 és 4 kg kozott mozog.

A koteg kiils6 spargdinak kinézetre és méretre 4tlagosan meg kell egyezniitk a koteg belsejében taldl-
haté spargdkkal; a kotegeknek egyforma hosszisdgu spargdkat kell tartalmazniuk.

A hagyomadny szerint, miutdn a spargdk aljdt kiegyenlitették, minden koteget biztonsdgosan ossze kell
kotozni egy ,vesszével” (fiizfa fiatal dga vagy fattyGhajtdsa’). A spdrgakoteget Osszetartd vesszén
minden esetben el kell helyezni a D.O.P.,Asparago Bianco di Bassano” feliratot, valamint a spargako-
tegek novekvs azonositasi szamdt, ami a termék nyomon kovethetSségének feltétele.

A kotegeket rendezetten kell elhelyezni fabdl, mtianyagbdl, vagy mds, a célnak megfelel§ anyagbdl
késziilt laddkban.

Minden lddén kozvetlen megjeloléssel, vagy a megfelel§ cimkén a kovetkezd adatokat kell feltiintetni:
ASPARAGO BIANCO DI BASSANO - D.O.P; a termel6 neve, a forgalmazé neve, cégneve és cime, a
csomagolds ddtuma, valamint az aldbbi kereskedelmi jellemzdék: mind@ségi kategéria (EU szabélyok),
méret, a spargakotegek szdma, a kotegek atlagos stlya.

A termék védjegyét az OEM logd és a terméket, valamint a termelt azonosité névekvs kodszam
alkotja, ami biztositja a termék nyomon kovethet8ségének feltétele.

Ezt a védjegyet egyszer haszndlatos rogzitéssel kell a spargakoteget Osszetartd, a koteg felsé részén elhe-
lyezked§ vessz6hoz erdsiteni, ez szavatolja az OEM termék megfelel6 minGségét.

Nemzeti kovetelmények: —



