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Modositds irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek
és eredetmegjeloléseinek oltalmérdl sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjin
(2006/C 321/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke szerint 1étrejon a moédositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kérelem kozzétételétsl szdmitva hat hénapon

beliil kell beérkeznie a Bizottsighoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Modositds iranti kérelem a 9. cikk és a 17. cikk (2) bekezdése alapjin
~ASIAGO”
EK-sz4m: IT/PDO/117/0001
OEM (X ) OFJ ()
Kért médositds(ok)
A termékleirds érintett szakaszcime(i):

O A termék elnevezése

A termék lefrdsa

X X

Foldrajzi teriilet

O

A szdrmazds igazoldsa

X

Az el6allitds modja

|

Kapcsolat

Cimkézés

Xl

Nemzeti el6irdsok

O

Moédositis(ok):

Leirds

Az ,Asiago” elnevezésii termék pressato és dallevo tipusainak jellemz&i, igy kémiai tulajdonsdgai (nedvesség-,
fehérje-, zsir- és szdrazanyagtartalom) és mikrobioldgiai jellemzdi (patogének, S. aureus, E. coli, coliform
baktériumok 30 °C-on) keriilnek pontositésra.

A leirdsba belekeriil, hogy a sajtot a minimdlis érlelési id§ utdn feliiletileg kezelhetik a hatdlyos nemzeti

szabdlyozds szerint engedélyezett anyagokkal, kivéve a ,Prodotto della montagna” elnevezés alatt forgalomba
keriil§ valtozatot.

Foldrajzi teriilet

Pontositjdk a hegyvidék meghatdrozdsit: hegyvidék alatt a 600 méternél magasabban fekvé teriileteket kell
érteni.

Az eldallitds médja

Ez a szakasz kiegészil azzal, hogy az dallatok etetésében bizonyos takarmidnyok nem hasznalhatok. A
,Prodotto della montagna” elnevezésii valtozat esetében egyaltalin nem adhaté az dllatoknak szildzstakar-
many.

Az ,Asiago” sajt pressato és dallevo valtozatai esetében is megadjak a sajt készitéséhez hasznalt tej h6mérsék-
leti adatait, maximalis tdroldsi idejét és kémiai Gsszetételét.
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Mindkét sajttipusnal szerepelnek az eldallitdsi modszert meghatdrozo fizikai és id6beli szabalyok. Az ,Asiago
dallevo” termék esetében a felhaszndlt tejhez az el@dllitds sordn lizozimot (E 1105) adnak, de ez tilos a
,Prodotto della montagna” elnevezés alatt forgalomba keriil§ véltozat esetében.

Szintén megadjdk a sajt érlelésének és tdroldsdnak pontos adatait (h6mérséklet, paratartalom). Az ,Asiago
d'allevo” fajta érlelési ideje legaldbb 60 nap, de a ,Prodotto della montagna” elnevezés alatt forgalomba keriil§
véltozaté 90 nap.

A termék jobb azonosithatdsaga érdekében a sajton sorszdmot visel§ kazeinlapot helyeznek el, és a gyartasi
hénapot jelz§ betlit nyomnak a termék oldaldba.

Az ,Asiago” oltalom alatt dll6 eredetmegjel6léssel rendelkezd sajtot darabokban is lehet értékesiteni, de
latszania kell a sajt kérgének. Amennyiben a daraboldskor a sajt kérge sériil (levagjdk ésfvagy lereszelik), a
csomagoldst az elGdllitdsi helyen kell végezni a termék eredetiségének biztositdsa érdekében.

Cimkézés

Pontositjdk azokat a meghatdrozdsokat, amelyeket az ,Asiago” sajtok cimkéjén fel lehet tiintetni: a tipust
(friss vagy érlelt sajt), az ,Asiago dallevo” esetében az érettségi fokot (kdzepes, oreg, extra oreg), hogy hasz-
néltak-e lizozimot (E 1105), valamint pontositjak a ,Prodotto della montagna” elnevezés haszndlatat: az csak
a hegyvidéki tejbdl a hegyvidéken elééllitott sajtokon tiintethetd fel.

MODOSITOTT TERMEKLEIRAS
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»~ASIAGO”
EK-szam: IT/PDO[117/0001

OEM (X ) OFJ ()

Ez az osszefoglald kizdrdlag tdjékoztatds céljdra késziilt. Részletesebb tdjékoztatdsért az érdekl6dsk az 1.
pontban megjelolt nemzeti hatsagnal vagy az Eurdpai Bizottsagnal () beszerezhet§ teljes termékleirdst
tanulmédnyozhatjak.

1. A tagillam felelds szerve:
Név:  Ministero politiche agricole e forestali

Cim: Via XX Settembre, 20
1-00187 Roma

Tel:  (39-06) 481 99 68
Fax:  (39-06) 42 01 31 26
E-mail: QTC3@politicheagricole.it

2. A kérelmezd csoportosulds:
Név: Consorzio Tutela formaggio Asiago
Cim: Corso Fogazzaro, 18
[-36100 Vicenza
Tel.: (39-0444) 32 17 58
Fax: (39-0444) 32 62 12
E-mail: asiago@asiagocheese.it

Osszetétel: termel8k/feldolgozok ( X ) egyéb ()

(") Eur6pai Bizottsdg, MezdGgazdasagi és Vidékfejlesztési FSigazgatdsdg, MezGgazdasagi termékek mindségpolitikdja, B-1049
Briisszel.
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3. A termék tipusa:

1.3. osztély: Sajtok

4. Termékleirds (a 4. cikk (2) bekezdésében el6irt kovetelmények osszefoglaldsa)

4.1. Elnevezés: ,Asiago”

4.2. Termékleirds: Az oltalom alatt dll6 ,Asiago” eredetmegjel6lést kizdrélag a termékleirdsban
szerepl6 médon eldillitott, tehéntejbdl késziilt kozepes keménységii sajtra lehet alkalmazni. Két tipust

kilonboztetiink meg, ezek: a pressato és a d'allevo.

4.2.1. A 20 napig érlelt ,, Asiago pressato” sajt pontos technikai jellemzdi

a) érzékszervi jellemzdk: anyaga fehér vagy halvany szalmaszind, nagy és szabalytalanul elhelyezkedd

b)

=

lukak lathatdk, ize enyhe és finom, kérge puha és rugalmas.

kémiai tulajdonsagok:

toleranciahatar
nedvességtartalom 39,5 % +[- 4,5
fehérjetartalom 24,0 % +[-3,5
zsirtartalom 30,0 % +[- 4,0
natrium-klorid 1,7 % +-1,0
zsir a szdrazanyagtartalomban legaldbb 44 % nem alkalmazandé

fizikai tulajdonsagok:
Oldala (paldstja) egyenes vagy enyhén dombort

Fels6 és alsé sima vagy csaknem sima

korlapja

Tomege 11-15 kg
Magassaga 11-15 cm
Atméréje 30-40 cm

mikrobioldgiai és higiéniai jellemzdk:

Patogénektdl mentes
S. aureus (*) M <1 000 per g
E. coli (*) M <1 000 per g

Koliform  baktéri- (*) M < 100 000 per g
umok 30 °C-on

(*) Ezek az adatok a hékezelt tejbdl elGéllitott sajtra vonatkoznak.

4.2.2. A 60 napig érlelt ,, Asiago d’allevo” sajt pontos technikai jellemzdi

a) érzékszervi jellemzSk: anyaga fehér vagy halvany szalmaszind, kicsi vagy kozepes lukak lathatok,
ize az érettségtdl fiiggben lagy (kozepesen érett) vagy aromds (Greg), kérge sima és egyenletes.

b)

kémiai tulajdonsagok:

toleranciahatdr
nedvességtartalom 34,50 % +[- 4,00
fehérjetartalom 28,00 % +/- 4,00
zsirtartalom 31,00 % +/- 4,50
natrium-klorid 2,40 % +/- 1,00
zsir a szdrazanyagtartalomban legaldbb 34 % nem alkalmazandé
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4.3.

4.4.

4.5.

¢) fizikai tulajdonsagok:
Oldala (paldstja) egyenes vagy csaknem egyenes

Fels6 ¢és als sima vagy csaknem sima

korlapja

Tomege 8-12 kg
Magassaga 9-12 cm
Atméréje 30-36 cm

d) mikrobioldgiai és higiéniai jellemzGk:

Patogénektdl mentes
S. aureus M <10 000 per g
E. coli M < 100 000 per g

Az ,Asiago” sajtot a minimalis érlelési id6 letelte utdn feliiletileg kezelhetik a hatilyos szabalyozdsban
jovdhagyott anyagokkal. A sajt kérge nem chetd.

A felilletkezeléskor tigyelni kell arra, hogy a sajt feliiletén talalhaté sorszdmmal elltott kazeinlap és a
megnevezés logbja jol olvashaté maradjon. A ,Prodotto della montagna” megjeloléssel is rendelkezd
sajtot tilos szinezBanyagokkal vagy penészold szerrel kezelni.

Az oltalom alatt 4ll6 , Asiago” sajtot darabokban is lehet értékesiteni, de ldtszania kell a sajt kérgének.

Foldrajzi teriilet: Az ,Asiago” eredetmegjel6lés oltalma alatt 4ll6 sajtot a termékleirdsban szerepld
feltételeknek megfelelGen az el@allitasi teriileten tartott tehenek tejébdl készitik, a teriileten beliil taldl-
haté létesitményekben. Az eldallitasi teriilet Vicenza, Trento, Padova és Treviso tartomdnyok telepiilé-
seit foglalja magdban. A fent emlitett teriiletek legaldbb 600 méterrel a tengerszint felett helyezkednek
el, ezért hegyvidéki tertileteknek szamitanak.

A szdrmazds igazoldsa: Az el6dllitds valamennyi szakaszat ellendrzik. A szabdlyozd tandcs kezeli
a tejtermelSk és a beszdllitok, a feldolgozo-, érlels, és a csomagoldlétesitmények jegyzékét, ahol a
sajtot kéreg nélkiil csomagoljak. A termék nyomon kovethetSségének biztositdsa érdekében a termék-
leirdsban szerepl ellendrzéseket végzik el. Amennyiben a terméket nem a lefrdsban szereplé médon
készitik, nem hozhat6 forgalomba ,Asiago” megnevezéssel.

Az elééllitds modja: A termékleirasban szerepel, hogy az ,Asiago” oltalom alatt 4ll6 eredetmegje-
16léssel rendelkez§ sajt elGéllitdsdhoz hasznélt tejet olyan tehenektdl kell nyerni, amelyek nem ettek
bizonyos tiltott takarmanyokat. A ,Prodotto della montagna” véltozathoz haszndlt tejnek olyan tehe-
nektd] kell szdrmaznia, amelyek egydltalin nem kaptak szildzstakarmanyt.

Az ,Asiago pressato” sajt elGallitdsdhoz hasznalt tejnek meg kell felelnie a hatdlyos higiéniai elird-
soknak, 1 vagy 2 fejésbdl szdrmazhat, lehet nyers vagy paszt8rozott, ez utdbbi esetben 72 °C-on 15
madsodpercig kezelik a hatdlyos szabdlyozdsnak megfeleléen. Az ,Asiago d'allevo” sajt elédllitdsahoz
hasznélt tejnek meg kell felelnie a hatdlyos higiéniai elSirdsoknak, szdrmazhat 2 fejésbél, melybdl
mindkettd vagy az egyik részlegesen folozott, vagy 1 fejésbdl, amely részlegesen f6l6z6tt. Lehet nyers
vagy 57/68 °C-on 15 mésodpercig hékezelt. Az , Asiago” OEM-mel elltott ,Prodotto della montagna”
sajt elGdllitdsahoz lehet 2 vagy 4 fejésbdl szdrmazé tejet haszndlni, de a tejet 2 fejés esetén a beérke-
zéstdl szamitott 18, 4 fejés esetén a beérkezéstdl szamitott 24 6ran belil fel kell dolgozni.

Az ,Asiago d'allevo” sajt készitése sordn a tejhez lizozimot (E 1105) lehet adni a térvényben meghatd-
rozott keretek kozott. A ,Prodotto della montagna” megnevezésii sajt elGallitdisdhoz nem hasznalhaté
lizozim.

Az ,Asiago pressato” minimdlis érlelési ideje az elkészitéstdl szdmitott 20 nap. Az ,Asiago dallevo”
minimdlis érlelési ideje az elkészités honapjanak utolsé napjatdl szdmitott 60 nap. A ,Prodotto della
montagna” jelzésti ,Asiago dallevo” tipust sajtot a gydrtds hénapjanak utolsé napjat6l 90 napig, a
pressato tipusut az elkészitéstSl szamitott 30 napig kell érlelni.

Az érlelést is az elddllitdsi teriileten kell végezni.
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4.6.

4.7.

4.8.

4.9.

A ,Prodotto della montagna” megjelolésii ,Asiago” sajtot a hegyvidéken taldlhat6 olyan helyiségekben
kell érlelni, amelyek az elddllitdsi teriiletre jellemz8 hémérsékleti viszonyokat és természetes pdratar-
talmat nydjtjdk. Amennyiben a daraboldskor legyaluljdk és/vagy eltavolitjdk a sajt kérgét, és ezdltal
olvashatatlannd vilik az eredetmegjelolés, a csomagoldst az eldllitdsi teriileten kell végezni a termék
nyomon kovethetdségének biztositdsa érdekében. Az olyan ,Asiago” sajt, amelyet a hegyvidéki teriile-
teken 1év6 gazdasdgokbol szdrmazé tejbdl a hegyvidéken taldlhaté sajtkészit§ tizemekben készitenek
és a hegyvidéken is érlelnek, viselheti a ,Prodotto della montagna” megjel6lést is.

Kapcsolat: A szdrmazési teriilet természetes viszonyait tekintve meg kell emliteni, hogy éghajlati és
névénytani szempontbdl igen egységes, ami kihat a tejel allatok diétdjara is. Az emberi tényezd
tekintetében tudvalévs, hogy az , Asiago” sajt az azonos nev(i fennsikon alakult ki, de az els§ vilagha-
bort miatti belsé népvandorlas révén elkészitésének ismerete a kornyezd teriileteken is elterjedt.

Feluigyeleti szerv:
Név:  CSQA S.rl. Certificazioni

Cim: Via S. Gaetano, 74
1-36016 Thiene (VI)

Tel:  (39-0445) 36 60 94
Fax: (39-0445) 38 26 72
E-mail: csqa@csqa.it

Cimkézés: Az ,Asiago” OEM-mel elltott sajtokon szerepel egy sorszamozott kazeinlapocska és az
ellendrzé szerv altal kibocsdtott pecsét, amelyet a jovdhagyott gyartk is megkapnak. A pecséten a
megnevezés logdja — ami a termékleirdsban is szerepel —, a sajtkészitd tizem alfanumerikus kddja és
az ,Asiago” megnevezés szerepel. Ez utébbi tobbszor is olvashaté, és a pressato valtozatokon 25 mm
magassagu bettikkel, a d'allevo valtozatokon 20 mm magassdgu bettikkel kell feltiintetni.

Ezen felul az ,Asiago d'allevo” sajthenger paldstjan a kéregbe nyomott beti jelzi a gydrtds hénapjit a
termékleirdsban meghatdrozottaknak megfelelden. Az ,Asiago” sajt ,Prodotto della montagna” vélto-
zatat arrdl lehet felismerni, hogy a pecséten egyszer szerepel a ,prodotto della montagna” felirat. Az
érlelési id6 végeztével a ,Prodotto della montagna” ,Asiago” sajtba Gjabb pecsétet égetnek. Ehhez
olyan eszkozoket haszndlnak, amelyek a szabalyoz6 tandcs tulajdondt képezik, de a jévadhagyott
gyartok szdmadra rendelkezésre bocsdtjak. A pecséten a termékleirdsban szerepld logé lathatd.

Az ,Asiago pressato” viselheti cimkéjén a ,friss” megjelolést.
Az ,Asiago dallevo” viselheti cimkéjén az ,érlelt” megjelolést.

Az olyan ,Asiago d'allevo” sajt, amelyet 4—6 hoénapig érleltek, viselheti cimkéjén a ,kozepes” megjelo-
1ést.

4

Az olyan ,Asiago dallevo” sajt, amelyet legaldbb 10 hoénapig érleltek, viselheti cimkéjén az ,Oreg’
megjelolést.

Az olyan ,Asiago d'allevo” sajt, amelyet legaldbb 15 hénapig érleltek, viselheti cimkéjén az ,extradreg”
megjelolést.

A cimkén fel lehet tiintetni, ha a sajt készitéséhez nem haszndltak lizozimot (E1105).

Barmilyen cimkét, pecsétet, bélyegzét ugy kell elhelyezni a terméken, hogy az ne akadilyozza az
oltalom alatt 4ll6 ,Asiago” eredetmegjel6lés (sajtba nyomott pecsét) vagy a sajtot azonositd kazeinlap
olvashatésdgit.

Nemzeti el8irdsok: —



