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Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
l61éseinek oltalmérdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 86/04)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazo nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

OSSZEFOGLALO

A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,SZEGEDI SZALAMI” vagy ,SZEGEDI TELISZALAMI”
EK-szdm: HU/PD0/005/0392/21.10.2004
OEM (X ) OFJ ()

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelGs szervezeti egysége:
Név:  Foldmdvelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium — Elelmiszerlinc-biztonsagi, Allat- és
Novényegészségiigyi FSosztaly

Cim:  Kossuth Lajos tér 11.
H-1055 Budapest

Tel:  (36-1) 301-4486 ou (36-1) 301-4419
Fax:  (36-1) 301-4808

e-mail: ZoborE@fvm.hu

2. Csoportosulds:

Név: Pick Szeged Szaldmigydr és Husiizem ZRt. (a 2037/93/EGK rendelet 1. cikkével ossz-
hangban a bejegyzést nem termeldi csoportosulds, hanem jogi személy kérelmezte)

Cim: Szabadkai at 18.
H-6726 Szeged

Tel.: (36-62) 567-000

Fax: (36-62) 567-313

e-mail: varrone@pick.hu

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

Osztély 1.2. csoport — Hasb6l késziilt termékek

4. Termékleirds:
(kovetelmények Osszefoglalasa az 510/2006EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

4.1. Elnevezés: ,Szegedi szalami” vagy ,Szegedi téliszaldmi”

4.2. Leirds: A ,Szegedi szaldmi” vagy ,Szegedi téliszaldmi” 2-4 mm szemcsenagysdgtira apritott és egyen-
letesen elkevert sertéshis és sertés szalonnaszemcsékbdl all6, sézott és fliszerezett (fehér bors, szegfti-
bors, csemegepaprika Grlemény), természetes, vagy természetazonos vizgézatereszté mibélbe toltott
hiiskészitmény, amelynek felillete a biikkfa hasdbokkal torténd fiistolést és szdritdsos érlelést kovetSen
sziirkésfehér nemespenész bevonatot kap.

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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A szaldmi hossziikds, egyenletes vastagsdgu, hengeres formdju, a felfiiggesztésnek megfelelS végén elkes-
kenyedd, az ellenkez8 végén pedig legombolyodd. A rid hossza toltési méretnek megfelels: 54 cm-es
Jnormdl”, 36 cm-es ,midi”, 19 cm-es ,turista” és 16 cm-es ,mini”. Burkolata folytonossdgi hidnyoktél
mentes, fehér-sziirkésfehér nemespenésszel egyenletesen fedett, enyhén rdncos, jellegzetes szagd. A
burkolat a toltelékhez jol tapad. Allomdnya tomor, rugalmas, jol osszedlld, jol szeletelhet, vagasérett,
nem tdl kemény. Végasi felilletén barnds-voros sertéshis és fehér szalonnaszemesék lathatok egyenletes
eloszldsban, amelyek apritottsdga 2—4 mm. A metszéslap kellemesen fustolt, fiiszeres illatd, kiilonleges
izét a felhasznalt flszerek, a fust, az érlelt his és a hosszt — 90 napos — érlelés alatt lejitsz6dd kémiai,
mikrobioldgiai, fizikai és biokémiai folyamatok sordn kialakult illat- és aromaanyagok, valamint az
érlelés alatt kialakult nemespenész lekerekitett izhatdsa és harmoénidja adja.

Foldrajzi teriilet: A Szegedi szaldmi vagy Szegedi téliszaldmi eldllitdsa Szeged varos kozigazgatdsi
teriiletén torténik.

Az elééllitishoz Bdcs-Kiskun, Csongrdd, Békés, Hajdd-Bihar, Baranya megyékben tenyésztett és ezen
megyékben levagott szaldmi félsertés hasznalhaté fel.

Az 510/2006/EK rendelet 2. cikk (3) bekezdésében foglalt kovetelmények teljesitését igazol6 adatok:

- Az emlitett alfoldi, dél-magyarorszdgi megyékben az dtlagosndl (1 903 6ra/év) jéval tobb
(1 968 oOra/év) napsiitéses Ora, a hosszantarté Gsz és a mérsékelten hideg tél hatdsara jelentés gabo-
natermeszt$ hdztdji és kis parasztgazdasigok, korzetek alakultak ki, amelyek révén a szemestakarmaé-
nyon és a takarmdnyok melléktermékein hizlalt sertésekkel valé ellitottsdg a hagyomdnyoknak
megfelelden folyamatosan biztositva volt.

— A szaldmigyértashoz felhasznélt €16 dllatok csak egy évnél idésebb, nagysilyd, azaz legalabb 150 kg
sulyt herélt him vagy tenyésztésbdl kivont ndstény sertések lehetnek, amelyek a felsorolt megyék
tenyésztési korzeteiben sziilettek és nevelkedtek.

— A haztdji és kis parasztgazdasagokban tenyésztett és tartott sertések takarmdnyozdsdnak szabdlyai: a
szop6s malacot leghamarabb 6 hetes korban valasztjak el, valasztastdl 40 kg-os stly eléréséig inditd
tapot kap, ami fehérjében gazdag szdja és napraforgdval kiegészitett szemestakarmany. 40 kg-os sdly
felett a hizlalasi idGszak {6 szemestakarmanyait (baza, kukorica, arpa) egészitik ki a gazdasagok terii-
letén évszaktol fuggSen megtermelt 1édds takarmanyokkal (zold lucerna, takarmdnytok, takarmany-
répa, burgonya). A szemestermények egymds kozti ardnya a kezdeti 30-40 % drpa-buiza: 70-60 %
kukorica ardnyrél a hizlalds végére 10 % arpa-btiza: 90 % kukorica értékre véltozik.

— A takarmdnyozdsra vonatkoz6 elvardsok a takarmanyozasi mingséglapon keriilnek megfogalmazasra.
A felvasarlok a gazdasigok személyesen torténd feliigyelete sordn ellendrzik a mindséglapban
foglaltak betartdsit. Az €16 dllatokkal kapcsolatban megkovetelt mindségi jellemzdk, valamint a
tartdsi és takarmdnyozdsi feltételek teljesiilését vizsgaljdk a kezelS allatorvosok a tenyésztSk dltal
vezetett dokumentdcid ellendrzésével és errdl — az dllatok vagdsra torténd leaddsa el6tt — udvar-
szemle jegyzSkonyvet dllitanak ki. Ez a jegyzS8konyv az él6 allatokkal szemben tdmasztott mindségi
kovetelmények, valamint a tartdsi, takarmdnyozdsi és dllat-egészségiigyi feltételek megvaldsuldsat
dokumentadlja.

Szdrmazdsi igazolds: A foldrajzi teriiletr6l valé szdrmazdst és ennek nyomonkévethetdségét a
kovetkez8k bizonyitjak és biztositjak.

— A Pick Szeged ZRt. dltal felvasdrolt €8 sertések a jobb fiilben elhelyezett engedélyezett ENAR fiiljelzé
alapjan azonosithatok (ENAR — egységes nyilvantartdsi és azonositdsi rendszer — szdmmal kell ellatni
a setéseket). Az ENAR szdm lehet6vé teszi az édllat szarmazdsi helyének, a teriiletileg elkiilonithet,
foldrajzilag azonositott tartdsi helyének azonositdsit. Az ENAR kapcsolddik a tenyészetek nyilvantar-
tasdhoz (TIR), ami biztositja az dllatmozgdsok nyomon kovetését az allattartd telepektdl a vagohidig
(a vagasig).

— Az ENAR kovetelmények teljesiilését hatosigi jogkori ENAR koordindtor, mig a vdgéhidon ENAR
felelds feluigyeli.
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— Az ENAR filjelz6 kiséri a sertéseket a vdgdsi folyamatig, ahol az dllatorvosi vizsgélatkor kiilon
labszdmjelzést kapnak. A hasitott félsertés ldbszdma azonosithaté az él6 sertés ENAR fiiljelz6
szdmaval. Ez teszi lehet6vé a ldbszdm alapjan a tartdsi hely azonositasat.

— A tenyésztési teriilleteken 1évS vagéhidakrol a szaldmi tizembe dtkeriil§ félsertések ldbszama, dtadasi
(vagdsi) datuma ismert, tehdt igy ismert az is, hogy a Szegedi szaldmi vagy Szegedi téliszaldmi eldalli-
tasahoz felhasznélt hiisalapanyag mely allattart6 telepeken tenyésztett sertésekbdl szarmazik.

— Az elkiilonitett csontozds és a bélbe toltéskor adott tételszdm (pasztaszdm) biztositja az azonositds
folytonossdgat. A tételazonosité pasztaszdm hasznalatdval pedig minden egyes szaldmirid azonosi-
tasa elérhetd, ami igazolja a Szeged kozigazgatdsi teriiletén torténd gyartdst.

Az elééllitds m6dja: A terméket a mangalica fajtdji sertés és a cornwall, berkshire, magyar nagy-
fehér hassertés, magyar lapaly, duroc, hampshire és pietrain fajtdk keresztezésébdl szdrmazo, fej és
labak nélkiili, hasitott féltestek kizdrblag kézzel torténs daraboldsa utdn nyert lapocka, comb, karaj és
tarja, valamint mirigyekt6l mentes kemény hasa- és tokaszalonna felhasznaldsdval llitjak el6.

A 0 °C-on szikkasztott, majd —4...—6 °C-on fagyasztott his- és szalonnadarabokat 6sszemérik, és gépi
uton 2—4 mm-es szemcseméretiire apritjdk. Az apritds-keverés sordn torténik a fiiszerezés és a pac-s6
hozzdadésa is. Az igy nyert szaldmipasztdt, amelynek viztartalma maximum 50-52 % lehet, automati-
kusan, vakuum mellett bélbe toltik, a radvégeket lezdrjak, kotik, a rudakat keretre helyezik. A szaldmi
toltésére természetes belet vagy vizgSzdtereszt§ mibelet hasznalnak, amelyek dtmérgje legaldbb
65 mm.

A t6ltés mveletét kovetSen a fistolésre keriil sor. A fiistolés maximum 12 °C-on, biikkfa hasdbbal
torténik 12-14 napig.

A kovetkezd 1épés a fiistolt termékek penészesit§ érlelése és szdritdsa, amelynek sordn a szaldmi rudak
az érlel6-szdrit6 helyiségbe keriilnek, ahol a teremben meglévd természetes mikofléra a szaldmi feliile-
tére rakodik. A penészbevonat kialakitisdhoz olyan hémérsékleti és paraviszonyokat alakitanak ki
(16-17 °C, 86 % feletti RP), amely lehet6vé teszi, illetve el@segiti a penészek elszaporoddsit és a szalami
feliiletének egyenletes bevondsat. Az érlelés-szaritds nagy koriiltekintést igényel, mivel a Szegedi szaldmi
vagy Szegedi téliszaldmi elnevezési termék pH-értéke magas, tobb mint 5,6, ezért csak lassan szdrit-
haté. Az érlelés-szaritds sordn a leveg@ relativ paratartalmdt 90 és 60 % kozott és a légaramldst tgy
allitjak be, hogy a diffiziés hajtéerd (a relativ és az egyensilyi pératartalom kozotti killonbség) a
4-5 %-ot ne haladja meg. Ennek megolddsdhoz a kiils§ kornyezeti (szabadtéri) és a klimakban 1étrehoz-
hat6 légmozgds kombinacidja sziikséges.

Az érlelés-szdritds 2-3 hénapos folyamat, igy a szaldmi teljes idGigénye a betoltéstSl a vdgdsérettség
eléréséig legaldbb 90 nap.

Forgalomba hozataldra radaruként egészben, vagy szeletelve, a szdrmazdsi helyen el6recsomagoltan
keriil sor. A raddru plombajel6léssel ellitva, celofinba csomagolva, 54 cm-es ,normdl”, 36 cm-es
,midi”, 19 cm-es ,turista” és 16 cm-es ,mini” méretben, a szeletelt termék vakuumfolids vagy védégazos
csomagoldsi formaban, tdlcan kiszerelve keriil forgalomba.

21

A szeletelés és csomagolds miveleteit kizdrdlag az elGallitds foldrajzi teriiletén lehet végezni, mivel csak
igy biztosithat6 a nyomonkovethetGség és az ellenGrzés, ami garantilja azt, hogy a termék a meghatdro-
zott foldrajzi teriiletrSl szarmazik és izbeli, illetve mikrobioldgiai tulajdonsdgaiban nem kovetkezhetett
be semminemd valtozds.

Kapcsolat: A Szegedi szalimi vagy Szegedi téliszalimi elddllitdisa mdr tobb mint 130 éve torténik
Szegeden, ahol az egyetlen, mdig meglévs elGdllité véltozatlan helyi médszereket alkalmaz, és ahol a
Tisza foly6 kozelsége teremtette mikro-klima biztositja a hasonlé termékekhez képest eltérd jellegzetes-
ségekkel bird téliszaldmi gyartast.
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A Szeged kozeli alfoldi, dél-magyarorszagi megyék (Baranya, Bacs-Kiskun, Békés, Csongrad, Hajdii-Bihar
megyék) természeti adottsdgai és éghajlati viszonyai kivalé tenyésztési koriilményeket biztositanak a
szaldmisertések tartdsahoz. Az orszdg déli részében ugyanis az dtlagosndl (1 903 6ra/év) joval nagyobb
(1 968 6rafév) a napsiitéses 6rdk szdma; a meleg, szdraz nyarat pedig hosszantarté Gsz koveti, és a tél
is csak mérsékelten hideg. Ezen kedvezd adottsdgok hatdsdra az ,orszdg éléskamrdja”ként emlegetett
teriileten jelentds gabonatermeszt6 hdztdji és kis parasztgazdasdgok, korzetek alakultak ki, amelyek
révén a szemestakarmdnyon és a takarmdnyok melléktermékein hizlalt sertésekkel val6 elldtottsdg a
hagyomanyoknak megfelel6en folyamatosan biztositva volt.

Szeged vérosa a Tisza foly6 partjan helyezkedik el, a dél-alfoldi régioban. A Tisza kozelségének, azaz a
széles vizfeliilet folyamatos parolgdsdbol ad6dé magasabb relativ paratartalomnak koszonhetden alakult
ki az a jellegzetes ,hdzi penészflora”, amely a Szegedi szaldmi vagy Szegedi téliszalimi elnevezésdi
termék tulajdonsdgait alapjaiban meghatdrozza.

A ,hdzi penészflora” eredeti sszetételének fenntartdsdhoz és szaporoddsihoz nélkilozhetetlen a nagy
vizfelillet 4ltal biztositott pards kills6 levegd, amely egytittal a klimatikus feltételeket is biztositja az
érlel6 termekben. A szaldmi elGéllitdsdndl a penészesités sordn ugyanis nem haszndlnak semmilyen star-
terkultrdt, csak a ,hdzi penészflora” alkotja a feliileti penészbevonatot, amely kialakuldsdtol fogva
napjainkig, életképességét fenntartva Orzi oOsszetételét, amit a klimdkban szétszor6dd penész-spérdk
szaporoddsa is tovabb biztosit.

A nagyrészt, de nem kizdrélag Penicillium fajokbdl 4ll6 penészgombdk szdma tobb mint 10, de a kész-
terméken is legaldbb 10 kiilonb6z8 penészfaj tapad meg, ezzel biztositva a sziirkésfehér penészbevo-
natot. A ,hazi penészfléra” dllanddsdga biztositja azt is, hogy minden Uj szaldmitételen a betdroldst
kovets érlelés soran hasonlé penészgomba fléra szaporodik el, ezzel garantdlva a Szegedi szaldmi vagy
Szegedi téliszaldmi elnevezésti termék jellegzetes illatat, izét, megjelenését. A penészréteg kialakuldsdnak
jelentSs szerepe van tovabbd a szdritdsi folyamat sordn, mivel gitolja a gyors szdraddst, az egyenletes
vizelvonds {iteme elGsegiti a feliileti penészflora életképességét, és atlathatatlan feliiletet biztositva meg-
akaddlyozza a gyors avasodasi folyamatot.

Kilon hangstlyozandd, hogy a tobb mint 130 éve azonos technoldgiaval és Osszetétellel gyartott
Szegedi szaldmi vagy Szegedi téliszalimi penészbevonatdt alkoté penészflora olyan penészgombakbdl
all, amelyek életképességét nem korldtozza a fiistolt feliilet, igy a rudak feliiletén j6l megtapadnak és
szaporodnak, ami penész-starterkultdrdkkal — azok fiistérzékenysége miatt — nem érhetd el.

Pick Mark 1869-ben alapitotta meg gydrat Szegeden, amelyet fokozatosan fejlesztett, bévitett. A szaldmi
gyartds 1883-ban valt kiilon a cég tobbi iizletdgatol. A nagyiizemi szaldmi gyartdst 1885-ben inditotta
el Pick Mérk Olaszorszagbdl hozott munkasokkal. A Pick Mark alapitotta cég 6 termékévé a szaldmi a
XX. szdzad elsg évtizedében valt. Az alapité haldlat kovetGen az ozvegy és annak bétyja, Weisz Mihaly
tulajdonaba keriilt a cég. A legidésebb fiti, Pick Jend 1906-ban 1épett be az tizletbe. A cég torténetében
ezzel 0j korszak kezd8dott. Pick Jend jelentGsen novelte a technoldgiai berendezések értékét és
1934-t8l egyediil folytatta a szaldmigydartdst Pick Mark cégnév alatt.

Ellen6rzd szerv:

Név:  Csongrad megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer-ellenérzé Allomas

Cim:  Vasas Szent Péter u. 9.
H-6724 Szeged

Tel.: (36-62) 551-850
Fax: (36-62) 426-183

e-mail:  szigetis@OALhu

Cimkézés: A termék megnevezése:
~ ,SZEGEDI SZALAMI” vagy

— ,SZEGEDI TELISZALAMY".
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A sz6osszetétel forditott sorrendben és a szavak egymdstdl elkiilonitve is haszndlhatok: Export termé-
keknél a ,SZALAMI” vagy ,TELISZALAMI” név helyett a ,SALAMI” szt lehet hasznalni.

Az oltalom jelolése: oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés.




