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Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredet-
megjel6léseinek oltalmirol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 88/03)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belill kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,AOYKOYMI TEPOZKHIIOY” (,LOUKOUMI GEROSKIPOU”)
EK-szam: CY/PGI/005/0454/06.04.2005
OEM () OFJ (X )

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelds szervezeti egysége:

Név:  Ymoupyeio Epnopiou, Biopnyaviag kar Toupiopot /Kereskedelmi, Ipari és Idegenforgalmi Miniszté-
rium

Cim:  Tpfpa E@opou Etapeidv kar Emionuou IMapahrmm/CégjegyzékvezetS és Hatdsagi Felszamold-
biztos Hivatala — CY-1472 Nicosia

Tel:  (357) 22 40 43 05
Fax:  (357) 22 30 48 87

e-mail: deptcomp@rcor.gov.cy

2. Csoportosulds:

Név: Aphrodite Delights (Yeroskipos) Ltd

Cim: 57 Archiepiskopou Makariou, Yeroskipou, Paphos
Tel.: (357) 26 96 22 12

Fax: (357) 26 96 05 34

e-mail: aphrodite@loukoumia.com

Tagosszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyebek ()

A kérelmezd cég 1895-ben telepiilt meg Jeroszkipu onkormdnyzati teriiletén, ahol azdta is megszakitds
nélkiil folytatja tevékenységét a termelés valamennyi szakaszdban a mindenkori nemzeti keretszabd-
lyokbdl ad6dd valamennyi kotelezettség betartdsival. A meghatdrozott teriileten jelenleg egyediil a
kérelmez8 cég készit jeroszkipui szultinkenyeret. A meghatirozott teriileten természetesen barmilyen
termel6 jogosult a termék el6éllitdsdra, amennyiben betartja az el8irdsokat és a mindenkori nemzeti
keretszabalyokbdl ad6dé valamennyi kotelezettséget.

A jeroszkipui szultinkenyeret mds hasonlé termékektdl tomor és rugalmas allaga, valamint alacsony

édességtartalma killonbozteti meg. Emellett a gydrtds sordn egyéltalin nem hasznalnak gliikézt és/vagy
zselatint.

3. A termék tipusa:

2.4. osztily: kenyér, péksiitemények, cukraszsiitemények, cukorkadruk, kétszersiiltek, kekszek és egyéb
pékéruk.

4. Termékleirds

(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjdn)
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4.2

4.3.

4.4.

4.5.

Név: ,Aoukoupot Tepooknmou” (,Loukoumi Geroskipou”)

Leirds: A jeroszkipui szultinkenyér cukor alapt édesipari készitmény. Allaga zselatinszert, {ze inten-
ziven édes, (koriilbelil) 20%x20%x25 mm méret négyzethasabokban éllitjdk elS. Kiilonboz izekben
kaphat6 attdl fiigg8en, hogy milyen aromadt kevernek hozzd (Id. Az eldallitds médjat a kérelem tovabbi
részében). Orolt cukorral (porcukorral) vagy kékuszreszelékkel bevonva keriil forgalomba. A termék
anyagdba olajos magvak és|vagy méz és|vagy keser(i csokolddé keverhetd.

Foldrajzi teriilet: Jeroszkipu (Jeroszkipui 6nkormdnyzat kozigazgatdsi hatdra dltal behatdrolt
teriilet).

Szdrmazds igazoldsa: Az ellenérzést a Foldmivel6désiigy, Természeti Eréforrdsok és Kornyezetvé-
delem Minisztériumdnak Foldmivelésiigyi Osztélya végzi, amely az elSirdsok betartdsat vizsgdlja, vala-
mint azt, hogy a jeroszkipui szultdnkenyér valéban a meghatdrozott foldrajzi tertiletr6l szarmazik-e.
Annak érdekében, hogy ellendrizzék azt, hogy a jeroszkipui szultdnkenyér eldallitdsdnak mddja és
minGsége megfelel az elirdsoknak, a 4.5 pontban részletezett elirds alapjan a gyértdsi folyamat kovet-
kezd pontjait veszik vizsgdlat ala:

Alapanyagok és ezek ardnyai

Keverési h6mérséklet

Keverési id§
— Keverdgép fordulatszdma
Az el6éllitds modja: A szultinkenyér nagy tistokben kever8gép alkalmazasaval késziil.

Melegitett istbe vizet toltenek. Ezutdn hozzdadjik a cukrot és a citromsavat. Ezt a keveréket 100 °C-on
35 percig zubogva forrni hagyjdk, majd hozzdadjék a kukoricakeményitdt. Hozzdadés el6tt a kukorica-
keményit6t hideg vizben feloldjak.

Ezt kovetSen a masszdt 100-130 °C fok hémérsékleten, percenként 36-os fordulatszdmon 2 o6ra
hosszat keverik, mikozben aromadval izesitik, és olykor szinezéket és/vagy porkolt olajos magvakat
kevernek hozza.

Az adalékolds utdn az ekkorra madr siirtfolyés masszit nagy, tepsiszerd tdlcdkra kiontik, amelyeken
elnyeri végs6, zselatinszer( dllagat, és kihdlés utdn kis, (koriilbelill) 20x20x25 mm téglatestekre vagjak,
amelyeket porcukorral (6r6lt cukorral) vagy kokuszreszelékkel torténd bevonds utdn csomagolnak.

A f6bb alapanyagok mennyiségei az aldbbiak:
— 100 liter vizre: 90 kg cukor (86 %), 15 kg kukoricakeményit§ (14 %), 33-40 g citromsav.
Az aldbbiakban a jeroszkipui szultdnkenyér kiilonféle fajtdiban haszndlt adalékokat mutatjuk be:

— Rozsaiz: 75 ml (40 g por 1 liter vizben oldva) E122 szinezék (v6ros szin) és 5 ml rézsaaroma 90 kg
termékre

— Eperiz: 75 ml (40 g por 1 liter vizben oldva) E122 szinezék (voros szin) és 8 ml eperaroma 90 kg
termékre

— Mandariniz: 75 ml (60 g por 1 liter vizben oldva) E102 szinezék (narancsszin) és 15 ml mandarin-
aroma 90 kg termékre

— Narancsiz: 75 ml (60 g por 1 liter vizben oldva) E102 szinezék (narancsszin) és 18 ml narancsaroma
90 kg termékre

— Mentaiz: 75 ml (60 g por 1 liter vizben oldva) E102/E133 szinezék (zold szin) és 3 ml mentaaroma
90 kg termékre



C 8812

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

2007.4.21.

4.6.

— Anandsziz: 75 ml (60 g por 1 liter vizben oldva) E102/E133 szinezék (zold szin) és 16 ml anandsz-
aroma 90 kg termékre

— Bergamottiz: 5 ml bergamottaroma 90 kg termékre

— Bandniz: 20 ml bandnaroma 90 kg termékre

— Citromiz: 15 ml citromaroma 90 kg termékre

— Pisztdciafz: 15 ml pisztdciaaroma 90 kg termékre

— Masztixiz: 40 g chioszi masztix 90 kg termékre

— Vaniliaiz: 24 g vanilin vagy 50 g vanilia 90 kg termékre
— Csokolddéiz: 1 400 g 90 kg termékre

— Koékusziz: 15 ml kékuszaroma 90 kg termékre

A fenti szinezékek mindegyike mesterséges anyag, de nincs akaddlya annak, hogy ezeket a késéb-
biekben mds (tokéletesitett mesterséges vagy természetes) szinezékkel helyettesitsék, amely azonos
szinez$ hatdssal rendelkezik.

A jeroszkipui szultinkenyérbe olajos magvak is keverhetSk: mandula, piszticia, di6, foldimogyord,
amerikai mogyoré. Kiils6 héjuk eltdvolitisa utdn az olajos magvakat szabad szemmel valogatjik.
Beliiket forr6 vizbe teszik, majd hdntoljdk. A magok hdntolt belét porkolik és daraboljdk. A héntolt
belet a keverés utolsé szakaszdban, a kiontés el6tt nem sokkal keverik a meleg szultdnkenyérmasszaba.

Az el@allitas, darabolds és csomagolds minden mveletét a gyartd telephelyén végzik, amely a jerosz-
kipui onkormdnyzat meghatdrozott foldrajzi teriilletén taldlhat6. Az el@allitds, darabolds és csomagolds
miveletsordt elsGsorban azért kell ugyanazon a helyen végezni, mert csomagolds nélkiili szallitds esetén
a termék feliilfert6zés veszélyének van kitéve, s emellett a szdllitdssal jaré id6tobblet és a hdmérséklet
véltozdsai egyfel6l megnehezitik a daraboldst, mdsfelsl pedig megvéltoztatjdk a termék jellemzdit,
aminél a f§ gondot a termék viztartalmanak novekedése jelenti.

Kapcsolat: A jeroszkipui szultinkenyér torténelmi kapcsolata Jeroszkipu telepiiléssel a 19. szdzadra
vezethet§ vissza. Szofoklisz Athanasziu 1895-ben kezdte el a jeroszkipui szultdnkenyér termelését,
és azoéta utddai ugyanazon eljardssal és ugyanazon helyen éllitjak el6 tovabbra is. A jeruszkipui szultdn-
kenyér elGallitdsdnak mestersége nemzedékrél nemzedékre hagyomanyozédik. 1920-ban a jeroszkipui
szultdnkenyér gyartdsit Athanasziu lednya, Hariklia folytatta férjével, Gavriil Hatzizinoviuval, aki
1959-ben az Aphrodité nevet regisztréltatta termékei markaneveként (az istennd alakja ekkor mar logé-
ként szerepelt a jeroszkipui szultinkenyér csomagoldsdn). Ezutin fiuk, Nikodimosz Gavriil
(1964-1990) folytatta az el&allitdst, majd 1990-t8l napjainkig hitvese, Evdokia és fiuk, Jeorjiosz késziti
tovdbb ugyanezt a terméket valtozatlan eljérdssal.

A jeroszkipui szultdnkenyér ma Jeroszkipu jelképe. Ha egy kiadvanyban Jeroszkipu jellegzetességeirdl
irnak, els6 helyen mindig a jeroszkipui szultdnkenyeret emlitik.

A jeroszkipui szultinkenyér kapcsolata a foldrajzi teriilettel merében torténeti jellegdi, mivel a felhasz-
nalt alapanyagok ipari termékek, és el@dllitisuk nem a teriileten torténik. Kivételt képez a mandula és
méz, amelyeket Pafosz megye tagabb térségében termelnek.

Jeroszkipu neve 1895 6ta kapcsolddik torténetileg is a termékhez, amely a Cipruson elillitott legré-
gibb édesipari készitmények kozé tartozik.

Jeroszkipu vérosdt igen szoros szdlak fiizik a jeroszkipui szultinkenyérhez. Jellemzd, hogy a helyi
hagyomanyokkal és idegenforgalommal kapcsolatos irodalmi forrdsokban szamos kozvetlen utaldst tald-
lunk a jeroszkipui szultinkenyérre. A szdmtalan irodalmi utalds kozil kiilonos figyelmet érdemelnek
azok az emlitések, amelyek a nagy gorog prézaird, Nikosz Kazantzakisz Taxidevontasz [Utazas kozben]
c. miive 186. oldaldn (kiadds éve: 1926), loannisz Panajotopulosz I Kiprosz, ena taxidi [Ciprus, egy
utazds] c. konyve 108. oldaldn (kiadds éve: 1962), William Forwood Cyprus Invitation c. konyve
102. oldaldn (kiadds éve: 1971) taldlhat6k, s amelyek erre a jeroszkipui ételkiilonlegességre vonat-
koznak. Erdemes megemliteni, hogy a termék gydrtdja kitiintetésben részesiilt és diszoklevelet vehetett
at

1925-ben a Wembley Stadionban rendezett brit birodalmi kidllitdson. Ma a jeroszkipui szultdnkenyér
Jeroszkipu egyik f6 vonzereje a helybeliek és a kiilfoldiek szemében.
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Ellendrzd szerv:

Név:  Tpnpa Tewpyiag/Foldmivelésiigyi Osztaly
Cim:  Louki Akrita — CY-1412 Nicosia

Tel:  (357) 22 40 85 19

Fax:  (357) 2278 14 25

e-mail: doagrg@da.moa.gov.cy

Meghatalmazott hat6sdg a mezdgazdasdgi termékek és élelmiszerek eredet-megjeloléseirdl és foldrajzi
jelzéseirdl sz616 2000. évi torvény és mindenkori médositésai 20. cikke értelmében.

Cimkézés: Az élelmiszerek cimkézésére, csomagoldsdra és reklimozasira vonatkozd 2001. évi (lta-
lanos) szabalyrendeletek és mindenkori médositdsaik (KDP 262/2002) betartdsa.



