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(Kézlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL ES SZERVEITOL SZARMAZO
KOZLEMENYEK

BIZOTTSAG

Bejegyzési kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjin

(2007/C 89/07)
Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') rendelet 7. cikke szerint létrejon a kérelem elleni kifogds joga. A
kifogdst tartalmazé nyilatkozatoknak e kozzététel napjatdl szamitott hat hénapon belil kell beérkezniiik a
Bizottsdghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~CARNE DE BISARO TRANSMONTANO” vagy ,,CARNE DE PORCO TRANSMONTANO”
EK-sz4m: PT[PDO/005/0457/20.04.2005
OEM (X ) OFJ ()

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelds szervezeti egysége:

Név: Instituto de Desenvolvimento Rural e Hidrdulica

Cim:  Aw. Afonso Costa, n.°3
P-1949-002 Lisboa

Tel:  (351) 21 844 22 00
Fax:  (351) 21 844 2202

e-mail: idrha@idrha.min-agricultura.pt

2. Csoportosulds:

Név: ANCSUB — Associagio Nacional de Criadores de Suinos de Raca Bisara

Cim: Edificio da Casa do Povo
Largo do Toural
P-5320-311 Vinhais

Tel.: (351) 273 771 340
Fax: (351) 273 770 048
e-mail: ancsub@bisaro.info

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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3. Termék tipusa:

1.1. osztaly — Friss hiis (valamint vagasi melléktermék és belsGség)

2. Termékleirds:

(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)

4.1. Elnevezés: ,Carne de Bisaro Transmontano” vagy ,Carne de Porco Transmontano”

4.2. Leirds: Félextenziv, hagyomanyos tenyésztési modszerrel nevelt, helyi mezGgazdasigi termékekkel és
azok melléktermékeivel taplalt szopésmalacok vagisa vagy ,bisaro” fajtdji diszndk daraboldsa sordn
nyert hds. A 45 napos korukig levagott dllatok (szopdsmalacok) vagott teste legfeljebb 12 kg, a hasuk
enyhén marvanyozott, az izmok magas nedvtartalmiak és lagy tapintdstak, a zsirréteg fehér és egyen-
letes, szilard, izzaddsmentes és puha dllagi. A nyolc hénaposndl idGsebb levagott édllatok (kasztralt
himek és ndstények) vagott testének silya legalabb 60 kg, R, O vagy P minGsitéstiek, az izmok vildgos-
piros szintiek, a zsirréteg rézsds drnyalatd, a his nem tdl zsiros, sovany és zsirosabb rétegek valta-
koznak, magas nedvtartalmd és puha, feszes textirdji. Grillezve nagyon sajitos izt mutat, mely a
tenyésztés modjdnak és az dllatoknak adott takarmaény jellegének kovetkezménye.

4.3. Foldrajzi teriilet: Tekintettel e ,Transmontano” disznéfajta hagyomdnyos tenyésztési mddszerére,
az dllatok gondozdsdnak és etetésének szakértelmére, a talaj Osszetételére és a szitkséges talajspecifikus
és éghajlati feltételekre, valamint a tenyésztés teriiletére (sziiletés, nevelés, reprodukcié, levagds, zsige-
relés, darabolds, és csomagolds), a tenyésztési teriilet az aldbbi teriileteket foglalja magdban: Braganga
korzetének Alfandega da Fé, Braganca, Carrazeda de Ancides, Freixo de Espada a Cinta, Macedo de
Cavaleiros, Miranda do Douro, Mirandela, Mogadouro, Torre de Moncorvo, Vila Flor, Vimioso és
Vinhais telepiiléseit és Vila Real korzetében az aldbbi telepiiléseket: Alijo, Boticas, Chaves, Mesdo Frio,
Mondim de Basto, Montalegre, Murca, Régua, Ribeira de Pena, Sabrosa, Santa Marta de Penaguido,
Valpagos, Vila Pouca de Aguiar és Vila Real. A takarmdny ugyanerrdl a teriiletrdl szdrmazik néhany
kiegészit tdpanyag kivételével, melyeket kizdrdlag a tenyészallatok élelmezésére haszndlnak, de ezek
mennyisége dtlagosan nem haladja meg az éves takarmanymennyiség 5 %-at.

4.4. Szdrmazdsi igazolds: A fent meghatdrozott teriilleten miikdd6 mezGgazdasdgi villalkozdsokat,
valamint a végdst, illetve daraboldst és csomagoldst végz4 létesitményeket a termeldi csoportnak a felii-
gyeleti szerv el6zetes szakvéleménye alapjan nyilvantartisba kell vennie és mikodésiiket jova kell
hagynia. A teljes elGallitdsi folyamat — az dllattenyészetektdl, ahol az alapanyagokat dllitjdk els, a
termék értékesitShelyével bezdrolag — szigoru ellendrzd rendszernek van aldvetve, mely lehet6vé teszi a
termék teljes nyomonkovethet8ségét. A minden egyes darabolt részen elhelyezett szimozott szarmazdsi
igazolds elGsegiti a visszakovethetGséget egészen az dllattenyészetig. Az eredetiségproba az eldallitdsi
folyamat barmely szakaszdban elvégezhetd a tanusitasi jelen taldlhat6 sorozatszam alapjan.

4.5. Az el6allitds moédja: Az dllatok gondozdsa azt az Gsi és hagyomdnyos tenyésztési gyakorlatot
koveti, mely erre teriiletre jellemz$ és generdcidkon keresztiil orokl6dott. A gazdasdgok megfelel§
méretif teriilettel kell, hogy rendelkezzenek mind az dllatok tdpldldsahoz sziikséges takarmany megter-
meléséhez, mind pedig az édllatok pihend- és legel6helyének biztositdsdhoz. Csak a tél folyamdn tartjak
az dllatokat 6lban. Oktdberben és novemberben a tenyésztSk a gesztenyésekbe terelik az allatokat és a
lehulott gesztenyékkel etetik Gket. A takarmdnyozds véltozatos és fiigg az adott évi betakaritdst6l, ezért
mindig killonféle gabonafajtiak keveréke képezi az alapjat (dltaldban biiza, kukorica, rozs, zab), melyet
az év sordn egyéb zoldségekkel, gyiimolesokkel kiegészitve (tok, tarlorépa, burgonya, cukorrépa, kiilon-
féle gytimolesok, zold kukorica, kdposztafélék, zold gabonafélék, zold rozs, és gesztenye) adnak az dlla-
toknak. A levdgds utdn a vagott testeket legaldbb 24 6ran keresztill 7 °C fokon (£ 1 °C) kell térolni,
majd ezutdn fokozatosan lehtteni 2 °C fokra. A végott testek lefagyasztdsa nem megengedett egészen a
végsS fogyasztonak torténd értékesitésig. A hus pH értéke 5,95 45 perccel a vagds utdn és 5,56 24 6ra
elteltével. A hiis kereskedelmi forgalomban és fiiggetleniil a vagds id8pontjatdl két kiilonbozé formdban
lehet jelen:

— teljes vagy félbevagott formdban, megjel6lve és azonosit6 jellel ellitva — az eredetmegjelolésnek és a
szarmazasi igazoldsnak mindenkor sértetleniil és kitorolhetetlentil kell litszania;

— egészben vagy kisebb részekre darabolva, a termékkel kapcsolatba 1ép§ csomagoldanyagba burkolva,
normdl, ellenérzott 1égkori viszonyok mellett vagy vidkuumban, megfelel6képpen felcimkézve, vala-
mint a szdrmazadsi igazolds sértetlen és kitorolhetelen feltiintetésével.
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4.6

4.7.

4.8

A vigds, a zsigerelés, a darabolds és a csomagolds kizdrolag megfelel§ engedéllyel rendelkezs és a
tenyésztés foldrajzi teriiletén elhelyezkedd létesitményekben torténhet, mivel ezek a sertések lényegesen
nagyobbak és a tobbi fajtdktdl teljesen eltérd testfelépitéssel rendelkeznek, ezért a vagéhidakon nagyobb
méretli eszkozok alkalmazdsara, illetve tovabbi beruhdzdsokra lenne szitkség a vagott testek porkolé-
séhez a hagyomdnyos forrdzdsos eljards helyett. E sertésfajta vagott testének sajitossiga megkoveteli,
hogy a zsigerelést és a darabolast kiilon erre kiképzett szakemberek végezzék, akik képesek a legna-
gyobb kereskedelmi hasznot elérni a hisdarabok olyan médon torténd szeletelésével, amely lattatja a
hisban madrvanyosan eloszlé zsirrétegeket, ugyanakkor maga a hus kevés felilleti zsirréteget mutat.
Tekintettel az el@allitott mennyiségekre ezek a szakemberek kizdr6lag a szdrmazdsi teriileten taldlhatok
meg.

A gondos zsigerelést és darabolast kovetden a hidst azonnal csomagolni kell, hogy elkeriiljék egyrészt
az avasoddst és az egyéb kémiai elvaltozdsokat — f6ként a zsirtartalom miatt, masrészt a mikrobioldgiai
elvéltozasokat, amennyiben a terméket nem 6vjdk a kiils§ hatdsoktdl és nem helyezik azonnal hitott
koriilmények kozé, vagy akdr a pH érték novekedését.

Szintén lényeges a fizikai és érzékszervi tulajdonsigok meg6rzésének biztositdsa: miel6tt a végsG
fogyasztok részére csomagoldsra keriilne, szakemberek ellendrzik rendszeresen a Trds-os-Montes-i disz-
néhiis mindségét a frissesség és a hisdarabokra jellemz8 mérvanyos jelleg fellelhetGsége szempontjabol;
a nem megfelel§ darabok nem keriilhetnek forgalmazasra.

Kapcsolat: Az ezen a teriileten végzett sertéstenyésztés hosszii mdltja és fontossiga szdmos kiilon-
b6z6 feltart éllatszobron keriilt megorokitésre, valamint az itteni telepiilések kivaltsdglevelei is emlitést
tesznek a sertésfélék és az azokbdl késziilt termékek utdn fizetett adokrdl. A ,bisaro” fajtdju diszndk
tenyésztése meghatdrozd jelentSséggel bir mind a hagyomdnyos termelési rendszerek megdrzésében,
mind pedig a kis, ,csalddi” mez6gazdasagi vallalkozasok felvirdgoztatdsiban. Az extenziv mddszerrel
tenyésztett dllatok kivaloan alkalmazkodtak a régié tipikus jellegéhez, a falusi kornyezethez és a helyi
takarmdnyokhoz. A vdgott test alakja, a zsirréteg mennyisége és eloszldsa, valamint a a hds ize és
aromdja kozvetlen kapcsolatban all az dllatok gondozdsival és takarmdnyozaséval, elsGsorban az itt
termd gesztenye fogyasztaséval. Osszefoglalva: a termék kapcsolata a foldrajzi teriilettel megmutatkozik
ezen Gshonos fajta fellelhetGségében, a meglévd talaj-klimatikai adottsdgokban, az édllatok gondozd-
sanak és takarmanyozdsanak (helyben termesztett takarmanyok) maédjaban, és mindezek szintéziseként
ereményezi a ,bisaro” sertésfajta hiisinak egyediségét, kiilonleges izhatdsit, amely méltan elismert.

Ellendrz§ szerv:
Név:  Tradi¢do e Qualidade — Associagdo Interprofissional para Produtos Agro-Alimentares de
Trés-os-Montes

Cim:  Av. 25 de Abril, 273 S/L
P-5370-202 Mirandela

Tel:  (351) 278 261 410

Fax: (351) 278 261 410

e-mail: tradi¢do-qualidade@clix.pt

A Tradicdo e Qualidade olyan elismerést nyert, ami eleget tesz a 45011:2001 szabvany elGirdsainak.
Cimkézés: Barmilyen is legyen a megjelenési és csomagoldsi formdja, minden végott darabon vagy
testen kotelezd feltiintetni az 4ltaldnos torvényi el6irdsok altal megszabott jel6léseken kiviil a ,Carne de
Bisaro Transmontano — Denominacio de Origem Protegida” vagy ,Carne de Porco Transmontano —
Denominagio de Origem Protegida” megjelolést. A csomagoldsnak tartalmaznia kell ezen feliil a megfe-
lels kozosségi logdt, valamint a Vinhais termékek itt kozolt minta szerinti logéjat. Ugyancsak fel kell

tintetni a hiteles szarmazdsi igazoldst, ami kotelezGen tartalmazza a termék nevét és az arra vonatkozd
feliratot, a feliigyeleti szervet és a sorozatszdmot.




