2007.4.25.

Az Eurépai Uni Hivatalos Lapja

€ 90/5

Modositds irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek
és eredetmegjeloléseinek oltalmérdl sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjin

(2007/C 90/03)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 7. cikke alapjan létrejon a médositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kérelem kozzétételének napjat6l szdmitott hat
hénapon beliil kell beérkeznie a Bizottsighoz.
MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Modositds irdnti kérelem a 9. cikk és a 17. cikk (2) bekezdése alapjin
+MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA”
EK-sz4m: IT/PDO/117/0014/20.09.2002
OEM (X ) OFJ ()

Kért modositis(ok)

A termékleirds érintett szakaszcime(i):

O A termék elnevezése
X A termék leirdsa

X  Foldrajzi teriilet

O A szdrmazds igazoldsa
X Az eldallitis modja

O Kapcsolat

X Cimkézés

O Nemzeti el6irdsok
Moédositds(ok):

Leirds

A 1létez6 formdk a szintén tipikus, tojasdad formdval bgviiltek. A minimdlis stly 20 g-rél 10 g-ra valtozott.
A ,fonat” formdval kapcsolatban a pontositott, maximalis sdly 3 kg.

Foldrajzi teriilet

A foldrajzi teriilet a kovetkezSkkel egésziil ki:

1. néhdny, a teriilethez kapcsolédd kozség Latina tartomdnyban (Santi Cosma és Damiano), Lazio megye
Népoly tartomdnydban (Arzano, Cardito, Frattamaggiore, Frattaminore, Mugnano), Campania megye
Isernia tartomdnyaban (Venfaro) Molise megyében, és

2. Puglia megye Foggia tartomdnydnak kozépsS részén néhdny kozség (Manfredonia, Lesina, Poggio Impe-
riale) és néhdny tovdbbi kozség bizonyos része (Cerignola, Foggia, Lucera, Torremaggiore, Apricena,
Sannicandro Garganico, Cagnano Varano, S. Giovanni Rotondo, S. Marco in Lamis),

mely kozségek illetve kozségrészek esetén elismerték a teriilethez, az igazolt szdrmazdshoz és a termelési
hagyomanyokhoz valé kotGdést.

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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Az elddllitds mddja

Szerepelnek a nyersanyaggal szemben tdmasztott kovetelmények és részletesen ismertetik az eldallitdsi
folyamat szakaszait.

Nyersanyaga teljes és friss bivalytej; e pontositds a mélyhitott vagy mélyfagyasztott tej haszndlatinak elkertii-
lése céljabol valik szitkségessé.

Pontositjak, hogy a bivalyfajta a nemzeti fajtanyilvantartds alapjan a ,mediterranea italiana” (olasz medi-
terrdn) fajta.

A tej kiemelked6 mindségének biztositdsa érdekében feltiintetik a minimadlis zsirtartalmat (amely 7 %-r6l
7,2 %-ra emelkedett) és a (4,2 %-os szinten bevezetett) minimalis fehérjetartalmat

Az el6éllitasi folyamat tekintetében — miutdn a fejés és a sajtiizemi feldolgozds kozott eltelt maximalis id6t
60 6rdban allapitottdk meg és megsziintették a fejést kovetd 16 6rdn belili, sajtiizem részére torténd tejat-
addsi kotelezettséget — joggal mondtdk ki a paszt6rozés és/vagy hékezelés esetleges sziikségességét, amelyet

/////

hagyomdnyosan a nyerstej mindségi jellemzSinek megdrzése érdekében alkalmaztak a tilsdgosan kiterjedt
felhasznaldsi kor esetén.

Ugyanakkor részletesebben leirjdk az OEM ,Mozzarella di Bufala Campana” tejalapanyagdnak kezelési és
feldolgozasi miiveleteit: pontositjak, hogy a tej és az alvadék savanyitdsa természetes savé oltdanyag hozza-
adassal torténik, amely egyazon {izembdl, vagy az ugyanazon termelési teriileten taldlhatd, kornyezd
tizembdl szarmazhat, kordbbi bivalytej-feldolgozasbol. A tej maximalis melegitési h6mérséklete is médosul:
36 °C-r6l 39 °C-ra. A alvaddsserkentGvel kapcsolatban pontositjdk, hogy természetes, borjitdl szdrmazd
tejolt6t hasznédlnak.

Pontositjak a ,tartdsitd” folyadék tulajdonsagait, amely folyadékba a csomagoldst kovetGen a terméket beme-
ritik (a csomagoldst ugyanabban a gyartoiizemben kell elvégezni) és a forgalomba hozatalig ebben marad, a
folyadék savanyitott (tejsav vagy citromsav haszndlata lehetséges), esetleg sos.

Cimkézés

Meghatdrozzak az oltalom alatt all6 eredetmegjelolés cimkéjének szineit, és néhany tovabbi feltételt irnak
el8, mint példaul a bejegyzésrdl sz616 1107/96/EK bizottsagi rendeletre torténd hivatkozast.

Elhagyjdk a termelési elGirdsban szerepld, de kozosségi oltalom ald nem tartozé (,Piana dal Sele”, ,Piana del
Volturno”, ,Aversana”, ,Pontina”) kiegészit§ foldrajzi megjeloléseket, mivel azokat mar nem haszndljik.
Tovabbad a termékmegjel6lés vonatkozdsdban bevezették a ,Campana”-tdl eltérs foldrajzi minGsitések hasznd-
latdnak tilalmat.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA”
EK-szdm: IT/PDO/117/0014/20.09.2002
OEM (X ) OF ()

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelGs szervezeti egysége:

Név:  Ministero Politiche agricole, alimentari e forestali

Cim: Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Tel:  (39) 06 481 99 68
Fax:  (39) 06 42 01 31 26
E-mail: QTC3@politicheagricole.it
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4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

Csoportosulds:
Név: Consorzio tutela del formaggio Mozzarella di Bufala Campana
Cim: Viale Carlo 11T, 128
[-San Nicola la Strada (CE)
Tel.: (39) 0823 42 47 80
Fax: (39) 0823 45 27 82
E-mail: —

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok (X) egyéb ()

Termék tipusa:

1.3. osztaly: Sajt

Termékleirds:
(kovetelmények Osszefoglalasa az 510/2006EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

Név: ,Mozzarella di Bufala Campana”

Leirds: A ,Mozzarella di Bufala Campana” a forgalomba hozatalkor a kovetkezd jellemzdkkel rendel-
kezik:

— forma: a gémbolyi forman kiviil megengedett mds, a gydrtasi teriilet szerinti tipikus forma is; ezek a
Jfalat” (,bocconcini”), a fonat (,treccie”), a gyongy (,perline”), a cseresznye (,ciliegine”), a csomé
(,nodini”) és a tojds (,ovoline”) formdk,

— suly: a formatdl fiiggen 10 g és 800 g kozott valtozik. A fonat forma esetében a megengedett maxi-
malis saly: 3 kg,

— kiilsG: porceldnos, fehér szin, nagyon vékony, kb. 1 mme-es, sima felilletti héj, amely semmi esetre
sem nydlkds vagy rétegzett,

— dllag: vékony leveles szerkezet, a gydrtdst és a csomagoldst kovetd els6 nyolc—tiz 6rdban rugalmas,
amely ezt kovetSen hajlamos ldgyabbd vélni; gdzos erjedés vagy mds rendellenesség kovetkezménye-
ként kialakul6 lyukhibdktdl mentes; tartdsitészer-, gatloszer- és szinezékmentes; felvagaskor enyhe,
fehéres, zsiros, nedvszerti, savanyitokultara-illati kicsap6das jelenik meg,

— {z: jellegzetes és enyhe,
— szdrazanyag zsirtartalma: minimum 52 %,
— maximalis nedvességtartalom: 65 %.

Foldrajzi teriilet: A ,Mozzarella di Bufala Campana” sajthoz feldolgozott, gyartasi alapul szolgdl6
tej elGallitasi teriilete a termelési eldirdsban felsorolt Campania, Lazio, Puglia és Molise megyékben taldl-
hat6 Benevento, Caserta, Napoli, Salerno, Frosinone, Latina, Roma, Foggia, Isernia tartomdnyok telepii-
léseit foglalja magédban.

Szdrmazdsi igazolds: Az elddllitds valamennyi szakaszdt ellenérzik és minden egyes szakasz
esetében nyilvantartjak a be- és kiléps termékeket. Igy az ellenérzé szerv, a termel6k, a gyartok és a
csomagolok dltal vezetett megfelel6 nyilvantartdsok vezetésével garantdlt a termék kovethetSsége és
nyomon kovethetdsége (a termelési lincon lefelé és felfelé). Ugyanezen nyersanyagot a gyartds minden
szakaszdban gondosan ellendrzi az ezzel megbizott szerv. Az ellen6rzg szerv a nyilvantartdsokban
szereplS Osszes természetes vagy jogi személyt a termelési el6irdsnak és az ellendrzési tervnek megfe-
lelGen ellendrzi. Amennyiben az ellendrzd szerv a termelési lanc akdr egyetlen szakaszdban is meg nem
felelést dllapit meg, a terméket nem lehet az oltalom alatt dll6 ,Mozzarella di Bufala Campana” eredet-
megjeloléssel forgalomba hozni.
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4.6

4.7.

Az elgéllitds mddja: A termékleirdsban tobbek kozott az szerepel, hogy a ,Mozzarella di Bufala
Campana” sajt eldallitdsahoz kizardlag teljes és friss bivalytej haszndlhaté fel. A sajt elgéllitdsdhoz hasz-
ndlt tej lehet nyers, esetleg hékezelt vagy pasztrozott tej, amelynek a termékleirds 2. cikkében megha-
tarozott teriileten tartott bivalytehenektdl kell szdrmaznia.

A tejbdl a ,Mozzarella di Bufala Campana” sajtot az els§ fejéstSl szamitott 60 6rdn beliil el kell alli-
tani.

A tej és az alvadék savanyitdsa természetes savd oltdanyag hozzdaddsaval torténik, amely egyazon
tizembdl, vagy valamely, egyazon termelési teriiletr6l szdrmazé, kornyezs$ iizembdl, kordbbi bivalytej-
feldolgozasbdl szdrmazik. A tej 33-36 °C héfokra melegitését kovetS koaguldlds borjutdl szdrmazd
tejolté hozzdaddsaval torténik.

Forrdsban 1év8 viz hozzdaddsit kovetGen az alvadékot fonjik, azaz darabokra végjdk ésfvagy az el6-
irasnak megfelel§ formdra alakitjak, amelyet ezt kovetGen — a darabnagysigtdl fiigg8en eltérd idére —
ivovizbe helyeznek, amig meg nem keményedik.

A s6zds s6s paclében torténik. Ezt azonnal koveti az ugyanazon gyértdlétesitményben torténd csoma-
golas.

A csomagolt drut a végfogyasztdsig a savanyitott, esetleg sos tartdsitd folyadékban kell tartani. A tart6-
sit6 folyadék megfelel savassiga tejsav vagy citromsav hozzdaddsaval érhetd el.

A termék fust6lése — kizdrdlag természetes és hagyomanyos eljdrdssal — megengedett; ilyen esetben az
eredetmegjelolés mellet fel kell tiintetni a ,fiistolt” feliratot.

Kapcsolat: Az oltalom dltal érintett tartomanyok egy sok tekintetben homogénnek tartott teriilethez
tartoznak. ElsGsorban olyan vidékekrdl van sz6, ahol az egykori mocsarak méra a nagy lecsapoldsok
kovetkeztében elttintek és ahol kozepes és kis méretdi vizfolydsok és vizelvezetd csatorndk haladnak 4t.
A talaj dontSen vulkanikus és hordalékos eredetti. Az éghajlat enyhe, az éves dtlagh6mérséklet 17,5 °C
és 16,5 °C kozott véltozik, 804-918 mm csapadékkal. Az dllattartds sik vidékeken vagy alacsony
dombvidékeken torténik; a siksigokat hegyek szegélyezik, amelyek feltartoztatjdk a hideg északi
szeleket, illetve az éghajlatot enyhiti a tenger kozelsége, amely mérsékli a h6mérsékletingadozdst. E sajd-
tossagok egyedinek mindsiilnek mind Eurépdban, mind Olaszorszdgban, kiilonosen a vulkanikus
eredet( talaj, amely dontGen lecsapolds utjan nyert talajokbdl dll, és szdmtalan kis és kozepes méretd
foly6 keresztezi.

A bivalytartds rideg és félrideg, illetve modern gazdasdgok esetében kifutds tartds keretében torténik. A
bivalytehenek takarmdanyét vulkanikus tormelékkel kevert hordalékos talajon termesztik. Az éghajlati
tényez6k minden kétséget kizdréan szerepet jitszanak az alvadék és a késztermék érésében, amely
hozzdjarul ahhoz, hogy a ,Mozzarella di Bufala Campana” pératlan tulajdonsdgait az adott teriileten
kiviil nem lehet reprodukalni.

Az ismertetett teriileten a termelési, talaj- és éghajlati tényez6k e kombindcija a lehetd legjobban érvé-
nyesiilve adja ki a terméket sajatos és jol ismert tulajdonsdgait és a sajat nemében egyediilllovd teszi a
termelést. Szdmos dokumentum igazolja, hogy az 1200-as évek végét6l mdr tartottak bivalyt Dél-
Olaszorszagban, gazdasdgilag életképes méodon.

Ellendrzd szerv:
Név:  CSQA S.rl. Certificazioni

Cim: Via S. Gaetano, 74
1-36016 Thiene (VI)

Tel.: (39) 0445 36 60 94
Fax: (39) 0445 38 26 72

E-mail: csqa@csqa.it
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4.8. Cimkézés: A forgalomba hozatalkor az oltalom alatt all6 ,Mozzarella di Bufala Campana” eredetmeg-
jeloléssel rendelkezd sajt csomagoldsan kifejezetten fel kell tiintetni az egyesiilet dltal megadott szimmal
elldtott megjelolést és a vonatkozé jogszabdlyi elSirdsok betartdsdnak biztositdsa érdekében hivatkozni
kell az alkalmazand6 kozosségi rendeletre, amely értelmében a megjel6lést nyilvantartdsba vették.

Az oltalom alatt dll6 ,Mozzarella di Bufala Campana” eredetmegjelolés logdjan fent egy vorosen
sugarz6 nap; kozépen egy bivaly fekete profilja; lejjebb zold héttérben fehér szinti ,Mozzarella di Bufala”
felirat; az aljan zold szind ,Campana” felirat lthato.

A log6 leirdsat a termelési elSirds tartalmazza.

A cimkén fel kell tiintetni, ha a terméket nyerstejbdl éllitottdk el6. Az oltalom alatt 4ll6 ,Mozzarella di
Bufala Campana” megjelolésében és ismertetésében tilos tovabbi foldrajzi mindsitést hasznalni.



