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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmérél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 102/11)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatoknak e kozzététel idGpontjatdl szamitott hat honapon belil kell beér-
kezniiik a Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
510/2006/EK TANACSI RENDELET
,NOSOVICKE KYSANE ZEL[”
EK-szam: CZ/PDO/00412/28.10.2004

OEM (X ) OFJ ()

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelds szervezeti egysége:

Név:  Utad pramyslového vlastnictvi

Cim:  Antonina Cermdka 2a
CZ-160 68 Praha 6

Tel:  (420) 220 38 31 11
Fax:  (420) 224 32 47 18

E-mail: posta@upv.cz

2. Csoportosulds:

Név: Zemédélské druzstvo vlastnikii NoSovice
Cim: Nosovice 128
CZ-739 51 Dobra
Tel.: (420) 558 64 14 81
Fax: (420) 558 64 10 73
E-mail: zdv.nosovice@tiscali.cz

Osszetétel: Termeldk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. Termék tipusa:

1.6. osztaly: Savanyu kdposzta

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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4. Termékleirds:
(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)

4.1. Elnevezés: ,NoSovické kysané zeli”
4.2. Leirds: A termék savanyt kdposzta, amely nyers kdposztdbol tejsavas erjesztéssel késziil.

Megjelenés: finomra reszelt kdposzta. Szin: aranysdrga; a szin megvaltozdsa — f6leg, ha sziirkévé vagy
enyhén pirossd valik — negativ jelenség. [z: savanyd, enyhén kesernyés. Illat: kdposztdra emlékeztetd.
Allag: finomra vagott. Fizikai-vegyi tulajdonsigok (100 g termék dtlagos tipértéke): energiatartalom
84 Kj, zsirtartalom 2 g, fehérjetartalom 7 g, szénhidrattartalom 39 g, természetes C-vitamint tar-
talmaz.

Az eldillitishoz a kovetkezd osszetevSket haszndljak: fehérkdposzta, étkezési s6, koménymag,
mustirmag. A kovetkez$ kdposztafajtkat termesztik és haszndljak fel az el6allitdshoz: Gloria, Ramco,
Kingstone, Zerelina, Oklahoma, Theras. A nyers fehérkdposztdt a behatdrolt teriileten kell termeszteni,
mivel az adott kornyezet befolydsolja a végtermék mindségét, lasd 4.3. pont. A ,NoSovické kysané zeli”,
azaz a noSovicei savanyd kdposzta tulajdonsdgait a hordokban torténd természetes tejsavas erjesztéssel
érik el. A hordok paramétereit a 4.5. pont tartalmazza. A hagyomdnyos csomagolds lehet fél kilos és

egy kilos.

4.3. Foldrajzi tertilet: A morvasziléziai keriiletben a frydek-misteki jarasban taldlhaté NoSovice és Nizni
Lhoty falvak és kornyékiik. A teriiletet a kovetkezd telepiilések hatdroljak be: Nosovice, Nizni Lhoty,
Vysni Lhoty, Kamenité, Dobratice, Dolni Tosanovice, Dolni Domaslavice, Kocurovice, Pazderna, Dobra.

4.4. Szarmazdsi igazolds: A kezdetektdl napjainkig a savanyt kdposzta készitése a viltozatlan eredeti
recept alapjan torténik.

A specifikdciok betartdsat naponta ellendrzi az tizem vezetdje, ellendrzik a nyersanyagok mindségét, a
technoldgiai folyamatot és a tovabbi kritikus pontokat. Az ellenSrzések eredményeit az ellendrzési
konyvben és a kozegészségiigyi naploban vezetik, amelyeket az {izem archival. A specifikdciok betarta-
sanak ellenGrzését a megfeleld ellen6rz6 allami hivatal, a Statni zemédélskd a potravindiskd inspekee is
elvégzi az ellenGrzési tervek alapjan.

A gyértd az egyes foldteriiletek szerint a kdposzta betakaritdsdr6l, a savanyt kdposzta minden egyes
hordéjardl és a kész termék felvdsarl6irdl is nyilvantartdst vezet. A termék csomagoldsin mindig
szerepel a gyart6 neve és cime, ami garantdlja a termék nyomon kovethet&ségét.

P

Ez a nyilvantartds, dokumentaci6 és a kapcsolddasok (termesztés, elGallitas, értékesités) nyilvantartdsa
biztositjak, hogy a végtermék, a noSovicei savanyt kdposzta teljes mértékben a behatdrolt teriiletrdl
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szarmazik, tehat minden egyes eldallité helyen megfelelnek az eredetmegjelolés oltalma feltételeinek.
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4.5. Az el6allitds mddja: A kdposztatermesztés rovid lefrdsa: a teriiletet el6z8 év oktdberében és
novemberében szdraz istdllotragyaval tragyazzak, beszantjdk, télen pihentetik, mérciusban hengerelik,
dprilisban bevetik, méjusban és juniusban kapaljak, kiegyengetik, a talajt lazitjak, ismét tragydzzak és
bekapdljak, augusztust6l novemberig a termést betakaritjak, a betakaritds utdn fennmaradé maradékot
bedolgozzdk a foldbe, majd mélyszantdst csindlnak.

A nosovicei savanyt kdposzta kizdrdlag azon szeletelésre alkalmas fajtakbol késziil, amelyek a behata-
rolt terilleten teremnek, ahol azonnal fel is dolgozzdk a nyersanyagot. A kaposztit felszeletelik,
hozzdadjék a sét, koménymagot és a mustirmagot. Az igy el6készitett kdposztat a hordokba rakjak,
amelyekben a klasszikus modszerrel letapossak, majd ezt kovetden legaldbb 6 hétig erjedni hagyjdk
18 °C fokos hémérsékleten. Természetes tejsavas erjedés zajlik a savanyitéban elhelyezett egyes
horddkban. Az iivegszalas hordd koriilbelil 3 m dtmérdjli és 4 m magas. A hordét 3 m mélyen a
foldbe helyezik, 1 méter latszik ki a foldbdl.

Az elkészités egyes 1épéseit a lehetd leggyorsabban kell elvégezni, hogy a sejtviz, a tdpérték és az
értékes C-vitamin ne vesszen kdrba. A friss kdposzta esetében 48 6ran belill sor keriil a feldolgozasra.
Friss fajta a Gloria. Az erjedés utdn a terméket kiszedik a hord6kbol, majd elvégzik a csomagoldst fél-,
illetve egykilos kiszerelésben. A felvasarlok kérésére kisebb és nagyobb kiszerelésben is csomagolhatjdk
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a savanyu kdposztit. Minden folyamat megfelel a higiéniai el6irdsoknak.
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A kdposzta a horddban nyugodt koriilmények kozott erjed. Szllitds kozben oxidaciora keriilhet sor, a
képoszta sziirkére szinezSdhet, a tdroldsi feltételek véltozhatnak, ennek kovetkeztében megvéltozhat a
termék ize. Ezért a csomagolds az elGéllitds helyszinén torténik.

A térolt kdposztdbdl is készitenek savanyt kdposztdt. Erre a célra a jol tdrolhatd kdposztafajtdkat hasz-
ndljdk. Ezek a kovetkezdk: Ramco, Kingstone, Zerelina, Oklahoma, Theras. Az egész kaposztafejeket
taroljdk a félig klimatizdlt termekben, amelyek hémérséklete 5 °C. A mindségellenSrzést az tizem veze-
t6je minden nap elvégzi. Mind a felhaszndlt nyersanyagot, mind a végterméket ellenérzik. A szeletelésre
alkalmas friss kdposzta esetében féleg azt vizsgdljdk, hogy a minéségét nem rontja-e szennyezGdés,
gombis fertézés, vagy nem tett-e benne kart valamilyen rovar. A tdrolt kdposzta esetében vizsgdljak a
kiilalakot, szint, izt, illatot és az dllagot. A mindségellenSrzések eredményeit az ellenSrzési konyvben és
a kozegészségligyi naploban vezetik, amelyeket az tizem archival. A mindség ellendrzését a megfelel§
ellendrzé allami hivatal, a Statni zemédélska a potravindiskd inspekce is elvégzi az ellenSrzési tervek
alapjan.

Kapcsolat: NoSovice kornyékén régéta termesztenek kaposztat. Ennek egyik bizonyitéka az, hogy a
falu cimerében megtaldlhaté a puttony és a kdposztavagd kés is. A savanyt kdposzta, mint hagyoma-
nyos élelmiszer és drucikk szerepe a régidban egyediildlls. A helyi lakosok generdci6rdl generdciora
adtdk tovabb a kdposztatermesztés és savanyitds fortélyait, amelyek jelentSs szerepet jitszanak a termék
mindsége tekintetében.

A termék kiilonleges izét annak koszonheti, hogy az alapanyaga, a fehérkdposzta kiilonleges teriileten
terem. A fehérkdposztat a Beskydy hegység ldbanal fekvs térségében termesztik. Természeti koriilmé-
nyek: hegyvidéki tertilet, a Moravka folyé volgye, kozepesen hossza nydr, jelentSs éves csapadék, mérsé-
kelten hideg és nedves éghajlat, alacsony pH értékii agyagos talaj. Eppen ezek a korilmények szabjik
meg a kdposzta egyedi izét. NoSovice 346 méterre, Nizni Lhoty pedig 359 méterre helyezkedik el a
tengerszint felett.

A talajelemzés, amelyhez 10 mez8gazdasigi foldteriiletrdl 24 mintat vettek, a kovetkezd eredménnyel
jart: a hozzaférhet6 foszformennyiség 77 mglkg, kidliummennnyiség 218 mglkg, magnézium
140 mg/kg. Az 6t tényezd (CO,, P, K, Mg, Ca) vizsgdldsakor 120 mérést végeztek, vizsgaltdk a pH
értéket és a meszezés szikségét is. A részletes értékelés viszonylag alacsony PH értéket mutatott, a talaj
pH értéke mindenhol savas, enyhén savas vagy nagyon savas. Ez befolydsolja a nyers és a savanyd
képoszta pH értékét is, igy tehat nincs sziikség arra, hogy erésen savanyit anyagokat adjanak hozzd a
természetes médon kellemesen savanyd kdposztdhoz. A talaj tulajdonsigai nagy mértékben befolya-
soljadk mind a friss, mind a savanyd kdposzta kellemes {zét és mindségét. A kidllitisokon a terméket
pozitivan értékelik a jellegzetes ize, szine, finom és ropogds allaga miatt.

A Cseh Koztdrsasdg eredetmegjelolési jegyzékében a termék szdma 178, a bejegyzés ddtuma 2002.
februér 1.

Ellen6rz8 szerv:

Név:  Statni zemédélskd a potravindiskd inspekce, inspektorat v Olomouci

Cim: Pavelkova 13
CZ-772 85 Olomouc

Tel:  (420) 585 15 15 11
Fax:  (420) 585 23 05 30
E-mail: olomouc@szpi.gov.cz

Cimkézés: —




