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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek f6ldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
loléseinek oltalmarol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 107/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn 1étrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazo nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,MARIANSKOLAZENSKE OPLATKY”
EK-szdm: CZ[PGI/005/0407/28.10.2004

OEM () OFJ (X)

Ezen osszefoglalé a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1. A tagdllam illetékes szerve:

Név:  Utad priimyslového vlastnictvi

Cim:  Antonina Cermdka 2a
CZ-160 68 Praha 6-Bubenec

Tel:  (420) 220 38 31 11
Fax:  (420) 224 32 47 18

E-mail: posta@upv.cz

2. Csoportosulds:

Név: KLS KLIMENTOV, s.r.0.

Cim: Klimentov 133
CZ-354 71 Velk4 Hled'sebe

Tel:  (420) 354 62 58 81-2
Fax:  (420) 354 62 27 15

E-mail: kls@iol.cz

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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4.5.

Név: Opavia-LU, a.s.

Cim: Vinohradsk4 2828/151, Praha 3, Cesk4 republika
Tel.: (420) 272 00 26 04

Fax: (420) 272 00 26 04

E-mail: info@danone.com

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) egyéb ()

A termék tipusa:

2.4. osztaly: péksiitemények, cukraszsiitemények, cukorkadru és kekszek — ostya

Termékleirds:
(az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdésében el8irt kovetelmények osszefoglaldsa)

Elnevezés: ,Maridnskolazenské oplatky”

Leirds: Az ostya két vékony lapbdl 4ll, amelyek kozott egy réteg toltelék taldlhat6. A toltelék fajtdja
szerint megkiilonboztetiink mogyords és kakads ostydt. Az ostya alakja szabdlyos, kerek, széle enyhén
elmorzsolddott, toréskor roppan, valamint a sz€lén stilizélt levélkoszorit dbrdzol6 jellegzetes kidombo-
rodé minta taldlhats. Az ostya kozepén taldlhaté kidomborodé minta az egyes gyartdk szerint
véltozik. Az ostya szine a tészta fajtdjatol fiiggSen krémszinii vagy vildgosbarna. Az ostydk ropogdsak,
jol atsiitottek, a toltelék szemcsés, az édes izt a felhaszndlt alapanyagok adjdk. A kereskedelembe alumi-
nium fdlidba, dobozokba és esetleg folidba csomagolva keriilnek, 175 grammos kiszerelésben.

A felhaszndlt alapanyagok: buzaliszt, cukor, megkeményedett zsir, mogyord, buzacsira, tejzsir, novényi
zsiradék, kakad, tejpor, szdritott tojissirgdja, biizakeményitd, s6, emulgdlé — lecitin, citromaroma, fahéj,
mogyordaroma, etilvanilin aroma, mandulaaroma.

25 °C-ig térolhatd, a tarolhatdsdg idGtartama 180 nap.

Foldrajzi tertilet: Maridnské Lazné és Velkd Hledsebe telepiilések, amelyek a Maridnské Lazné koz-
igazgatasi teriilethez tartoznak.

A sziarmazds igazoldsa: A specifikiciok betartdsinak ellenérzését (az ellen6rzések hatdlya,
gyakorisaga, valamint nyilvantartdsa) a jovahagyott HACCP rendszer alapjan az dllam altal akkreditalt
BVQI s.ro. véllalat (Vitézné ndmést{ 2, Praha 6, Cseh Koztdrsasdg) biztositja a CSN EN I1SO 9001:2001
és a CSN EN ISO 1400:2005 normdaknak, valamint a gydrtdsi folyamat és a forgalmazds valamennyi
szakaszdnak nyomonkévethetSségérél sz6l6 316/2004 Sb. torvénynek megfelelGen, tovdbbé ellendrzé-
seket végez az dllami mezGgazdasagi és élelmiszeripari feliigyelGség pilzeni hivatala (Statni zemédélska
a potravinafskd inspekce, inspektordt Plzen) is. A gyartd nyilvantartdst vezet a nyersanyagok beszalli-
t6irdl és a kész termékek felvasarloirdl. A torvény altal meghatdrozott médon minden terméken feltiin-
tetik a gydrt adatait, ideértve a cimét is.

Az el6allitds mo6dja: El6szor a fentiekben felsorolt alapanyagok (4.2. pont) felhasznaldsdval elké-
szitik az ostya tésztdjat, a mixerrel torténd alapos keverés utdn a tészta a korkemencébe (az ostya-
siitéshez haszndlt gépbe) keriil, siités utdn az ostydkat kézzel osszeszedik, majd rdcsokra helyezik. Az
ostyalapok a nedvesit§ kamrdba keriilnek, ahol koriilbeliil 5 napon 4t 90 %-os pdratartalom mellett
nedvesitik Gket. Az als6 ostyalapra kézzel szérjdk a cukor, zsiradék, mogyoré és (fajtatol figgden) a
siitik Gket. A megfelel6 stlyra lemért ostydkat ezutdn aluminiumfélidba, majd kisebb dobozokba
csomagoljik a csomagolgéppel. E dobozok, amelyeken feltiintetik a szavatossdgi id6t, ezutdn nagyobb
dobozokba helyezve a raktdrba keriilnek. Az ostydk torékenyek és konnyen magukba szivjdk a nedves-
séget, ezért a minGség megbrzése és a jobb nyomon kovethetdség érdekében a csomagoldsnak kozvet-
leniil a gydrténdl kell torténnie.
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Kapcsolat: A Maridnské Ldzné fiirdGvarosban készitett ostydkrol mdr a 18. szdzadban emlitést
tesznek. A furdSkultara kifejlédésével az eredetileg sajat fogyasztasra torténd ostyakészités fokozatosan
kereskedelmi céli nagyiizemi termeléssé nétte ki magdt. Karl Reitenberger tekinthet§ az ipari ostya-
gyartds megalapit6janak, aki 1856-ban kezdett ostydt gyartani. Majdnem szdz évvel kés6bb a fiird6-
véarosban gydrtott ostydk valasztékat Josef Homolka bdvitette, aki Bécsbél érkezett, magdval hozva a
tokéletesitett gépei mellett a sajét csokolddés ostya receptjét. A fogyasztok szdmdra az ostydk egyértel-
men a nyugat-csehorszagi fird6khoz kapcsolédnak, amelyek egyik {6 kozpontja Maridnské Lazng. A
helyi pékségekben a receptek és a gydrtds modja generdciérdl generdciora szdllt. Legutobb a KLS
KLIMENTOV s.r.o. villalat bévitette az ostyavalasztékot 1995-ben.

A torténelmi feljegyzéseket a varos levéltira, a helyi Gjsdgok és az Opavia-LU a.s. archivuma 6rzi. Az
ostydkra és hirneviikre vonatkozdan szdmos torténelmi és jelenkori utalds taldlhat6 kiilonboz6 inter-
netes honlapokon, mint példdul a Maridnské Lazné torténetével foglalkozé lap, a Hamelika honlapjan,
az ostyakat gyarté Opavia-LU a.s. vllalat honlapjan, Maridnské Lazné viros honlapjan, valamint tobb
tjsagcikkben (Maridnskoldzenské Listy 6/1994 szdma, a 2006. majus 13-i Chebsky denik, a 2005.
december 21-i Chebsko). A behatdrolt teriileten zajlé ostyagyartas torténetével kapcsolatos szamos kial-
litott targy és dokumentum lathaté a viros mizeumdban.

A ,Maridnskoldzeniské oplatky” megjelolést 1967-ben vették fel a nemzetkozi nyilvantartdsba a lissza-
boni megillapodés alapjdn, 1974. februdr 1-jét6l a megjelolést nemzeti torvény védi. A ,Maridnskold-
zefiské oplatky” megjelolés védelmét a Svdjccal, Ausztridval és Portugdlidval kotott kétoldalt megdllapo-
désok is garantaljdk.

Feligyeleti szerv:
Név:  Statni zemédélskd a potravinaiskd inspekce, inspektorat v Plzni
Cim:  Jirdskovo ndmésti 8
CZ-303 85 Plzen
Tel:  (420) 377 43 34 11
Fax:  (420) 377 45 52 29
E-mail: plzen@szpi.gov.cz

Cimkézés: A ,Maridnskoldzeriské oplatky” feliratot a csomagolds eliils§ oldaldn j6l lathatéan fel kell
tiintetni.




