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BIZOTTSAG

Moédositds irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek
és eredetmegjeloléseinek oltalmdrdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2007/C 127/06)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke szerint létrejon a médositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kérelem kozzétételétsl szamitva hat hénapon
beliil kell beérkezni a Bizottsdghoz.
MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Modositds irdnti kérelem a 9. cikk és a 17. cikk (2) bekezdése alapjin
»QUEIJO SERRA DA ESTRELA”
EK-szdm: PT/PDO/117/0213/16.05.2002
OEM (X ) OFJ ()

Kért médositds(ok)

A termékleirds érintett szakaszcime(i):

O A termék elnevezése

X A termék lefrdsa
O Foldrajzi teriilet
O A szarmazds igazoldsa

X Az elgéllitdis modja
O Kapcsolat
X Cimkézés

O Nemzeti elGirdsok

Médositis(ok):

A termék leirdsa: A Serra da Estrela-i sajt elGéllitasa Gsi idSkt6] fogva két kiilonboz8 irdnyvonalat kovet: az
azonnali fogyasztdsra készilt, dltaldban Serra da Estrelanak nevezett sajtét, illetve a hosszabb eltarthatdsagi
idejii Serra da Estrela Velho sajtét. Ez mindenben azonos az els6ként emlitett sajt tulajdonsdgaival, ami a tejet
ad6 tehenek fajtdjat, az allatok gondozdsit és takarmanyozasat, a tej kinyerését és szallitdsdt, a sajt elGallitasat
stb. illeti, az egyetlen killonbség az érlelés idtartamaban van, amely az utébbi esetében tovabb tart. Nyilvan-
vald, hogy a Serra da Estrela Velho eltér érzékszervi tulajdonsdgokat mutat, mivel kisebb, sotétebb, valamint
markdnsabb izzel és aromaval rendelkezik, mint a Serra da Estrela.

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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Amennyiben a termel6k a Serra da Estrela Velho sajtot is forgalmazni kivanjdk, ajanlott djra bevezetniiik a
kisebb méreti sajtok eldallitasat — a régi hagyomdnyos gyakorlatnak megfelel6en kb. 0,7 kg-os kiszerelésben.
Az eldllitds mdodja: A Serra da Estrela sajtot, akdrcsak a hagyomdnyos portugdl sajtok tobbségét, jellemz8en
szezondlisan készitik. Emiatt és az Ujkelet(i fogyasztasi igényeknek megfelelendd — a kereslet nydri és kard-
csonyi tetGzésével —, valamint annak érdekében, hogy a kisebb jovedelm( rendszeres fogyasztok is folyama-
tosan hozzdjussanak e sajthoz, melynek dra igen magas, a termel6k igyekeznek meghosszabbitani a Serra da
Estrela eltarthatdsdgi idejét olyan koriilményeket teremtve, melyek megakaddlyozzdk mind a megromlést,
mind pedig a tdlérést. Mdsrészrdl a sajtot — a normél és oreg tipust egyardnt — darabolva forgalmazzak.

A Serra da Estrela sajt €l6 termék, igy még a tartsitasi eljardsok, a darabolds és a csomagolds utdn is érik.
Mivel ezen folyamatok kizdr6lag a szarmazds helyén torténhetnek, sziikséges:

— garantalni az eredetiséget és a fizikai, kémiai, valamint az érzékszervi jellemz6k megtartdsat, melyek
meghatdrozé elemei e sajtok kilonleges minéségének — olyan tulajdonsagok ezek, melyeket csak a
termeldk, a helyi lakosok és a rendszeres fogyasztok képesek felismerni,

— értékelni minden egyes sajt mindségi jellemz6it, miel6tt barmilyen fentebb emlitett folyamatnak aldvetnék,

— biztositani, hogy a sajt darabolva is megdrizze jellegzetes vajszerti dllagdt, ehhez dont§ fontossdgd olyan
sajtok kivalasztdsa, melyek a szoban forgd miivelet végrehajtisakor megfeleld érettségi fokuak,

— biztositani az Oreg sajt esetében, hogy a szeletek meg6rizzék a kivant, morzsolddds nélkili dllagot, ehhez
dontd fontossdgti olyan sajtok kivélasztdsa, melyek az érési folyamat azon szakaszaban, amikor a darabo-

last végezni kell, megfelel§ iztek és dllagtiak,

— garantdlni, hogy a termék évszdzados hirneve fennmaradjon, mds termék ezt ne bitorolhassa, és elkeriil-
hetd legyen a fogyasztok megtévesztése,

— garantalni, hogy a termék élelmiszer-higiénés korillményei hosszt tdvon és a kiilonféle mdveletek sordn is
fenntarthatéak legyenek,

— biztositani, hogy a mtveletek a kételezd el6irasoknak megfelelSen legyenek ellendrizve,

— biztositani a nyomonkovethetdséget minden feldolgozdegység vagy részleg kozott, a termelGegységek és a
mezdgazdasigi iizemek kozott egyardnt, garantdlvan a termék foldrajzi eredetét.

Cimkézés: A cimkézésben torténS modositdsok konkrétan a ,velho” (6reg) megjelolést érintik, melyet a
120 napndl tovabb érlelt sajtok esetében kotelezd feltiintetni.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»QUEIJO SERRA DA ESTRELA”
EK-szdm: PT/PDO/117/0213/16.05.2002
OEM (X ) OFJ ()

Ezen 6sszefoglalé a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1. A tagdllam illetékes hatdsdga:

Név: Instituto de Desenvolvimento Rural e Hidrdulica

Cim: Av. Afonso Costa, 3
P-1949-002 Lisboa

Telefon: (351-21) 844 22 00
Fax: (351-21) 844 22 02

e-mail:  idrha@idrha.min-agricultura.pt
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4.1.
4.2

A kérelmet benyijtd egyesiilet:

Név:

Cim:

R. Miguel Bombarda, 20

P-6360-344 Celorico da Beira

Telefon:
Fax:

e-mail:

(351-271) 74 13 21
(351-271) 74 13 21

estrelacoopgse@oninet.pt

Osszetétel:  termel6k/feldolgozdk ( X ) egyéb ()

A termék tipusa:

1.3. osztdly: Sajtok

Termékleirds:

(a 4. cikk (2) bekezdésében el6irt kovetelmények osszefogaldsa)

Elnevezés: ,Queijo Serra da Estrela”

Estrelacoop — Coop. Produtores de Queijo Serra da Estrela, CRL

A termék leirdsa: A Serra da Estrela-i ,bordaleira” vagy ,churra mondegueira” juhfajta néstényeitSl
szdrmazo nyers, tiszta tejbdl kardi (Cynara cardunculus L.) hozzdaddsaval tortént alvasztasi folyamat utdn,
az oltéenzim lassti kivondsdval késziilt sajt. A Serra da Estrela tipus érlelési ideje legaldbb 30 nap.
Amennyiben az érlelés legaldbb 120 napig tart, a sajt a Serra da Estrela Velho elnevezést kapja.

A termék legfontosabb jellemzdi:

Queijo Serra da Estrela

Queijo Serra da Estrela Velho

Megjelenési forma

Lapos henger alakd (korong), oldalrészén és
feliil ivelt, hatdrozott élek nélkiili, szabélyos
forma

Lapos henger alakii (korong), oldalrészén
enyhén fvelt, szabdlyos, sima forma

Kéreg Sima és kozepesen lagy Simdt6l az enyhén kérgesig terjedd feliilet,
mely kemény/extra kemény éllagti

Sily 0,7-1,7 kg 0,7-1,2 kg

Atmérs 11-20 cm 11-20 cm

Magassdg 3-6 cm 3-6 cm

Allag Zart, vajszerden puha, darabolds kozben | Zart vagy kissé lyukacsozott, a sajttészta
deformalodik, sima, egyenletes massza, | konnyen torik és szdraz, zsiros
krémes és zsiros, kevés lyukkal vagy anélkiil

Szin Fehér vagy enyhén sdrgds Sargast6l a narancssdrgdsig/barndsig terjedd

szin, az elszinez6dés kiviilrdl a kozépsd rész
felé terjed

Erzékszervi tulajdon-
sagok

Enyhe aromdjd, tiszta és kissé savanykds {z

Kellemes és tartds aroma, tiszta, erdstél az
enyhén erdsig terjedd, kissé csipds/sos iz

Fehérjetartalom 26-33 % 36-43 %
Zsirtartalom 45-60 % > 60 %
Nedvességtartalom 61-69 % 49-56 %
Hamutartalom 5-6,5 % 7-8 %
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4.3.

4.4.

4.5.

Foldrajzi teriilet: Tekintetbe véve a régié integrdlt okoszisztéméjit, az dllattartds modszereinek
évszdzados ismeretét, a sajt feldolgozdsdhoz és érleléséhez sziikséges éghajlati feltételeket, a specidlis
mikroklimat, a pdsztorkodds évszdzados hagyomdnydt, a helyi, megdrzott és véltozatlan médszerek
meglétét, a fogyasztok csalds és megtévesztés elleni védelmére irdnyuld felelGsségtudatot, a minden
egyes miiveltre kiterjed§ ellendrzés elvégzésének szitkségességét, valamint a termék nyomonkovethets-
sége biztositasdnak kotelezettségét a teljes elGdllitdsi folyamat sordn, mely magdba foglalja a sajtkészités
foldrajzi teriiletét és a nyersanyagok feldolgozdsat, az érlelést, a hosszan tarté tarolast, a sajt daraboldsat,
és csomagoldsdt, az aldbbi kortilhatdrolt teriilet: Carregal do Sal, Celorico da Beira, Fornos de Algodres,
Gouveia, Mangualde, Manteigas, Nelas, Oliveira do Hospital, Penalva do Castelo e Seia telepiilések és
Carapito, Corticada, Dornelas, Eirado, Forninhos, Penaverde e Valverde kozségek, Aguiar da Beira tele-
pillés és Anceriz, Barril do Alva, Cerdeira, Coja, Pomares e Vila Cova do Alva kozségek, Arganil tele-
piilés és Aldeia de Carvalho, Cortes do Meio, Erada, Paul, Sarzedo, Unhais da Serra, valamint Verdelhos
kozségek, Covilhd telepiilés és Aldeia Vigosa, Cavadoude, Corujeira, Fala, Famalicio, Ferndo Joanes,
Magainhas de Baixo, Mizarela, Pero Soares, Porto da Carne, Sdo Vicente, Sé Seixo Amarelo, Trinta, Vale
de Estrelas, Valhelhas, Videmonte, Vila Cortez do Mondego, valamint Vila Soeiro kozségek, Guarda tele-
piilés és Middes, Pévoa de Middes és Vila Nova de Oliveirinha kozségek, Tébua telepiilés és Canas de
Santa Maria, Ferreirds do Ddo, Lobdo da Beira, Molelos, Mosteiro de Fraguas, Nandufe, Parada de Gonta,
Sabugosa, Sdo Miguel do Outeiro, Tonda és Tondela kozségek, Tondela telepiilés, valamint Aldeia Nova,
Carnicdes, Feital, Fides, Freches, Santa Maria, S30 Pedro, Tamanho, Torres, Vila Franca das Naves és
Vilares kozségek, Trancoso telepiilés és Fragosela, Loureiro de Silgueiros, Povolide e S3o Jodo de
Lourosa kozségek, illetve Viseu telepiilés.

A szdrmazds igazoldsa: A fent emlitett juhfajték teje kizdr6lag az adott foldrajzi teriilet meghata-
rozott gazdasdgaibdl szdrmazhat, melyek a termelSi csoport dltal elGzetesen bejegyzésre keriiltek és
ellendrzés alatt dllnak. Az allatok is hivatalosan bejegyzésre keriiltek a megfelel§ nyilvantarté konyvben.
A sajt feldolgozasira, érlelésére, daraboldsdra és tdroldsira szolgdld létesitmények kizdrdlag a termel6i
csoport ltal tortént bejegyzés és kiadott megfelel6 engedély birtokdban mtikodhetnek, valamint ellen-
Srzésiik is kotelezS. Minden feldolgozé egységben vagy részlegben, elsGsorban a cimkézés sordn kote-
lez6 szdmozott mindsit§ igazoldssal ellitni a terméket, amely lehet6vé teszi annak teljes mértékd
nyomonkovethetGségét. A teljes feldolgozdsi folyamatot egy kifejezetten erre specializdlodott részleg
ellendrzi, killonosképpen a gazdasdgok és a feldolgozd egységek elhelyezkedését, a nydjak takarmdnyo-
zasat és gondozdsit, a tej fejését és kezelését, valamint a tej feldolgozasit a forgalmazéssal bezardlag.

Az el@allitds modja: Az éllatokat extenziv és félextenziv tenyésztési médszerrel nevelik. Kizar6lag
a tokéletes élelmiszer-higiéniai dllapotd tej felhaszndldsa megengedett. A sajtot s6 és kardi (Cynara
cardunculus L) a nyers, tiszta tejhez valé hozzdaddsdval, rovid keverés utdn alvasztdssal késziil. Az alva-
dékot ezutdn egy fehér kend6n szétteritik és nyitott sajtprésekbe toltve dtszirik, hogy kivonjdk beléle a
savot, majd a lira nev{i szerszdmmal (lombftrészhez hasonlatos tradicionélis eszkoz — ford.) vagy egyéb
megfelel§ eszkozzel feldaraboljdk. Az alvadékot az elsg forditds utdn nyomkoddssal vélasztjdk szét a
savotol, egészen addig, amig az teljesen ki nem vélik. Miutdn a sajttészta elvalt a savotdl, kiemelik a
nyitott sajtprésbél, egy tiszta kenddre fektetik és vissszahelyezik a présforméba, ahol addig nyomkodjdk,
amig el nem éri a végleges dtmérgjét, ekkor méasodszorra forditjdk meg és kézzel vagy géppel préselik.
Miel6tt az érlelbe keriil, bes6zzdk. Az érlelés torténhet természetes kortilmények kozott vagy szabalyo-
zott légtérben. Az érlelési folyamat két fontos szakaszra bonthaté: az els§ fazisban tiszta fehér kendgvel
ovezik a sajtok oldaldt és olyan helyiségben téroljak Sket, ahol a leveg$ paratartalma és hdmérséklete
elGsegiti a tej savanyoddsat vagy ,izzaddsit”; a mdsodik fézisban kovetkezik a mosds és a kiszdritds az
els6tdl eltér§ pdratartartalom és hdmérséklet mellett. Az érlelés ideje meghatdrozza, hogy a sajtot a
késdbbiekben hogyan mindsitik: Serra da Estrela vagy Serra da Estrela Velho.

A Serra da Estrela sajt €16 termék, igy még a tartOsitdsi eljdrdsok, a darabolds és a csomagolds utdn is
érik. Mivel ezen folyamatok kizdrélag a szdrmazds helyén torténhetnek, szitkséges:

— garantdlni az eredetiséget és a fizikai, kémiai, valamint az érzékszervi jellemzk megtartasat, melyek
meghatdrozé elemei e sajtok kiilonleges minéségének — olyan tulajdonsagok ezek, melyeket csak a
termeldk, a helyi lakosok és a rendszeres fogyasztok képesek felismerni,

— értékelni minden egyes sajt mindségi jellemz6it, miel6tt barmilyen fentebb emlitett folyamatnak
alavetnék,

— biztositani, hogy a sajt darabolva is megdrizze jellegzetes vajszerdi dllagdt, ehhez dontd fontossdga
olyan sajtok kivalasztdsa, amelyek az adott mivelet megkezdésekor megfelel§ érettségi fokuak,
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— biztositani az oreg sajt esetében, hogy a szeletek a kivant, morzsolodds nélkiili allagiiak legyenek,
ehhez dontd fontossdgli olyan sajtok kivélasztdsa, melyek az érési folyamat azon szakaszdban,
amikor a daraboldst végezni kell, megfelel§ izdiek és allagaak,

— garantdlni, hogy a termék évszdzados hirneve fennmaradjon, mds termék ezt ne bitorolhassa és elke-
riilhetd legyen a fogyasztok megtévesztése,

— garantdlni, hogy a termék élelmiszer-higiénés koriilményei hosszii tavon és a killonféle miveletek
sordn is fenntarthatéak legyenek,

— biztositani, hogy a miiveletek a kotelezd elSirdsoknak megfelelGen legyenek ellendrizve,

— biztositani a nyomonkovethetdséget minden feldolgozbegység vagy részleg kozott, a termelGegységek
és a mezdgazdasdgi tizemek kozott egyardnt, garantdlvan a termék foldrajzi eredetét.

Kapcsolat: Az egész régié a beirai fennsikon helyezkedik el, melynek éghajlatira a hosszi esés,
néhol havat hozé tél, és a forrd szdraz nyér jellemzd. A természetes legel6k az idGjarasnak ellendlld,
vadon termd pazsitfuvekkel, a megmivelt legel6k fehér herével és kiilonféle foldbentermd herefajokkal
boritottak, melyek a juhtejnek és igy a sajtnak is sajatos izt kolcsondznek. Ez a teriilet és az itt készitett
sajtok mdr a romai torténetirok beszdmoldiban is helyet kaptak, a Serra da Estrela sajt a nagy foldrajzi
felfedezések kordban a vitorldshajokon is kedvelt élelmiszer volt és a XVI. szdzadi szindarabok is
megemlitik. Az eredettel valé kapcsolatot nagyban erdsiti az a tény is, hogy kizardlag a helybéli
juhfajtdk (,bordaleira Serra da Estrela” és ,churra mondegueira”) tejét hasznaljak fel e sajt készitéséhez.

Feliigyeleti szerv:

Név: Beira Tradi¢io — Certificagdo de Produtos da Beira, L.DA

Cim: Urbanizagdo Auto Mecanica, 8 r/c
P-6000 Castelo Branco

Telefon: (351-272) 32 98 43
Fax: (351-272) 32 98 43

e-mail:  celestino.almeida@netvisao.pt

A Beira Tradi¢do — Certificagdo de Produtos da Beira, Lda. olyan elismerést nyert, ami eleget tesz a
45011:2001 szabvany el8irasainak.

Cimkézés: Az dltaldnos torvényi szabilyozds dltal kotelezSen eldirt jeloléseken feliil szintén kotelezd
az aldbbi jelolések hasznélata

- ,Queijo Serra da Estrela — Denominac¢do de Origem Protegida” vagy ,Queijo Serra da Estrela Velho —
Denominagdo de Origem Protegida” elnevezés,

— OEM kozosségi logo,

— szdrmazdsi igazolds, mely tartalmazza a termék nevét, a feliigyeleti és mindsit§ szerv neve, valamint
a sorozatszam, amely lehet6vé teszi a termék nyomonkovethetSségét.




