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Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
161éseinek oltalmérdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 128/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjin 1étrejon a bejegyzés elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatoknak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkez-
nitik a Bizottsdghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»TINCA GOBBA DORATA DEL PIANALTO DI POIRINO”
EK-szdm: IT/PD0O/005/0357/03.08.2004

OEM (X ) OFJ ()

Ez az osszefoglald tajékoztat6 a termékleirds {6 elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1. A tagdllam felelds szerve:

Név:  Ministero delle Politiche agricole e forestali

Cim: Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Tel:  (39) 06 481 99 68
Fax:  (39) 06 42 01 31 26

E-mail: gpa3@politicheagricole.it

2. Csoportosulds:

Név: Associazione produttori della tinca gobba dorata del pianalto di Poirino

Cim: Via Cesare Rossi, 5
[-0046 Poirino (TO)

Tel.: (39) 011 945 01 14
Fax: (39) 011 945 02 35
E-mail: —

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.7. osztaly — Friss hal, puhatesttiek és rakfélék, valamint ezekbdl késziilt termékek.

4. Termékleirds:
(az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdésében foglalt kovetelmények osszefoglaldsa)
4.1. Elnevezés: ,Tinca Gobba Dorata del Pianalto di Poirino”

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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4.5.

Leirds: A ,Tinca Gobba Dorata del Pianalto di Poirino” (aranyhdtd poirindi cigdnyhal) elnevezés a
Comp6 (Tinca tinca) faj friss, illetve nem modositott dllapotd példdnyait jeloli, amelyek az aldbbi
4.3-as bekezdésben leirt foldrajzi teriileten sziilettek és ndttek fel, és amelyek az aldbbi morfoldgiai
jellemzdkkel rendelkeznek:

— Kiils§ jellemzdk: aranysdrga szin, hajlitott és pipos hat.

— Bér: élénk szind, a hdtdn csillogd és fényes grafitsziirke vagy opdlos zold, oldalin pedig aransdrga
szint, minimdlis vastagsigd bdr, amely nem haladhatja meg az 1 mm-t, esetleges jelek, sériilések
vagy kopdsok csak abban az esetben megengedettek behegedt dllapotban, ha haldszat kozben kelet-
keztek, vagy ragadozotdl szdrmaznak.

— A b6r nydlkés véladéka: atlétsz6 és jol tapad a b6rhoz, csak tapintds atjan észlelhetd.

- Szem: csillogo, élénk, vildgitd, dombort, atldtszé szaruhdrtya és fekete pupilla, sirga vagy narancs-
sdrga szemgolyo.

— Kopoltydk: élénk piros vagy rézsaszinti, nedves, nyalkdtdl, iszaptdl, él6skoddktdl illetve dltaldban
idegen testektS] mentes.

— Pikkelyek: a b8rhoz tapadéak, fényesek, szivarvanyszinben jatszok, aranysargak.
— Test: merev, kemény, enyhén rugalmas, tapintdsra szildrd, nem pedig petyhiidt és puha.

— Szag: enyhe, édesviztdl illatozd, nem fanyar, kellemetlen és erds halszaga, egyaltalan nem iszap-, fdi-,
vagy szerves anyag szagul.

— Bels@ségek: enyhén duzzadd, csillogd és sima, gyongyhazfényii drnyalatd, nem fonnyadt és petyhiidt,
nem kellemetlen vagy visszataszité szagu és egyaltalin nem iszap-, vagy fliszaga.

— Hashdrtya: atltszd, csillogd és a htishoz tapadé.

— Izomzat: rugalmas és szilard, dltaldban fehér, rézsaszin és piros szinti az uszonyok izmaindl, szag-
talan és semmiképp nem iszap- vagy flszagu.

Az organoleptikus (érzékszervekkel meghatdrozhato) jellegzetességeket tekintve a ,Tinca Gobba Dorata
del Pianalto di Poirino” hiisa puha, ligy, meglehetGsen tomor, nem zsiros és ennélfogva mentes a kelle-
metlen izektdl és szagoktdl, mint az iszap-, a sir- vagy a f(iszag. Enyhén, finoman halszagii, nem hata-
rozottan tengeri hal szagu.

Foldrajzi teriilet: Poirino (TO), Isolabella (TO), Cellarengo (AT), Pralormo (TO), Ceresole
d’Alba (CN) kozigazgatdsi egységei teljes mértékben a termelési teriilethez tartoznak. Carmagnola,
Villastellone, Santenna, Riva presso Chieri, Bandissero d’Alba, Monta d’Alba, Montaldo Roero, Monteu
Roero, Pocapaglia, Sanfre, S. Stefano Roero, Sommariva del Bosco, Sommaria Perno, és Dusino
S. Michele, Valfenera, Bottigliera D’Asti, S. Paolo Solbrito, Villanova d’Asti kozigazgatasi egységei részle-
gesen a termelési teriilethez tartoznak.

A szdrmazds igazoldsa: A termelési folyamat valamennyi fazisat figyelemmel kell kisérni, és doku-
mentdlni kell minden egyes fdzisra vonatkozdéan a bemend és kimend termékeket. Ezzel a modszerrel,
illetve a halastavak és a termelSk bejegyzésével a megbizott feliigyeleti szerv altal kezelt megfelel§ jegy-
zékekbe, valamint a termelési folyamat nyilvantartdsainak vezetése altal és a termelt mennyiségek beje-
lentésével szavatoljak a termék nyomon kovethetSségét. Valamennyi, a vonatkozé jegyzékekbe bejegy-
zett természetes vagy jogi személy azon mértékig lesz a feltigyeleti szerv altal végzett ellenSrzés alanya,
amilyen mértékben ezt a termelési szabalyzat és a kapcsolddé ellenSrzési terv elirja.

Az el@allitds mo6dja: A halastartilyba beengedett halivadékokat, amelyek a tenyészallatokkal és a
kozepes méretli Compokkal is egyiitt vannak, addig engedik néni, amig el nem érik a kivint méretet. A
Tinca Gobba del Pianalto di Poirino-t szigortian monokultirdban tenyésztik. A kialakult darabnagysag a
fogyasztasra szdnt mérettSl az jboli benépesitésre szant ivadék, illetve a tenyészallat mérete kozt vélta-
kozik. A cigdnyhalat a meglévé agyag halastavakban és Gj agyag medencékben tenyésztik, amennyiben
a termelési teriileten jonnek létre. A vizelldtds az aldbbi helyekrdl biztosithaté:

— csapadékvizbdl,
— felszini vizbdl,

— mélytengeri vizekbdl dltaldban a vizréteg felfogdsaval.
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A mdr haszndlatban 1év6, 1étez8, agyagbdl késziilt halastavak mellett 4j medencék is készithetSk szintén
agyagbdl, de annak érdekében, hogy a ,Tinca Gobba Dorata” jellegzetes szineit valtozatlanul fenn-
tartsdk, nem megengedettek a teljesen mesterségesen vizhatlanitott halastavak, illetve azok, amelyek a
pianaltéi agyagtdl eltér6 anyagbdl késziiltek. Annak érdekében, hogy elkeriiljiék a kornyezd foldek
termesztési eljardsaib6l szdrmazé szennyezést, a halastavak koriil legaldbb 5 méter széles sdvot fivel
beiiltetnek; ebben az dtmeneti sdvban tilos gyomirté szereket haszndlni. Annak érdekében, hogy bizto-
sitsdk az ivadékok hozzaférhetGségét, megengedett a kivdlogatds és a tenyészéllatok keresztezése. Mind
a természetes, mind a mesterséges szaporitds megengedett. A tenyésztés sordn a tdplaldst a medencék
természetes tragyazasaval segitik el annak érdekében, hogy a halivadékok elvélasztdsihoz és novekedé-
séhez sziikséges planktonokat/telepet kapjanak. Késébb, a hizlalds szakaszdban integralt taplalékrend-
szerekhez lehet folyamodni, amelyek nem huslisztb6l és nem géntechnolégidval médositott szerveze-
tekbdl szdrmazé tdplalékokbdl dllnak és amelyek fehérje tartalma — amelyben megfelel§ a novényi és
dllati eredet( fehérje ardnya — nem haladja meg a sily 45 %-it. Mindazoknak, akik a ,Tinca Gobba
Dorata del Pianalto di Poirino” OFJ-t kivanjdk tenyészteni, szigortian tiszteletben kell tartaniuk az
EU-ndl elhelyezett termelési szabdlyzatot. A csomagoldsra a 4.3 pontban megjelolt korzetben keriilhet
sor, hogy szavatoljdk a termék nyomon kovethetGségét és ellendrzését és — tekintve a haltermékek
erSteljes romlanddsagit és a haltermékek kényességét — hogy elkeriiljék a fert6zést, valamint szavatoljak
és megGrizzék az organoleptikus (érzékszervekkel meghatdrozhatd) és mennyiségi jellemzdket.

Kapcsolat: A ,Tinca Gobba Dorata del Pianalto di Poirino” mds f6ldrajzi terilletek Compé-példanya-
ival ellentétben nincs iszap- vagy fiize és -szaga, a hisa pedig puha. Ezt a sajitossagot kozvetlenil a
halastavak kezelési mddja hatdrozza meg, amelyet mindig Pianalto di Poirino teriiletén alkalmaznak. E
halastavak abban kiillonboznek a hozzdjuk hasonlé kornyezettdl, hogy aljukon nem képzdédik folyama-
tosan iszap és a viztomeg a tenyésztési idGszak nagy részében rendkiviil valtozo feltételeket mutat, ami

meggatolja az algaburjanzds kialakuldsinak kedvez§ kornyezet kialakuldsit.

Erthetd tehdt, hogy Pianalto di Poirino Comp6 tenyésztésre felhasznalt halastavaiban miért fejlédnek ki
nehezen szildrd és tartds kék alga-populdciok és ennek kovetkeztében érthets, hogy a halhiis miért
nem rendelkezik azzal a jellegzetes szaggal, amelyet a francidk nem véletleniil neveznek éppen
,sarszag”-nak.

A Pianalto di Porino el van szigetelve az alpok hegyldncabdl lefoly6 felszini vizektdl, és a freatikus
rétegek az artér alatt taldlhatok. A tertileten kevés a csapadék (évi 700 mm) és a vizgy(jt6 medence
sztlk méretei gyorsan a volgyekbe irdnyitjk a folydvizeket. Az Altopiano di Poirino sajitsdgos agyagos
szerkezete természetes modon biztositja a felszini vizek visszatartdsat. A lakosok atalakitdsokat végeztek
a teriilten gatakat épitettek, amelyek biztositjdk a vizet ontozés céljara és teljes mértékben alkalmasak a
Comp6 tenyésztésére is. A vidék jellegét a gyakran lakott teriiletek és telepiilések kozelében kialakitott
szdmos kis és nagy halasté hatdrozta meg régen és ma egyardnt. Ezekben a medencékben mindig is
Compdt tenyésztettek egyrészt a fehérjeforrds potlasira, masrészt kereskedelmi termékként. Kordbban a
medencéket egyszerre haszndltdk agyagkitermelésre, allatok itatdsdra, 6ntozésre, és egyébként a viz
egész évben eldllt benniik és bar a szervesanyag-tartalom, a vizszint, az oxigéntartalom és a hémér-
séklet erGteljes valtozdsainak voltak kitéve, lehet6vé tették a Compok fennmaraddsat, amelyek jobban
alkalmazkodnak ezekhez a peremfeltételekhez. A halastavak nagy része Poirino kozség teriiltén taldl-
haté, de t6bb tovabbi, 6sszesen 400 medence taldlhaté Pianalto teriiletének egészén, ami valéban jelleg-
zetessé teszik a tdjat. A Pianalto di Poirino halastavaiban tenyésztett Compé hisdn nem észlelhetd az a
tobbé-kevésbé erdteljes iszapos iz, amely édltaldban jellemzi a rizsfoldekrd] vagy olyan folyokbdl, illetve
tavakbol szarmazé Compok husat, amelyek a Pianaltoéndl kevésbé jo adottsdgu foldekrdl szdrmaznak.
E kiilonleges pedoklimatikus tényezdk, egyiittesen a meghatdrozott termelési folyamat sordn végzett
tobb évszdzados emberi munkdval, hozzdjirulnak a ,Tinca Gobba Dorata del Pianalto di Poirino”
sajatos jellemzGihez, amelyek a sajat nemében egyediildllova tudtdk tenni ezt a terméket. Ezt a kivald
jellegzetes terméket dltalaban a helyi szdlloddkban és éttermekben fogyasztjak, amelyek csaknem a
hozam teljes egészét feldolgozzak.

Az Altopiano di Poirino kialakuldst jellemzd foldtani jelenségek és az azzal egyidSs halfajok megjele-
nése kozti kapcsolat lehetévé teszi, hogy a Tinca tinca-t mér a neozoikus korszakhoz tartozé kozépsé-
alsé pleisztocén kortdl kezdédGen elterjedt, vagy elterjed6ben 1évd Gshonos fajnak tekintsék. Mér a
XIIL. szdzadba visszanyilé dokumentumok bizonyitjak a ,Tinca gobba dorata” tenyésztését a Pianalto di
Poirino teriiletén, valamint azt, tdpldlkozdsi és gazdasdgi szempontbodl azéta nagyra értékelik. A Cere-
sole d’Alba vidéki lakossdgdt stjté szdmos behozatali adé koziil ugyanis az egyik kiilonb6z6 mennyi-
ségli Comp6 leaddsdra vonatkozott. Viszonylag tjabb idGszakokra vonatkozdan nagyon pontos adatok
dllnak rendelkezésre: az 1954-ben a Ciappichelli kiaddsdban megjelent ,Foldrajzi tanulmdnyok Tori-
n6rél és Piemonte-rol” cimd gydjteményben az egyik szerz$, Natale Veronesi a ,Pianalto di Poirino
halastavai és azok haldszati felhaszndldsa” cimd irdst a Compd tenyésztésnek szenteli. Veronesi a
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szdmos érdekesség kozott a hivatdsos haldszokrdl is sz6l, akik mdsok halastavait is kezelték bérleti és
felesgazdalkoddsi szerz8dések révén; ezt a szakmai tevékenységet csak a Compd-dllomdny igazolta,
mivel a fennsikon nem voltak haldszati szempontbdl jelentds folyok. Egyébként a poirindi ,sdjegyzékek”
alapjan 1775-ben mdr ot haldsz csalddot azonositottak, akik nyilvanval6an a Compdk tenyésztésébdl és
eladdsdbol szerezték bevételitket. A hivatdsos haldszati tevékenység, vagyis a Compo-tenyésztés évszdza-
dokig fennallt és csak a kozelmltban, a nyolcvanas évek eleje felé ttint el végleg mint teljes munkaidejd
foglalkozds. Jelenleg a mezdgazdasdgi tevékenység melléktevékenységeként maradt fenn. A termék
nyomon kovethetdségének szavatoldsa érdekében a feliigyeleti szerv vezeti a termelSk, a tenyészt§
medencék és a csomagolok jegyzékét.

Ellendrz8 szerv:
Név: CERTIQUALITY

Cim: via Gaetano Giardino, 4
[-20123 Milano

Tel:  (39) 02 80 69 171
Fax:  (39) 02 86 46 52 95
E-mail: certiquality@certiquality.it

Cimkézés: A terméket egyszerhaszndlatos tartdlyokban és zacskOkban értékesitik az aldbbi felira-
tokkal:

— a ,Tinca Gobba Dorata del Pianalto di Poirino” felirattal,
— a ndstény Comp6t abrazold rajz balra forditott fejjel,
- a ,Denominazione d'Origine Protetta” — D.O.P. (oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés O.EM.) felirat.

A cimkézés tartalmazza ezenkiviil a termel§ ésfvagy gyartd cég megkiilonboztets jelzését, amelynek
mérete nem haladhatja meg a fentebb felsorolt feliratok méretének a felét. A cimkéken megjelenik a
log rajza és a felirat, amelynek jellemzdit a termékleiras részletesen leirja.

Azon termékek, amelyek el8allitdsahoz az O.E.M.-et hasznéltdk, az el8dllitas és a feldolgozds folyamatait
kovetSen is forgalomba hozhatdk a csomagoldson a foldrajzi eredetmegjelolésre torténd hivatkozassal a
kozosségi logo feltiintetése nélkiil, azzal a feltétellel, hogy:

— az oltalom alatt dll6 elnevezéssel elldtott termékként tanusitott termék az drukategéria kizardlagos
eleme kell legyen,

— a védett eredetmegjeloléssel elldtott termék felhasznaldi kizardlagos élvezsi kell, hogy legyenek az
O.EM.-eredetmegjelolés bejegyzésekor megszerzett szellemi tulajdonjognak, amelynek védelmére a
MezGgazdasagi Elelmezési és Erdészetpolitikai Minisztérium megbizdsab6l konzorciumot alkotnak.
Ugyanez a megbizott konzorcium gondoskodik a megfelels jegyzékekbe torténd bejegyzésekrdl és a
védett eredetmegjelolés megfelel§ haszndlatdnak feliigyeletérél. A védelemmel megbizott konzorcium
hidnyaban az el6bb felsorolt feladatokat a Mezdgazdasagi, Elelmezési és Erdészetpolitikai Miniszté-
rium latja el, az 510/2006/EK rendelet végrehajtdsdra kijelolt nemzeti hatosagként.




