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Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja C 135/25

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
161éseinek oltalmérdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 135/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazo nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»GURKEN VON DER INSEL REICHENAU”
EK-szdm: DE/PGI/005/0320/27.10.2003

OEM () OFJ (X)

Ez az osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1. A tagdllam felelGs szervezeti egysége:

Név:  Bundesministerium der Justiz
Cim:  D-11015 Berlin

Tel.: (49-30) 20 25 70

Fax: (49-30) 20 25 95 25

E-mail: poststelle@bmj.bund.de

2. Csoportosulds:

Név: Reichenau-Gemiise eG
Cim: Marktstrafde 1

D-78479 Insel Reichenau
Tel.: (49-7534) 920 00
Fax: (49-7534) 92 0020
E-mail: info@reichenaugemuese.de

Osszetétel: Termeldk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.6. osztaly: Gyiimolcs, zoldség és gabona, feldolgozatlanul vagy feldolgozva

4. Termékleirds
(az 510/2006EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdésében el6irt kovetelmények osszefoglaldsa)

4.1. Elnevezés: ,Gurken von der Insel Reichenau”

4.2. Leirads: Kigybuborka (cucumis sativus); tomege 300-900 g; hosszd, egyenes formdjd, sotétzold szind
uborka, szildrd éllagg.

4.3. Foldrajzi teriilet: A boden-tavi Reichenau-sziget, Németorszdg
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4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

A szdrmazds igazoldsa: A Reichenau Gemiise e.G. IFS-mindsitése keretében minden csomagolasi
egységet sorszdmmal ldtnak el. A sorszdmon keresztiil azonosithaté a termelGiizem. Mindegyik tizem
telephelye a Reichenau-szigeten van, és az tizemek kizdr6lag a Reichenau-sziget teriiletén gazdalkodnak.
A teriilleten foly6 gazdilkoddst a vizrajzi kartotékon dokumentdljak. E nyomon kovethetSségi rend-
szeren keresztill kifogdstalanul lehet dokumentalni a termék és a f6ldrajzi teriilet kozotti kapcsolatot.

Az el6éllitds moédja: A reichenau-szigeti uborkdt a ,Biztositott mindség eredetmegjeloléssel”
baden-wiirttembergi mingségjel hasznalata céljabdl a baden-wiirttembergi integrélt és ellenGrzott zold-
ségtermesztési irdnyelvek szerint termesztik, mégpedig kizardlag szerves tdptalajon. A gyomnovényeket
kizar6lag kapalassal, forrdzdssal vagy felégetéssel, tehat mechanikusan irtjdk. A talajt a trdgyaszennyezés
optimalizdldsa érdekében évente elemzik. A kartevdk ellen az tiveghdzakban hasznos rovarokat vetnek
be. A Reichenau-szigeten egész évben folyik az uborkabetakaritds. A betakaritds a kora reggeli 6rdkban,
kizar6lag kézzel torténik. Kozvetleniil a betakaritds utdn az uborkat ldddkba rakjdk és a valogatd beren-
dezéshez szallitjdk, amely mindegyik termel6iizemben megtaldlhatd. Ezen eljdrds eredményeképpen az
uborkak — a korai 6rdkban torténd betakaritisnak és az drnyékos tizemhelyiségekben valé valogatasnak
koszonhet8en — szinte egyaltalan nincsenek kitéve a nappali héségnek, ami jelentés mértékben hozzi-
jarul a termékek mindéségéhez. A valogatds munkafolyamata el6tt az uborkdkat egyenként megmossak.
Az uborkdkat tomegiik szerint vdlogatjdk: 300-400 g; 400-500 g; 500-600 g; 600-750 g; 750 g
felett. Az e méretbeosztas szerint valogatott uborkdk megfelelnek az 1. kereskedelmi osztily el8ira-
sainak. Azokat az uborkakat, amelyek a tdl nagy gorbiiletitk miatt nem felelnek meg az 1. kereskedelmi
osztalynak, elkiilonitve, 2. kereskedelmi osztélyiként csomagoljdk. A tomeg szerint szétvdlogatott ubor-
kékat a termelGiizemben kiilonb6z8 szinnel jelolt, gyakran kétrészes kartonokba csomagoljdk. Az ubor-
kdkat még nedves dllapotban csomagoljdk a kartonokba, amelyeket rendszerint teljesen teljesen
lezarnak. Ez az eljaras a sajitos hiitShatdsnak koszonheten szintén javitja a minéséget.

Kapcsolat:

Természeti kapcsolat: A Reichenau-sziget eleve, alapvetSen zoldségtermesztésre alkalmas. A Boden-
tavon elhelyezkedd sziget a kiilonleges foldrajzi és éghajlati feltételeknek koszonhetSen (nedvességtar-
talom, meleg, fény) kiemelkedik a tobbi zoldségtermesztd régié kozill. Az uborka novekedésének alap-
vetd feltételei, azaz a magas h6mérséklet, a leveg6 magas pdratartalma és a rendszeres vizelldtds telje-
silnek a reichenau-szigeti védett mtivelésben. A szigetet fény- és hétaroloként koriilvevs t6, az iivegha-
zakban az ellendrzott klimaszabdlyozdson keresztil szabalyozhaté paratartalom, tovabbd a 100 %-ban
a novények sziikségletei szerint szabdlyozhatd vizellatds optimdlis n6vekedési feltételeket biztositanak.
Ehhez hozzdjarul még a termelSk kiilonleges szaktuddsa, amelyet az tiveghdzban/f6liasdtorban t6rténd
noévénytermesztés terén szereztek. Az uborkdkat kizar6lag szerves tdptalajon termesztik.

Megitélés: Az emlitett természeti és emberi hatdsok olyan pozitivan hatnak az uborka mingségére, hogy
az a régié hatdrain tdl is killonleges hirnévre tett szert. Egy 2000-ben végzett kereskedelmi és
fogyasztoi felmérés arra mutatott rd, hogy a fogyasztok elsGsorban a zoldségtermesztéssel kapcsoljak
Ossze a Reichenau-szigetet (a szigetet ,z0ldségszigetnek” is nevezik), és pozitivan itélik meg elsGsorban
a termékek frissességét, hirnevét és eredetét. A reichenau-szigeti uborka a reichenau-szigeti kolostori
foldmiivelésig visszanyald, tradiciondlis zoldségtermesztés terméke. Walahfried Strabo apat 840-ben
,De cultura hortorum”, réviden ,Hortulus” cim@ mivében irt kertjérdl, és ezzel megalapitotta a
Reichenau-sziget mint zoldségeskert tradici6jat. A reichenau-szigeti uborkatermesztést elGszor
1900-ban dokumentdltdk, amely 1932-ben mdr 300 arra terjedt ki (vo. H. Glonkler, ,Vom Weinbau
zum Gemiisebau” [A szdlomiiveléstd] a zoldségtermesztésig], 1991, 61. és 70. o.). Jelenleg ezen a teriileten
védett miivelésben kb. 32 ha teriileten termesztenek uborkit.

Ellen6rz6 szerv:

Név:  Regierungsprisidium Karlsruhe, Referat 34
Cim:  D-76247 Karlsruhe

Tel.: (49-721) 926 37 06

Fax:  (49-721) 37 05 46

E-mail: abteilung3@rpk.bwl.de

Cimkézés: Gurken von der Insel Reichenau g.g.A. (Reichenau-szigeti uborka OF))



