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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmérél sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 182/11)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,OLOMOUCKE TVARUZKY”
EK-szdm: CZ[PGI/005/0399/2004.10.19
OEM () OF (X))

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelGs szervezeti egysége:

Név:  Utad priimyslového vlastnictvi

Cim:  Antonina Cermaka 2a
CZ-160 68 Praha 6 — Bubenec

Tel:  (420) 220 383 111
Fax:  (420) 224 324 718

E-mail: posta@upv.cz

2. Csoportosulds:

Név: A. W.spol. s 1. o.
Cim: Palackého 4

CZ-789 83 Lostice
Tel.: (420) 583 401 211
Fax: (420) 583 445 127
E-mail: awlostice@tvaruzky.cz

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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Az 510/2006/EK tandcsi rendelet 5. cikkének (1) bekezdése alapjan kivételrd] van sz6, mivel e teriileten
egyetlen gyart6 van jelen. Az 1898/2006/EK bizottsagi rendelet 2. cikke szerinti kovetelmények telje-
siiltek.

3. A termék tipusa:

1.3. csoport: Sajtok

4. Termékleirds:
(kovetelmények Osszefoglalasa az 510/2006EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

4.1. Elnevezés: ,Olomoucké tvarizky”

4.2. Leiras: Az ,Olomoucké tvartizky” mdz alatt érlelt zsirszegény sajt, melynek jellegzetes ize és illata
van, s amelyet hagyomdnyosan kvargliként neveznek. Ez az er6s és pikdns, Osszetett iz és illat mély
proteolizis kovetkeztében jon létre, amely a sajt érése folyaman keletkezik, a felilleti mikrofléra hatd-
sara. Az iz és illat fiigg az érés fokatol és a lagytol a kifejezetten erdteljesig mozoghat. A sajt feliiletén
aranysarga maz talalhat6, konzisztencidja az osszedlld félig lagy dllagtdl a lagyig terjed, és lathatéan
vilagosabb magrésszel rendelkezik. Zsirtartalma nem haladja meg az 1 %-ot, szdrazanyag-tartalma
34-38 % kozott mozog. A formdit tekintve dltaldban kis kerek lapos alakzatok, karikdk, rudacskak,
szokds szerint 20-30 g sulytak, vagy szabélytalan darabokbdl dllnak. Az ,Olomoucké tvartizky” asztali
sajtként ismert.

4.3. Foldrajzi teriilet: Hand, melynek foldrajzi és gazdasagi kozpontja Olomouc.

4.4. A szdrmazds igazoldsa: Az ,Olomoucké tvarizky” teljes gydrtdsi folyamata az alapanyag (sovany
savanyu tiird) beszerzésétdl egészen a sajt becsomagoldsdig mindig kozpontositva torténik, azaz egy
helyen, a Hand vidék kijelolt foldrajzi teriiletén. Elengedhetetlen kovetelmény a gydrtdsi folyamat sordn,
hogy az egyes gydrtdsi miveletek OsszefiiggSen kovetik egymdst, mindez alapjiban véve a folyamat
biotechnoldgiai jellegébdl adédik, ami kizdrja a csomagolatlan sajtokkal torténd szdllitdsi manipuldci-
Okat a gydrtés teriiletén kivil.

A gyartasi dokumentdcid tartalmazza a feljegyzéseket az Osszes alapanyag-széllitmany beszallitdirdl,
feljegyzéseket a gyartas folyamatdrdl tovabbd az egyes szallitmanyok vevdirdl. A termék minden egyes
csomagoldsan feltiintetésre keriilt a gyarté megnevezése és cime. Mindezek dltal lehetséges a nyomon-
kovetés. Az egész gyartsi folyamat az illetékes ellenérz§ szervek dllandé ellendrzése alatt 4ll.

4.5. Az el6éllitds médja: Az ,Olomoucké tvarizky” gydrtdsa zsirszegény savanyu trébdl torténik,
melyre jellemz6 a morzsolodds szerkezet, a nagy és kemény szemcsék, a nagyfokd savanylsig és a
biolégiai aktivitds. Az ,Olomoucké tvartizky” gydrtdsa a tir6 vésdrldsaval kezddédik. Ezt kovetSen a
tar6t osszetorik és konyhasoval Gsszekeverik. Az igy feldolgozott tirdt rovid ideig tdroljdk. A tird
bestirtisodésével és a leveg6 kizdrasdval természetes iton bekovetkezik a kivant tulajdonsdgok homoge-
nizdci6ja. A tirds alapanyagot ezt kovetGen érlelést elGsegitd komponensekkel (nemes tejalapt kulti-
rakkal) és savanydsidgot szabilyozé szerekkel keverik Ossze, majd az anyag Orlésével létrejon egy
formazhaté, finom tarés alapanyag.

A formdzhat6 keveréket a kivant formdra alakitjdk. Az igy kialakult félkészterméket alatétekre helyezik,
amelyeket az érlel§ helyiségben pihentetnek. Az érlelést el@segité komponensek és a fenntartott h6mér-
séklet, valamint a kornyezet nedvességtartalmanak hatdsdra bekovetkezik a félkész termék feliletének
atérése. Ezzel az érlelés elsG foka befejezédik. Ezt kovetSen a kvarglik feliiletét lemossdk és kialakulnak
a mdsodik érlelési fokozathoz sziikséges feltételek, amelyek sordn a kvarglik felilletén elszaporodik az
aerob proteolitikus mikrofléra, ennek enzimatikus hatdsdra kialakul az aranysdrga maz és a kvarglik
elnyerik teljesen sajdtsdgos és tipikus iziket, illatukat és sziniiket. A kivant érési fokozat elérését kove-
t6en az egyenként csomagolt fogyasztdsi egységeket gytjtGcsomagoldsba helyezik.

4.6. Kapcsolat: Az ,Olomoucké tvartizky” gyartasa Hand foldrajzi vidékén egészen a 15. és a 16. évszdzad
forduléjara nyulik vissza.

Az ,Olomoucké tvartizky” hirnevét igazoljék az elnyert dijak, mint amelyben pl. az 1. osztrdk tejipari
kidllitdson részesiilt Bécsben 1872-ben, valamint a szaklapokban tobb szakmai szerz$ dltal megjelente-
tett {rdsok, pl. J. Kux, Dr. Klenze, Mair-Waldburg, prof. dr. Laxa, Knéz mérnok stb. tollabol.
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4.7.

4.8.

Az ,Olomoucké tvartizky” — népiesen hividk még ,syrecky’-nek (sajtocskaknak), ,tvartizky’-nak,
,olomouci tvargle”nek stb. is — napjainkban a legismertebb belfoldi sajtok egyikének szdmit, és
esetiikben eredeti cseh sajtrdl van sz6. Népszertiségitk és ismertségiik vitathatatlan. Ezt bizonyitja a
csaknem kb. 18 000 internetes {izenet, radids és televiziés miisorok. A Readers’ Digest — Vélogatds
2005. janudri szdmdban kozzétett felmérés eredményei alapjdn az olomouci kvargli az érleléssel késziilt
sajtok sordban, az elfogyasztott mennyiség alapjan a 4. helyen dll. Megvésdrolhat6 csaknem minden
élelmiszeriizletben, sok étterem étlapjan szerepel. Szdmtalan mennyiségii recept dll rendelkezésre az
elkészitésiikhoz, beleértve a kiilonleges szakdcskonyveket is. Helyi specialitisként megtaldlhatok minden
turisztikai kézikonyvben és az adott vidékr6l sz016 tdjékoztaté anyagban, felsoroljak a gasztrondmiai
kiillonlegességek kozott és a Cseh Koztdrsasdg hivatalos weboldalain is. Informdciét talilhatunk az
,Olomoucké tvartizky”-rél tobb enciklopédidban is, mint pl. az Otto, az Universum, Wikipedia vagy
Vsevéd enciklopédidkban. Losticében, a gydrtdsinak hosszii id6k ota helyt adé telepiilésen még
muizeuma is van.

Ellen6rzd szerv:

Megnevezés: Krajskd veterindrni sprava pro Olomoucky kraj

Cim: Tf. Miru 101

CZ-779 00 Olomouc
Tel.: (420) 585 700 730
Fax: (420) 585 700 746
E-mail: kvsm@svscr.cz
Cimkézés: —




