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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek f6ldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
loléseinek oltalmdarol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 204[15)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»CASATELLA TREVIGIANA”
EK-szdm: IT/PDO/005/0348/02.06.2004

OEM (X ) OF ()

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelds szervezeti egysége:

Név:  Ministero delle Politiche agricole, alimentari e forestali

Cim:  Via XX Settembre n. 20
[-00187 Roma

Tel:  (39) 06 481 99 68
Fax:  (39) 06 42 01 31 26

E-mail: qualita@politicheagricole.it

2. Csoportosulds:

Név: Consorzio per la tutela del formaggio Casatella Trevigiana
Cim: Vle Sante Biasuzzi, 20
[-31038 Paese (TV)
Tel.: (39) 0422 95 14 80
Fax: (39) 0422 95 14 80
E-mail: info@casatella.it

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.3. osztaly — Sajtok

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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4. Termékleirds:
(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjdn)

4.1. Elnevezés: ,Casatella Trevigiana”

4.2. Leirds: Kizdrolag a Frisona, Pezzata Rossa és Bruna fajtdkt6l szarmazd teljes tehéntejbdl elddllitott
lagysajt, amely a fogyasztdsra bocsatdskor az aldbbi organoleptikus tulajdonsdgokkal rendelkezik: puha,
fényes, enyhén krémes, szdjban olvadd, szine a tejfehért6l a krémszintig terjed; enyhe és apré lyukak
megengedettek. Allaga miatt a ,Casatella Trevigiana” (OEM) nem sorolhaté a kenheté vagy nagyon
krémes sajtok kozé.

Kérge nincsen, vagy alig észrevehetd, formdja hagyomdnyosan henger alaka.
Illata enyhe, tejszerd, friss.
Edes, tejre emlékeztetS izi, enyhén savas erezettel.

— Kémiai jellemzdk

— Nedvességtar-  53-60 %
talom:

— Zsirtartalom: 18-25 %, a termék Ossztomegéhez viszonyitva

— Fehérjetartalom: > 12 %, a termék Ossztomegéhez viszonyitva
— Fizikai jellemzdSk

— Forma: henger alakt

— Sily: Nagy véltozat: 1,8-2,2 kg
Kis véltozat: 0,25-0,70 kg

— Atméré: Nagy valtozat: 18-22 cm
Kis véltozat: 8-12 cm

— El hossza: Nagy véltozat: 5-8 cm
Kis valtozat: 4-6 cm

4.3. Foldrajzi teriilet: A ,Casatella Trevigiana” (OEM) el6llitdsdhoz Treviso tartomdany foldrajzi terii-
letén talalhaté gazdasdgb6l szdrmazé tejet kell felhaszndlni, illetve ugyanitt kell a sajtot el@allitani,
érlelni és csomagolni.

44. A szdrmazds igazoldsa: Az eldllitds valamennyi szakaszit ellendrizni kell, minden egyes
szakaszban nyilvintartva a be- és kiléps termékeket. Ily médon, valamint az ellenérzg szerv dltal a
termelSkr6l, a gydrtokrol és a csomagolokrol vezetett megfelel§ nyilvantartdsokon, tovabba az elGalli-
tott mennyiségek bejelentésén keresztiil garantdlt a termék kovethetGsége és nyomon kovethetGsége. Az
ellendrzd szerv a nyilvantartdsokban szerepld Osszes természetes vagy jogi személyt a termelési el6irds-
nak és az ellendrzési tervnek megfelelSen ellendrzi.

4.5. Az el@allitds moédja: A termelési el6irds tobbek kozott azt is meghatdrozza, hogy a tejtermelés
illetve a tejfeldolgozas valamennyi szakasza a 4.3. pontban ismertetett foldrajzi teriileten kell, hogy
torténjen.

Azon tehenek takarmdnydnak, amelyek tejét a ,Casatella Trevigiana” (OEM) eldillitdséhoz felhaszndljdk,
legaldbb 90 %-ban a 4.3. pontban ismertetett foldrajzi teriiletrdl kell szdrmaznia. Tilos tovdbbé az
alabbi, az adott teriiletre nem jellemz§ takarmanyok etetése: takarmdnyrépa, citrusfélék, oliva, takar-
madnybaltacim és a Hedysarium coronarium termése vagy ezek feldolgozdsi melléktermékei, articsoka-,
karfiol-, tarl6répa- és paradicsomnovények barmely része, vagy azok feldolgozdsi melléktermékei.

A tejelS tehenek takarmanyadagjaban a napi bevitt szdrazanyag-tartalom legaldbb 60 %-dnak abraknak
kell lennie.
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4.6.

4.7.

A tej zsirtartalmdnak feldolgozaskor legaldbb 3,2 %-osnak kell lennie. A tej nem tartalmazhat tartdsito-
szert, tovabbd tilos kolosztrum vagy nyilvanvaléan beteg tehént6l szarmazd tej felhaszndldsa. A tejet a
telepen hiitve kell tarolni. A sajtkészitést minden esetben a fejést kovetd legfeljebb 48 érdn belill meg
kell kezdeni.

15 és 25 masodperc kozotti paszt8rozés engedélyezett 70-75 °C-on. A tej feldolgozasi szakaszai: mele-
gités (koaguldldsi h6mérséklet: 34—40 °C); savanyitds (a 4.3. pontban ismertetett foldrajzi teriiletrél szar-
mazé tejsavanyité kultdra hozzdadasaval); koagulalds (borjatdl szdrmazé folyékony, vagy por dllagii
tejoltéval. Koaguldldsi id6: 15-40 perc); az alvadék els6 feldaraboldsa (az alvadékot kereszt alakban
felvagjak); pihentetés (a pihentetési id6 45-55 perc, hogy a savd jobban kicsapddjon); az alvadék
mésodik feldaraboldsa (egyformdn és teljes egészében di6 nagysdgii darabokra feltorik); keverés, az
alvadék eltdvolitdsa és parolds (a massza keverési id6tartama a tisztulds érdekében 7-13 perc. Ezt koveti
az alvadék eltdvolitasa és a lukacsos fald, henger alakd formék feltoltése. A formdkat a g6z6l6 helyi-
ségben mérettd] fiiggden valtozé ideig taroljak. A helyiség hdmérséklete 25 és 40 °C kozotti); sbzds
(16—20 Baumé fokos tengeris6-oldatban, 4 és 12 °C kozotti h6mérsékleten, vagy szdrazon, a tengeri s6
felitleti raszorasaval, illetve kadban, 0,8-1,2 %-os tengeri s6 hozzdaddsaval); érlelés 2—-8 °C-os kamrdban
4-8 napon 4t a formakban, a formdkat legalabb kétnaponta megforditva.

A ,Casatella Trevigiana” (OEM) csomagoltan keriil kereskedelmi forgalomba. Mivel a ,Casatella
Trevigiana” (OEM) fokozottan romlandé és igen érzékeny ,ldgy” sajt, a még nem csomagolt termék
hosszas széllitdsa drthat az organoleptikus, illetve fizikai és kémiai tulajdonsagoknak, jelentGsen médo-
sitva az érés idejét és modjat.

A termék jellegzetes mingségi tulajdonsdgainak biztositdsa érdekében tehdt szikség van az elddllitds és
a csomagolds kozott eltelt id§ korldtozésara.

Emiatt a ,Casatella Trevigiana” (OEM) fizikai, kémiai és organoleptikus tulajdonsdgainak megévasan tdl
a jellegzetességének megbvdsa, a nyomon kovethetGség és az ellendrzés biztositdsa érdekében a csoma-
golast is az elGdllitdsi teriileten kell végezni.

Kapcsolat: A ,Casatella Trevigiana” (OEM) tulajdonsdgai és minGségi jellemz6i szorosan kotédnek a
helyi, csalddi és gazdalkoddi gyokerekhez, a kézmiives sajtkészitési technika fejlédéséhez és az elddllitas
e helyén szelektalodott baktériumtorzsekhez. Kiilonosen a ,Casatella Trevigiana” (OEM) sajt mindsége és
sajatossagai kothetGek kozvetlenill és egyértelmtien a helyi tej-mikrobaflérdhoz, illetve a gyartisi
hémérséklethez és id6hoz, amiket a baktériumfajtak, torzsek és koncentraciok hatdroznak meg.

Az utdbbi idében készitett tanulmdnyok bizonyitjdk, hogy az évek sordn a meghatdrozott teriileten
szelektalodott mikrobafl6rabdl a termofil Streptococcus baktériumok olyan killonboz8 torzsei kertilnek
ki, amelyek sajatossagai és anyagcsere-aktivitdsa nemcsak a savanyitds szempontjdbdl, de az érzékszervi
tulajdonsdgokhoz valé hozzdjaruldsuk — mint példdul az érlelés sordn elért enyhén savas iz — tekinte-
tében is alapvetd fontossdgt. Hasonloképpen, a fokozott fehérjebontd-képességii termofil laktobacilusok
jelenléte — ha korldtozott szdmban is — biztositja a kazeinek lebomldsat, olyan molekuldkat, vagy azok
alapanyagait el@allitva, amelyek meghatdrozzdk a sajt dllagdt, érését és izét. Ezek a koriilmények nagyon
egyediek és mdsfajta, nem az adott teriileten taldlhat6 termelési kornyezetben nem reprodukélhatok. A
hézi sajtkészités hagyomdnya fennmaraddsdnak koszonhetd, hogy ez a tipikusan treviséi sajt létezik és
eredete ismert. A gydrtds technikdja szdjhagyomdny utjan terjedt és nagyon egyszerd sajtkészitési
modszereken alapul. Az eredete tehdt tulajdonképpen a treviséi sajtkészité hagyomdnyokban gyoke-
rezik, amelyek mdr 1962 6ta ,réginek” mindsiilnek.

Szdmos frott dokumentum tdmasztja ald a ,Casatella” sajt trevisdi szdrmazasat.

Ellendérz8 szerv:

Név:  CSQA Srl Certificazioni

Cim:  Via S. Gaetano, 74 — Thiene (V)
Tel:  (39) 0445 36 60 94

Fax:  (39) 0445 38 26 72

E-mail: fbroggiato@csqa.it

Az ellendrzd szerv megfelel az EN 45011 szabvanyban el6irt feltételeknek.
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4.8. Cimkézés: A ,Casatella Trevigiana” (OEM) sajt megjelolése a lefrds végén lathaté madrkajelzéssel

torténik. A mdrkajelzés fels§ részén egy fehér ,C” betii latszik haromféle zold szindrnyalatd, kor alaki
mezGben; alul kék szind ,Casatella Trevigiana” felirat ldthat6 a felette 1év8 képhez képest kozpontosan
elhelyezve, a szoveg betfitipusa Carleton, és a ,Casatella” sz6 betlimérete nagyobb, mint az alatta jobbra
taldlhat6 ,Trevigiana” sz6é, ardnyuk 2:1. Balra, zold bettikkel hdrom sorban a ,Denominazione
d'Origine Protetta” (oltalom alatt dllg eredetmegjelolés) felirat olvashato.

A ,Denominazione d'Origine Protetta” (oltalom alatt dllé eredetmegjeldlés) felirat helyett a ,DOP” (OEM)
rovidités is szerepelhet.

Az alsé és felsd rész méretének ardnya nem valtoztathatd, amint az a mellékelt rajzon lathaté. A marka-
jelzés pontos leirdsa a termelési elirdsban szerepel.

A markajelzést a sajt védGcsomagoldsanak kiilsS részén kell elhelyezni, anyagdnak meg kell felelnie az
élelmiszerek csomagoldsdra szolgdlé anyagokra vonatkozé torvények rendelkezéseinek.

A kiils6 védGcsomagoldson nem szerepelhetnek a terméket dicsér, vagy a fogyasztokat megtéveszts
feliratok.

A markajelzés kiadvanyokban és promdcids anyagokban haszndlhaté.

A markajelzés méretének a csomagolds méretével aranyosnak kell lennie, a kovetkezd szabdly szerint: a
,Casatella” felirat teljes szélessége nem lehet kisebb a csomagolds dtméréjének 80 %-dnal.

A sajt adott tipol6gidja kovetkeztében magdn a sajton nem tiintethetd fel semmilyen felirat.

A fentiekben ismertetett logdt és feliratot visel§ csomagoléanyag hasznélata kotelezd.

CASATELLA

Denominazione

o [ REVIGIANA




