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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek f6ldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
loléseinek oltalmdarol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 233/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~AJO MORADO DE LAS PEDRONERAS”
EK-sz4m: ES/PGI/005/0228/12.03.2002
OEM () OF) (X)

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelds szervezeti egysége:

Név:  Subdireccién General de Calidad Agroalimentaria y Agricultura Ecoldgica. Direccién General
de Industria Agroalimentaria y Alimentacion. Subsecretaria de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cién del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion

Cim: Paseo Infanta Isabel, 1
E-28071 Madrid

Tel:  (34) 913 47 53 94
Fax:  (34) 913 47 54 10

E-mail: sgcaproagro@mapya.es

2. Csoportosulds:

Név: COOPAMAN S.C.L.
Cim: C| General Borrero, s/n.
E-16660 Las Pedrofieras (Cuenca)
Tel.: (34) 967 16 05 36
Fax: (34) 967 16 07 04
E-mail: —

Osszetétel: Termeldk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.6. osztaly: Gyiimolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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Termékleirds:
(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

Elnevezés: ,Ajo Morado de Las Pedrofieras”

Leirds: Az ,Ajo Morado de Las Pedrofieras” oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzést az Allium sativum L. faj
,Morado de Las Pedrofieras” néven ismert (és a ,Morado de Cuenca” fajtdhoz tartozd) Gshonos okotipusa
viselheti, amely szédritva, kiillon fejenként, a betakaritdstol szdmitott egy éven beliil keriil a fogyasz-
tokhoz; kereskedelmi besoroldsa a kiils6 héjazat nélkiili gumé minimalis dtmérgjétl fiiggGen ,Extra”
(legalabb 45 mm) vagy ,I. osztilyG” (legalabb 41 mm).

Kiilsg jellemzok: Az ,Ajo Morado de Las Pedrofieras” fokhagyma gumdja, illetve feje gombolyd, kerek
formdju és kozepes nagysagu. Kiilsé buroklevelei fehérek vagy enyhén szinezettek, és borddzottak. A
gerezdek védélevelei jellegzetes lila vagy bibor szintiek, és szintén bordazottak. A gerezdek kis vagy
kozepes nagysaguak, sarlé alaktak, hisuk sirgdsfehér. A fokhagymafej kiils6 gerezdekkel nem rendel-
kezik.

Kémiai jellemzok: Az ,Ajo Morado de Las Pedrofieras” fokhagyma kis molekulasalyd, rendkiviil illékony
és reakcioképes szerves kénvegyiileteket tartalmaz, kénben, jodban és kovasavban gazdag, figyelemre
méltd gyogyhatdssal rendelkezik. Kilonosen gazdag allicinben, amely a fokhagyma jellegzetes izét és
illatat adja.

Erzékszervi jellemzok: Az ,Ajo Morado de Las Pedrofieras” fokhagyma aromija erdteljes, ize csipds, élén-
kit6 hatdsi. Apritdskor a fent emlitett illékony anyagok felszabaduldsdval ezek a jellemzk még intenzi-
vebben érezhetdk.

Foldrajzi teriilet: Termdterillete 225 telepiilést 6lel fel Castilla-La Mancha Autoném Korzet Alba-
cete, Ciudad Real, Cuenca és Toledo tartomanyanak La Mancha, Mancha, Mancha Alta, Mancha Baja,
Manchuela és Centro tdjegységén beliil.

Az ,Ajo Morado de Las Pedrofieras” fokhagymat jelenleg forgalmazé vallalatok mindegyike ezen a
termdterilleten mikodik. A szdllitmdnykezelést, csomagoldst és értékesitést azonban foldrajzi helytdl
fuggetlenil mas véllalat is végezheti, amennyiben megfelel a termékleirdsban rogzitett minden felté-
telnek, valamint az illetékes feliigyeleti szerv kiilonleges el6irdsainak.

A szdrmazds igazoldsa: A foldrajzi jelzés oltalma alatt ll6 lila fokhagyma szdrmazdsit igazol6
ismérvek:

Szaporitéanyagként kizardlag ,Morado de Las Pedrofieras” okotipust, teljesen ép gerezdek haszndlhatok
fel.

A termesztés a meghatdrozott termdteriileten beliil, a tandsit6 szerv feliigyelete alatt vezetett nyilvantar-
tasban szerepld parcelldkon torténhet.

Széllitmdnykezelést és csomagoldst kizdrélag a tanusité szerv dltal feliigyelt, mindsitett véllalat
végezhet. A széllitmdanykezelS dtvevShelyiségében atvételkor minden egyes széllitmany esetében ellen-
Grizni kell, hogy az rendelkezik-e az elirt fajtajellemzdkkel. Az oltalom alatt dll6 fokhagymak més
fokhagymafajtaktdl elkiilonitve kezelenddk.

Kizédrélag olyan fokhagymdk csomagolhaték és forgalmazhatok az oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés
hatalya alatt, amelyek a teljes el6készitési folyamat sordn minden el6irt vizsgdlaton kifogdstalannak
minGsiilnek. A csomagoldson fel kell tiintetni az oltalom alatt dllé foldrajzi jelzés logdjit oly médon,
hogy azt ne lehessen tjra felhaszndlni.

Az elgallitds modja:
Mezbgazdasdgi gyakorlat

A fokhagyma élettani szempontbdl kétnydri, ldgy szdrti novénynek szdmit, mivel azonban guméjaért
termesztik, gazddlkoddsi szempontbdl egynydri novénynek tekintik.
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A szaporitéanyagot megfelelen el6készitett talajba, soroléval bevonalazott dltetési teriiletre vetik
december elejétdl janudr kozepéig. El6zsleg a vet6magot is el6készitik, éspedig dtvalogatott, egészséges
és gerezdekre bontott gumokbdl. Az ,Ajo Morado de Las Pedrofieras” termdteriiletének legnagyobb
része ontozott teriilet, csak kevés parcella szdraz mvelésii.

Az ,Ajo Morado de Las Pedrofieras” betakaritdsa junius végén kezdddik, és jiliusban le is zarul. Csak
kivételes esetekben hazddik el augusztus elejéig. Az ,Ajo Morado de Las Pedrofieras” atlagos termésho-
zama 9-10 t/ha, de a kiils6 és bels§ termesztési tényezSktdl, valamint a novekedési ciklus alatti keze-
1ést6] filggben a hektdronkénti 13 tonndt is elérheti.

Az ,Ajo Morado de Las Pedrofieras” termesztési teriiletén a betakaritds két szakaszbdl all: elszor egy
megfelel§ miivelStesttel elltott traktor a bardzda mélyét feldsva fellazitja a foldet. A gumok igy a
bardzda mélyén maradnak, a levélzet pedig a sorok tetejére keriil. Ezutdn a gumokat kézzel Gssze-
gytjtik és ,rendre fektetve” elhelyezik, igy a levélzettd] védve nem éri azokat kozvetlen napsugarzas. Ez
a mtvelet dltaldban hajnaltdl kora délutdnig tart.

A betakaritott termést ezutdn csomoékba kotik. Ennek sordn a gumoékat kotegekben felvaltva elGszor az
egyik, majd a mdsik oldalra rendezik, fuzért alkotva. A fiizérek végére specidlis csomd keriil, amely
tomorebbé teszi a kotegeket, megkonnyitve a kés6bbi kezelést és a szdritohelyiségbe szdllitast. Bar a
fokhagyma betakaritdsa, gyokerének és leveleinek levagdsa, zsikokba vagy ladakba toltése géppel is
elvégezhetd, a termdteriileten nem ez az dltaldnosan elterjedt gyakorlat. A gépek ugyanis kart tehetnek
a gumokban, csokkentve azok kereskedelmi értékét.

Betakaritds utdni mifveletek: szdritds és el6készités

A fellevelekben és a gumokban felgyiilemlett nedvesség eltavolitisa érdekében a kotegekbdl vagy fiizé-
rekbdl halmokat képeznek, hogy a napon vagy a levegén kiszaradjanak. Ezutdn levagjdk a gyokeret és
a felleveleket, és a szdllitmany atvételéig tovabb szdritjak a fokhagymakat.

Szdllitmdnykezelés, csomagolds és tdrolds

A szallitmanykezel6k az dtvevShelyiségben dtvételkor minden egyes gumdszallitmény esetében ellendr-
zik az el6irt szdrazsigi fokot és a kereskedelmi forgalmazds feltételeként meghatdrozott fajtajellem-
z8ket.

Amennyiben a szdllitményt megfelelének taldljdk, a fogadétartélyba tovabbitjdk, majd osztilyozzdk és
kefével megtisztitjdk a rarakodott foldmaradvanyoktdl, portdl és a legkiilsé buroklevelektsl. Végiil
kézzel eltavolitjdk az esetleges sériilt vagy levald héjazatot, hogy a termény kiilsGleg tetszetSs legyen.

A miiveletsor végeztével a fokhagymdkat a kiilonbozS kereskedelmi kiszereléseknek megfelelGen
csomagoljik. SzobahSmérsékleten legfeljebb az adott év szeptember havanak 30. napjdig tarolhatok.

A fokhagymat ezutdn kizdrdlag temperdlt h6mérsékletti paratérben (-2 °C és —4 °C kozotti hémérsék-
leten) szabad tartani. A paratérben a kell§ szell6zés érdekében szabad teret és atjarast kell biztositani a
tarolotartalyok illetve 1adak kozott oly médon, hogy a paratér legalabb 10 %-a szabadon maradjon.

A térolokon vagy liddkon egyértelmien fel kell tiintetni az dru betdroldsdnak idSpontjat. Az ,Ajo
Morado de Las Pedrofieras” oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzéssel nem hozhaté kereskedelmi forgalomba
olyan fokhagyma, amelynek a betakaritdsa egy évnél régebben tortént.

Kapcsolat: A fokhagyma nemcsak helyi és teriileti, hanem nemzeti és nemzetkozi vonatkozdsban is
kozkedvelt terménynek szdmit. J6 hirneve szdmos kozvetlen torténelmi és kulturdlis okra vezethetd
vissza: a hagyomdnyokban, népszokdsokban, tiinnepekben, gasztronémidban stb. gyokerezik.
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A fokhagyma erejérdl tobb torténeti forrds is beszdmol, a legelsék kozott a ,Diccionario Geogrdfico-Esta-
distico-Histérico de Espafia y sus posesiones de Ultramar” (Spanyolorszdg és a spanyol tengerentdli teriiletek
torténelmi, statisztikai és foldrajzi atlasza) XII. kotete (az idézet teljes terjedelmében megtaldlhaté a
,Torténelmi-kulturdlis emlitések” cimti V. mellékletben), melyben az iréként és politikusként is tevé-
kenykedd Pascual Madoz Ibdfiez tigyvéd (Pamplona, 1805 — Genova, 1879) a Las Pedroiieras régié
mezGgazdasdgarol és kereskedelmérdl szdlva emlitést tesz a fokhagymardl, igazolva, hogy a 19. szdzad
kozepén mdr termesztették és értékesitették, és hogy a helyi lakosok mar ekkor kéztudottan nagy
szakértelemmel és elhivatottsdggal rendelkeztek e tekintetben.

A fokhagymatermesztés népszertisége megmutatkozik a tradiciok és a felhaszndldsi moédok tovabbélé-
sében, példaul a fizérkotd versenyekben, a néphagyomdnyokban, az innepekben, népdalokban,
mesékben stb.

A fokhagyma a régi6 konyhamtivészetébdl sem hidnyozhat: a legtobb helyi ételkiilonlegesség, egyebek
mellett az atascaburras (burgonyapiiré t6kehalmdrtdssal), a caldereta (birkaporkolt), a moje de pimientos
(lecsé), a perdiz en escabeche (fogoly paclében), a migas (szalonndn piritott zsemlemorzsa), a gachas
(fokhagymadval és paprikdval fliszerezett lisztkdsa) és kiilonb6z8 tojasrantotta-specialitisok nélkiilozhe-
tetlen hozzéavaldja.

A ,Morado de Las Pedrofieras” 6kotipust lila fokhagyma teljes mértékben alkalmazkodott La Mancha
éghajlatdhoz és talajtipusaihoz, jol tiiri a termdteriiletre jellemzé mostoha mezdgazdasagi és kornyezeti
viszonyokat.

Ellen6rzd szerv:

Név:  Servicios de Inspeccién y Certificacion, S.L. (SIC)

Cim: ([ Ciudad n° 13 — 1°
E-45002 Toledo

Tel:  (34) 925 28 51 39
Fax:  (34) 925 28 51 39
E-mail: sic-toledo@sicagro.org

A SIC az illetékes hatdsdg engedélyével miikodd szervezet, megfelel az UNE-EN 45011 szabvanyban
el6irt kovetelményeknek.

Cimkézés: A cimkén fel kell tiintetni a hatdlyos forgalmazasi elSirdsok szerinti osszes adatot.

Az oltalom alatt dll6 termék minden csomagoldsan jol lathatd helyen fel kell tiintetni az OFJ logéjat, és
a csomagoldst el kell latni a tandsité szerv zdrjegyével és sorszamozott cimkéivel vagy ellendrzd
cimkéivel oly médon, hogy tjrafelhaszndldsuk ne legyen lehetséges.

Az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés logéja:




