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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek f6ldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
loléseinek oltalmdarol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 236/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke szerint létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatoknak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkez-
niiik a Bizottsdghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»PRESUNTO DE VINHAIS” vagy ,,PRESUNTO BISARO DE VINHAIS”
EK-szdm: PT/PGI/005/0456/20.04.2005

OEM () OFJ (X)

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelGs szervezeti egysége:

Név: Gabinete de Planeamento e Politicas

Cim: Rua Padre Anténio Vieira, n.c 1-8.°
P-1099-073 Lisboa

Tel:  (351) 213 819 300
Fax:  (351) 213 876 635

E-mail: gppaa@gppaa.min-agricultura.pt

2. Kérelmezé:

Név: ANCSUB — Associacio Nacional de Criadores de Suinos de Raga Bisara

Cim: Edificio da Casa do Povo — Largo do Toural
P-5320-311 Vinhais

Tel.: (351) 273 771 340
Fax: (351) 273 770 048
E-mail: ancsub@bisaro.info

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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3. A termék tipusa:

1.2. osztaly: Husalapti termékek (f6tt, sozott, fiistolt)

4. Termékleirds:
(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)

4.1. Elnevezés: ,Presunto de Vinhais” vagy ,Presunto Bisaro de Vinhais”

4.2. Leirds: A fajta dllattenyésztési jegyzékében regisztrlt, bisaro fajtdja, felndtt, him vagy néstény (kivéve
a nem kasztralt himeket) sertések hatsé végtagjaibdl (a medence- és a szeméremcsont Osszenovésénél
feldarabolva, ideértve a csipScsontokat, a combcesontot, a térdkaldcsot, a sipcsontot, a szdrkapocs-
csontot, hatsé labtSesontot, labkozépesontot, az ujjperccsontokat és a kornyezd izomkotegeket) késziilt
termék. A talstlyproblémdk és a kereskedelmi szempontbdl elfogadhaté tulajdonsagokkal rendelkezd,
illetve élelmiszerbiztonsagi szempontbdl megfelel§ sonka eldéllitdsaval jaré nehézségek miatt a
manapsag leginkabb javasolt gyakorlat az, hogy a ldbat a medence- és szeméremcsont kozotti {ziiletnél
vagjak fel, eltavolitva a medencecsontot és a kornyezd izomkotegeket. A ldbak sézottak, és paprikake-
verékkel, Tras-os-Montes-i olajjal (mindezek a termék jellegzetes {zéhez, aroméjahoz és szerkezetéhez
nélkilozhetetlenek) ésfvagy bisaro sertészsirral vannak bevonva, ezutdn legaldbb 12 hénapon ét tolgy-
vagy gesztenyefdbol szarmazé tizifin enyhén és fokozatosan megfiistolik, valamint érlelik. A termék
az eredeti hasdarabok formdjat veszi fel, amely hosszii és megnyult, a ldbfejjel egyiitt. A megnyult
forma a bisaro sertések alkatabdl szdrmazik, amelyek hdtsé végtagjai igen nagyok, hosszdak és cson-
tosak. Kilssleg a 1db levdgdsinak helyénél barndsvoros elszinezGdés lathat6 a paprikakeverékkel vald
kezelés és a fustolés nyomaként, a tobbi felillet sertésbdrrel fedett. A vagdsnal a his érettnek latszik,
szine a jellegzetes rozsaszintdl sotétvordsig terjed, olajosnak, csillogonak és a fehér szind izmok kozotti
zsirral dtitatottnak, gyongyozdnek, fényesnek és aromdsnak tiinik. Kellemes, enyhén sos és fustolt iz,
szerkezete kissé rostos, igen lagy, zamatos és kellemes fz(i, enyhén fiistolt. Atlagosan 28,2 % szénhid-
ritot, 7,4 % zsirt, 9,2 % NaCl-t és 52,4 % nedvességet tartalmaz. Ph-értéke 5,76, és aW-je 0,85. A
,Presunto de Vinhais” atlagos stilya 12 és 18 kg kozott véltozik.

4.3. Foldrajzi teriilet: Figyelembe véve a hagyomdnyos tenyésztési médszert, az dllati takarmdny
tipusat, a helyi népesség hagyomdnyos dllatgondozasi szakértelmét, a kétségkiviil megkiilonboztetett
minGségli nyersanyagok elGllitdsdhoz haszndlt élelmiszer-alapanyagok kifejlesztéséhez sziikséges talaj-
viszonyokat, a ,Presunto de Vinhais” el6éllitdsdhoz hasznalt bisaro és keresztezett sertések sziiletésének,
nevelésének, hizlaldsdnak, levdgdsinak és feldaraboldsdnak terillete az aldbbi teriileteket foglalja
magédban: Braganca korzetének Alfindega da Fé, Braganga, Carrazeda de Ancides, Freixo de Espada a
Cinta, Macedo de Cavaleiros, Miranda do Douro, Mirandela, Mogadouro, Torre de Moncorvo, Vila Flor,
Vimioso és Vinhais telepiiléseit és Vila Real korzetének Alijo, Boticas, Chaves, Mesdo Frio, Mondim de
Basto, Montalegre, Murga, Régua, Ribeira de Pena, Sabrosa, Santa Marta de Penaguido, Valpagos, Vila
Pouca de Aguiar és Vila Real telepiiléseit, mivel csak ebben a térségben lelhetGek fel az élelmiszer-alap-
anyagok és a szitkséges dllatgondozdsi modszer.

Tekintettel a ,Presunto de Vinhais” elééllitdsahoz sziikséges kiilonleges éghajlati viszonyokra, a népesség
szakértelmére, valamint a hagyomanyos és 6rok érvényi helyi moédszerekre, a feldolgozds (a sonka
elddllitdsa, érlelése, a szeletelés és csomagolds) a kovetkezd foldrajzi teriiletekre terjed ki: Braganca
korzetének Alfandega da Fé, Braganca, Carrazeda de Ancides, Freixo de Espada a Cinta, Macedo de
Cavaleiros, Miranda do Douro, Mirandela, Mogadouro, Torre de Moncorvo, Vila Flor, Vimioso és
Vinhais telepiilései.

4.4. A szdrmazds igazoldsa: A ,Presunto de Vinhais” csak megfelel§ engedéllyel rendelkezd és a fent
emlitett feldolgozdsi teriileten taldlhaté feldolgozasi egységekben dllithaté elS. A termék nyomonkévet-
het6ségének biztositdsa érdekében az elSillitds teljes folyamatdt szigora feliigyeleti rendszernek vetik
ald. A nyersanyag olyan bisaro sertésekbdl szdrmazik, amelyek hagyomdnyos, félextenziv tenyésztési
rendszernek megfelel§ teriilettel rendelkezd, hagyomdnyos takarmdnyozdst biztosité mezdgazdasdgi
tizemekben nevelkedtek. Hangstlyozandd, hogy a diszndk jelentSs mennyiségli gesztenyét fogyasz-
tanak, ez adja a has tokéletesen sajitos és elismert organoleptikus tulajdonsdgait. A disznokat engedé-
lyezett és az eldallitds foldrajzi teriiletén taldlhatd egységekben vagjdk le és daraboljdk fel. A feldolgozdsi
miveletek kizdrdlag a csoport dltal engedélyzett telephelyeken végezhetk el a feliigyeleti szerv jévaha-
gyasat kovetSen. Az egyes tételeken feltiintetett hitelesitd jelzés szdmmal van elldtva, hogy a termék
egészen a szdrmazdsi mezGgazdasdgi iizemig nyomonkévethetS legyen. A szdrmazds a sorozatszam
alapjan, amely a hitelesitd jelzés kotelezd eleme a teljes termelési folyamat sordn barmikor igazolhato.
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4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

Az el6allitds mo6dja: A (friss dllapotban legaldbb nyolc kg-os) labakat kb. 24 6rdig pihentetik, majd
kinyomkodjak Sket, hogy a belsé folyadék eltdvozhasson. Ezt kovet8en bes6zzdk, és kb. 30 napon ét
(a kezdeti salytdl fiiggSen) 6 °C alatti h6mérsékleten és 80—-90 %-os paratartalom mellett teljes feliiletét
ebben a sébevonatban tartjdk. A maradék sot lemossdk rola. Némi szdritds utdn a labak bdr nélkiili
részeit bevonjdk paprikakeverékkel, Trds-os-Montes-i olajjal és/vagy bisaro sertészsirral. Kis t(izon,
tolgy- vagy gesztenyefdb6l szdrmazé tizifin enyhén megfiistolik. A hdmérséklet novelésének hatdsdra
a zsir aromdja az izomrostokba fvodik, ami erdsiti a termék végleges jellegzetességeit. Végil hideg és
kis pdratartalmi kornyezetben (pincében vagy kamrdban) — ahol beindulnak a biokémiai folyamatok,
és a mikrobidlis flora kifejti jotékony hatdsat — bepacoljak és érlelik, ezaltal nyeri el a termék jellegzetes
izét és zamatdt. A folyamat teljes idStartama mindig legaldbb 12 hénap. A ,Presunto de Vinhais”
mindig egészben, szeletelve vagy darabokban, a szdrmazési helyen el6recsomagolva keriil forgalomba.
Ha szeletelve vagy darabokban drusitjdk, a csomagoldanyagnak a termékkel val6 érintkezés szempont-
jabol megfelelének kell lennie. A ,Presunto de Vinhais” felszeletelése és csomagoldsa kiilonlegesen
fontos, mivel befolyasolhatja a termék organoleptikus tulajdonsigait és ha a hitelesitd jelzést eltdvo-
litjdk, a nyomonkovethetGségét is. A szeletek vastagsdganak, a vagéeszkoz tipusdnak és alkalmazdsanak,
a hémérsékletnek és a miivelet gyorsasigdnak olyannak kell lennie, hogy a termék ne fert6z8dhessen
meg, és ne romolhasson meg. A tapasztalt ételszakértdk dltali kostolokat a fogyasztok és termelSk
védelme érdekében kizardlag a szdrmazdsi térségben lehet tartani. A terméket ezzel szemben a terme-
lési teriileten kiviil a kiskereskeddk és éttermi dolgozok is felszeletelhetik, amennyiben a miivelet a

oz

fogyaszté szeme lattdra torténik, hogy igazolhassa a hitelesitd jelzés és a cimke meglétét.

Kapcsolat: Az ebben a régidban végzett sertéstenyésztés maltja és jelentGsége killonbozd allatszob-
rokon keriilt meg6rokitésre, valamint az itteni telepiilések kivéltsdglevelei is emlitést tesznek a sertés-
félék és az azokbol késziilt termékek utdn fizetett adokrol. A termék kapcsolata a foldrajzi térséggel az
(autokton) dllatfajtakon, a helyi termékeken alapulé takarmédnyozdson, a diszn6 ldbainak levigdsdnak és
besézdsdnak szakértelmén, a régi6 fdinak felhasznaldsaval kis, fokozatos tlizon torténd fiistolésen és a
régi6ban el6fordul6 igen hideg és szdraz kornyezetben megvaldsulé érlelésen keresztiil alakult ki.

Feliigyeleti szerv:
Név:  Tradi¢gdo e Qualidade — Associagdo Interprofissional para Produtos Agro-Alimentares de
Trds-os-Montes

Cim: Av. 25 de Abril, 273 S/L
P-5370-202 Mirandela

Tel:  (351) 278 261 410

Fax:  (351) 278 261 410

E-mail: tradi¢do-qualidade@clix.pt

A Tradigdo e Qualidade olyan elismerést nyert, amely eleget tesz a 45011:2001 szabvény elGirdsainak.

Cimkézés: A csomagoldson kotelez8en fel kell tiintetni a ,Presunto de Vinhais — Indica¢io Geogra-
fica Protegida” vagy a ,Presunto Bisaro de Vinhais — Indicacdo Geogrifica Protegida” feliratot, a megfe-
lel6 kozosségi logdt, valamint a Vinhais termékek itt kozolt minta szerinti embléméjit. A csomago-
lason szintén fel kell tintetni a hitelesitS jelzést, amely kotelezGen tartalmazza a termék nevét és a
megfeleld feliratot, a feltigyeleti szerv nevét és a sorozatszdmot (a termék nyomonkovethetGségét bizto-
sitd numerikus vagy alfanumerikus kddot).




