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Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
161éseinek oltalmérdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 236/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazo nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»GAMONEU” vagy ,,GAMONEDO”
EK-szdm: ES/PD0/005/0308/20.08.2003

OEM (X ) OFJ ()

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelGs szervezeti egysége:

Név:  Subdireccion General de Calidad Agroalimentaria y Agricultura Ecoldgica; Direccién General
de Industria Agroalimentaria y Alimentacién; Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion
de Esparia

Cim: Infanta Isabel, 1
E-28071 Madrid

Tel:  (34) 91 347 53 94
Fax:  (34) 91 347 54 10

E-mail: sgcaproagro@mapya.es

2. Csoportosulds:

Név: Rosa Maria Intriago Cuesta y otros
Cim: Barrio de Quilama, s/n
E-33820 Benia
Tel.: (34) 985 84 41 57
Fax: (34) 985 84 41 57
E-mail: genife_vete@hotmail.com

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.3. osztaly: Sajtok
4. Termékleirds:

(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)
4.1. Elnevezés: ,Gamoneu” vagy ,Gamonedo”

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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4.2. Leirds: A ,Gamoneu” vagy ,Gamonedo” zsiros, érleléssel készitett, természetes kérgti, tehén-, juh- és
kecsketejbdl (e tejféleségek koziil kettS vagy hdrom felhaszndldsdval) késziils, enyhén fuistolt, a kérge
koriil zoldes-kékes szinti Penicillium gombadkkal tarkitott sajt.

Az oltalom alatt dllo sajt készitéséhez a kovetkezd fajokhoz és fajtdkhoz tartozd dllatok tejét kell
felhasznalni:

— szarvasmarha: holstein-friz, asztiriai volgyi (Asturiana de los Valles), alpesi barna és ezek keresztezései,
— juh: Lacha, Carranzana, Milschalfe és ezek keresztezései,

— kecske: alpesi-pireneusi és Picos de Europa-beli, murciai-granadai, Saanen és ezek keresztezései.

A sajt fizikai jellemzdi:

— forméja: henger alakd, érzékelhet8en sik véglapokkal,

magassaga: 6-15 cm,

atmérGje: 10-30 cm,

tomege: 0,5-7 kg.

Természetes kérgd, ligy sajt, dllagdt a fust6lés sordn nyeri; szine vordses, zoldes és kékes erezeti
voroses-okkersdrga. A kiilsg feliilet kozelében Penicillium gombak lathatbak.

A sajt kémiai jellemz6i:

— zsirtartalma legaldbb a szdrazanyag-tartalom 45 %-a,

— fehérjetartalma legaldbb a szdrazanyag-tartalom 25 %-a,
— szérazanyag-tartalma legalabb 55 %,

— pH-ja 4,5 és 6,5 kozott van.

Erzékszervi jellemzé6i a kovetkezok:

— Zamata enyhén fiistos, tiszta, dthatd, a sajt érésével egyre markénsabbd valik. [ze kellemesen fiistos és
enyhén csipSs, majd a szdjban el6bb vajas, azutdn a mogyorééhoz hasonld, tartés utdizzé fejlédik.

— Allomanyait tekintve kemény vagy félkemény, szilird, omlés, jol vaghaté; testét rendszerteleniil elhe-
lyezkedd, kisméretdi roghézagok szabdaljak.

— Belill fehér vagy sdrgdsfehér szindi, a felszinén kis mennyiségben kékeszold Penicillium gombdk
tarkitjdk. A sajt kiilsG felilletének a fustolés jellegzetes voroses-okkersdrga szint kolcsonoz, amely a
mészkébarlangban vagy pincében folytatott érlelés alatti penészesedés folytan helyenként voroses,
z6ldes és kékes erezettel gazdagodik.

— Beliil mechanikus eredetti roghézagokat tartalmaz.
A kovetkez§ hagyomdnyos megnevezések hasznélhatok:

- ,Gamoneu” vagy ,Gamonedo” del Puerto (,hdgéi”), amelyet a Cangas de Onis és Onis (Picos de
Europa) kozigazgatdsi teriiletén taldlhaté hegyszorosokban dllitanak el6. A tejet add allatokat a
terméklefrasban részletesen ismertetett legel6kon és kardmokban tartjak, és a sajt a jliniustdl szep-
temberig tarté idGszakban, sajtkészit§ kisgazdasdgokban készill. A sajt készitéséhez az emlitett lege-
16kon legelS tehenek, juhok és kecskék tejét haszndljdk fel, éspedig a hdrom dllatfaj koziil legaldbb
kett8ét, oly mddon, hogy a juhtej, illetve a kecsketej kiilon-kiilon legaldbb 10 %-at adja a sajtnak.

- ,Gamoneu” vagy ,Gamonedo” del Valle (,volgyvidéki”), amelyet a Cangas de Onis és Onis kozigazga-
tasi teriiletén taldlhatd, az oltalom alatt all6 eredetmegjelolés f6ldrajzi teriiletén beliil alacsonyabban
fekvs vidékeken allitanak el6. A sajtkészités itt nem kotSdik az év egyetlen szakdhoz sem, mert az
allattartas ezeken a vidékeken félextenziv, azaz alapvet8en a folyamatos legeltetésen alapul.

4.3. Foldrajzi teriilet: Az Asztiriai Hercegség Autoném Korzetben taldlhaté Cangas de Onis és Onis
telepiilés kozigazgatdsi teriilete. A tejtermelés, a sajtkészités és a sajt érlelése egyardnt a megjelolt fold-
rajzi tertileten beliil torténik.
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4.4. A szdrmazds igazoldsa: Arrdl, hogy a sajtkészitéshez felhaszndlt tej kizdrdlag a szabdlyozé tandcs

4.5.

4.6.

engedélyével rendelkezd és nyilvantartdsdban szerepld gazdasigokbol szarmazzon, a kovetkezdk szerint
kell gondoskodni: ha a sajtkészités és a tejtermelés egyazon gazdasdgban torténik, akkor az ellenSrzést
a gyartdsi nyilvantartds és az dllatszdmlaldsi adatok alapjdn kell elvégezni; ha a sajtkészit§ gazdasdg mds
gazdasigokbdl szdrmazé tejet haszndl fel, akkor az ellendrzés a gyartdsi nyilvantartdsra és a tej szdrma-
zds4t igazolé dokumentumokra (egyrészrdl a kirakoddsi okmdnyra, amely tartalmazza a tejed leadd
gazdasdg megjelolését, a kirakodds helyét és idejét, a kirakodott mennyiséget, a kirakodds id6pontjat,
valamint a szdllitéjarmd és a gépjarmiivezetd megjelolését, masrészrél pedig az dtadott tejrdl kidllitott
szdmldra és a fizetési elismervényre) terjed ki. A gydrtonak olyan nyilvntartdst kell vezetnie, amely
minden legyartott mennyiségre vonatkozdan tartalmazza a felhaszndlt tej eredetét és mennyiségét, vala-
mint az elkészitett sajtok és a csomagolasi egységek szamdt. A gydrtast kévetd minden tovabbi miivelet
tekintetében (fiistolés, érlelés, elszdllitdst megel6z6 raktdrozds) fel kell jegyezni, hogy az adott zdrt
térben az adott pillanatban mely sajtok és csomagoldsi egységek taldlhatok. Végiil gondoskodni kell a
legyértott csomagoldsi egységek és az azonositocimkék egymdashoz rendelésérdl, és fel kell jegyezni a
csomagoldsi egységek végsd rendeltetési helyét, amelyet a szallitdlevél és az eladdsi szdmla igazol.

Az elgallitds modja: A ,Gamoneu” vagy ,Gamonedo” sajt gyartasdhoz kizdrdlag nyers tehéntej,
juhtej vagy kecsketej, illetSleg ezek koziil két vagy hirom tejféleség elegye haszndlhaté fel; a tejet add
allatok kizdrolag a teriilet természeti eréforrdsaibdl taplalkozhatnak, tehdt csak az itt taldlhat6 legel6kon
legelhetnek, és csak az itt taldlhat6 legel6krsl szdrmazé friss fitvet és széndt fogyaszthatjk. Olyan
esetekben, amikor — dltaldban a kedvezétlen id6jdras miatt — a gazdasdg nem tud elegend§ mennyiségi
takarmdnyt biztositani, az dllatok gabonafélékbdl és hiivelyesekbdl készitett koncentratumokkal is takar-
ményozhatok.

A sajtiizemben a beérkezd tejet tejsavas koaguldldsnak vetik ald, amelyhez az alkalmazott sav és alvasz-
téenzim mennyiségét gy valasztjdk meg, hogy a folyamat legaldbb egy ordig tartson. A tejet az
alvasztds megkezdésekor 24 °C és 30 °C kozotti hémérsékletre felmelegitik, és a teljes folyamat sordn
ebben a h6mérséklet-tartomanyban tartjak.

Az alvadékot ezt kovetden Ovatos apritassal kidolgozzak oly médon, hogy végiil 5 mm és 15 mm
kozotti szemméretet kapjanak, majd mintegy mdsfél ordn at savoelvonast végeznek.

Az igy kapott anyag henger alakd élelmiszer-ipari 6ntSformékba keriil. A teljes savétlanitds érdekében
beontéskor a sajttészta Gvatos nyomdsnak vethetd ald.

A sajt sézasa tgy torténik, hogy a sajt felsG és alsé véglapjat 24, illetve 48 6ran at natrium-kloriddal
kezelik.

Az ont6formdbdl vald eltdvolitds utdn a sajtot megfiistolik. A fistlés idStartamdt és erdsségét az
aktudlis koriilmények figgvényében tgy kell megvélasztani, hogy a nyers sajt kellGen kiszdradjon, a
kiilsg feliilet piritottvoros szint nyerjen és olyan dllomanyu legyen, hogy az érlelés sordn a Penicillium
gombidk behatolhassanak a sajttest belsejébe, egyuttal pedig kialakuljon a termék jellegzetesen fiistos ize
anélkill, hogy ez az iz tdlsigosan hangsilyossd vilna. A fiistoléshez kdris (Fraxinus excelssior), sopriis
hanga (Erica sp.), biikkk (Fagus sylvatica) és mds gyantamentes, helyileg dshonos fafajok fajat hasznaljdk.

Az érlelés olyan mészkSbarlangokban és pincékben torténik, amelyek biztositjdk a sajt kivant tulajdon-
sdgainak kialakuldsdt; a tér dtlagos hdmérsékletének 10 °C-nak, 4tlagos pdratartalmdnak 90 %-nak kell
lennie. Ez a folyamat az alvadék elkészitésétSl szamitva legaldbb két honapig tart. Ez alatt az id§ alatt a
sajtot a megfeleld tulajdonsigok elérése érdekében tobbszor megforgatjak és megtisztitjak azzal a céllal,
hogy a sajt anyagdban meginduljon a termékre oly jellemzd gombésodas; a gombdknak az érlelésre
szolglé térb8l kell szarmazniuk, sohasem szabad Gket a tejhez hozzdadagolni. A Penicillium
gombéknak be kell hatolniuk a sajttest belsejébe, és a sajt teljes feliiletén ki kell fejlédniiik oly méddon,
hogy kialakuljon a sajt jellegzetes kékeszold penészes felillete.

Forgalomba hozatal el6tt a sajtot megfeleld jeloléssel és cimkékkel kell elldtni.

Kapcsolat:

— Torténelmi kapcsolat

A ,Gamonedo” sajt a térségben folytatott dllattartdsi és dllathasznositdsi hagyomdnyok meg6rzéséhez
kotédik. Bizonyos, hogy mér a XVIL szdzadban is készitették, ekkor ugyanis IV. Fulop kirdlynak a
legel6k hasznositdsa tirgydban 1641-ben irott egyik feljegyzése szerint mdr ,a korzet szegényeinek”
eledeléiil szolgilt.
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[risos emlékekben (példdul a XVIIL szdzadban kiadott Madoz-féle foldrajzi szétarban) szamos helyen
tesznek emlitést arrdl, hogy a sajt a helyi lakossdg alapvetd élelmiszereként szolgdl, hogy az Gvezet
allattartdsra szakosodott, hogy a kornyéken vegyesen tartanak szarvasmarhdt, juhot és kecskét, vala-
mint hogy ezek az dllatok a tulajdonosuk feliigyelete alatt vannak, akik a nydri legeltetés alkalmaval
mindvégig velilk maradnak.

Ezek a koriilmények, valamint az, hogy a nagy fogyasztasi kozpontok a nehézkes kozlekedés miatt
tavol esnek a kérdéses teriilettSl, méar &sid6ktdl fogva arra késztette az dllattarté gazddkat, hogy a
tejbSl maguk készitsenek sajtot.

— Természeti kapcsolat

A sajtkészités és a sajtgydrtds hagyomdnyosan Onis és Cangas de Onis teriiletére korldtozédik. A két
telepiilés kozigazgatdsi hatdrai jelentGs teriiletet fednek le a Picos de Europa hegyldnc nyugati részén
elhelyezkedd Cornidn-masszivumon beliil. A hegylinc legszembetindbb jellegzetességét az az igen
véltozatos felszinrajz adja, amelyen belil a killonbozd terileti egységek a 80 m (a Sella folyo
medrének sodorvonala) és a 2 648 m (a Torre Cerredo hegycstics) tengerszin feletti magassdg kozott
véltakoznak. A hegyvidéket a mészk6 dominancidja, meredek szurdokok és lépcsds felszinrajz
jellemzi, ezekbdl all Ossze az a két képz&dmény, amelyek esetiinkben fontosak: a volgyvidék és a
hegyszoros (hdgd) vidéke.

A volgyvidéken hatalmas kiterjedésti, lankds legelSk taldlhatok, és az ember éltal lakott helyekhez
kisméretti gazdasdgok kapcsolddnak. Itt taldlhatok a legfontosabb telepiilések. Az itt fekvd rétek szol-
géltatjdk a téli takarmdnyt, és a téli idészakban itt tartjdk azokat az dllatokat, amelyeket nem sziik-
séges teljes mértékben istallézni.

A hegyszoros magasabban fekvg vidékét meredek felszini képzédmények és karsztosodds jellemzi,
szdmtalan dolindval, meredéllyel, barlanggal, karros teriilettel és mély felszini repedéssel. Nagy tdpér-
tékd flivel boritott legelSk taldlhatok errefelé, és tavasztdl az els6 téli havazdsokig itt tartjak az dlla-
tokat. Az allattartds szempontjabol fontos természeti képz8dmények még a lejtSk, a halmok (,xerros”)
és a sziklaszirtek.

A teriilet idGjardsat az Ocedni éghajlat hatdrozza meg: egész évben b@séges a csapadék, mérsékelt a
napsugarzds, sok a felh8. Az éves csapadékmennyiség a magasabban fekvd teriileteken 2 000 mm
kortil (ennek egy része hé formajaban érkezik), az alacsonyabban fekv§ teriileteken 1 200 mm koériil
véltozik; a magasabban fekv§ teriileteken nyaranta gyakran stird kod alakul ki.

A volgyvidéken egész évben mérsékelt a hémérséklet; a kozéphémérséklet a volgyekben 12 °C, a
hegyekben 3 °C.

Talajtani szempontbdl a teriiletet a mészkd- és a kvarcszikldk jelenléte jellemzi, amelyeket a volgyben
az er6zid, az idGjarasi tényezdk és a novényzet részben dtalakitott.

A térség idGjardsi, felszinrajzi és geoldgiai jellegzetességei kozvetleniil kihatnak a legel6k természetére
és minGségére, amelyek igy alkalmasak a ,Gamoneu” vagy ,Gamonedo” sajthoz tejet add szarvas-
marhdk, juhok és kecskék tdpldldsira. A legeltetésre haszndlt teriilet legjellegzetesebb novénye a
Kantdbridban Gshonos, a szdraz 1égkort jol tiir§ Festuca burnatii nevii éveld fiféle. A mélyedésekben
és a védett hegyoldalakban taldlhat6 legel6kon, ahol a hé a tavasz végéig is megmarad, a legfonto-
sabb novény a pazsitfiifélék csalddjiba tartozé Nardus stricta, amely valtozékony koériilmények kozott
is képes fennmaradni. Ugyanitt mdsféle pdzsitfiifélék: a Phleum alpinum, a Festuca Iberica, a Festuca
picoeuropeana, illetve a hiivelyesek rendjébe sorolhaté Trifolium thalli Vill. is megtaldlhaté.

A sajt sajatos vondsai a fustolésnek és az érlelésnek is koszonhetSek; ez utébbiban kizdrblag az érle-
1ési térben taldlhaté gombidk jatszanak szerepet. Ezek koziil legfontosabb a Penicillium, amely a sajt
kiils6 feliiletén megtelepedve jellegzetes szint és izt kolesonoz a terméknek.

— Az ember hatdsa

A teriilet okoszisztéméjat egyedi kornyezeti feltételek hatdrozzdk meg, amit mi sem bizonyit jobban,
mint hogy Spanyolorszdgban els6ként itt hoztak létre nemzeti parkot: a Covadonga-hegyi Nemzeti
Park 1918-ban jott létre, és UttorS szerepet jitszott a spanyolorszdgi kornyezetvédelemben. Kozis-
mert, hogy az itteni hegyi pasztorok élen jarnak a teriilet kornyezeti értékének megteremtésében és
megdrzésében, és ennek a tevékenységnek a gyiimolcse a ,Gamonedo” vagy ,Gamoneu” sajt, amely
egyediili gazdasdgi alternativat kinal a térség dllattarté gazdasdgai szdmara.
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Az elédllitds médja kapesdn ismertetett modszerek és elzmények régi hagyomdnyoknak koszonhe-
tGen alakultak ki, és bar azdta igyekeztek ket hozzdigazitani napjaink kovetelményeihez, ez azonban
mégsem eredményezte sem a termék egyediségének elveszitését, sem a sajt koriil kialakult életforma
végét.

4.7. Ellen6rz6 szerv:

4.8.

Név:  Consejo Regulador de la D.O.P. ,Gamoneu” o ,Gamonedo”

Cim:  La Plaza, s/n
E-33560 Benia-Onis (Asturias)

Tel:  (34) 985 84 40 05
Fax:  (34) 985 84 42 30

E-mail: info@quesogamonedo.com

Cimkézés: A ,Gamoneu” vagy ,Gamonedo” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel védett sajtot,
miel6tt a fogyasztéhoz kerill, sorszdmozott cimkével vagy ellen6rzé cimkével kell elldtni, amelynek
hasznélatdt a mindségiigyi kézikonyvben leirt szabalyokkal osszhangban a szabédlyozd tandcs hagyja
jové, ellendrzi és feliigyeli. Az oltalom alatt ll6 sajt cimkéjén és ellenérzé cimkéjén — az irdnyado
jogszabdlyokban el8irt informéciékon tilmenden — szerepelnie kell kiemelt helyen a ,Denominacién de
Origen Protegida — »Gamoneu« 6 »Gamonedo<” feliratnak, valamint a ,del Puerto” vagy a ,del Valle” hagyo-
ményos megnevezésnek.

Valamennyi gazdasgi szerepl§ koteles a cimkén elhelyezni a szabdlyozé tandcs altal jovahagyott, az
alabbiakban bemutatott egységes logét:
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