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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmérél sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 249[13)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
.SLOVENSKA PARENICA”
EK-szam: SK/PGI/005/0485/19.07.2005

OEM () OFJ (X)

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelds szervezeti egysége:

Név:  Urad priemyselného vlastnictva Slovenskej republiky

Cim:  Jéna Svermu 43
SK-974 04 Banska Bystrica

Tel:  (421) 48 430 02 53
Fax:  (421) 48 430 04 03

E-mail: joravcova@indprop.gov.sk

2. Csoportosulds:

Név: Cech bryndziarov
Cim: Kostolnd ¢. 5
SK-900 01 Modra
Tel.: (421) 33 647 29 74
Fax: (421) 33 647 29 74
E-mail: peter.lajda@pobox.sk, biocentrum@vup.sk

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:
1.3. osztaly: Sajtok

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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4. Termékleirds:

(kovetelmények Osszefoglalasa az 510/2006EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

4.1. Elnevezés: ,Slovenskd parenica”

4.2. Leirds: A ,Slovenskd parenica” sajtszalagbdl két 6-8 cm dtmérGjli és 5-8 cm magas ,S” alakd
tekercsbe gongyolt hékezelt, enyhén fiistolt sajt. A tekercseket sajtbdl késziilt zsinérral kotik ossze. A
tekercselés el6tt a sajtszalagok vastagsiga 2-3 mm, szélessége 5-8 cm, hossza pedig 4-6 m. A
,Slovenskd parenica” {ze kellemes, illatit a juhtej és a fiistolés adja meg. Tipikus jellemzGje a sajt rostos
szerkezete. A minimélis szdrazanyag-tartalom 53 %, a szdrazanyag zsirtartalma 50 %.

Nyersanyagként a legel6kon nevelt valaska, nemesitett valaska, cigdja és a keletfriz juhfajtdk frissen fejt

nyers, nem feldolgozott tejét, illetve friss, nem feldolgozott juhtej és friss, nem feldolgozott tehéntej

keverékét haszndljak, ez utébbi esetben a juhtej ardnya legalabb 50 %.

A piacra 450-500 g-os egyéni kiszerelésben keriill. A parenyicat dtlatszé élelmiszeripari folidba vagy

két ovilis alakd, vastagabb falemez kozott celofinba csomagoljak.

Tulajdonsdgok:

— Alak: A ,Slovenskd parenica” két sajtszalagbdl dll6 5-8 cm magas és 6-8 cm atmérGji tekercs.
Hagyomanyosan két gongyoleget sajtbol késziilt zsinérral fognak ossze.

— Illat: A ,Slovenska parenica” jellegzetes illatat a juhtej és a keményfaval torténd fiistolés adja meg.

— Tz: Lagy, kellemesen sés és juhtejre emlékeztetd.

— Allag: Rugalmas, rostos szerkezettel, amely szalakra bomlik.

— Szin: A felszinén a fiistolés hatdsdra sirga vagy barnds, belill fehér vagy vajszindi.

— Osszetétel: A minimdlis szdrazanyag-tartalom 53 %; a szdrazanyag zsirtartalma legaldbb 50 %, a
Na(l tartalom legfeljebb 3 %.

— Mikrobioldgiai kovetelmények: Lactobacillus, Enterecocus, Lactococcus és Streptococcus faji természetes
tejbaktériumokat tartalmaz. Nem tartalmazhat patogén mikroorganizmusokat (Listeria monocytogenes
és Salmonella). A 60-70 °C-on torténd hékezelés sordn részleges pasztorizélds zajlik, amelynek révén
a természetes mikroflora 10%-rél 10%-re csokken.

4.3. Foldrajzi tertilet: A torténelmi forrdsok szerint a parenyicdt a 19. szdzad elején Zélyom (Zvolen)

és Brezndbdnya (Brezno) kornyékén kezdték gydrtani. A gydrtds fokozatosan egész Szlovékia teriiletére
kiterjedt. A madsodik vilighdbortit kovetSen a ,Slovenskd parenica” gydrtdsa az orszdg tobb mint
200 m-rel a tengerszint felett fekvs hegyes vidékére korldtozédik. A juhokat kora tavasszal (mdrcius-
aprilis) az alacsonyabban fekvd teriileteken legeltetik. Mdjusban és a nyari hénapokban a magasabban
fekv@ legel6kre terelik Sket.

A behatarolt teriilet nyugati hatdrdt a Fehér Kdrpatok, Povazsky Inovec, Tribe¢, Vta¢nik, a Stiavnické
vrchy és a Krupinskd vrchovina nyugati lejtéi alkotjak.

A déli hatdrt a Krupinskd vrchovina, a Cerova vrchovina, a Stolické vrchy, a Slovensky kras, a Volovské
vrchy és a Slanské vrchy déli lejt6i képezik.

A keleti hatdrt a Vihorlatskd vrchovina, a Poprieciny, a Beskydské predhorie és a Bukovské vrchy lejtdi,
valamint az ukrdn hatdr vonala jelenti.

A lengyel hatdr és a Laboreckd vrchovina — Ondavskd vrchovina — Lubovnianska vrchovina — Pieniny —
Spisskd Magura — Tdtra — Skorusinské vrchy — Podbeskydskd vrchovina — Oravské Beskydy — Kysucké
Beskydy hegységek lejt6i — a cseh hatdr — a Turzovskd vrchovina hegység lejtdi — Javorniky — a Fehér
Kérpatok — Skalica hatdrdtkels dllomds altal alkotott vonal képezi a behatérolt teriilet északi hatdrat.
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A kérelem azért tartalmazza az orszdg nevét, mivel a behatdrolt foldrajzi tertilet Szlovékia Gsszteriile-
tének tobb mint 80 %-at képezi. A Szlovdk Koztdrsasag teriilete 49 035 km?, az EU legkisebb tagal-
lamai egyikérdl van sz6, amely teriiletének nagysdga némely mds tagallam régidival hasonlithaté ossze.

Szlovakia a Csehszlovdk Koztarsasdg tagdllama volt, amely 1993. janudr 1-jén 6ndll6 Cseh Koztarsa-
sagra és 6ndllé Szlovak Koztarsasagra szakadt.

A fentiekb6l adéddan az alkalmazott ,Slovenskd parenica” (szlovdk parenyica) megnevezésben erede-
tileg nem az orszdg, hanem csak egy teriilet neve szerepelt, amely az 1993. janudr 1-jei torténelmi
esemény utdn az orszdg nevévé valt, és mivel mdr hasznalt, nemzetkozileg védett, a fogyasztok szdmadra
dltaldnosan ismert megnevezésrél volt szd, a Szlovdk Koztarsasdg kéri, hogy a tirgyat képez6 megne-
vezés tovabbra is oltalom alatt alljon, az Eurdpai Unié szintjén is.

A ,Slovenskd parenica” a behatdrolt teriileten mindenhol ugyanazzal a médszerrel késziil. A behatérolt
teriileten ugyanazon juhfajtikat — valaska, nemesitett valaska, cigdja, keletfriz — tenyésztik megegyezd
flérdju és klimdja legel6kon, ebbdl ered az alapul szolgdld nyersanyag, a juhtej dllandé minGsége.

A Slovenskd parenica” torténelmileg kotddik az adott teriilethez, errdl tandskodnak az irodalmi
feljegyzések is.

A szdrmazds igazoldsa: A juhtej, tehéntej és a ,Slovenskd parenica” elGdllitdsa kizdr6lag a Szlovak
Koztarsasdg behatdrolt hegyvidékén torténik. A nyers tejb6l gomolydt készitenek, majd ezt kovetGen a
parenyica el6éllitisa vagy kozvetlenil a farmokon és pésztorszéllisokon (salas) zajlik, vagy a tejet a
brindzakészit6 tzemekbe és tejizemekbe szdllitjdk tovabbi feldolgozisra. Az egyes brindzakészitG
izemek a nyers juh- és tehéntejet a behatdrolt teriilet mellett fekv régiokbdl vasaroljak fel.

Abban az esetben, ha a gyartd a tejet visdrolja, az ellenSrzés és a dokumentdcié elkészitése két
1épésben zajlik: Az els§ 1épésben a juhtej ésjvagy tehéntej beszillitéit ellendrzik. Ellendrzik, hogy a
tenyésztés helye és a legel6k elhelyezkedése Gsszhangban van-e a behatdrolt teriilettel, illetve hogy
milyen fajtdji juhokat nevelnek.

A konkrét feltételeknek megfelel§ gazdasdgok, a tenyésztSk és a széllitok felkeriilnek a brindzakészitGk
céhe altal vezetett és frissitett jegyzékbe.

7o 25

Az ellendrzés mdsodik szakaszaban a ,Slovenskd parenica” készitdit ellendrzik. Ellendrzik:

— a tejvasarldsra vonatkozé dokumentumok alapjin és az engedélyezett szallitok jegyzékével torténd
osszehasonlitds révén a felhaszndlt alapanyagok eredetét,

— a felvasdrolt nyersanyagok mennyiségére és az értékesitett ,Slovenskd parenica” mennyiségére vonat-
koz6 dokumentumok alapjan a gyartds sordn felhaszndlt minimalis juhtejtartalom betartdsat,

— hogy a nyilvantartdsban szerepl§ feljegyzések és az elemzések eredményei alapjin a termék gyartdsi
koriilményei és a mennyiségi paraméterek megfelelnek-e a elSirdsoknak.

s

Abban az esetben, ha a gyart6 a Slovenska parenicit sajat maga altal elGallitott tejbdl késziti, az ellen-
Srzés csak egy 1épcsébdl 4ll.

Ellendrzik a kovetkezdket:
— a tenyésztés helye és a legel6k elhelyezkedése 6sszhangban van-e a behatdrolt teriilettel,
— milyen juhfajtékat nevelnek,

— a gyartds sordn betartjék-e a minimdlis juhtejtartalmat, a felvdsrolt nyersanyagok mennyiségére és
az értékesitett ,Slovenskd parenica” mennyiségére vonatkozé dokumentumok alapjan,

hogy a termék gyartasi kortilményei és a mennyiségi paraméterek megfelelnek-e a elSirdsoknak a
nyilvantartdsban szerepl§ feljegyzések és az elemzések eredményei alapjan.

A termék azonositdsat gy biztositjdk, hogy a ,Slovenskd parenica” elnevezést, a gyarté nevét és a gyar-
totizem cimét feltiintetik a csomagoldson. A gyartéiizemnek azon a pontosan behatdrolt foldrajzi terii-
leten val6 elhelyezkedése, ahol a ,Slovenskd parenica” készithetd, garantdlja, hogy a termék a védett
foldrajzi teriiletr6l szarmazik.
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Az el@éllitds modja: A parenyica eredetileg a juhtenyészt§ konyhdjdban késziilt, ahol erre a célra
kialakitottdk a megfelel6 hdmérsékletet és helyet, és ahol lehetéség volt a fiistolésre és tdroldsra. Amint
a pdsztorok megtanultak zdrtabb és tdgasabb lakéhelyeket épiteni (koliba), a parenyica készitése mér a
pasztorszélldsokon (salag) is folyt. A pésztorszdllisokon eredetileg haszndlt médszert néhdny héztar-
tisban a mai napig alkalmazzdk. A frissen fejt juhtejbdl vagy a juh- és tehéntej keverékébdl (amelynek
minimdlis juhtejtartalma 50 %) 29-32 °C-os hdmérséklet mellett késziil a sajt. Az oltdanyag hozzi-
addsa utdn korilbeliil fél 6ra alatt a tej megalvad. Az igy kapott alvadékot sajtharfaval megkeverik, és
sajtkéssel 0,5-1 cm nagysdgd darabkdkra daraboljék fel. A feldarabolt alvadékot hagyjik leiilepedni,
majd kézzel gomolydt gyirnak bel6le. A gomolydt sajtruha segitségével kiemelik a savobél, majd
hagyjak lecsepegni. Az alvadék érlelése kétfenekii fa edényben (putera) vagy rozsdamentes acéledényben
zajlik. A gomolya stlya a sajtruhdbél val6 kiemelést kovetSen 3-5 kg.

A lecsepegtetés és a megszilardulds utdn (4-10 6ra) a gomolyat fibol vagy rozsdamentes acélbdl
késziilt polcra helyezik, ahol az erjedés torténik. Az erjedés 20-23 °C-on koriilbeliil 24 6ran ét tart,
amig a sajt pH értéke el nem éri az 5,3-t.

A megfelelGen erjedt gomolydt kisebb darabokra vagjak, és egy parenyica eléllitdsdhoz koriilbelill V2 kg
sajtot mérnek le. A lemért sajtot meleg vizzel (6070 °C) teli fabol késziilt edénybe (geleta) helyezik,
majd egy fa lapétka segitségével a sajtot a faedény oldaldra kenik szét mindaddig, amig lagy sajtmassza
nem keletkezik. Az igy kapott sajtmasszit kézzel Osszenyomva megszabaditjdk a felesleges vizt6l,
néhdnyszor szétnyujtjdk és Osszehajtjdk. A nydjtast és hajtogatist tobbszor megismétlik. Az igy el6ké-
szitett sajtbdl egy szalagot kihtiznak, amelyet aztdn fa deszkdn a tenyér élével 4-6 m hossztsagiira és
2-3 mm vastagsagira formdznak. Az igy kapott szalagot el6készitett hideg, tomény sés oldatba
helyezik. Miutdn a szalagot kiemelik, letorlik réla a felesleges sboldatot, a deszkdra helyezik, kozépen
félbehajtjdk, és mindkét végérdl indulva tomor ,S” alakban feltekercselik. Sajtbol késziilt zsindrral
atkotik és fa deszkara helyezik. A szdradds utdn a tekercseket a fustolgben koriilbeliil 2 6rdn at kemény
fa fustjével fistolik.

Kapcsolat: A parenyicdt a juhtenyészt8 csalddok sajat hasznélatra kezdték gyartani a 18. szdzadban.
A 19. szdzadban a parenyica mdr nemcsak a mai Szlovdkia teriiletén jelent meg a piacokon, hanem
Bécsben és mds eurdpai varosokban is.

A Slovenska parenicdrél sz6l6 irasos feljegyzések a 19. szdzadig nytlnak vissza. Otakar Laxa profesz-
szor, a 19. és 20. szdzad fordul6jan élt ismert tejipari szakember a parenyicit a hdkezelt sajtok
cstcsdnak tekintette. A Syrafstvi (Sajtkészités) cimii konyv elsg kiaddsdban (1908) a szerzd a Slovenskd
parenyicat kiilonleges sajtként emliti, leirja a gyartds modjat és a sajt érdekes alakjat. Végezetill ezt irja
a Slovenska parenicar6l:

,Semmilyen mds sajtnak nincs annyira szlovdk jellege, mint a parenyicdnak, ezért a sajtkészités terén ezt a
sajtot egyedinek kell tekinteni.”

A parenyicat a ,sajtok kirdlynGjének” nevezi, és megjegyzi, hogy a parenyica furcsa alakja arra a moti-
vumra emlékeztet, amely a régi szldv diszitésekben ismétl6dik.

Az 1917-bdl szdrmazé Alimentarius Austricus kodex (Bécs) II. részének Sajtok cimii fejezete a 180. olda-
lon igy szol: ,A parenyica hékezelt sajt, a forr6 vizbdl sajtszalagokat és -szdlakat hiiznak ki, azokat
feltekercselik és fustolik.” A szdrmazdsi helyként egyértelmden ,Oberungarn”-t (Felvidék), azaz Szlové-
kiat jelolik meg, valamint a név is ,parenica” (parenyica), ahogyan az a szlovdk nyelvben szerepel.

A ,Slovenska parenica” foldrajzi jelzés bejegyzése irdnti kérelem egyardnt alapul a sajt hirnevén és a
termék kiilonlegességén, az elddllitds eredetiségén, a killonleges formdn, a gydrtok szakértelmén és a
hagyomdnyokon. A ,Slovenskd parenica” kiilénleges tulajdonsdgait a legeltetett juhoktél szdrmazé friss
tej mindsége (ldsd 4.2. pont) és féként az elddllitds meghatdrozott folyamata adja meg, amely sordn a
sajtmasszdt keresztben és hosszdban tobbszor is széthizzdk és Osszehajtjdk. Az gy elSkészitett sajt-
masszdbol egy sajtszalagot hiznak ki, amelyet a tenyér élével egy fa deszkdn formdznak, majd elSre
elkészitett oldatba helyeznek, és az oldatbdl vald kiemelés utdn a deszkdn kozépen félbehajtjak, és
mindkét végérdl indulva tomor ,S” alakban feltekercselik. Ezt kovetSen dtkotik a sajtbol késziilt
zsinérral. Ez a kiilonleges eljdrds a behatdrolt teriileten alakult ki, és a mai napig is ott zajlik. A
,Slovenskd parenica” nemcsak a kiilonleges gyartdsi eljirds miatt, hanem a sajtokra nem jellemzd,
kiilonos ,S” alakja miatt is egyedi. A termék mindségét meghatdrozzak a gyartok készségei és tapaszta-
latai.
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A ,Slovenskd parenica” kiilonleges és egyediildllé mindségérdl ad bizonysdgot a ,Slovenskd parenica”
megnevezés is, amelyet kétoldalii megallapoddsok védenek: a Csehszlovdk Szocialista Koztdrsasdg
korménya és a Portugdl Koztdrsasdg kormdnya éltal kotott, az eredetre vonatkozé adatok védelmérdl,
az eredetmegjelolésrdl, valamint egyéb foldrajzi és hasonlé megjelolésekrd] sz6l6 1987. mdjus 18-i
megallapodds, valamint az eredetre vonatkoz6 adatok védelmérdl, az eredetmegjelolésrdl, valamint
mezGgazdasdgi és ipari termékek egyéb eredetre utalé megjelolésérdl szolo, a Csehszlovak Szocialista
Koztarsasdg és Ausztria dltal 1981. janudr 20-dn kotott szerzGdés.

Az idegenforgalom is jelentds mértékben novelte és megerdsitette a ,Slovenskd parenica” kivitelét. Szlo-
vakia jellegzetességét a tipikus, juhtejbdl késziilt élelmiszerek is meghatirozzdk. Az igényes kiilfoldi
vendég az utazdsi irodak klasszikus ajanlatai helyett inkdbb valami szokatlan és sajitos dolgot keres.

.z

A turistak Szlovékiat a juhtejbdl késziilt termékekkel azonositjak, amelyek hozzdjarulnak az orszag jo
hiréhez, a rendszeresen ideldtogaté turistdk nemcsak a parenyica, hanem a tobbi ilyen termék kedvéért
is felkeresik a csdrddkat (koliba) és pdsztorszlldsokat (salas).

A szlovék vérosokban évente rendeznek bucstikat, amelyekrdl nem hidnyozhat ez az drucikk.

Ellen6rz6 szerv: A mindségellendrzést és a Slovenskd parenicdval kapcsolatos el6irdsok betartdsat
a BEL/NOVAMANN International s. r. o. vallalat, a Szlovdk Koztarsasag Foldmdivelésiigyi Minisztériuma
dltal elismert, az EN 45 011 alapjdn akkreditdlt CERTEX tanusit6 szerv végzi rendszeresen.

Név:  BEL/NOVAMANN International s.r.o., Certifika¢ny orgdn CERTEX

Cim: Tovéarenskd 14
SK-815 71 Bratislava

Tel:  (421) 2 50 21 32 68
Fax:  (421) 250 21 32 44
E-mail: tomas.ducho@ba.belsk, sekretariat@ba.bel.sk

Cimkézés: Az el6irdsnak megfelelGen késziilt ,Slovenskd parenica” elGéllitéi a termék megjelolésekor,
valamint népszertsitése és forgalmazdsa sordn haszndlhatjdk a ,Slovenskd parenica” megjelolést, és az
510/2006/EK rendelet 8. cikkének (2) bekezdése és 20. cikkének (2) bekezdése szerint feltiintethetik a
védett foldrajzi jelzést, illetve az uni6 jelképét.

A terméket jelol6 cimkéken a ,Slovenskd parenica” megnevezést kiemelten kell feltiintetni.



