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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek f6ldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
loléseinek oltalmdarol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 257/17)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»CIPOLLOTTO NOCERINO”
EK-szdm: IT/PDO/005/0453/10.03.2005

OEM (X ) OF) ()

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelds szervezeti egysége:

Név:  Ministero delle Politiche agricole e forestali

Cim: Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Tel:  (39) 06 481 99 68
Fax:  (39) 06 42 01 31 26

E-mail: gpa3@politicheagricole.it

2. Csoportosulds:

Név: Comitato promotore per la registrazione D.O.P. «Cipollotto Nocerino»
Cim: Via Fucilari, 28 (presso CONFAS)
1-84014 Nocera Inferiore (SA)
Tel.: (39) 338 77 311 23
Fax.: (39) 081 92 64 77
E-mail: bulleri@email.it

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) egyéb ()

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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3. A termék tipusa:

1.6. osztdly — Az I melléklet feldolgozatlan vagy feldolgozott gyiimoles-, zoldség- és gabonaféléi —
Hagyma

4. Termékleirds:

(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjén)

4.1. Név: ,Cipollotto Nocerino”

4.2. Leiras: A ,Cipollotto Nocerino” D.O.P. (nocerai kishagyma OEM) az Allium Cepa L. (voroshagyma)
fajtdhoz tartozo, lagy szdrt, kétéves vegetativ ciklusti novény. Fogyasztdsra bocsataskor a terméknek az
alabbi tulajdonsdgokkal kell rendelkeznie: hagyma — iz: enyhén édes, egyaltalin nem csipds, izletes és
illatos; forma: az alsé résznél enyhén kiszélesed§ henger; szin: mind a buroklevelek, mind a pikkely-
levelek teljesen fehérek; a hagyma dtméréje: 1 és 5 cm kozotti; nedvességtartalom: 92 % feletti. Levél —
szin: er6teljes, hamvas kékes-zold; forma: egyenes, iireges, henger alakd, kihegyesedS. Csak olyan
,Cipollotto” keriilhet a piacra, amely egészséges, ép, tiszta, lathatd idegen anyagtdl, sériiléstsl, iires
szartol, él6skoddktd], rendellenes kiils6 nedvességtdl, idegen szagtdl ésfvagy iztdl, kiviilrdl lathaté hajta-
soktdl, illetve rendellenes novekedés kovetkeztében kialakult kidudoroddsoktél mentes, ellendlld és
tomor. A hagyma gyokérzettel egyiitt vagy anélkiil, illetve levéllel egyiitt vagy kiilonboz8 méretiire
végott levéllel keriilhet forgalomba.

4.3. Foldrajzi teriilet: A ,Cipollotto Nocerino” termesztése a Sarno-volgy teljes teriiletén jellemz,
amely a Salerno megyében taldlhaté Nocerindt és vidékét, illetve Napoly megye délnyugati részét
foglalja magaban. Ezen a teriileten beliil az érintett telepiilések részletes lefrdsat a termékleirds tartal-
mazza.

4.4. A szdrmazds igazoldsa: A termelési folyamat valamennyi szakaszét ellendrizni kell, minden egyes
szakaszban dokumentdlva a be- és kilépg termékeket. lly médon, valamint az ellenérzg szerv altal a
termelSkrél, a termelés helyszinéiil szolgald parcelldkrol és a csomagoldkrol vezetett megfelel§ nyilvan-
tartdsok révén biztositott a termék eredetének meghatdrozdsa és nyomon kovethetsége (a termelési
lancolat kezdetétd] annak végéig). Az ellendrzd szerv a nyilvantartdsokban szerepld Osszes természetes
vagy jogi személyt ellendrzi a termelési elSirdsnak és az ellenérzési tervnek megfelelGen. Amennyiben
az ellen6rz6 szerv a termelési lanc akar egyetlen szakaszdban is meg nem felelGséget allapit meg, a
terméket nem lehet a ,Cipollotto Nocerino” oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzéssel forgalomba hozni.

4.5. Az el6éllitds médja: A termékleirds tobbek kozott elSirja, hogy a ,Cipollotto” termesztésének
szabadf6ldon kell torténnie. A talajt legfeljebb 40 cm mélyre hatolé szdntdssal készitik el§. Ezutdn a
vetés el6készitése céljdbol talajszaggatdst végeznek. A maximdlis telepitési stiriség 200 n6vény/m?, a
telepités rendje szerint a sorok kozott 20-35 cm a novények kozott pedig 10-15 cm tdvolsdgot tartva.
A vetéshez kizér6lag a termékleirds 3. pontjdban meghatdrozott teriiletrsl szdrmaz6 és ott kivalogatott
hagymdkbél szdrmaz6 vet6mag haszndlhatd. A szaporitds egész évben végezhetd magdgyban vagy
kozvetleniil a terméfoldon végzett magszordssal; az dtiiltetésre akkor keriil sor, amikor a magnovények
elérik a 14-16 cm magassagot. Az 6ntozés mértéke az egyes évszakok idGjdrdsi jellemzdinek fiiggvé-
nyében véltozik: a nydri idGszakban hetente 3—4 alkalommal torténik. Sziikség van tovdbba trigya-
zdsra, el@szor iiltetéskor, majd amikor a névény novekedésnek indul, valamint vegyszeres gyomirtdsra
magvetés el6tt és utdn, illetve dughagymadrdl valé iltetés el6tt és utdn. A minéség, a nyomon kovethe-
t6ség és az ellendrzés biztositdsa érdekében az el@allitdst és a csomagoldst a meghatdrozott teriileten
kell végezni.

Annak érdekében, hogy elkeriilhetd legyen a termék sériilése, mely az értékesithetd mennyiség csokke-
néséhez és f6ként az egész tétel mindségének romlésahoz vezetne, az emlitett mveleteket révid id6n
beliil kell elvégezni, akkor, amikor a hagyma sejtjeiben 1év6 bels6 nyomds (turgor) még teljes: a
hdmozas ugyanis a hagyma legmegfelel6bb fizioldgiai dllapotdban kizdrdlag igy végezhetd el, és igy
érhets el a lehetS legjobb eredmény. Azért fontos hangsilyozni, hogy a feldolgozds és a csomagolds
valamennyi szakaszit az elGdllitds helyén és r6vid iddn belil kell elvégezni, mert a ,Cipollotto Noce-
rino” nyersen, friss dllapotban fogyasztandé termék, és legfontosabb tulajdonsdgai (illata, fénye, lagy-
sdga, ize, ropogdssiga, teltsége), amelyek egyedi és elismert termékké teszik, barmilyen tovdbbi miivelet
és/vagy mads helyre torténg szdllitds kovetkeztében helyrehozhatatlanul kdrosodnanak.
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4.8.

Kapcsolat: Szdmos bizonyiték tdmasztja ald, hogy a Sarno-medencében mar 2 000 évvel ezel6tt is
folyt a hagyma termesztése, ugyanis a novényt mdr az 6kori Pompejiben, a Larario del Sarno-ban - a
hédz védGszentjeinek, a lares-eknek a szentélyében — taldlhat6 falfestményeken is megorokitették.
Torténelmi utaldsok bizonyitjak, hogy a kozépkorban a hagymat naranccsal, citrommal és gesztenyével
egylitt drusitottdk. Haszndlatdt a Salerndi orvosiskola hires Hippocratica Civitas-dban is ajanlottdk. A
hagyma a XIX. szdzad végén és a XX. szdzad elején a mez§gazdasdgi kézikonyvekben és a legfontosabb
vetdmag-elGllité vallalatok katalogusaiban is szerepelt. Ettd] kezdve a fehér hagyma termesztése fontos
szerepet jatszik a helyi termel6rendszerekben. A ,Cipollotto” évszdzadokra visszanyudl6 jelenlétét a
Sarno volgyében a teriiletre jellemz§ talajviszonyok és éghajlati tényezdk is el@segitették. Eredetét,
véltozdsait és jelenlegi szerkezetét figyelembe véve, a terméfold optimalis téptalajt biztosit a ,Cipol-
lotto” termesztéséhez, mely a konnyt, nedves, hiivos, j6 vizelvezetést, lloviztdl mentes talajban
fejlédik megfelelSen. A Sarno-volgy kézettani kialakuldsdban a kornyezd teriileteken taldlhaté vulkdnok
miikodése is szerepet jatszott: a Veztv szdmos kitorése hozzdjarult a talaj rétegz8désének és kémiai-
fizikai jellemzGinek kialakuldsdhoz. A Veziv a teriiletet rendszeres id6kozonként hamuval, dsvanyi
anyagokkal és apré kézetdarabokkal (lapilli) teritette be, ami tdpanyagokkal dusitotta a talajt, illetve
természetes és hatékony vizelvezetési rendszert alakitott ki.

A helyi kornyezet tovabbi sajitossiga a fotoperidodus: a napfényes és sotét ordk kedvezd ardnyban,
egyenletesen oszlanak el, ami a teriiletet még inkdbb alkalmassd teszi a liliomfélék (Liliacee) csalddjaba
tartozo, gyorsfejlédésti hagymdju fajtak termesztésére, mivel kiegyenstlyozott fejlédést tesz lehetévé a
novény talaj feletti és a talaj alatti részei kozott. Ez a sajatossdg szintén hozzdjirul a novény organolep-
tikus és morfoldgiai tulajdonsigaihoz, tovdbbd természetes moédon segiti el§ a hagyma fehér szinének

kialakulasat.

A Foldkozi-tenger vidékének kozépsd részére jellemz8 enyhe éghajlat, melyet kiilonosen kedvezSen
befolydsol az, hogy a Monti Picentini, a Monti Lattari és a Veztv véd az észak-keleti és a nyugati szélt6l,
megfelel§ feltételeket, egész évben mérsékelt, szélsGségektS] mentes hdmérsékletet biztositva a ,Cipol-
lotto” termesztéséhez. Ezek a kornyezeti jellemzék bizonyos emberi tényezdkkel parosulnak: a helyi
termel6k az évszdzadok sordn specidlis tuddst halmoztak fel, és az alkalmazott szigortian manudlis
technikdk (példdul a kézzel végzett atiiltetés, a hagymak hdmozdsa, a vet6mag eldillitdsa) bizonyitjak,
milyen szoros a kapcsolat a termék, a termelS és a teriilet kozott, és hogy ez a kapcsolat milyen
mértékben jirul hozzd azoknak a tulajdonsigoknak a kialakuldsdhoz, amelyek egyedi és kétségkiviil jo
hirnévvel biré termékké teszik ezt a hagymat.

Ellen6rzd szerv:

Név:  CSQA Certificazioni S.R.L.

Cim: Via San Gaetano, 74
1-36016 Thiene (VI)

Tel:  (39) 0445 31 30 11
Fax:  (39) 0445 31 30 70

E-mail: csqa@csqa.it

Cimkézés: A ,Cipollotto” csomagoldsinak megfelel6 védelmet kell biztositania a termék szdmaéra.
Minden egyes csomag egyazon oldalan Osszefiiggden, olvashatdan, letordlhetetleniil és kiviilrsl jol
lathatéan a kovetkez$ adatokat kell feltintetni: ,Cipollotto Nocerino” és ,Denominazione Origine
Protetta” (oltalom alatt all6 eredetmegjelolés) vagy ennek roviditése: ,D.O.P” (OEM). Minden csomagon
szerepelnie kell az azonosité jelnek, vagyis a terméket jelképezd egyedi és egyértelmd logdnak, amelyet
a ,Denominazione Origine Protetta” (oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés) felirattal egyiitt kell feltiintetni;
az el@allité ésfvagy csomagold tizem nevének (az azonositészdm feltiintetése is elegendd); a kereske-
delmi jellemz8knek: extra kategéria — I osztdly termék; valamint a csomagban taldlhaté termék
mennyiségének, a vonatkozé szabilyozdssal osszhangban. A logén egy kor alakii mezSben hdrom dbra
lathat6: Egy stilizélt ,Cipollotto” novény, amely egy henger alakd, fehér szind, feketével drnyékolt hagy-
mabol és két hossziikds, zold szindi, csticsban végz8ds levélbdl dll. Az dbra mdsodik eleme egy zold
szind, stilizalt, enyhén jobbra d6l6 ,S” betdi, amelynek alsé része a ,Cipollotto” névényhez kapcsolddik.
A harmadik elem a ,Cipollotto Nocerino” felirat, mely a logé jobb oldaldn helyezkedik el és az ,S” betii
kozéps6 részét érinti. Azon termékek, amelyek elééllitdsahoz a ,Cipollotto Nocerino” OEM-et hasz-
ndltdk fel, feldolgozdst és dtalakitdst kovetGen is forgalomba hozhatok a csomagoldson a foldrajzi
eredetmegjelolésre torténd hivatkozdssal a kozosségi logé feltiintetése nélkiil, azzal a feltétellel, hogy:

— abbdl az drukategoridbdl, amelybe a ,Cipollotto Nocerino” oltalom alatt 4ll6 elnevezéssel elldtott
termék tartozik, mds termék nem taldlhaté meg a termék alkotdelemei kozott,
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- a ,Cipollotto Nocerino” OEM bejegyzésekor megszerzett szellemi tulajdonjog birtokosai, akik a
MezGgazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium megbizdsdbol konzorciumot alkotnak, enge-
délyt adtak a ,Cipollotto Nocerino” OEM felhaszndldsdra. Ugyanez a megbizott konzorcium gondos-
kodik arrdl, hogy a felhaszndldkat bejegyezzék a megfelel§ jegyzékekbe, és feliigyeli az oltalom alatt
all6 elnevezés megfelel§ haszndlatit. Amennyiben nincs ilyen védelemmel megbizott konzorcium, az
elébbiekben felsorolt feladatokat a Mezégazdasdgi, Elelmezési és Erdészetpolitikai Minisztérium, mint
az 510/2006EK rendelet végrehajtdsdra kijelolt nemzeti hatdsag latja el.

4 Cipollotto
Nocerino




