2007.11.10.

Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja

C 26833

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
161éseinek oltalmérdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 268/15)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjat6l szamitva hat honapon beliil kell beérkezniiik
a Bizottsdghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»CHOURICA DOCE DE VINHAIS”
EK-szdm: PT/PGI/005/0461/20.04.2005
OEM () OF (X)

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelds szervezeti egysége:

Név: Gabinete de Planeamento e Politicas

Cim: Rua Padre Anténio Vieira, n.c 1-8°
P-1099-073 Lisboa

Tel:  (351) 213 819 300
Fax:  (351) 213 876 635

E-mail: gppaa@gppaa.min-agricultura.pt

2. Kérelmezé:

Név: ANCSUB — Associacio Nacional de Criadores de Suinos de Raca Bisara

Cim: Edificio da Casa do Povo — Largo do Toural
P-5320-311 Vinhais

Tel.: (351) 273 771 340
Fax: (351) 273 770 048
E-mail: ancsub@bisaro.info

Osszetétel: Termeldk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.2. osztaly: Hiisalapti termékek (f6tt, sozott, fiistolt)

4. Termékleirds:
(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)
4.1. Elnevezés: ,Chourica Doce de Vinhais”

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.



C 268/34

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

2007.11.10.

4.2

4.3.

4.4.
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Lefrds: Toltott, fustolt, bisaro fajtdji sertés vagy annak mds fajtdkkal — ha félig bisaro szdrmazdsi
(fajtiszta bisaro allatok mads fajtakkal torténd keresztezésébdl szarmazo, torzskonyvezett, F1. kategoridja
allatok) — torténd keresztezésébdl sziiletett sertés hiisdbol, regiondlis kenyérbdl és Tras-os-Montes-i
olajbdl (amelyek nélkiilozhetetlenek a termék jellegzetes izéhez és szerkezetéhez), disznévérbél, mézbdl,
di6bdl vagy manduldbdl késziilt, tehén vagy diszné vékonybelébe toltve. Patkd alakd, kb. 20-25 cm
hosszisagi és 2-3 cm atmérGjti, fekete szinti, nem homogén szerkezetd, csakigy mint a toltelék,
amelyben észrevehetGek a vildgosabb szind husrostok és szdritott gyimolcsdarabok. A bél a toltelékhez
ragad, igy kiviilrdl lathat6ak a hasdarabok, di6 vagy mandula. Végleges stlya kb. 150 g.

Foldrajzi teriilet: Figyelembe véve a hagyomanyos tenyésztési modszert, az allati takarmdany tipusit,
a helyi népesség hagyomdnyos dllatgondozasi szakértelmét, a kétségkiviil megkilonboztetett minSségt
nyersanyagok elGdllitdsdhoz hasznalt élelmiszer-alapanyagok kifejlesztéséhez szitkséges talajviszonyokat,
a ,Chouri¢a Doce de Vinhais” eléllitdsdhoz haszndlt bisaro és keresztezett sertések sziiletésének, neve-
lésének, hizlaldsdnak, levdgdsdnak és feldaraboldsdnak teriilete az aldbbi teriileteket foglalja magdban:
Braganca korzetének Alfindega da Fé, Braganga, Carrazeda de Ancides, Freixo de Espada a Cinta,
Macedo de Cavaleiros, Miranda do Douro, Mirandela, Mogadouro, Torre de Moncorvo, Vila Flor,
Vimioso és Vinhais telepiiléseit és Vila Real korzetének Alij6, Boticas, Chaves, Mesdo Frio, Mondim de
Basto, Montalegre, Murca, Régua, Ribeira de Pena, Sabrosa, Santa Marta de Penaguido, Valpagos, Vila
Pouca de Aguiar és Vila Real telepiiléseit, mivel csak ebben a térségben lelhetSek fel az élelmiszer-alap-
anyagok és a szitkséges dllatgondozdsi modszer.

Tekintettel a ,Chouri¢a Doce de Vinhais” elSillitdsahoz szitkséges kiilonleges éghajlati viszonyokra, a
népesség szakértelmére, valamint a hagyomdnyos és 6rok érvényd helyi médszerekre, a feldolgozds a
kovetkezd foldrajzi teriiletekre terjed ki: Braganga korzetének Alfindega da Fé, Braganca, Carrazeda de
Ancides, Freixo de Espada a Cinta, Macedo de Cavaleiros, Miranda do Douro, Mirandela, Mogadouro,
Torre de Moncorvo, Vila Flor, Vimioso és Vinhais telepiilései.

A szdrmazds igazoldsa: A ,Chourica Doce de Vinhais” csak megfeleld engedéllyel rendelkezd és a
fent emlitett feldolgozdsi teriileten taldlhat6 feldolgozasi egységekben dllithat6 elS. A termék nyomon-
kovethetdségének igazoldsa érdekében az elddllitds teljes folyamatdt szigord feliigyeleti rendszernek
vetik ald. A nyersanyag a fajta dllattenyésztési jegyzékében regisztralt bisaro fajtdju sertésekbdl vagy
olyan dllatok kozotti keresztezésbdl (F1) sziletett sertésekbdl szarmazik, amelyek egyik sziilGje bisaro
fajtdjii, és az dllatenyésztési jegyzék felnétt allatok konyvében jegyezve van, valamint hagyomanyos,
félextenziv tenyésztési rendszernek megfelel§ teriilettel rendelkezd, hagyomanyos takarményozdst bizto-
sit6 mezbgazdasagi tizemekben nevelkedtek. Hangstlyozand6, hogy a diszndk jelentSs mennyiségi
gesztenyét fogyasztanak, ez adja a his tokéletesen sajitos és elismert organoleptikus tulajdonsdgait. A
disznokat az elddllitds foldrajzi teriiletén taldlhaté engedélyezett vagohidon vagjak le, illetve engedélye-
zett egységekben daraboljdk fel. A feldolgozdsi miiveletek kizdrolag a csoport dltal engedélyzett telep-
helyeken végezhetdk el a feliigyeleti szervezet jovahagyasit kovetGen. Az egyes tételeken feltiintetett
hitelesit§ jelzés szdmmal van elldtva, hogy a termék egészen a szirmazdsi mezGgazdasdgi {izemig
nyomonkovethetd legyen. A szdrmazds a sorozatszdm alapjdn, amely a hitelesitd jelzés kotelezd eleme
a teljes termelési folyamat sordn barmikor igazolhaté.

Az el@éllitds modja: A sovany hust, fejhist, dagadét és hasat kozepes nagysdgt darabokra végjak,
edénybe rakjdk, vizet és sot adnak hozzd, majd addig f6zik, amig a has puhdra nem f8. A kenyeret
héjastul apr6 darabokra vdgjak, és a huas f6z6levében megpuhitjdk. Ehhez a keverékhez hozzdadjdk a
ftiszereket, a hascsikokat, az olajat, a vért, a mézet és a manduldt ésfvagy diét. Megfelel§ fiiszerezés
utdn a keveréket azonnal diszndobélbe toltik. Kis téizon tolgy- vagy gesztenyefdbdl szdrmazé tiizifin
megfustolik, majd legaldbb 15 napon dt érlelik vagy stabilizdljak. A ,Chouri¢a Doce de Vinhais” mindig
egészben, a szdrmazdsi helyen el6recsomagolva keriil forgalomba. A termék jellege és osszetétele nem
teszi lehet6vé a darabolva vagy szeletelve torténd forgalmazdst. A csomagoldshoz — amennyiben sor
keriil 14 — a termékre drtalmatlan és semleges anyagokat haszndlnak fel, normal, ellen6rzott légnyomds
mellett vagy vikuumos formdban. A csomagolast kizdr6lag a feldolgozas foldrajzi teriiletén lehet végre-
hajtani oly médon, hogy biztositva legyen a nyomonkévethetSség és az ellenérzés, valamint ne kovet-
kezhessen be a termék izének és mikrobioldgiai tulajdonsdgainak barminem elvaltozésa.

Kapcsolat: Az ebben a régioban végzett sertéstenyésztés multja és jelentGsége kiilonbozé éllatszob-
rokon keriilt megorokitésre, valamint az itteni telepiilések kivéltsdglevelei is emlitést tesznek a sertés-
félék és az azokbdl késziilt termékek utdn fizetett adokrol. A termék kapcsolata a foldrajzi térséggel az
(autokton) allatfajtakon, a helyi termékeken alapulé takarmdnyozason, a hasdarabok kivalasztdsinak
szakértelmén, a régié fdinak felhaszndldséval kis, fokozatos tizon torténd fiistolésen és a régidban
eléfordul6 igen hideg és szdraz kornyezetben megval6sulé érlelésen keresztiil alakult ki.
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4.7. Felugyeleti szerv:
Név:  Tradigdo e Qualidade — Associagdo Interprofissional para Produtos Agro-Alimentares de Trds-
os-Montes
Cim:  Av. 25 de Abril, 273 S|L
P-5370-202 Mirandela
Tel:  (351) 278 261 410
Fax:  (351) 278 261 410
E-mail: tradi¢do-qualidade@clix.pt
A Tradigdo e Qualidade elismerten eleget tesz a 45011:2001 szabvény elirdsainak.
4.8. Cimkézés: A csomagoldson kotelezGen fel kell tiintetni az ,Chourica doce de Vinhais — Indicacio

Geografica Protegida” feliratot, a megfelel6 kozosségi log6t, valamint a Vinhais termékek itt kozolt
minta szerinti emblémdjat. A csomagoldson szintén fel kell tiintetni a hitelesits jelzést, amely kotele-
z8en tartalmazza a termék nevét és a megfeleld feliratot, a feltigyeleti szerv nevét és a sorozatszdmot (a
termék nyomonkovethetGségét biztosité numerikus vagy alfanumerikus kédot).




