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Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
161éseinek oltalmérdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 268/16)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke szerint létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazd nyilatkozatnak e kozzététel napjat6l szamitva hat honapon beliil kell beérkezniiik
a Bizottsdghoz.

OSSZEFOGLALO

A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

»BUTELO DE VINHAIS” vagy ,BUCHO DE VINHAIS” vagy ,,CHOURICO DE OSSOS DE
VINHAIS”

EK-sz4m: PT[PGI/005/0459/20.04.2005
OEM () OF] (X)

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felel@s szervezeti egysége:

Név: Gabinete de Planeamento e Politicas

Cim: Rua Padre Anténio Vieira, n.o 1-8°
P-1099-073 Lisboa

Tel.: (351) 213 819 300
Fax: (351) 213 876 635

E-mail: gppaa@gppaa.min-agricultura.pt

2. Kérelmezé:

Név: ANCSUB — Associagdo Nacional de Criadores de Suinos de Raga Bisara

Cim: Edificio da Casa do Povo
Largo do Toural
P-5320-311 Vinhais

Tel.: (351) 273 771 340
Fax: (351) 273 770 048
E-mail: ancsub@bisaro.info

Osszetétel: Termeldk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.2. osztaly: Hiisalapti termékek (f6tt, sozott, fiistolt)

4, Termékleirds:
(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)

4.1. Elnevezés: ,Butelo de Vinhais” vagy ,Bucho de Vinhais” vagy ,Chouri¢o de Ossos de Vinhais”
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4.2

4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

Lefrds: Toltott, fustolt, bisaro fajtdjii sertés vagy annak mds fajtdkkal — ha félig bisaro szdrmazdst
(fajtiszta bisaro dllatok mds fajtdkkal torténé keresztezésébdl szdrmazo, torzskonyvezett, F1. kategdridji
dllatok) — torténd keresztezésébdl sziiletett sertés borddinak részeibdl és gerincoszlopabdl szarmazd
hisbél, zsirbél, csontbdl és porcbdl késziilt, a sertés gyomrdba (,bucho”), hélyagjaba vagy vastagbelébe
(,palaio”) toltve. A toltelék sdrgds, voroses és sotétbarna szin kozott véltozik, sdlya 1-2 kg, kor-, ovilis
vagy henger alakd, mérete a toltéshez alkalmazott béltdl fiiggSen véltozé (a gyomorba vagy hdlyagba
toltott termék 10-15 cm atmérdjd, a vastagbélbe toltott pedig kb. 20 cm hosszi, és 10-15 cm dtmé-
r8jt), kiviilrdl latszanak a csontok.

Foldrajzi teriilet: Figyelembe véve a hagyomdnyos tenyésztési mddszert, az dllati takarmdny
tipusat, a helyi népesség hagyoményos allatgondozdsi szakértelmét, a kétségkiviil megkiilonboztetett
mindségli nyersanyagok eldallitdsdhoz hasznalt élelmiszer-alapanyagok kifejlesztéséhez szitkséges talaj-
viszonyokat, a ,Butelo de Vinhais” el6allitdisdhoz haszndlt bisaro és keresztezett sertések sziiletésének,
nevelésének, hizlaldsinak, levdgdsdnak és feldaraboldsdnak terillete az aldbbi teriileteket foglalja
magdban: Braganca korzetének Alfandega da Fé, Braganga, Carrazeda de Ancides, Freixo de Espada a
Cinta, Macedo de Cavaleiros, Miranda do Douro, Mirandela, Mogadouro, Torre de Moncorvo, Vila Flor,
Vimioso és Vinhais telepiiléseit és Vila Real korzetének Alijo, Boticas, Chaves, Mesdo Frio, Mondim de
Basto, Montalegre, Murga, Régua, Ribeira de Pena, Sabrosa, Santa Marta de Penaguido, Valpacos, Vila
Pouca de Aguiar és Vila Real telepiiléseit, mivel csak ebben a térségben lelhetGek fel az élelmiszer-alap-
anyagok és a sziikséges allatgondozdsi mddszer. Tekintettel a ,Butelo de Vinhais” el6allitdsdhoz sziik-
séges killonleges éghajlati viszonyokra, a népesség szakértelmére, valamint a hagyomanyos és 6rok
érvény( helyi modszerekre, a feldolgozds a kovetkezs foldrajzi teriiletekre terjed ki: Braganga korze-
tének Alfandega da Fé, Braganca, Carrazeda de Ancides, Freixo de Espada a Cinta, Macedo de Cava-
leiros, Miranda do Douro, Mirandela, Mogadouro, Torre de Moncorvo, Vila Flor, Vimioso és Vinhais
telepiilései.

A szarmazds igazoldsa: A ,Butelo de Vinhais” csak megfelel§ engedéllyel rendelkezd és a fent
emlitett feldolgozasi teriileten taldlhaté feldolgozasi 1étesitményekben éllithat6 eld. A termék nyomon-
kovethetSségének igazoldsa érdekében az eldillitds teljes folyamatat szigort feliigyeleti rendszernek
vetik ald. A nyersanyag a fajta allattenyésztési jegyzékében regisztralt bisaro fajtdji sertésekbdl vagy
olyan éllatok kozotti keresztezésbdl (F1) sziiletett sertésekbdl szarmazik, amelyek egyik sziilGje bisaro
fajtdja, és az allatenyésztési jegyzék felnétt allatok konyvében jegyezve van, valamint hagyomanyos,
félextenziv tenyésztési rendszernek megfelel§ teriilettel rendelkezd, hagyomdnyos takarmanyozast
biztositd mezbgazdasigi tizemekben nevelkedtek. Hangstlyozandd, hogy a diszndk jelents mennyi-
ségli gesztenyét fogyasztanak, ez adja a huis tokéletesen sajdtos és elismert organoleptikus tulajdonsd-
gait. A disznokat engedélyezett és az elGillitds foldrajzi teriiletén taldlhaté egységekben vdgjik le és
daraboljak fel. A feldolgozasi mveletek kizardlag a csoport altal engedélyzett telephelyeken végezhetSk
el a feliigyeleti szerv jévahagydsat kovetGen. Az egyes tételeken feltiintetett hitelesit§ jelzés szdmmal
van elldtva, hogy a termék egészen a szdrmazdsi mezdgazdasdgi iizemig nyomonkovethetd legyen. A
szarmazds a sorozatszdm alapjdn, amely a hitelesitd jelzés kotelez$ eleme a teljes termelési folyamat
sordn barmikor igazolhatd.

Az el6dllitds moédja: A hust a csonttal és porccal egyiitt kis darabokra végjdk, edénybe rakjdk,
soval, fokhagymdval, paprikdval, babérlevéllel, vizzel és a régié bordval (amely ,testessége” és savassiga
hozzdjarul a keverék és a végtermék j6 minGségéhez) megfiiszerezik, illetve Osszekeverik. A keveréket,
amelyet helyiek ,adobd”-nak neveznek, 1-3 napon it pihentetik. Miutdn az utolsé fiiszerezés is megtor-
tént, vastagbélbe, gyomorba vagy holyagba toltik, amelyet el6z6leg kif6ztek, vagy egyik végén pamut-
szédllal elkotnek, mdsik végén pedig a toltelék megfelel§ betodltése utin kotnek el. Ezt kovetden kis
tlizon, tolgy- vagy gesztenyefdbdl szdrmazé tuizifin megfiistlik hagyomdnyosan legaldbb 15 napon i,
majd hiivos helyen érlelik. A ,Butelo de Vinhais” mindig egészben, a szdrmazasi helyen el6recsoma-
golva keriil forgalomba. A termék jellege és osszetétele nem engedi meg az adagokban, vagy szeletelve
torténd forgalmazdst. A csomagoldshoz — amennyiben sor kerill r4 — a termékre drtalmatlan és
semleges anyagokat haszndlnak fel, normdl, ellenérzott légnyomds mellett vagy vakuumos formédban.
A csomagolast kizdrolag a feldolgozds foldrajzi teriiletén lehet végrehajtani oly médon, hogy biztositva
legyen a nyomonkovethet@ség és az ellendrzés, valamint ne kovetkezhessen be a termék izének és
mikrobioldgiai tulajdonsdgainak barminemi elvéltozdsa.

Kapcsolat: Az ebben a régidban végzett sertéstenyésztés maltja és jelentSsége killonbozé dllatszob-
rokon keriilt megorokitésre, valamint az itteni telepiilések kivéltsaglevelei is emlitést tesznek a sertés-
félék és az azokbdl késziilt termékek utdn fizetett adokrol. A termék kapcsolata a foldrajzi térséggel az
(autokton) allatfajtdkon, a helyi termékeken alapuld takarmdnyozason, a hisdarabok kivalasztisinak
szakértelmén, a régié fdinak felhasznaldsdval kis, fokozatos t(izon torténd fiistolésen és a régioban
el6fordul6 igen hideg és szdraz kornyezetben megval6sulé érlelésen keresztiil alakult ki.
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4.7. Felugyeleti szerv:

Név:  Tradicdo e Qualidade — Associagdo Interprofissional para Produtos Agro-Alimentares de
Tras-os-Montes

Cim:  Av. 25 de Abril, 273 S/L
P-5370-202 Mirandela

Tel:  (351) 278 261 410

Fax:  (351) 278 261 410

E-mail: tradi¢do-qualidade@clix.pt

A Tradigdo e Qualidade elismerten eleget tesz a 45011:2001 szabvény elGirdsainak.

4.8. Cimkézés: A csomagoldson kotelezden fel kell tiintetni a ,Butelo de Vinhais — Indicagio Geografica
Protegida” (oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés) vagy a ,Bucho de Vinhais — Indicacdo Geografica Prote-
gida” vagy a ,Chourico de ossos de Vinhais — Indicacio Geogrifica Protegida” feliratot, a megfeleld
kozosségi logot, valamint a Vinhais termékek itt kozolt minta szerinti emblémadjat. A cimkén szintén
fel kell tiintetni a hiteles markajelzést, ami kotelezGen tartalmazza a termék nevét és a megfelel§ fel-

iratot, a feliigyeleti szerv nevét és a sorozatszamot (a termék nyomonkovethetGségét biztosité nume-
rikus vagy alfanumerikus kodot).




