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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Bejegyzési kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjin

(2007/C 270/09)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»OIGNON DOUX DES CEVENNES”
EK-szdm: FR/PD0[005/0314/25.09.2003
OEM (X ) OF ()

Ezen osszefoglalé a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1. A tagdllam felelds szervezeti egysége:

Név:  Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)

Cim: 51, rue d’Anjou
F-75008 Paris

Tel:  (33) 153 89 80 00
Fax:  (33) 142 2557 97

E-mail: info@inao.gouv.fr

2. Csoportosulds:

Név: Association de Défense de 'Oignon Doux des Cévennes (A.D.O.C.)
Cim: 15, avenue Emmanuel d’Alzon
F-30120 Le Vigan
Tel.: (33) 467 82 69 34
Fax: (33) 467 82 69 16
E-mail: defenseoignondoux.cevennes@wanadoo.fr

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.6. osztaly: Gyiimolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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Termékleirds:
(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjdn)

Név: ,Oignon doux des Cévennes”

Leirds: Tartds, bronzvoroses gyongyhdzfénnyel csillogd fehér szinti hagyma; a hagymafej nagyméret(i
és rombusz alakban gombolyt; buroklevelei vékonyak és dttetszdek. A pikkelylevelek vastagok, hasuk
fehér, kozepesen tomor és 1édas. A szdrazanyag-tartalom legalabb 10 %. Nyersen fogyasztva a hagymat
ropog6s hils, a csipGsség és keserliség hidnya, ligy és kiegyenstlyozott zamat jellemzi. Megfézve
megdlrzi fényét, és attetszGvé valik; fogyasztiskor a szdjban krémes, lédas és édes, nincs keserti ize,
zamata a silt gesztenyééhez hasonlit.

Foldrajzi tertilet: A hagymakat a Gard megye kovetkezd telepiiléseibSl 4ll6 foldrajzi teriileten
iltetik, termesztik és csomagoljék: Arphy, Arre, Arrigas, Aulas, Aumessas, Aveze, Bez-et-Esparon,
Bréau-et-Salagosse, Colognac, Cros, Lasalle, Mandagout, Mars, Moliéres-Cavaillac, Monoblet, Notre-
Dame-de-la-Rouviere, Pommiers, Roquedur, Saint-André-de-Majencoules, Saint-André-de-Valborgne,
Saint-Bonnet-de-Salendrinque, Saint-Bresson, Sainte-Croix-de-Caderle, Saint-Julien-de-la-Nef, Saint-
Laurent-le-Minier, Saint-Martial, Saint-Roman-de-Codiéres, Soudorgues, Sumene, Vabres, Valleraugue, és
Vigan (le).

A szdrmazds igazoldsa: Minden termelS alkalmassdgi nyilatkozatot tesz az INAO-ndl, amely
ekképpen nyilvantart minden, az oltalom dltal all6 termékkel foglalkozé dgazati termel6t.

A hagymdk csak azokon a parcelldkon termeszthetdk, amelyeket az INAO jelolt ki, a telkek fekvésével
és az eredetmegjelolés termékleirdsdban meghatdrozott termesztési kovetelményekkel kapcsolatos
szempontok alapjdn. A kijelolés irdnti kérelmeket a termesztésbe valé bevonds évét megel6z6 év
december 31-ig kell jovahagyatni.

A termel6 minden évben elkésziti a kovetkez8 nyilatkozatokat:

— a termelésbe a hagyma iltetése és paldntizdsa céljabol bevont telkek jegyzékét tartalmazé teriilet-
mtivelési nyilatkozat,

— a telkenként betakaritott hagyma mennyiségét tartalmazé betakaritdsi nyilatkozat.

Az egész termesztési ciklusban a termel8 naprakész termelési naplot vezet, amelyben parcellinként
feljegyzi az elvégzett mtveleteket.

Az egyazon parcellardl betakaritott hagymadkat elkiilonitve téroljak, és egyedi nyilvantartdsi szdmmal
latjak el.

A termel8k és a csomagolok olyan naprakész nyilvantartast vezetnek a hagyma beérkezésérdl és kiszal-
litdsrdl, amelybdl megallapithat6 a hagymdk szdrmazdsi és rendeltetési helye, valamint a kereskedelmi
forgalomba keriil§ mennyiség. Ez a nyilvntartds az ellenérzéssel megbizott szervek rendelkezésére ll.

A hagymadkat olyan csomagoldsban hozzdk kereskedelmi forgalomba, amelyen feltiintetik a csomagold
azonosit6jdt, a csomagolds datumat és a megfelel6 csomagoldsi egység azonositdsi szdmat.

A becsomagolt egységeket sziiréprobaszertien érzékszervi és — adott esetben — elemzéses vizsgdlatnak
vetik ald.

Az el@dllitds modja: A hagymdkat a 4.3. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten beliil kell elil-
tetni, termeszteni és csomagolni.

Vetémagok

A vetSmagok az ,Allium cepa L.” fajhoz tartozé és a Cévennes-ben hagyomdnyos voroshagymafajta-
populdciora jellemz8 hagymadktdl szdrmaznak.

— A levélzet t8all6, kékeszold szind, kozepesen viaszos.

— A hagymafej nagyméretd, rombusz alakban gombolyt; pikkelyleveleinek héja vékony, hisa vastag,
kozepesen tomor és fehér; a szdraz buroklevél fehér, bronzvorosen csillogé és gyongyhdz fényt.

— A beérési idGszak kozepesen hosszi.
— A szdrazanyag-tartalom 10 % alatt van.

A fent meghatdrozott fajtatipusnak megfelel§ vet6émagok a Cénol és Toli bejegyzett fajtdkhoz
tartoznak, éppigy mint a termesztés sordn elGallitott vet6émagok.
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A termesztés menete

A termesztési gyakorlatnak el§ kell segitenie, hogy az eredmény egy hosszi ideig eltarthatd, szabdlyos
méret(i és a fentebb meghatdrozott fajtatipusnak megfelel§ hagyma legyen.

Az iltetésre csemetekertben janudr 1. és marcius 15. kozott keriil sor, legfeljebb 1 200 novény/m?
stirtiségben.

A palantdzdst kézzel végzik dprilis 15. és junius 10. kozott akkor, amikor a csiranvények a 3—4 leveles
allapotot elérték. Az iiltetési siirtiség 80 novény/m?-ben van korldtozva.

A ontdzbvizet rendszeresen, apranként kell adagolni, az elszaradt levelek lehulldsdnak kezdetéig.

A tragyazasnal a szerves tragyat el6nyben kell részesiteni, és ésszertien kell alkalmazni. A nitrogén-
tragyazast tobb részletben és legkésébb a betakaritds el6tt egy honappal szabad végezni.

Csirdzasgatl6 alkalmazésa tilos.
A hagymdk felszedését és a betakaritdst kézi munkaergvel végzik.

A betakaritdsi idészak augusztustdl szeptemberig tart, és akkor kezd6dik, amikor az elszdradt levelek
50 %-a lehullott.

A megmiivelt parcelldk mezégazdasagi terméshozama nem haladhatja meg a hektdrankénti 100 tonnét.

A betakaritds utdn a hagymdakat szdritani kell. A szdritdst vagy a parcelldn, vagy a szdritéban, vagy
pedig e két modszert kombindlva végzik.

A hagymdk tdroldsa szdraz és szellGs helységben vagy hidegkamrdban torténik.

A szdritds utdn a gyokereket levagjdk, a toredezett vagy levalé burokleveleket eltdvolitjdk, hogy a hagy-
ménak sima és csillogé jelleget adjanak. A szdrnak érintésre szdraznak kell lennie.

A csomagoldst a mindség meg6rzése érdekében a foldrajzi teriileten kell elvégezni. A hagymat vagy a
termeld csomagolja, vagy csomagoldsra egy csomagoldiizembe széllitjdk. A foldrajzi teriileten torténd
csomagoldssal elkeriilhet§ a tdlzott kezelés, és ezdltal a hagyma jellegzetes tulajdonsdgai — nevezetesen
a vékony, attetsz8, igen torékeny buroklevelek — megdrizhetSk; igy a hagyma semmi véltozdst nem
szenved. A betakaritdst kovetS év méjus 15-éje utdn csomagolt hagyma nem részesiilhet az ,Oignon
Doux des Cévennes” megjelolésben. A becsomagolt tételek koziil sziiroprobaszertien vélasztjak ki
azokat, amelyeket érzékszervi és elemzéses vizsgdlatnak vetnek ald, hogy meggy6z6djenek a hagyma
érzékszervi jellemz8inek meglétérdl.

A hagymdkat az eredeti, kizdr6lag ,Oignon Doux des Cévennes” eredetmegjelolés esetén haszndlt
csomagoldsban lehet kereskedelmi forgalomba hozni. A kereskedelmi forgalmazdst csak a betakaritdsi
év augusztus 1-je utdn lehet megkezdeni.

Kapcsolat: Mivel a Cévennes déli lejtGje nemigen kedvez a mezdgazdasdgnak — leszdmitva a kiilterjes
allattenyésztést —, a népességnek ki kellett taldlnia, hogyan ldssa el magdt a szitkséges élelemmel. A
természet szabta korlatok ellenére a cévennes-i mez8gazddk élelmiszertermeld gazdalkodasra hasznosi-
tottdk ezt a teriiletet. A mvelhet§ foldteriileteket nemcsak, hogy a legnagyobb mértékben kihasznaltdk,
de 4j termdfelileteket is hoztak 1étre szintvonalanként épitett teraszokkal, amelyek a hegyi patakok
fels6 folyasar6l a nehézkedés folytdn csatorndba gydls vizzel ontozott szdraz kéfalacskdkra tdmasz-
kodnak. E teraszok hagyomdnyos neve ,cébieres” (hegyhdti vizduzzaszté 1épcsd).

Masrészt az éghajlati korldtok olyan termények el6nyben részesitéséhez vezettek, amelyeket még a
napéjegyenlGséggel bekoszonts esds iddszak eldtt be lehetett takaritani.

A voroshagyma olyan hagyomdnyos zoldségnévény, amely a térség és lakéi kulturdlis 6rokségének

részét képezi.

Termesztési rendszere a kovetkezd elemeken nyugszik:

— A domborzat hegyes, meredek lejtSk boritjak. A kissé mélyebb, er6zid vdjta kdpadok teraszos kiala-
kitdsa lehet6vé tette a domborzat szabalyozasit, és a tovabbi talajer6zié megelGzését. Az egyenetlen

domborzat a legf6bb oka a teraszok fennmaraddsdnak. Még ma is a falvak és a tanydk koriil elhe-
lyezked§ régi teraszok adjdk a hagyma legfontosabb termd&helyeit.
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— A konnyt, vizdtereszt§ szerkezetl talajok nem kedveznek a parazitdknak, és olyan kornyezetet
teremtenek, amely kevéssé igényel novényvédelmet. A talaj természete és a rendkivill egészséges
mikroklima nem teszi sziikségessé a vetésforgd alkalmazdsdt, ezért bizonyos teraszok tobb mint
50 éve megszakitds nélkiil hagymadt teremnek.

— A mediterrdn éghajlati rendszert ers nyéri szrazsig és idészakosan heves esdk jellemzik. A h6mér-
séklet és az erGsen déli fekvésti napsiitotte hegyoldalak viszonylag révid, kora tavasszal kezd$dd
tenyészid6t tesznek lehet6vé, amely kedvez a megfelelSen korai betakaritasnak, és igy a hagymadkat
kint lehet hagyni szdradni a mez8kon az Gszi es6k megérkezése elétt.

— A termesztési kultira szorosan kotédik a kornyezeti feltételekhez: az apré parcellikon lehetetlen a
gépesités. Az agrotechnikai eljaras ezért alkalmazkodott a természetes korldtokhoz, mégpedig a nagy
stiriségben torténd kézi palantazastol kezdve egészen a kézi felszedéssel torténd betakaritdsig.

A kivilasztott fajtdk is illeszkednek a kornyezet és a termesztési kultira kozotti osszhanghoz. A
termelGk az évek sordn a vegetdci6s id@szak és az eltarthat6sdg, valamint az iz és az élvezet szem-
pontjai szerint a helyi koriilményekhez alkalmazkod6 névényi tenyészanyagot vélasztottak ki.

A természetes kornyezet jellemzdinek egyiittese kilonosen kedvezett a hagyma fejl6désének, és a
cévennes-i mezégazddk hozzéértése tobb mddon is megnyilvanult; igy a természetes kornyezetnek e
terményhez valé hozzdigazitisdban, és a kornyezeti sajitossagokat jol kihaszndlé novény kivélasztdssal
torténd kitenyésztésében.

Ellendrz§ szerv:
Név:  Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)

Cim: 51, rue d’Anjou
F-75008 Paris

Tel:  (33) 153 89 80 00
Fax:  (33) 142 2557 97

E-mail: info@inao.gouv.fr

Név: D.G.C.CRE.

Cim: 59, bd Vincent Auriol
F-75703 Paris Cedex 13

Tel:  (33) 1448717 17
Fax:  (33) 144 97 30 37

E-mail: C3@dgccrf.finances.gouv.fr

Cimkézés: A hagyma minden csomagoldsa legalabb a kovetkezSket megjelols cimkével van elldtva:

— az eredetmegjelolés megnevezése,

az ,oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés”, illetve az ,OEM” megjel6lés, amelyet kozvetleniil a megne-
vezés el6tt vagy utdn, kozbevetett megjegyzések nélkiil kell feltiintetni,

a csomagol6 neve,

— a csomagolds ddtuma,

a megfelel§ csomagoldsi egység azonositd szama.



