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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmérél sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 278/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
JIHOCESKA NIVA”
EK-szdm: CZ[PGI/005/00406/20.10.2004

OEM () OFJ (X)

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelGs szervezeti egysége:

Név:  Utad priimyslového vlastnictvi

Cim:  Antonina Cermdka 2a
CZ-160 68 Praha 6-Bubenec

Tel:  (420) 220 383 111
Fax:  (420) 224 324 718

E-mail: posta@upv.cz

2. Csoportosulds:

Név: MADETA a.s.

Cim:  Rudolfovskd 246/83
CZ-37050 Ceské Budéjovice

Tel: (420 389 136 111
Fax:  (420) 387 411 944

E-mail: info@madeta.cz

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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Termelési hely: MADETA a.s., zdvod Cesky Krumlov, Cesk4 republika

Tel.: (420) 380 779 111
Fax: (420) 380 711 485
Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

Az 510/2006/EK tandcsi rendelet 5. cikkének (1) bekezdése szerinti kivételrSl van szd, mivel a teriileten
egyetlen termeld taldlhat6. Az 1898/2006/EK rendelet 2. cikkében el6irt kovetelmények teljesiilnek.

A termék tipusa:

1.3. osztaly: Sajt

Termékleirds:
(kovetelmények Osszefoglalasa az 510/2006EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

Elnevezés: ,Jihoceskd Niva”

Leirds: Az e nemespenész-tartalmi természetes sajt eldallitdsa sordn hasznélt legf6bb alapanyag a
tejiizemben feldolgozott tehéntej. Ez a sajt kizdrdlag az adott teriiletr6l szdrmazé tejbdl késziil.

Kils6 jelleg: A sajt 180-200 mm atmérGjl és koriilbelil 10 cm vastagsagi korongokban késziil
(hozzavetGleges stlya 2,8 kg); a kérgén lemosds és kapards Gtjdn torténd kezelés nyomai, a sajtot teljes
terjedelmében éatjard kékeszold penész, valamint a sajt felszinén taldlhaté részint viaszos bevonat nem
jelentenek mindségi hibat. A sajt felszinének szine a krémszintitél a viligosbarnésig terjedhet.

BelsG jelleg: A sajt belsejének szine a krémfehértdl a vajszintig terjed, amelyet egyontetd, a zoldtdl
kékeszoldig terjedd szinti penészerezet és jol lathaté benyomodddsok tarkitanak.

A sajt dllaga: Lagy, omlos, egyenletesen érlel6d6; idegen penész jelenléte nem megengedett.
[z, aroma: A tenyésztett Penicillium roqueforti penészre jellemzd sos, csipds, aromds, erds utéiz.
A forgalomba hozott termék megjelenési formédja: A fent emlitett, koriilbelil 2,8 kg tomegti korong
kiszerelésen kiviil a sajt félkorong alakban (sillya megkozelitéleg 1,2 kg), illetve 115 és 220 g-os kisze-
relésben is forgalomba keriil.
Fizikaifvegyi el6irdsok:
— Szdrazanyag-tartalom: 52 %
- megengedett negativ eltérés a szdrazanyag-tartalomban: — 1
— pozitiv eltérés a szdrazanyag-tartalomban nem szdmit hibanak
— A szérazanyag zsirtartalma (%): 50 %
— a szdrazanyag zsirtartalmanak megengedett tartomdnya: 50-55 %
- Sétartalom: 3-5,5 %
Mikrobiolégiai tulajdonsdgok: A sajt tenyésztett PY vagy PV, CB vagy PR1 (max. PR4) Penicillium roque-
forti penészt tartalmaz. Ezenkivil a sajt mikrobiol6giai szempontbdl megfelel az dltalinos élelmiszer-

biztonsagi és a gyartdsi folyamatokra vonatkozd higiéniai feltételeknek.

Csomagolds: A csomagolds tiszta és sértetlen, a sajt teljes felszinét elfedi, és megfelel§ jelzésekkel van
elldtva.

Foldrajzi teriilet: A foldrajzi teriilet a Dél-csehorszdgi keriilet, amelynek hatérait a cseh dllam terii-
leti felosztasdrdl sz6l6, 36/1960 Sb. szamu torvény legutobbi mddositds szerinti szovege jeloli ki.
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4.4. A szdrmazds igazoldsa: A szokdsos vizsgdlatokon til minden tejtdrol6 tartily esetében megvizs-

4.5.

4.6.

gdljak, hogy nem maradtak-e benniik gatloszerek. Minden tételt kiilon jeloléssel latnak el az érlelés és a
csomagolds folyamatdnak teljes tartamdra. Minden tétel laboratériumi vizsgélatokon esik 4t a tejdlla-
pottdl kezd6dBen a kész sajtig (azaz miiveletkozi és végs§ vizsgalatok). Minden elvégzett vizsgdlat ered-
ményét feljegyzik.

Kozponti jegyzékben tartjak nyilvan a tejbeszallitokat és a végtermékek vasarloit.

Minden, a termelési folyamatba bekeriil6 alapanyagnak eleget kell tennie a megfelel6 termel
(beszallitd) dltal szolgdltatott lefrdsnak. Ezeket a leirdsokat folyamatosan frissitik. Az alapanyagok
beszéllitoinak a gyéartd részére nyilatkozatot kell tenniiik arrdl, hogy a beszéllitott termékben nincsenek
géntechnoldgidval médositott organizmusok, illetve a termékben fellelhets allergén anyagokrdl.

A felhaszndlt csomagoldanyag a leirdsa szerint alkalmas élelmiszerekkel torténd érintkezésre.

A Jihoceskd Niva” kéksajt elgallitdsit a HACCP-rendszer szabdlyozza, és a Helyes higiéniai és gydrtdsi
gyakorlatrdl sz6l6 ttmutatoban meghatdrozott ellenérzési rendszer hatdskorébe tartozik. Minden elvég-
zett vizsgdlat eredményét feljegyzik (labornaplok, mdszaki feljegyzések, az elektronikus LAB-rendszer
feljegyzései és vizsgdlati jegyzdkonyvek).

A végterméknek meg kell felelnie a vonatkozo higiéniai el8irdsoknak.

Az ellen6rzd hat6sdg, amely a Dél-csehorszagi keriilet esetében a Krajskd veterindrni sprava (Keriileti

Allatorvosi Hivatal), folyamatosan feliigyel minden termeldi tevékenységet, illetve az eldirdsoknak val6
megfelelést.

Egyéb adatok mellett a csomagoldson a gyartd adatait, azaz a gyartd cég nevét és cimét is feltiintetik.

Az el@édllitds modja: A tejizemben feldolgozott, 3,45 % zsirtartalmu tejet a sajtkészitd gépbe
ontik, majd olyan gyakran haszndlt penészkultirdkat adnak hozzd, amelyek megfelel6 médon bizto-
sitjdk a sajt savanyitdsdt a gydrtasi és érlelési folyamat teljes tartama alatt. A ,JihoCeskd Niva” jellegzetes
izét a mdr évtizedek Ota haszndlt tenyésztett Penicillium roqueforti (Id. a 4.2. részben) penész adja (a
torzstenyészet az élelmiszeriparban mindeniitt megtaldlhat6). Az oltéenzim hozzdadésa és a tej megal-
vaddsa utdn az alvadékot korong alakd formdkba helyezik. A savot lecsepegtetik, és a mikroflérat
meghatdrozott h6mérsékleten tenyésztik. A sajtot két 1épésben sézzdk: eldszor sélében dztatjdk, majd
nagy szemd soval dorzsolik. Az érlelést kordbban kizar6lag természetes, mészkSbe vdjt érlelépincékben
végezték. E kéksajt termelési volumenének noévekedése nyomédn azonban 2005-ben szabdlyozhat6
hémérsékletii és paratartalmd, légkondiciondlt érlel6pincék épiiltek. A sajt legalabb négy hétig érlel6dik
a pincében. Az érett sajt felszinét lemossik vagy lekaparjik, majd a sajtot alufélidba vagy specidlis
oxigéndtereszt6 csomagol6anyagba csomagoljdk. A termék egy részét feldaraboljdk, és nyomtatott
manyag félidval lezdrt mdanyag dobozokba csomagoljék. A csomagoldsnak sértetlennek és tisztdnak
kell lennie, és azt megfelel§ jelzésekkel kell elldtni.

A termék biotechnoldgiai természetére vald tekintettel azt rogton a gydrtds helyszinén le kell csoma-
golni. Ez tobbek kozott a termék mindsége, a higiénia és a tisztasdg fenntartdsdhoz szitkséges, illetve
ahhoz, hogy a sajtot ne keverhessék ossze mds régiobdl szdrmazé sajttal, és végiil, de nem utolsé
sorban a termék j6 nyomonkovethetGsége érdekében.

Kapcsolat: A ,Jihoceskd Niva” kéksajtot a Cesky Krumlov-i iizemben 1951 6ta gyértjék ugyanazon
gyartdsi eljdrds alkalmazdsdval. A sajt Sumavai legelSkrdl és rétekrdl (csehiil: niva) kapta a nevét, mivel
a f6 alapanyag a Cesky Krumlov-i iizembe Dél-Csehorszdgbol, kiilondsen a Sumava el6dombjairdl
érkez8 tehéntej. A tej az egyik legkevésbé szennyezett terilletrdl szdrmazik. A legel6k Novohradské
Hory, Blansky les és Sumava védett teriiletein helyezkednek el, és a teriilet egyediildll6 flordja j6 hatdssal
van a tej izére.

E legel6kon viéltozatos, a régiora jellemzé novények teremnek. A rovidszdrt névények (rémaindrdus,
csenkesz, stb.) szdmos fajtdja jellemz§ itt, illetve bizonyos ritka, a teriiletre jellemzd fajtdk. Az egyik
kiilonleges, itt honos novény a Phyteurna nigrum. Egyéb kiilonlegességek tobbek kozott a Gentiana
pannonica, a Ligusticum mutellina, az Arnica montana, a Gentianella praecox subsp. Bohemica, egyes talajlakd
orchideafajtik, stb.



C 27816

Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja

2007.11.21.

4.7.

4.8.

/////

E véltozatos, tagolt vidéket a nagyon tiszta kdrnyezet jellemzi, f6leg Cesky Krumlov vidékét és Sumava-
hegységet (1990 6ta UNESCO természetvédelmi teriilet). Annak bizonyitékaként, hogy a dél-cseh-
orszdgi természeti kornyezet igen értékes, sok teriiletet nyilvanitottak védetté, amelyek koziil kettd az
UNESCO védelme alatt 4ll.

Nyilvdnval6éan a helyiek nemzedékrél nemzedékre tovdbbadott kéksajtkészitési tapasztalata szintén
nagy hatdssal volt a ,Jiho¢eskd Niva” mai minGségére és sajitossagainak alakuldsdra.

A ,Jihoceskd Niva” kéksajt nagy elismerésnek 6rvend a cseh piacon mind a szélesebb nyilvanossag,
mind a tejipari szakért6k korében. A ,Jihoceskd Niva” hosszi évek 6ta a nemzeti sajtkidllitisokon (a
szakértd zsiri itélete alapjan) a legjobb penészessajtok kozott szerepel:

— 1999-ben: 2. helyezés,
2000-ben: 2. helyezés,
2002-ben: 3. helyezés,
— 2004-ben: 3. helyezés,
2005-ben: 1. helyezés,
— 2007-ben: 1. helyezés.

A ,Jihoceska Niva™-t a laikus kozonség is nagyra értékeli.

Az értékesitési volumen szintén a ,Jihoceskd Niva” kozkedveltségérdl tantskodik a kéksajtfogyasztok
korében. A gydrtd kimutatdsai viligosan megmutatjdk, hogy az értékesitésben nem érzékelhetd
visszaesés.

— 2003-ban: 2 341 884 kg keriilt értékesitésre,
— 2004-ben: 2 256 793 kg keriilt értékesitésre,
2005-ben: 2 386 668 kg keriilt értékesitésre,
— 2006-ban: 2 568 764 kg kertilt értékesitésre.

Ezek az értékesitési szdmok hden titkrozik a termék szildrd népszertiségét a fogyasztok korében a Cseh
Koztarsasag egész teriiletén.

Ezt ezen kiviil az is mutatja, hogy a Dél-csehorszdgi keriiletrdl sz6l6 egyik rekldmkisfilm a ,Jihoceska
Niva"-t az egyik jellemz§ helyi termékként mutatja be.

Ellendrz§ szerv:
Név:  Krajska veterindrni sprava pro JihoCesky kraj

Cim:  Inspektorat Cesky Krumlov
Domoradice 126
CZ-381 25 Cesky Krumlov

Tel:  (420) 380 711 333, (420) 380 711 941
Fax: (420) 380 711 759
E-mail: insp.cesky-krumlov.kvsc@svscr.cz

Cimkézés: —



