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Moédositasra irdnyulé kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzé-
seinek és eredetmegjel6léseinek oltalmdrél szolé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének
(2) bekezdése alapjian

(2007/C 278/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjat6l szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.
MODOSITASRA IRANYULO KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Modositdsra irdnyul6 kérelem a 9. cikkel és a 17. cikk (2) bekezdésével 6sszhangban
»LAGUIOLE”
EK-szdm: FR/PDO/117/0120/18.02.2004
OEM (X ) OFJ ()

1. A médositdssal érintett termékleirds rovatai

A termék elnevezése

O

A termék leirdsa

X O

Foldrajzi teriilet

O

Szérmazasi igazolds

X

Az elééllitds modja
Kapcsolat
Cimkézés

Nemzeti kovetelmények

I I I

Egyéb [hatdrozza meg]

2. A médositds tipusa

O Az egységes dokumentum vagy az 6sszefoglalé lap médositdsa

Azon bejegyzett OEM vagy OF leirdsinak mddositdsa, amely esetében sem az egységes dokumen-
tumot, sem az Osszefoglaldt nem tették kozzé

O A leirds oly médon torténd mddositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett egységes doku-
mentum modositdsat (510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

O A leirds dtmeneti, hatdsdgok dltal elrendelt egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézkedésekbdl
eredd mddositdsa (510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)
3. Médositisok
Foldrajzi teriilet
Az eléillitas foldrajzi teriilete kiegésziil Cantal megye 3 telepiilésével: Fridefont, Maurines és Saint-Martial

kozségekkel, amelyek megfelelnek a megjelolés tekintetében meghatdrozott természeti és emberi kritéri-
umoknak.

A termék elddllitdsdnak médja

Az eléallitdsi mod a kovetkezd bekezdésekkel egésziil ki:

LA tejet tilos a koagulalast megel8zGen a vizes rész részleges eltavolitdsaval koncentralni.”

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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A tejb6l szdrmazé alapanyagokon tilmenden a termékhez felhaszndlt tejben, illetve a gydrtds sordn
osszetevkként, gydrtasi segédanyagként vagy adalékanyagokként kizarélag tejoltd, baktériumtenyészetek,
élesztk, bizonyitottan biztonsigos penészgombdk, illetve s6 felhaszndldsa engedélyezett.”

»A tejbdl szarmazo alapanyagok, az érlelési fazisban 1év8 termék, az aludttej és a friss sajt negativ h6mér-
sékleten torténd tdroldsa tilos.”

LA friss sajtok, illetve érlelési fazisban 1év6 sajtok modositott nyomds alatt torténd tdroldsa tilos.”

A sajtkészités soran alkalmazhaté kezelési modokrol és adalékanyagokrol kordbban altalanos szabalyozds
rendelkezett.

A megfigyelések azt mutatjak, hogy egyes 4j technoldgidk, melyek koziil néhdny — példdul a mikrosz(irés,
a tej részleges koncentrildsa vagy az érlel6enzimek hozzdaddsa — a kezelési médokat és az adalék-
anyagokat is érinti, befolydsolhatjak az oltalom alatt all6 eredetmegjel6lésii sajtok tulajdonsagait. Egyes
enzimatikus adalékanyagok Osszeegyeztethetetlennek tinnek az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lésii
termékek alapvetd jellegzetességeinek meg8rzésével.

Ezért valt tehat szitkségessé az egyes oltalom alatt all6 eredetmegjelolésti termékek termékleirasdnak az
elgallitis modjat szabalyozd szakaszdban pontositani a tejtermelés, illetve a sajtgyartas teriiletén alkalma-
zott jelenlegi kezelési modszereket és adalékanyag-alkalmazasi gyakorlatokat annak elkeriilése érdekében,
hogy a jov8ben az ellendrizetlen gyakorlatok ne mehessenek az eredetmegjeloléssel ellatott sajtok jelleg-
zetességeinek rovasara.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»LAGUIOLE”
EK-sz4m: FR/PDO/117/0120/18.02.2004

OEM (X ) OF) ()

Ezen osszefoglal a termékleiras legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

A tagdllam felelGs szerve:

Név:  Institut National de l'origine et de la qualité (INAO)

Cim: 51, rue Anjou
F-75008 Paris

Tel:  (33) 153 89 80 00
Fax:  (33) 153 89 80 60

E-mail: info@inao.gouv.fr

Csoportosulds:

Név: Syndicat de Défense et de Promotion du fromage de Laguiole

Cim: Coopérative fromagere Jeune Montagne
Route de Saint Flour
F-12210 Laguiole

Tel.: (33) 565 44 35 54
Fax: (33) 565 44 47 57
E-mail: coop.jm@wanadoo.fr

Osszetétel: Termeldk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

A termék tipusa:

1.3. osztaly — Sajtok

Termékleirds:

(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)

4.1. Elnevezés: ,Laguiole”
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4.2. Leirds: A ,Laguiole” tehéntejbdl késziilt, utohevités nélkiil préselt; vastag, szdritott és dtdorzsolt héju;
henger alakd, 30-40 cm 4tmérdjt, 40 cm magassdgti, 25-50 kg silyd sajt; amelynek zsirtartalma a
teljes szikkasztdst kovetSen legaldbb 45 %, szdrazanyagtartalma legalabb 58 %.
Belseje sdrga szindi; eredetileg fehéres és vildgos narancsszin drnyalatii héja az érlelés sordn aranysirga
rnyalatt barnava érik.
,Reszelt Laguiole” forgalmazdsa tilos.
Ha a sajt el6csomagolt formdban keriil kereskedelmi forgalomba, minden darabon kotelezGen latha-
tonak kell lennie egy, az OEM jellegzetességeit mutaté héjas résznek.
4.3. Foldrajzi tertilet: Az Aubrac-fennsik mintegy hatvan telepiilése, amelyek Aveyron, Cantal és Lozere

megyék hatdrvidékén helyezkednek el.

Aveyron megye

— Rodez keriilet:

— Entraygues-sur-Truyere kanton: Entraygues-sur-Truyére kozség (a Lot jobb partja, illetve a Truyere
bal partja a két foly¢ taldlkozdsdtdl folydsirdnyban folfelé),

Espalion kanton: Castelnau-de-Mandailles, Le Cayrol és Espalion kozség (a Lot jobb partja), Saint-
Come-d’Olt (a Lot jobb partja),

Estaing kanton: Coubisou, Estaing és Le Nayrac kozség,

Laguiole kanton; Saint-Amans-des-Cots kanton; Saint-Chély-d’Aubrac kanton,

— Saint-Geniez-d'Olt kanton: Aurelle-Verlac, Pomayrols, Prades-d’Aubrac és Sainte-Euladie-d’Olt (a
Lot jobb partja), tovabba Saint-Geniez-d’Olt (a Lot jobb partja) kozség,

— Sainte-Geneviéve-sur-Argence kanton.
- Millau keriilet:

— Campagnac kanton: Saint-Laurent-d’Olt (a Lot jobb partja).

Cantal megye

— Chaudes-Aigues kanton: Anterrieux, Chaudes-Aigues, Deux-Verges, Espinasse, Fridefont, Jabrun, Lieu-
tades, Maurines, Saint-Martial, Saint-Rémy-de-Chaudes-Aigues, Saint-Urcize és La Trinitat kozség.

Lozére megye

— Mende keriilet:

— Aumont-Aubrac kanton: Aumont-Aubrac, La Chaze-de-Peyre, Fau-de-Peyre és Sainte-Colombe-de-
Peyre kozség,

— Fournels kanton: Brion, Chauchailles, Fournels, La Fage-Montivernoux, Noalhac, Saint-Laurent-de-
Veyres és Termes kozség,

Marvejols kanton: Saint-Laurent-de-Muret kozség,

Nasbinals kanton,
— Saint-Chély-d’Apcher kanton: La Fage-Saint-Julien és Les Bessons kozség,

Saint-Germain-du-Teil kanton: Les Hermaux, Les Salces, Trélans, Saint-Germain-du-Teil és Saint-
Pierre-de-Nogaret kozség,

— La Canourgue kanton: Canilhac (a Lot jobb partja), Banassac (a Lot jobb partja).

4.4. Szdrmazdsiigazolds: A sajtkészitési folyamat szerepldi kitoltik az LN.A.O. szolgdlatai dltal nyilvan-

tartott ,alkalmazhat6sdgi nyilatkozatot”, amely lehetdvé teszi az utébbi szdmdra a szerepl6k mindegyi-
kének azonositdsit. A sajtkészités szereplGinek barmikor az LN.A.O. rendelkezésére kell bocsdtaniuk
napldikat, valamint minden, a tej és a sajt eredetének, minéségének és elddllitdsi kortilményeinek ellen-
Srzéséhez sziikséges dokumentumot.

Az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolésti termék jellegzetességeinek ellenérzése keretében elvégzett anali-
tikus és organoleptikus elemzés a vizsgalatban résztvevs termékek mindségének és tipikus jellegének el-
lendrzését szolgdlja.
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4.5.

4.6.

4.7.

Az el@dllitds modja: A tejtermelés, illetve a sajtkészités és a sajtérlelés kizdrdlag a foldrajzi teriileten
beliil végezhetd el.

Engedélyezett szarvasmarhafajtak: kizdrolag a Simmental francaise és az Aubrac.

A tehenek tdplalékdnak — rendkiviili idGjardsi kortilmények kivételével — a foldrajzi teriileten beliil
termelt takarmanybol kell dllnia: nydron legaldbb 120 napig legeltetés, télen pedig a takarmdany legalabb
30 %-at kitevs, fonnyasztott fdszildzzsal kiegészitett széna etetése Gtjn; tilos kukoricaszildzzsal etetni a
tejelS teheneket.

A termelésbe bevont tehenek dtlagos tejhozaménak mennyisége nem haladhatja meg az évi 6 000 litert.

A tejbdl szarmazé alapanyagokon tiilmenden a termékhez felhaszndlt tejben, illetve a gyartds sordn
osszetevGkként, gyartdsi segédanyagként vagy adalékanyagokként kizardlag tejolt6, baktériumtenyé-
szetek, éleszt8k, bizonyitottan biztonsdgos penészgombadk, illetve s6 felhasznaldsa engedélyezett.

A ,Laguiole” kizdrdlag nyers, teljes tehéntejbdl késziilhet; a beoltdst legkésébb az elsG fejést kovets
48 orén belil, 30 és 35 °C kozotti hdmérsékleten kell elvégezni; az aludttej a toretést kovetSen az
érlelés els6 szakasza sordn elGpréselésen megy keresztiil, mialatt legaldbb 6t alkalommal 4t kell forgatni.
A sajttésztat a masodik toretést kovetden anyagdban sézzdk, majd formdba helyezik, és hosszi, foko-
zatos utdpréselésen megy keresztiil. Az érlelés hiivos, 6 és 12 °C kozotti hémérsékletd, nedves pincék-
ben torténik, legaldbb négy honapon keresztiil.

Kapcsolat: A sajtkészités torténete a régidban a IV. szdzadig nyulik vissza. A XIL szdzadtdl kezdve
az aubraci és bonnevali apdtsdgok kidolgoztdk a sajtkészités szabélyait, hogy a nydron megtermelt tejet
télen a zardndokok élelmezésére hasznositsdk; példdjukat a kornyéken gazddlkodok is kovették. A
,Laguiole” torténete egybeforr a régidéval, és a Massif Central-ban emelt szdmos romdn stilusd
templom épitSkoveit idézi, hiszen akdrcsak e kovek, a sajt is a Santiago de Compostella felé zardndo-
kol6 jambor hivék szenvedélyes hitének koszonheti 1étét. A hegyvidék termeldi 1897-ben kereskedelmi
szovetségbe tomoriltek, amely 1939-ben érdekvédelmi szovetséggé alakult 4t, és mindez végil
1961-ben az elnevezés oltalom ald helyezését eredményezte.

Az aubrac-i régi6 rendkiviil markdns ismertetdjegyekkel rendelkezik (a talaj sajétos jellege, zord klima,
magaslati elhelyezkedés, a domborzat természetes hatdrvonalai). A régié gazdag, gydgynovényekben
bévelkedd, dis flordja hozzdjarul az itt termelt tej gazdagsdgdhoz és izvildgahoz. Az évszdzadok sordn
megdrizték a hajdani termel6k moddszereit és szakismereteit annak érdekében, hogy a sajt készitése
mindmdig a hagyomdnyos mddszerekkel torténjen, kiilonos tekintettel a hivos, nedves pincékben
torténd lassa és gondos érlelésre.

Ellen6rz8 szerv:

Név:  Institut National de l'origine et de la qualité (INAO)

Cim: 51, rue Anjou
F-75008 Paris

Tel:  (33) 153 89 80 00
Fax:  (33) 153 89 80 60
E-mail: info@inao.gouv.fr

Az Institut National des Appellations d’Origine (INAO) a MezGgazdasdgi Minisztérium feliigyelete alatt
mik6dd, jogi személyiséggel rendelkezd, dllami adminisztrativ szerv.

Az oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel rendelkezd termékek eldéllitasi koriilményeinek ellendrzése az
INAO hataskorébe tartozik.

A foldrajzi teriilet kijelolt hatdrainak figyelmen kiviil hagydsa, illetve valamely el&dllitasi feltétel be nem
tartdsa az oltalom alatt all6 eredetmegjelolés barmilyen formaban, illetve barmilyen célzattal torténd
hasznalatinak megvondsdt vonja maga utin.

Név:  Direction Générale de la Concurrence, de la Consommation et de la Répression des Fraudes
(DGCCRF)
Cim: 59, Boulevard Vincent Auriol

F-75703 Paris Cedex 13
Tel:  (33) 144 87 17 17
Fax:  (33) 144 97 30 37

E-mail: C3@dgccrf.finances.gouv.fr

A DGCCRF a Gazdasagi, Pénziigy- és Ipari Minisztérium szakszolgélata.
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4.8. Cimkézés: Az elnevezésen és az ,Appellation d'Origine” megjelolésen tilmenden — amelyeket a
cimkén szerepld legnagyobb méretdi felirat legaldbb kétharmaddnak megfelel§ méretdi bettikkel kell
feltiintetni — az oltalom alatt all6 eredetmegjeloléssel rendelkezd sajtok cimkéjén szerepelnie kell az
INAO betliszot tartalmazé logénak, az ,Appellation d’Origine Contrdlée” megjelolésnek, valamint az
elnevezésnek. Ha a logdt tintabélyegzdvel helyezik el a cimkén, legaldbb kétszer kell szerepelnie minden
egyes sajt korkeriiletén.

Meghatérozott feltételek teljesiilése esetén a ,buron” (pasztorkunyhd) és a ,fermier” (tanyahdz) megjelo-
1ések is szerepelhetnek.

A sajt tovabbi azonositdsdra a sajt kérgén elhelyezett, a laguiole-i bika dbrdzolasat és a ,Laguiole” fel-
iratot tartalmazé domboritott feliileti bélyegzélenyomat szolgdl.

A cimkézést kozvetlenill a sajt héjdra torténd nyomtatds is helyettesitheti.




