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Moédositds irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek
és eredetmegjeloléseinek oltalmérdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjin

(2007/C 279/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a modositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil
kell beérkeznie a Bizottsdghoz.
MODOSITASRA IRANYULO KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Modositdsra irdnyul6 kérelem a 9. cikkel és a 17. cikk (2) bekezdésével 6sszhangban
»EPOISSES”

EK-szdm: FR[PDO(117/0118/07.09.2004

O OF OEM

1. A mddositdssal érintett termékleirds rovatai

A termék elnevezése

O

A termék leirdsa

Foldrajzi teriilet

O o o

Szérmazasi igazolds

X

Az eléallitds modja

X

Kapcsolat
Cimkézés

Nemzeti kovetelmények

O o o

Egyéb [hatdrozza meg]

2. Médositds tipusa

O Az egységes dokumentum vagy az 9sszefoglald lap médositasa

Azon bejegyzett OEM vagy OF leirdsinak mddositdsa, amely esetében sem az egységes dokumen-
tumot, sem az Osszefoglaldt nem tették kozzé

O A leirds oly médon torténé mddositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett egységes doku-
mentum modositdsat (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

O A leirds dtmeneti, hatésdgok altal elrendelt egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézkedésekbdl
eredd mddositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)
3. Médositisok

A kért modositdsok dltaldnos célja a termékleirds kiegészitése a termékhez felhaszndlt tej termelésének,
illetve a termék elGdllitdsanak koriilményeit rogzit§ szitkséges pontositdsokkal.

A modositdsok lehet6vé teszik a termék és a foldrajzi teriilet kozotti kapesolat szorosabbra ftizését, vala-
mint a termék jellegzetességeinek megfelel6bb meg6rzését és a minGségvesztés elkeriilését.
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Az elddllitds mddja

A terméklefrds a kovetkezé bekezdéssel egésziil ki: ,Az Epoisses gydrtisihoz felhasznilt tej kizdrélag
Brune, Montbéliarde vagy Simmental Francaise fajtdji tehenektSl szirmazhat. Az e rendelkezésnek eleget
nem tévé mezdgazdasagi tizemek 2009. december 31-ig kapnak haladékot, hogy megfeleljenek a fenti
feltételnek”.

Magyardzat: A helyi tehénfajtdk alkalmazdsa lehet6vé teszi az ,Epoisses” és a foldrajzi teriilet kozotti
kapcsolat szorosabbra flizését. Az el6iras teljesitése azonban jelentds atalakitdst kovetel meg egyes mezG-
gazdasdgi tizemektdl. Ezért szerepel a kérelemben az alkalmazkoddshoz biztositott hatdridg.

A termékleirds a kovetkez$ bekezdésekkel egésziil ki:

,A fentiekben meghatdrozott foldrajzi teriiletrdl szdrmazé takarmdny ardnydnak szdrazanyagban
szdmolva, éves dtlagban a tehéndllomdny teljes takarmdnyfelvételének legaldbb 85 %-at kell kitennie”.

,A fentiekben meghatdrozott foldrajzi teriilletrdl szdrmazé takarmdny ardnydnak szdrazanyagban
szdmolva a napi teljes takarmdanyfelvétel legalabb 80 %-at kell kitennie”.

,Az alap takarmdnynak — a mezdégazdasdgi melléktermékeket leszamitva — a fent meghatdrozott foldrajzi
teriiletrdl kell szdrmaznia”.

,A takarmdnyban a kiegészit§ takarmdny ardnydnak szdrazanyagban szdmolva a teljes felvétel 30 %-dndl
kevesebbet kell kitennie”.

A legel6re hajtdst6l szdmitva legaldbb janius 15-ig a tejelémarhak takarmdnyanak f6ként a legeld fiivébél
kell éllnia, legelés vagy zolden kiszort takarmany formdjdban; a friss fi ardnydnak legaldbb az alap takar-
ményfelvétel 50 %-at kell kitennie, termelésbe vont tejelémarhdnként legaldbb 20 dr nagysagu legeltetési
teriilettel, illetve a zoldtakarmdnyozast alkalmazd mez8gazdasagi iizemek esetében termelésbe vont tejeld-
marhdnként legalabb 15 dr nagysagt legeltetési teriilettel. A legeltetési id@szakon kivill a szdraz formaban
tarolt, legalabb 85 % szdrazanyagot tartalmazé takarmanynak, illetve az dtkotott balakban tarolt széndnak
az alap takarmdnyfelvétel legaldbb 30 %-at kell kitennie”.

,Az alap takarmanyban tilos olyan Osszetevd felhaszndldsa, amely kedvezétlen hatdssal lehet a tej vagy a
sajt szagdra, izére vagy koaguldcids képességére, vagy amely bakterioldgiai fert6zés kockazatat jelentheti”.

Magyardzat: A tejeldmarhdknak adott takarmany meghatdrozasinak célja szintén a sajt és a foldrajzi
teriilet kozotti kapcesolat szorosabbra fiizése. A rendelkezés egyik 6 eleme a termék elédllitisdnak fold-
rajzi teriiletérdl szdrmazo takarmany nagyobb ardnyban torténd hasznilata.

A termékleirds a kovetkez$ bekezdésekkel egészil ki:
LA tejet tilos a koaguldldst megelGz6en a vizes rész részleges eltavolitdsaval koncentralni”.

A tejbdl szdrmazd alapanyagokon tilmenden a termékhez felhaszndlt tejben, illetve a gydrtds sordn
osszetevkként, gydrtdsi segédanyagként vagy adalékanyagként kizdrdlag tejolt6, drtalmatlan baktérium-
tenyészetek, éleszt6k, penészgombik, illetve s6 felhasznéldsa engedélyezett”.

,A tej beoltdsdnak miivelete kizarélag tejoltd segitségével végezhet§ el”.

,A tejbdl szdrmazo alapanyagok, az érlelési fazisban 1évS termék, az aludttej és a friss sajt negativ h6mér-
sékleten torténd tdroldsa tilos”.

LA friss sajtok, illetve érlelési fazisban 1év4 sajtok mddositott nyomds alatt torténd téroldsa tilos”.

Magyardzat: A sajtkészités sordn alkalmazhat6 kezelési médokrél és adalékanyagokrél kordbban dltaldnos
szabdlyozds rendelkezett. A megfigyelések azt mutatjdk, hogy egyes 4 technoldgidk, melyek koziil néhdny
— példdul a mikrosz(irés, a tej részleges koncentrildsa vagy az érleléenzimek hozzdaddsa — a kezelési
modokat és az adalékanyagokat is érinti, befolydsolhatjdk az oltalom alatt ll6 eredetmegjelolésii sajtok
tulajdonsdgait. Egyes enzimatikus adalékanyagok Osszeegyeztethetetlennek téinnek az oltalom alatt 4ll6

eredetmegjelolésii termékek jellegzetességeinek megdrzésével.

Ezért vélt tehdt sziikségessé az egyes oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolésti termékek termékleirdsinak az
elgallitds modjat szabdlyozé szakaszdban pontositani a tejtermelés, illetve a sajtgydrtds teriiletén alkalma-
zott jelenlegi kezelési modszereket és adalékanyag-alkalmazdsi gyakorlatokat annak elkeriilése érdekében,
hogy a jovében az ellendrizetlen gyakorlatok ne mehessenek az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolési

sajtok jellegzetességeinek rovésara.

Kapcsolat a foldrajzi kornyezettel

A termékleirds a kovetkez8 bekezdéssel egésziil ki: ,A Brune, Montbéliarde és Simmental Frangaise tehén-
fajtdk megfelelnek a tejtermelés hagyomanyos, helyi és torténelmi bedgyazddasanak, és alkalmazkodtak a
foldrajzi kornyezethez”.

Magyardzat: E rendelkezések célja a foldrajzi teriilettel valé kapcsolat megerGsitése, a helyi tehénfajtdkhoz
valé visszatérés tdimogatdsa révén.
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OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,EPOISSES”
EK-szdm: FR/PDO/0118/07.09.2004

OEM (X ) OF ()

Ezen osszefoglalé a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

4.1.
4.2

4.3.

A tagillam felelGs szerve

Név:  Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)

Cim: 51, rue d’Anjou
F-75008 Paris

Tel:  (33) 01 53 89 80 00
Fax:  (33) 01 53 89 80 60

E-mail: info@inao.gouv.fr

Csoportosulds
Név: Syndicat de Défense de I'Epoisses
Cim: Mairie d’fipoisses
F-21460 Epoisses
Tel.: (33) 03 80 96 34 61
Fax: (33) 03 80 96 34 61
E-mail: contact@fromages-epoisses.com

Osszetétel: Termeldk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

A termék tipusa

1.3. osztaly — Sajtok

Termékleiras
(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjdn)

Elnevezés: ,Epoisses”

Leirds: Az ,Epoisses” teljes tehéntejbdl készitett, puha belsejii; mosott, sima vagy enyhén bardzdalt, csil-
logé héji;; narancsszin drnyalati elefintcsontszintél téglavorosig terjedd szindi, henger alakd sajt; két
lehetséges megjelenési formdtuma: 95-115 mm atmérdjti, 250-350 gramm sdlyt, vagy 165-190 mm
atmérdjti és 7001 100 gramm stilya henger; szdrazanyag alapjin szdmitva legaldbb 50 %-os zsirtarta-
lommal és legaldbb 40 %-os szdrazanyag-tartalommal. A sajt belseje viligos bézs szind, rugalmas és
ldgy allagd, puha és enyhén sés. A sajt belseje a sajt érési fokdnak fiiggvényében részleges proteolizis
jeleit mutathatja.

Foldrajzi teriilet: A Bourgogne régiéban talilhatd Cote d’Or, Yonne és Haute-Marne megyék bizonyos
részei.

— Cote d’'Or megye:
— Arnay-le-Duc, Bligny-sur-Ouche, Liernais és Pouilly-en-Auxois kanton (teljes teriilet).

— Dijjon (5. kanton), Gevrey-Chambertin, Grancey-le-Chateau, Is-sur-Tille, Saint-Seine-I'Abbaye,
Selongey, Sombernon kanton (teljes teriilet).

— Aignay-le-Duc, Baigneux-les-Juifs, Chatillon-sur-Seine, Laignes, Montbard, Précy-sous-Thil, Recey-
sur-Ource, Saulieu, Semur-en-Auxois, Venarey-les-Laumes és Vitteaux kanton (teljes teriilet).

— Haute-Marne megye:

— Auberive és Prauthoy kanton (teljes teriilet).
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4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

— Yonne megye:
— Avallon, Guillon és L'Isle-sur-Serein kanton (teljes teriilet).

A szdrmazds igazoldsa: A sajtkészitési folyamat minden egyes szereplGje kitolti az LN.A.O. szolgalatai
altal nyilvantartott ,alkalmazhatdsagi nyilatkozatot”, amely lehet&vé teszi az ut6bbi szdmara a szereplék
azonositdsat. A sajtkészités szereplSinek barmikor az LN.A.O. rendelkezésére kell bocsitaniuk
napléikat, valamint minden, a tej és a sajt mindségének és elGallitdsi koriilményeinek ellenSrzéséhez
szitkséges dokumentumot.

Az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lésti termék jellegzetességeinek ellendrzése keretében elvégzett anali-
tikus és organoleptikus elemzés a vizsgalatban résztvevs termékek mindségének és tipikussdgdnak ellen-
Srzését szolgdlja.

Az elddllitis médja: A tejtermelés, illetve a sajtkészités és a sajtérlelés helyszinének a 4.3. pontban
meghatdrozott foldrajzi teriileten beliil kell elhelyezkednie.

Az Epoisses gyartisahoz felhasznalt tej kizarélag Brune, Montbéliarde vagy Simmental Francaise fajtdja
tehenektdl szdrmazhat. Az e rendelkezésnek eleget nem tév8 mez8gazdasdgi tizemek 2009.
december 31-ig kapnak haladékot, hogy megfeleljenek e feltételnek. A fentiekben meghatarozott fold-
rajzi teriiletrdl szdrmazé takarmdny ardnydnak szdrazanyagban szdmolva a napi teljes takarmanyfelvétel
legalabb 80 %-at kell kitennie.

A legel6re hajtstdl legaldbb junius 15-ig a tejelémarhdk takarmdnyanak féként a legel§ fuvébdl kell
dllnia, legelés vagy zolden kiszort takarmdny formajaban; a friss fi ardnydnak legaldbb az alap takar-
maény-felvétel 50 %-at kell kitennie, termelésbe vont tejelémarhdnként legaldbb 20 dr nagysagu legelte-
tési teriilettel, illetve a zoldtakarmanyozdst alkalmazé mez8gazdasdgi tizemek esetében termelésbe vont
tejelémarhdnként legaldbb 15 dr nagysdgu legeltetési teriilettel. A legeltetési idGszakon kiviil a szdraz
formédban térolt, legaldbb 85 % szdrazanyagot tartalmazé takarmdnynak, illetve az dtkotott baldkban
tarolt széndnak az alap takarmany-felvétel legalabb 30 %-at kell kitennie.

A tejbdl szdrmazé alapanyagokon tdlmenden a termékhez felhasznélt tejben, illetve a gydrtds sordn
osszetevkként, gydrtdsi segédanyagként vagy adalékanyagokként kizdrdlag tejoltd, drtalmatlan baktéri-
umtenyészetek, élesztSk, penészgombak, illetve s6 felhasznaldsa engedélyezett.

Az Epoisses” teljes tejbdl készill, domindnsan tejsavval torténé koaguldldssal; a formazas elnagyolt
darabolds utdn, az aludttej szétvilasztdsa nélkil torténik; spontdn lecsopogtetés; sozds szdraz séval;
érlelés legaldbb 4 héten keresztiil, rendszeres, bourgogne-i borseprével dusitott vizzel torténs lemo-
sassal, amit6l a sajt a felszini baktériumok pigmentdcidjanak koszonhetGen elnyeri természetes tégla-
voroses szinezését. Szinez8anyagok hasznalata tilos.

Kapcsolat: Az ,Epoisses”™t az Epoisses-ban €l cisztercita szerzetesek alkottdk meg a XVI. szdzad elején,
késdbb a helyi gazdalkoddk tokéletesitették; Madame de Sévigné dicsérd szavakkal emliti, Brillat-Savarin
pedig 1825-ben ,a sajtok kirdlydva” kidltotta ki; szélesebb kord kereskedelme 1840-t8l indult meg.

Az Auxois nevii térségben sziiletett specialitds termelése késdbb kiterjedt a szomszédos, hasonlé jellegt,
margds talajd, szelid lankds dombvidékre, amely kedvez a legeltetésre alkalmas természetes mezdk kiala-
kuldsanak. E legel6knek koszonhetSen a kornyezethez alkalmazkod6é Brune, Montbéliarde, illetve
Simmental Francaise fajtdji tehenektdl szdrmazd tej sajtos dsvanyianyag-osszetétellel rendelkezik,
amely a helyi gazddk hozzdértésével (kiilonleges érlelési médszerek), valamint a mindmdig kézzel
végzett szamos miivelettel egyiitt a sajt eldllitdsdnak alapvetd tényezGje.

Ez az eredeti termék szerves részét képezi a régio kulturilis és gazdasagi orokségének. Tovabbélése lehe-
t6vé teszi a kisméretli termelSegységek és a hagyomanyos szarvasmarha-fajok fennmaradasit a helyi
mezGgazdasdgi tizemekben.

Ellendrzd szerv:

Név:  Institut National de l'origine et de la qualité (INAO)

Cim: 51, rue Anjou
F-75008 Paris

Tel:  (33) 01 53 89 80 00
Fax:  (33) 01 53 89 80 60
E-mail: info@inao.gouv.fr

Az Institut National des Appellations d’Origine (INAO) a Mez8gazdasdgi Minisztérium feliigyelete alatt
mik6dd, jogi személyiséggel rendelkezd, dllami adminisztrativ szerv.

Az oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel rendelkezd termékek eldallitdsi koriilményeinek ellendrzése az
INAO hataskorébe tartozik.
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A foldrajzi teriilet kijelolt hatdrainak figyelmen kiviil hagydsa, illetve valamely eldallitdsi feltétel be nem
tartdsa az oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés barmilyen formaban, illetve barmilyen célzattal torténd
hasznélatdnak megvondsdt vonja magdval.

Név: Direction Générale de la Concurrence, de la Consommation et de la Répression des Fraudes
(DGCCRE)

Cim: 59, Boulevard Vincent Auriol
F-75703 Paris Cedex 13

Tel.: (33) 01 44 87 17 17

Fax:  (33) 01 44 97 30 37

E-mail: C3@dgccrf .finances.gouv.fr

A DGCCRF a Gazdasdgi, Pénziigy- és Ipari Minisztérium szakszolgélata.

4.8. Cimkézés: A terméken kotelezd feltintetni az INAO betiiszot tartalmazé logdt, az ,Appellation

d’Origine Controlée” megjel6lést, valamint a f6ldrajzi jelzés nevét.



