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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmérél sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 289/16)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

~CHOURICO AZEDO DE VINHAIS” vagy ,,AZEDO DE VINHAIS” vagy ,,CHOURICO DE PAO DE
VINHAIS”

EK-sz4m: PT[PGI/005/0458/20.04.2005

OEM () OF) (X)
Ezen osszefoglalé a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1. A tagéillam felelGs szervezeti egysége:

Név: Gabinete de Planeamento e Politicas

Cim: Rua Padre Anténio Vieira, n.c 1-8°
P-1099-073 Lisboa

Tel.: (351) 213 819 300
Fax: (351) 213 876 635
E-mail: gppaa@gppaa.min-agricultura.pt

2.  Kérelmezd:

Név: ANCSUB — Associacdo Nacional de Criadores de Suinos de Raca Bisara
Cim: Edificio da Casa do Povo — Largo do Toural
P-5320-311 Vinhais
Tel.: (351) 273 771 340
Fax: (351) 273 770 048
E-mail: ancsub@bisaro.info

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.2. osztaly: Husbdl késziilt termékek (f6zve, s6zva, fiistolve stb.)

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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4.  Termékleirds:

(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)

4.1. Elnevezés: ,Chourico Azedo de Vinhais” vagy ,Azedo de Vinhais” vagy ,,Chourico de Pdo de Vinhais”

4.2. Leirds: Bisaro fajtdji vagy legaldbb 50 %-os Bisaro vérvonald sertés (Fl-es, tiszta vérvonaldl, torzskony-
vezett, Bisaro fajtdja dllatok mads fajtdval torténd keresztezésébdl szarmazé allat) hasdbol, zsiradékdbdl,
téjjellegti buzakenyérbdl és Trds-os-Montes-i olajbdl (melyek nélkiilozhetetlenek a termék izéhez, illa-
téhoz, és dllagahoz) késziilt, egyik végén el6zéleg levarrt vagy megkotott, majd még egy-két csoméval
elldtott és kiforditott, sertésvastagbélbe toltott, fustolt kolbasz, melyet a mdsik végén pamutspdrgaval
lekotnek. Kiilseje egyenes, 20-25 cm hosszi, dtmérgje hengeres, 7-10 cm vastag, szine sargsbarna. A
toltelék szine szintén sdrgdsbarna, vagdsi felillete homogén. Végsé silya koriilbeliil 300 g.

4.3. Foldrajzi teriilet: Figyelembe véve az dllatok takarmdnyozdsat és hagyomdnyos tenyésztési médjat, a helyi
lakossdg dllattartdsi szakértelmét, a vitathatatlan és megkilonboztetett minGségli alapanyag eldallita-
sahoz nélkiillozhetetlen takarmdnyalap termeléséhez sziikséges talajviszonyokat, a ,Chouri¢o azedo de
Vinhais” el6éllitdsdhoz haszndlt Bisaro és keresztezett sertések sziletési helyét, nevelését, tenyésztését,
levagasat és daraboldsdt, a foldrajzi teriiletet Braganga korzetében Alfandega da Fé, Braganga, Carrazeda
de Ancides, Freixo de Espada a Cinta, Macedo de Cavaleiros, Miranda do Douro, Mirandela, Mogadouro,
Torre de Moncorvo, Vila Flor, Vimioso és Vinhais, telepiilések, Vila Real korzetében Alijo, Boticas,
Chaves, Mesio Frio, Mondim de Basto, Montalegre, Murca, Régua, Ribeira de Pena, Sabrosa, Santa
Marta de Penaguido, Valpagos, Vila Pouca de Aguiar és Vila Real telepiilés hatdrolja, mivel csak ezen a
teriileten taldlhatok meg a kivant takarmdnyozasi és allattartasi feltételek. Tekintettel a ,Chouri¢o azedo
de Vinhais” el@allitdsahoz szitkséges kiilonleges éghajlati viszonyokra, a helyi lakossdg hagyomanyos és
véltozatlan szakértelmére, a feldolgozds foldrajzi teriiletét Braganga korzetében Alfindega da Fé,
Braganca, Carrazeda de Ansides, Freixo de Espada a Cinta, Macedo de Cavaleiros, Miranda do Douro,
Mirandela, Mogadouro, Torre de Moncorvo, Vila Flor, a Vimioso és Vinhais telepiilés alkotja.

4.4. A szdrmazdsi igazoldsa: A ,Chourigo azedo de Vinhais” csak az emlitett feldolgozisi teriileten 1évé és
megfeleléen engedélyezett 1étesitményekben dllithaté el6. Az egész termelési folyamatot szigord ellen-
Grzési rendszer feliigyeli, mely lehetévé teszi a ,Chourico azedo de Vinhais” teljes nyomonkévethetd-
ségét. Az alapanyag a Bisaro fajtdju sertések torzskonyvébe bejegyzett dllattokt6l vagy olyan keresztezett
(F1) allatoktdl szdrmazhat, melyek egyik felmendje Bisaro fajtaju, és szerepel a felnétt dllatok torzskony-
vében, tovabba olyan dllattenyészt6-mezGgazdasdgi iizemben nevelkedtek, amely rendelkezik megfelels,
hagyomdnyos, félextenziv termelési teriilettel, és képes a hagyomdnyos takarmdny eldallitdsdra. Meg kell
emliteni, hogy a sertések jelentds mennyiségii gesztenyét fogyasztanak, ami a hdsnak jol felismerhetd és
megkiilonboztethets érzékszervi jellemzdket ad. A sertések levagdsa és daraboldsa a termelési foldrajzi
teriileten 1év8 és engedélyezett egységekben torténik. A feldolgozasi miiveletek csak a csoportosulds
altal engedélyezett és a feliigyeleti szerv jovdhagydsdval mikodd létesitményekben torténhetnek. Az
egyes darabokon elhelyezett, szimozott hitelesits jelzés lehetévé teszi a teljes nyomonkovethetGséget
egészen a terméket eldallitd mezGgazdasagi iizemig. A szdrmazds igazoldsa, az hitelesit§ jelzésen kotele-
z8en szerepld szdm alapjdn az egész termelési folyamat barmely pillanatdban elvégezhetd.

4.5. Az elddllitds modja: A sertéshist (sovany, fej, dagadé és has) kozepes darabokra vigjdk, sbs vizben
megf6zik, és még melegen apritjdk. A kenyeret héjaval egyiitt vékony szeletekre vagjdk, és megpuhitjik
a htsos f6zet levével. Ehhez a masszdhoz hozzdadjak a fliszereket, az apritott hist, az olajat, a paprikét
és a fokhagymat. A megfelel§ fiiszerezés utdn azonnal elkezdddik a sertésbélbe toltés, valamint a hagyo-
mdnyosan tobb mint négy hétig tart6, lassii téizon torténd fiistolés tolgy- ésfvagy gesztenyefdbol szar-
maz6 tlizifin. Természetébsl adddban a ,Chouri¢o azedo de Vinhais” egész darabokban keriil forga-
lomba, de mindig az el8allitdsi helyén van el6csomagolva. A csomagolds sordn a termékre drtalmatlan
és semleges anyagokat hasznalnak fel, normadl, ellenérzott 1égkori viszonyok mellett vagy vakuumban.
A csomagolds miveleteit kizdrdlag a feldolgozds foldrajzi teriiletén lehet végrehajtani oly médon, hogy
biztositva legyen a nyomonkovethetdség és az ellenérzés, valamint ne kovetkezhessen be a termék
izbeli tulajdonsdgainak barminemd elvéltozasa.
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4.6.

4.7.

4.8.

Kapcsolat: Az ezen a teriileten végzett sertéstenyésztés hosszi multja és jelentGsége szdmos, killonbozd
dllatszobron keriilt megorokitésre, valamint az itteni telepiilések kivaltsdglevelei is emlitést tesznek a
sertésfélék és az azokbol késziilt termékek utdn fizetett adokrdl. A termék kapcsolata a foldrajzi terii-
lettel az (Gshonos) dllatfajtakon, ezek helyi termékekkel torténd takarmdnyozdsan, a sertésdarabok kivé-
lasztdsdnak szakértelmén, a helyi fa kevésbé intenziv és fokozatos fustjével torténd fustolésen, valamint
a régi6 nagyon hideg és szdraz kornyezetében torténd érlelésen keresztiil valosul meg.

Feliigyeleti szerv:

Név:  Tradigdo e Qualidade — Associacdo Interprofissional para
Produtos Agro-Alimentares de Tras-os-Montes

Cim:  Aw. 25 de Abril, 273 S/L
P-5370-202 Mirandela

Tel:  (351) 278 261 410

Fax:  (351) 278 261 410

E-mail: tradi¢io-qualidade@clix.pt

A ,Tradigdo e Qualidade” olyan elismerést nyert, amely eleget tesz a 45011:2001 szabvény elSirdsainak.

Cimkézés: A cimkézésén az aldbbi megnevezéseknek kell kotelez8en szerepelniiik: ,Chourigo azedo de
Vinhais — Indicagdo Geogréfica Protegida”, a megfelel§ kozosségi és a ,de Vinhais” termékek itt kozolt
minta szerinti logdja. Ugyancsak fel kell tiintetni a hitelesitd jelzést, amely kotelezGen tartalmazza a
termék nevét és az erre vonatkozoé feliratot, a feliigyeleti szervet és a sorozatszdmot (szdm vagy alfa-
numerikus sor, mellyel a termék nyomon kovethetd).




