C 289/32 Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja 2007.12.1.

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jel6léseinek oltalmarol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 289/17)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazd nyilatkozatoknak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkez-
niitk a Bizottsdghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~SALAME S. ANGELO”
EK-szdm: IT/PG1/005/0332/17.12.2003
OEM () OFJ (X )

Ezen 6sszefoglalé a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1. A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név:  Ministero delle Politiche agricole alimentari e forestali

Cim: Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Tel:  (39) 06 481 99 68
Fax: (39) 06 42 01 31 26
E-mail: gpa3@politicheagricole.it

2. Csoportosulds:

Név: Consorzio tutela salame S. Angelo

Cim: via S. Francesco di Paola, 10
1-98060 S. Angelo di Brolo (ME)

Tel.: (39) 0941 53 41 94

Fax: (39) 0941 53 41 94

E-mail: —

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.2. osztdly — Friss elkészitett hus (és vagdsi melléktermék)

4. Termékleiris:
(a kovetelmények osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

4.1. Név: ,Salame S. Angelo”

4.2. Leirds: A ,Salame S. Angelo” (S. Angelo-szaldmi) kizardlag sertéshisbol késziilt és természetes sertés-
bélbe toltott kolbaszaru. A ,Salame S. Angel6t” killonb6z$ nagysagt darabokban bocsatjak fogyasz-
tdsra, de minden esetben henger alakd, felszine szabdlytalan és az érlelt kolbdszfélékre jellemzd tipikus,
fehér penészréteg boritja. Allaga puha és tomor. Felszeletelés utdn tomor és homogén szeleteket
kapunk, amelyekben a zsiros és sovany részek jol kot6dnek egymdashoz. A sovdny részek rubinpiros, a
zsiros részek pedig fehér szintiek. Illata kellemes és jellegzetes, ize enyhén fliszeres. Az érlelés befejez-
tével a termék pH-értéke 5,1 és 6,2 kozott, vizaktivitasi aw-értéke pedig 0,81 és 0,96 kozott van.
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Foldrajzi terillet: A ,Salame S. Angelo” el6dllitdsi teriilete Sant’Angelo di Brolo telepiilés kozigazgatdsi
teriiletét foglalja magdban.

s

A szdrmazds igazoldsa: Az el@dllitdsi folyamat valamennyi szakaszdt nyomon kell kovetni, nyilvantartva
a be- és kilépd termékeket. Ily médon, valamint az ellen6rzé szerv dltal a tenyésztSkrdl, a hentesekrdl,
a darabolé- és csomagoldiizemekrsl vezetett megfelel§ nyilvantartisok révén, illetve az el6éllitott
mennyiségeknek az ellen6rz§ szerv felé valé azonnali bejelentésével szavatoljdk a termék nyomon
kovethetdségét. Ennek érdekében a termék cimkéjén a 4.8. pontndl felsorolt informdciékon kiviil fel
kell tiintetni az egyes termékekhez rendelt azonosité kodot is. Az ellendrzé szerv a nyilvantartdsokban
szereplS Osszes természetes vagy jogi személyt a termelési el6irdsnak és a vonatkozé ellendrzési

tervnek megfelelGen ellendrzi.

21

Az el6dllitds mddja: A termelési el6irds értelmében a ,Salame S. Angelo” elééllitisdhoz a Large White, a
Landrace és a Duroc tenyészfajtdba tartozé fajtiszta vagy kevert egyedektl, vagy pedig ezen fajtdk
egymdssal vagy Gshonos sertésfajtakkal valo keresztezésébdl szarmazé sertések friss hiisa hasznalhaté
fel alapanyagként. Az el6dllitashoz jol taplalt, kizarélag valamely unids tagdllambdl szdrmazé és
vagaskor legalabb 125 kg sulyt sertések haszndlhatok fel. A felhaszndlandé alapanyagnak teljes
félsertés formajaban (amely tartalmazza a fejet is) kell beérkeznie az elddllitd iizembe. A fagyasztott
ésfvagy mélyhitott his felhasznaldsa szigortian tilos. A has hiitott dllapotban, ellendrzott hmérsék-
leten (0 és + 4 °C kozott), a vagastdl szdmitva legfeljebb 6 napig tarolhatd (a vagds napjat is belesza-
mitva).

Szigortan tilos emsétsl vagy kant6l szdrmazé hust, illetve a his feldolgozdsi folyamatai sordn zsirt
felhaszndlni.

Az ardnyos mértékben felhaszniland6 és a teljes félsertéstSl szarmazé részek a kovetkezSk: kellGen
puha comb, vesepecsenye, bélszin, lapocka, nyak, valamint tisztitott szalonna. A kolbdszhist alkotd
hisos és zsiros részeket az tigynevezett ,punta di coltello” (,késhegy”) modszerrel, kézzel kell kis dara-
bokra apritani. A darabolds erre a célra szolgdlé, 12 milliméteres négyzetes lyuka darabol6géppel is
végezhetS. Az el6zbleg feldarabolt hismasszdban — kizardlag tengeri s6, durvéra 6rolt feketebors és
kéliumnitrat (petre s6) hozzdaddsa utdn — a hds és a zsir ardnya nem lehet magasabb 100:20-ndl, azaz
a zsir ardnya nem haladhatja meg a 20 %-ot. Zsirszalonna felhaszndldsa szigortan tilos. A belet, amely
kizdrolag sertésbél lehet, el6szor az alsé résznél beliilrdl spargaval megkotik, ezutdn kiforditjdk, majd
megtoltik, felil is megkotik, végill lezdrjdk. A termék szdritdsit és érlelését az eldéllitishoz hasznalt
helyiségek fekvésétdl és elhelyezkedésétdl fiiggs éghajlati tényezdéket kihaszndlva, jol szell6z6, kilondllo
épiiletekben kell végezni, a szdritisra és az érlelésre szolgdlé megfelel§ helyiségekben. A természetes
éghajlati adottsagokat kihasznalva ezek sajit mdszaki rendszereikkel biztositjdk a kiilsG leveg6 bedram-
lasat, szabalyozdsat, cseréjét, valamint azt, hogy a terméket a leveg8 egyenletesen jarja at.

Az érlelési idGszak befejeztével az ellendrzé szerv megvizsgdlja, hogy a termék rendelkezik-e a
2. pontban felsorolt tulajdonsdgokkal, és amennyiben megbizonyosodik afelél, hogy a termék teljesiti
az el6irdsokat, akkor ellitja az ezen termékleirds 8. pontjdban emlitett és az ellendrzési terv dltal el8irt
cimkével.

s

Az el6éllitasi és érlelési miveleteket az eldallitasi teriileten kell végezni.

Kapcsolat: A ,Salame S. Angelo” oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés bejegyzését a termék hirneve indo-
kolja. Ezt a hirnevet a szaldmi el6dllit6i és maga a ,Salame S. Angelo” azoknak az egyedi érzékszervi
tulajdonsagoknak koszonhetGen szerezte meg, amelyek a régmult si hagyomanyaiban gyokerezd el6-
allitdsi modszert jellemzik.

A hosszt évek sordn megszerzett hirnév bizonyitja, hogy mekkora elismertségnek orvend ez a termék,
tovdbbd hogy a termékrdl alkotott elképzelés és a ,Salame S. Angelo” f6ldrajzi jelzés olyan mértékben
forrott ossze, hogy tobb kisérlet is tortént az elnevezés lemdsoldsara és nem megfeleld haszndlatéra.

A ,Salame S. Angelo” hirnevét és forgalmazdsdnak tényét tobbek kozott az 1982. janudr 10-i ddtumd
szamldk is bizonyitjdk. A ,Salame S. Angelo: Prodotto di Nicchia” cimii diplomamunkabdl kideriil,
hogy a termékleirdsban meghatdrozott elGéllitdsi teriileten hossza évek 6ta létezik egy olyan termel6i
kozosség, amely ismertségét és elismertségét a termék minGségi és érzékszervi tulajdonsdgainak, vala-
mint a ,Salame S. Angelo” készitésének modszerét nemzedékrsl nemzedékre ad6 lakok szakértelmének
koszonheti. A termék hirnevét mar onmagéban az is aldtdmasztja, hogy errél a témérél diplomamunka
késziilt, hiszen nehezen javasoltdk volna és még kevésbé fogadtdk volna el azt, hogy egy élelmiszerrél
diplomamunka késziiljon, ha nem dllndnak rendelkezésre egyértelmti bizonyitékok amelyek ald-
tdmasztjdk, hogy a termék ezen a teriileten hirnévvel és hagyomanyokkal rendelkezik.
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A termék 4.2. pontban felsorolt mindségi és érzékszervi tulajdonsdgai az érlelés alapvet§ fontossdgii
folyamatdtdl fuggnek, amelyet kedvezGen befolydsol Sant’Angelo di Brolo volgyének mikroklimdja és
sajdtos geomorfoldgidja, amely jelentds mértékben kiilonbozik a kozelben fekvd tobbi volgyétdl.

Az itteni lejték ugyanis védik a volgyet mind a tengeri, mind a hegyek fel6l érkezé hideg dramlatok
kozvetlen betorésétdl, ezdltal lehet6vé teszik a légdramlatok, a h6mérséklet és a paratartalom megfelel§
alakuldsdt, és ily médon olyan specidlis mikrokornyezet jon létre, amely egy mashol nem reprodukal-
hat6 tulajdonsagokkal bir6, nagy érlel6kamrara hasonlit.

Ellendiz6 szerv: A feliigyeleti rendszer teljesiti az EN 45011 szabvdnyban meghatdrozott feltételeket.
Név:  Istituto Calabria Qualita

Cim: loc. Felicetti Z.1.
[-87050 Figline Vegliaturo (CS)

Tel:  (39) 0984 351 17
Fax: (39) 0984 48 46 16
E-mail: icq@istitutocalabriaqualita.it

Cimkézés: Az oltalom alatt allo jelzés védelme érdekében azonositdsra szolgald el6irdsok és konnyen
felismerhetd azonosité jelzések bevezetésére van sziikség. A terméket, kozvetlentl a toltés és a kotozés
utdn a szdrmazds igazoldsara alkalmas pecséttel latjak el.

Fogyasztdsra bocsdtaskor a terméken egyértelmdien, letorolhetetleniil és a cimkén szerepl§ minden mds
felirattd] vildgosan megkiilonboztetve kell feltiintetni a ,Salame S. Angelo” feliratot, majd utdna az
,Indicazione Geografica Protetta” (oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés) feliratot ésfvagy az ,IGP” (OF]) rovi-
ditést. A kalfoldi piacra szdnt termékek esetében az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzésre val6 utaldst
annak az orszdgnak a nyelvén is fel lehet tintetni, ahol a terméket forgalomba hozzak.

Ezen feliratokat minden esetben az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés logjaval egyiitt kell hasznalni.
Tilos barmilyen mds, nem kifejezetten meghatdrozott mindsités feltiintetése.

A cimkén az el6z8ekben felsorolt feliratokon és az OF] logdjan kivill az egyes termékhez rendelt
azonosit6 kddot is fel kell tintetni.

Az igy felcimkézett ,Salame S. Angelo” kimért darabokban vagy pedig vikuum-, illetve véddzdras
csomagoldsban, egészben, darabokban vagy szeletelve keriilhet forgalomba.




