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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Moédositis irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek
és eredetmegjeloléseinek oltalmdrdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2007/C 298/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogast tartalmazd nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitott hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Modositds irdnti kérelem a 9. cikk és a 17. cikk (2) bekezdése alapjin
»BLEU DE GEX HAUT JURA” vagy ,.BLEU DE SEPTMONCEL”
EK-szém: FR/PDO/117/0109/08.09.2005

OEM (X ) OF) ()

Kért mddositds(ok):

1. A termékleirds érintett szakaszcime(i):

N
HE KKK

|
OooO

Termék elnevezése
Termék lefrasa

Foldrajzi teriilet

A szdrmazds igazoldsa
Az elééllitds modja
Kapcsolat

Cimkézés

Nemzeti kovetelmények

Egyéb [hatdrozza meg]

2. A médositis(ok) tipusa:

— O
— KX

Az egységes dokumentum vagy az osszefoglalé lap médositasa

Azon bejegyzett OEM vagy OF] leirdsdnak mddositdsa, amely esetében sem az egységes doku-
mentumot, sem az osszefoglalot nem tették kozzé

A leirds oly médon torténd modositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett egységes doku-
mentum modositdsat (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

A leirds dtmeneti, hatsagok altal elrendelt egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézkedé-
sekbdl eredd modositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)
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3. Médositisok:

A kért modositdsok megadnak minden sziikséges részletet annak érdekében, hogy a tej termelésével és a
termék elddllitdsdval kapcsolatos feltételek megerdsitést nyerjenek.

A modositasok kovetkeztében szorosabb kapcsolat alakithatd ki az el@allitds helyével és jobban meg lehet
6vni a termék jellemzdit, illetve el lehet keriilni a szabalytalansagokat.

Név: A ,Bleu de Gex” vagy ,Bleu du Haut-Jura” vagy ,Bleu de Septmoncel” helyett ,Bleu de Gex Haut-
Jura” vagy ,Bleu de Septmoncel”

A magyardzat a kivetkezd: A lehetséges elnevezések egyszertisitése.

Leirds: Az (1) bekezdésben a kovetkez$ szovegrész: ,7,5 kg-os dtlagos saly” helyesen: ,silya
6,5 és 8,5 kilogramm kozott véltozik”.

A magyardzat a kovetkez§: Az egyes sajtok stlydnak pontosabb meghatdrozasa.

A (2) bekezdésben a kovetkez8 szovegrész: ,a sajt kérge vékony, szdraz, sirgds szind, (...)” helyesen: ,a
sajt kérge vékony, szdraz, fehérestdl sdrgds szindig valtoz, (...)".

A magyardzat a kovetkezd: A kéreg lefrdsdnak pontositdsa, mert hagyomanyosan az emlitett sajt kiilseje a
sarga szin mellett fehér is lehet.

A (3) bekezdésben a kovetkezd szovegrész: ,a sajttészta fehértdl elefdntcsontszinig véltozik, meglehetésen
halviny kékes-zoldes penész marvanyozza, amely egyenletesen oszlik el a sajtban, puha és nagyon enyhén
porhanyds” helyesen: ,a fehértdl elefantcsontszinig valtozd sajttészta puha, meglehetdsen halviny kékes-
z6ldes penész marvinyozza, amely egyenletesen oszlik el a sajtban”.

A magyardzat a Rovetkezd: A ,nagyon enyhén porhanyds” mindségjelzé csak néhdny rosszul érlelt sajt
kéreg alatti része esetében igaz. Ennek a szovegrésznek az elhagydsa arra készteti a piaci szereplSket, hogy
nagyobb figyelmet szenteljenek a sajt érlelésének.

Foldrajzi terillet: A foldrajzi teriilet kiterjesztése Lancrans és Léaz telepiilésekre, illetve Echenevex, Vesancy,
Divonne-les-Bains, Farges, Collonges, Sergy, Bellegarde-sur-Valserine és Saint-Claude telepiilések teriile-
tének egy részére.

A magyardzat a kivetkezd: E telepiilések (vagy telepiilésrészek) az 1935-ben meghatdrozott teriilettel egyiitt
homogén egységet alkotnak. Egyes telepiilések vagy telepiilésrészek a kordbban meghatdrozott teriilet
peremére beékelddott teriiletek voltak, azdta ezek az {j teriilet szerves részét képezik, vagy annak logikus
meghosszabbitdsai. A fenti telepiilések mind megfelelnek az eredetmegjel6lés kritériumainak.

A szdrmazds igazoldsa: A kovetkez8 hozzdaddsa: ,A gydrtds sordn a sajton egy kazeintartalomra utald
elefantcsontszint cimkét kell elhelyezni, ez azonositja a gyartélizemet és feltiinteti a sajt gyartdsanak
idépontjat”.

A magyardzat a kovetkezd: Az azonositécimke segitségével jobban nyomon lehet kovetni az egyes gyarto-
tizemek altal havonta termelt sajtmennyiséget, mert a cimkét csak egy, az INAO (az eredetmegjelolésekkel
foglalkozé francia hivatal) dltal jovdhagyott szervezet bocsatja ki. A kazeintartalomra utalé cimke bizto-
sitja tovabba az egyes sajtok eredetének visszakovethet8ségét és az érlelés idGtartamanak ellendrzését.

Tehét javitja a termék nyomonkévethet&ségét.

Az elddllitds médja: A szoveg a kovetkezd bekezdéssel egészill ki: ,A gydrtdshoz felhaszndlt tej kizdrélag
Montbéliarde vagy francia Simmental fajtdja tehenektdl szdrmazhat.”

A magyardzat a kovetkezd: Kizdrdlag az ebben a régiéban hagyomanyosan tenyésztett tehénfajtdk engedé-
lyezettek, mert ezek a fajtdk alkalmazkodtak a hegyvidéki kornyezethez és tejitk minGsége megfelel a sajt-
készités kovetelményeinek.

A szoveg a kovetkezd bekezdésekkel egésziil ki:

,A tejel6 tehenek napi tdpldlékdnak alapja a foldrajzi teriileten belill fekvé mezdkrdl szdrmazo
takarmdny.”

A gazdasigban tejeld tehenenként legalabb egy hektaros teriiletet kell legeltetésre haszndlni.”

JKivételes esetben, f6leg kedvezétlen idgjarasi koriilmények miatt, az INAO ideiglenes mentességet adhat
az dllomény tdpléldsinak biztositdsa érdekében.”

LA silozott takarmdny és egyéb erjesztett takarmanyok alkalmazdsa nem megengedett a tejel§ tehenek
esetében és a gazdasigban.”
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A magyardzat a Rovetkezd: A fenti intézkedések lehetévé teszik a tej eredete és a sajt egyedi jellemz6i
kozotti kapcesolat szorosabbd tételét a friss és a szdraz fiivek alkalmazdsdnak el6nyben részesitésével.

A szoveg a kovetkez$ bekezdéssel egésziil ki: ,A tejet minden fejést koveten a lehetS legrovidebb idén
beliil vagy naponta kell elszéllitani az iizembe. A tejet késlekedés nélkiil le kell hiiteni, ha az oltdsra nem
keriil sor két 6ran belil.”

A magyardzat a Rovetkezd: Az eltelt id6 leréviditése kovetkeztében elkeriilhetd a tej mindségi romldsa,
amely hatdssal lehet a sajt organoleptikus tulajdonsdgaira.

A (7) bekezdésben a kovetkez§ szovegrész: ,a sajtkészitéshez haszndlt tejet legfeljebb két napig lehet
tarolni”, helyesen: ,Amikor a tejet 2 °C és 8 °C kozé hiitik le, a legkorabbi fejés és az oltds kozott legfel-
jebb 36 ora telhet el. Ha a tejet 12 °C és 16 °C kozé hiitik le ez az idGtartam 14 6rdra csokken.”

A magyardzat a kovetkezd: A tej tdroldsi ideje csokken és a pontosan meghatdrozott tdroldsi feltételek
korldtozzdk a tej mindségének romldsat és igy megmaradnak a sajt egyedi jellemz6i.

A szoveg a kovetkezd bekezdéssel egésziil ki: ,Csak a terméklefrdsnak megfelel§ tejek keriilhetnek be a
Bleu de Gex Haut-Jura gyartdsaval foglalkozo tizemek teriiletére. Az ilyen tejeket minden mds, a termék-
lefrdsban szerepld feltételeket nem teljesitd tejtdl elkiilonitve kell begytijteni.”

A magyardzat a Rovetkez6: A tejek elkiilonitése a termékleirdsban szerepld feltételek betartdsdra vonatkozd
ellendrzések megkonnyitése és ebbdl kovetkezéen a nyomonkévethetSség biztositdsa érdekében.

A szoveg a kovetkez$ bekezdéssel egésziil ki: ,A Bleu de Gex Haut-Jura gyartéiizem és a hozzd tartozd

infrastruktdra teriilletén nem lehet olyan rendszer vagy berendezés, amely alkalmas az oltdst megel6z8en
a tejnek rovid idg alatt 40 °C-ndl magasabb hémérsékletre torténd felmelegitésére.”

A magyardzat a Rovetkezd: A nyerstej hasznélatdnak érdekében, amely alapvetd fontossdgi a Bleu de Gex
Haut-Jura esetében.

A szoveg a kovetkezd bekezdéssel egészill ki: ,A tejet nem lehet 30 °C-ndl magasabb hémérsékletre
melegiteni.”

A magyardzat a kovetkezd: A tej melegitésének korldtozdsa a szokdsos eljardsnak megfelelGen.

A szoveg a kovetkezd bekezdéssel egésziil ki: ,Tilos a viztartalom részleges eltavolitdsaval torténd tejkon-
centrdlds az alvadds el6tt.”

A (12) bekezdésben a kovetkez$ szovegrész: ,a tej alvaddsa kizdrolag az olté haszndlatdval érhetd el”
helyesen: ,csak a borjtoltébdl késziilt oltd alkalmazasa engedélyezett.”

A szoveg a kovetkezd bekezdésekkel egésziil ki:

,Tilos minden adalék vagy gydrtdsi vagy érlelési segédanyag hasznélata, kivéve a valogatott tejsavbakté-
rium kulttirdk, a Penicillium glaucum és a Penicillium roqueforti, a s6, és az olté alkalmazdsit.”

A tejalapanyagok, a gydrtds alatt 1év6 termékek, az alvadék vagy a friss sajt 0 °C alatti tdroldsa tilos.”
,Tilos tovabba a friss sajt és az érlelés alatt 1év6 sajt védGgazas taroldsa.”

A magyardzat a kivetkez6: A sajtok esetében alkalmazott kezelések és adalékok kiilon szabdlyozds targyat
képezték. Ugyanakkor a megfigyelések azt tdmasztjdk ald, hogy az 0j technoldgidk, amelyeknek egy része
a kezelésekkel és az adalékokkal kapcsolatos (mikroszirés, a tej vagy az érlel§ enzimek részleges koncent-
rdldsa) hatdssal lehet az eredetmegjeloléssel rendelkezd sajtok jellemzdire. Bizonyos enzimadalékok
példaul nem egyeztethetGk Ossze az eredetmegjelolés szabdlyai szerinti termelés esetében alapvetd
jellemzdk megdrzésével.

Ezért minden egyes eredetmegjelolés termékleirasdban az el@allitds modjardl szolé részben fel kell
tiintetni a tejek esetében és a sajtgyartds sordn alkalmazhaté kezelések és adalékok hasznalatdval kapcsola-
tos aktudlis gyakorlatot, annak elkeriilése érdekében, hogy a nem szabalyozott késSbbi gyakorlat ne befo-
lydsolja kdrosan az eredetmegjel6léssel rendelkezd sajtok jellemzdit.

A szoveg a kovetkez8 bekezdéssel egésziil ki: ,A sajtokat egyenként 36 cm dtmérdjli formdba helyezik
juta- vagy lenvdszonnal.”
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A magyardzat a kovetkezd: A termékleirds kiegészitése a szabdlyok kozott eddig nem szerepl hagyomd-
nyos eljarassal.

A (14) bekezdésben a kovetkezd szoveg: ,a sézdst szdrazon, kddakban végzik 4-6 napig”, helyesen: ,A
sozdsra csak a formazdst kovetden keriil sor. A sézast kddakban, durva, szdraz soval egyenként végzik
tobb napon keresztiil. Az els6 sézdsra az alvadék formdzdsit kovet6 4—6 Ora elteltével keriil sor, amit
tobb napon keresztiil naponta megismételnek. A sajtok egyenként legalabb hdrom napot toltenek a s6z6-
kédban, legaldbb 18 °C-os hdmérsékleten.”

A magyardzat a kovetkezd: Ennek a sajtnak az eldéllitisa szempontjabdl a sézds alapvetS fontossagh és a
moédszer az eredetmegjeloléssel rendelkezd termék jellemzd8i kozé tartozik. Ez a miivelet tehdt szigordan
szabdlyozott a sajt minGségének és a hagyomanyos sajtkészits szakértelem megévisa érdekében.

A (16) bekezdésben a kovetkez8 szoveg: ,a sajtot a szdrmazdsi teriileten érlelik az elkésziiléstSl szdmitott
legaldbb hdrom héten keresztiil” helyesen: ,A sajtok érlelése a sajt elkészitésétdl szdmitott legaldbb
21 napig tart, ebbdl legaldbb 18 napot vesz igénybe az tizem pincéjében torténd érlelés.”

A magyardzat a kivetkezd: Az éretlen sajtok szdllitdsdval egyiitt jaré egészségiigyi kockazatok csokkentése.
18 nap elteltével a kéreg és a Penicillium mar elegendd a fent emlitett kockdzat elkeriiléséhez. Hagyoma-
nyosan a sajtok ennél kordbban nem keriilnek ki a sajtkészit tizembdl.

A szoveg a kovetkezd bekezdéssel egésziil ki: ,A sajtokat lucfeny6bdl késziilt deszkan téroljak. Az érlelési
hémérséklet 6 °C és 14 °C kozotti.”

A magyardzat a kovetkezé: A hagyomdnyos érlelési szabdlyok belekeriilnek a szabdlyozdsba.

A szoveg a kovetkez8 bekezdéssel egésziil ki: ,A sajtok szurkdldsdra az elkészitéstSl szamitott nyolcadik
és tizenotodik nap kozott keril sor.”

A magyardzat a kovetkezd: A hagyomdnyos szurkaldssal kapcsolatos szabilyok belekeriilnek a
szabdlyozdsba.

A szoveg a kovetkezd bekezdéssel egésziil ki: ,Az elkészitéstSl szamitva 18 napos vagy annal idGsebb
sajtok sétartalma (natrium-klorid) minimum 0,8 gramm 100 gramm sajtra szdmitva.”

A magyardzat a kovetkezd: A sézdsi miivelet minimélis eredményével kapcsolatos kotelezettség.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel: A (7) bekezdésben a kovetkezd szovegrész: ,Ebben a régidban, ahol egymadst
véltjadk a mezdk, az erd8k és a volgyek, a rendkivill valtozatos és illatos novényvildg a jellemzden
Montbéliarde fajtdji tehenek tejének kilonleges aromdt koles6ndz.” helyesen: ,Ebben a régidban, ahol
egymast véltjak a mezgk, az erd6k és a volgyek, a rendkiviil valtozatos és illatos novényvildg a jellemzGen
Montbéliarde és francia Simmental fajtdja, a foldrajzi teriilethez kilondsen jol alkalmazkodd tehenek
tejének kiilonleges aromét kolcsonoz.”

A magyardzat a Rovetkez6: A Montbéliarde és francia Simmental fajték kiilonosen jol alkalmazkodtak a
tejtermeld régidhoz és hagyomdnyosan ezeket a fajtdkat alkalmazzdk az dgazatban. Az az el8irds, hogy
ennek a két fajtinak a tejébdl késziiljon a termék, szorosabbra flizi az elGdllitds helyével valé kapcsolatot.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»BLEU DE GEX HAUT-JURA” vagy ,,BLEU DE SEPTMONCEL”
EK-szdm: FR/PDO(117/0109/08.09.2005

OEM (X ) OF ()

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név:  Institut National de 'Origine et de la Qualité (INAO)

Cim: 51, rue d'Anjou
F-75008 Paris

Tel:  (33)153 898000
Fax:  (33) 153 89 80 60

E-mail: info@inao.gouv.fr
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2. Csoportosulis:

Név: Syndicat interprofessionnel du Bleu de Gex/Haut-Jura
Cim: Valparc — Espace Valentin
F-25048 Besangon Cedex
Tel.: (33) 3 81 532230
Fax: (33) 3 81 53 59 31
E-mail: bleudegexhaujura@wanadoo.fr
Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) egyéb ()
3. A termék tipusa:
1.3. osztaly: Sajtok

4.  Termékleirds:

(Az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdésében el6irt kovetelmények Gsszefoglaldsa)

4.1. Név: ,Bleu de Gex Haut-Jura” vagy ,Bleu de Septmoncel”

4.2. Leirds: Nyers tehéntejbdl késziilt kék erezet(i sajt, nem hevitett, nem préselt, elkésziilve héntolt feliiletd
korong, oldala enyhén dombort, alakjit 36 cm dtmérdjii forméba illesztve nyeri el, stlya 6,5 és 8,5 kg
kozott valtozik, 100 gramm sajt legaldbb 50 gramm zsirtartalommal rendelkezik teljes szdradds utdn,
szdrazanyag tartalma 100 gramm sajtra szdmitva nem lehet kevesebb 52 grammndl.

4.3. Foldrajzi terillet: A Jura hegység, azon belil az Haut Jura, Ain és Jura megyék hatdrdn, amelybe a kovet-

kezd telepiilések tartoznak bele:

Ain megye

— Gex keriilet:

— Gex jards: Gex, Lélex és Mijoux telepiilések és Crozet, Echenevex, Vesancy és Divonne-les-Bains
telepiilések legaldbb 800 méteres tengerszint feletti magassagon fekvd részei.

— Collonges jards: Chezery-Forens, Confort, Lancrans, Léaz telepiilések és Péron, Farges, Collonges és
Saint-Jean-de-Gonville telepiilések legaldbb 800 méteres tengerszint feletti magassigon fekve
részei.

— Ferney-Voltaire jards: Thoiry és Sergy telepiilések legaldbb 800 méteres tengerszint feletti magas-
sagon fekvg részei.

— Nantua keriilet:

— Bellegarde-sur-Valserine jérds: Champfromier, Giron, Montanges, Plagne et Saint-Germain-de-Joux
telepiilések és Billiat, Chatillon-en-Michaille, Injoux-Génissiat és Villes telepiilések legaldbb
800 méteres tengerszint feletti magassdgon fekvs részei, valamint Bellegarde-sur-Valserine telepii-
lésnek a Rhone vagy a Valserine foly6tdl észak-keletre fekvd része.

— Brénod jaras: Grand-Abergement és Petit-Abergement telepiilések.
— Oyonnax jards: Belleydoux és Echallon telepiilések.

— Nantua jards: Apremont, Charix, Lalleyriat és Le Poizat telepiilések.

Jura megye

— Saint-Claude keriilet:
— Bouchoux jdrés.

— Morez jérds: Lézat, Longchaumois, La Mouille, Prémanon és Tancua telepiilések.
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4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

— Saint-Claude jérds: Chassal, Lajoux, Lamoura, Lavancia-Epercy (kivéve ennek a telepiilésnek
kordbban Epercy telepiiléshez tartozd részét), Molinges, Les Molunes, La Rixouse, Saint-Claude,
Septmoncel, Vaux-lés-Saint-Claude, Villard-Saint-Sauveur és Villard-sur-Bienne telepiilések.

— Saint-Laurent-en-Grandvaux jirds: Chateau-des-Prés, La Chaumusse, Chaux-des-Prés, La Chaux-du-
Dombief, Fort-du-Plasne, Grande-Riviére, Lac-des-Rouges-Truites, Les Piards, Prénovel, Saint-
Laurent-en-Grandvaux, Saint-Maurice-Crillat (kivéve ennek a telepiilésnek a kordbbi Crillat telepii-
léshez tartozd részét) és Saint-Pierre telepiilések.

A szdrmazds igazoldsa: Minden tejtermel6nek, minden feldolgozdiizemnek és minden érlelGiizemnek ki
kell toltenie az ILN.A.O. szolgdlataindl nyilvantartott ,alkalmassdgi nyilatkozatot”, amely az IN.A.O.
szamdra lehet6vé teszi valamennyi gazdasdgi szerepl§ azonositdsdt. Ez utébbiaknak nyilvantartdsokat,
valamint a tej és a sajt eredetének, minéségének és termelésének ellenérzéséhez szitkséges valamennyi
dokumentumot az LN.A.O. rendelkezésére kell bocsataniuk.

Az eredetmegjeldléssel ellatott termék jellemzdinek ellendrzése keretében analitikai és érzékszervi vizs-
gdlatra kerill sor, amelynek célja az adott vizsgdlaton bemutatott termékek minGségének és jellegzetes-
ségének biztositdsa.

A gyartds sordn a sajton egy kazeintartalomra utal6 elefintcsontszindi cimkét kell elhelyezni, ez azono-
sitja a gydrtbiizemet. A gydrtbiizem azonositdsa mellett a sajt gydrtasinak id6pontjat is feltiinteti.

Az elddllitds médja: A tej termelése, a sajttd vald feldolgozds és az érlelés a foldrajzi teriileten beliil
torténik.

A gyértashoz felhaszndlt tej kizdr6lag Montbéliarde vagy francia Simmental fajtdji tehenektdl szér-
mazhat. A tejel§ tehenek napi tdpldlékanak alapja a foldrajzi teriileten belill fekvé mezdkrdl szarmazé
takarmdny. A silézott takarmany és egyéb erjesztett takarmdnyok, mint a méianyag f6lids takarmdny-
balédk alkalmazdsa nem megengedett sem a gazdasigban sem a kérédzGalloméany takarmdnyozasdra.

A Bleu de Gex elédllitdsa sordn ma is a hagyomdnyos eljardst kovetik: a tej oltdsit kovetSen kapott
alvadékot daraboljak, simdra keverik és formédba helyezik. Az eljarast ma is kézzel végzik. A hagyoma-
nyoknak megfelelGen egyedi s6zokddban végzett szdraz sbzds tobb napig tart és kilonleges textirat
kolesonoz a kéregnek és a sajttésztanak. A beoltdsra hiivos és nedves pincében keriil sor, ahol a Bleu
de Gex legaldbb 3 hetet tolt lucfenydbdl késziilt deszkan. Tilos minden adalék vagy gyértasi vagy érle-
lési segédanyag haszndlata, kivéve a kovetkezdket: vilogatott tejsavbaktérium kultdardk, Penicillium
glaucum és Penicillium roqueforti, s6, és olté.

Kapcsolat: A Bleu de Gex eredetét a 14. szazadig lehet visszavezeti, amikor a Dauphinébél szarmazd
szerzetesek letelepednek az Haut Jura teriiletén fekvd Saint Claude apatsagban és magukkal hozzdk egy
kék erezet( sajt készitési modjat, ami késébb a Bleu de Gex nevet kapja. 1935-ben a Nantuai Polgdri
Birdsag itéletével megsziiletik a Bleu de Gex eredetmegjelolés (tovabbi ismert elnevezései a Bleu du
Haut Jura vagy Bleu de Septmoncel), amelyet késébb egy 1977. szeptember 20-i rendelet is megerdsit.

A Bleu de Gex hegyi sajt, amely az Haut Jura hegység gazdag, viltozatos és illatos novényvildggal bori-
tott legelSinek koszonheti killonleges jellemzdit, a sajtkészités sordn pedig még ma is alkalmazzak az
évszazadok alatt felgyiilemlett ismereteket a kézmtives eljardsokon alapulé mdhelyekben. A Bleu de
Gex elédllitasdhoz alkalmazott tejet a foldrajzi teriilethez kiilonosen jol alkalmazkodé Montbéliarde és
francia Simmental fajtdk adjak.

Ellen6rzd szerv:

Név:  Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)

Cim: 51, rue d’Anjou
F-75008 Paris

Tel:  (33)1 53 89 80 00
Fax:  (33)153 8980 60

E-mail: info@inao.gouv.fr

Az INAO jogi személyiséggel rendelkezs, adminisztrativ szerepet betolt§ kozintézmény, amely a mez6-
gazdasdgi minisztérium irdnyitdsa alatt miakodik.
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Az eredetmegjeloléssel rendelkezd termékek eldallitdsi feltételeinek ellenérzését az INAO végzi.

A foldrajzi teriilet vagy az el@allitdssal kapcsolatos feltételek egyikének figyelmen kiviil hagydsa az
eredetmegjelolés mindenféle formédban és célra torténd alkalmazadsdnak megtiltdsit vonja maga utdn.

Név:  Direction Générale de la Concurrence, de la Consommation et de la Répression des Fraudes
(DGCCRF)
Cim: 59, Boulevard Vincent Auriol

F-75703 Paris Cedex 13
Tel:  (33) 144871717
Fax:  (33) 144 97 30 37
E-mail: C3@dgccrf finances.gouv.fr
A DGCCREF a gazdasdgi, pénziigyi és ipari minisztériumhoz tartozé szolgdlat.

4.8. Cimkézés: A terméken fel kell tiintetni az INAO bettiszéval elldtott logét, az eredetmegjelolés szot és az
eredetmegjelolés nevét. Ezen kiviil a ,Gex” sz6t az elGillitds sordn kotelezGen ranyomjik minden sajtra.



