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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmérél sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 16/05)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
.CESKE PIVO”
EK-szam: CZ[PGI/005/00375/14.10.2004

OEM () OFJ (X)

Ezen osszefoglalé a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1. A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név:  Utad pramyslového vlastnictvi

Cim:  Antonina Cermdka 2a
CZ-160 68 Praha 6-Bubenec

Tel:  (420) 220 383 111
Fax:  (420) 224 324 718

E-mail: posta@upv.cz

2. Csoportosulis:

Név: Sdruzeni Ceské pivo
Cim: Lipova 15

CZ-120 44 Praha 2
Tel.: (420) 224 914 566
Fax: (420) 224 914 542
E-mail: —

Osszetétel:  Termel6k/feldolgozok ( X ) egyéb ( X)

3. A termék tipusa:
2.1. osztaly: Sor

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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Termékleiras:
(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjdn)

Elnevezés: ,Ceské pivo”

Leirds: A ,Ceské pivo” megkiilonboztethetSsége tényezSk egész sordbol kovetkezik; ilyenek elsdsorban
a felhaszndlt alapanyagok, a folyamatosan fejl6dd sorgydrtdsi know-how és a specidlis sorf6zési eljd-
résok. A ,Ceské pivo” gyartdsa figyelemre méltd, koszonhetSen a cefrézési folyamatndl alkalmazott
dekokcids mddszernek, a sorlé f6zésének és a kétfokozatd erjesztésnek. A teljes gydrtdsi modszer révén
(alapanyagok gondos kivalasztdsa, maldtakészités és sorgyartds a Cseh Koztdrsasig hagyomanyos teriile-
tein) rendkiviil elismert, sajitos és egyediildllé termék jon létre.

A ,Ceské pivo” mfiszaki paraméterei az aldbbi szovegben szerepelnek. A sér megkiilonboztethets
annak koszonhetden, hogy {zét a maldta és a komlé uralja, és csupan enyhe mellékiz fogadhaté el,
amely a pasztorizaldsbol, az éleszt6kbdl, illetve az észterekbdl adddik, mig idegen illatok és mellékizek
nem megengedettek. A ,Ceské pivo” egész aromdjinak kisebb intenzitdsit a nemkivanatos erjedési
melléktermékek viszonylag csekély mennyisége idézi el§. A sor bukéja a kozepes és az erés kozott van,
és a sorbdl lassan szabadul fel a széndioxid. A testessége is a kozepes és az erés kozott van, elsGsorban
a nem kierjedt extraktum-maradék tartalomnak koszonhetSen, amely a latszélagos és az elérhetd
erjedés killonbségével jellemezhets. Az erjedés kisebb mértéke egyben kisebb alkoholtartalmat is jelent.
A ,Ceské pivo” nagyon fontos tulajdonsdga a kesertiség. A sor kesertiségének mértéke kozepes vagy
ennél erdsebb, az enyhétdl a konnylig terjed§ fanyarsdggal, amely hosszabb lecsengésti. A kesert
{zérzet hosszabban megmarad a szdjban és igy tovdbb hat az izlelsbimbokra. Az erételjesebben keserti
iz elGsegiti az emésztés folyamatdt is. A ,Ceské pivo™-ra ugyancsak jellemzd a polifenolok nagyobb
koncentracibja és a magasabb pH érték.

A vildgos sor (vilagos dszoksor, vildgos csapolt sor és konny( sor) a vildgos maldta és a komld gyenge
és kozepes kozotti aromdjat hordozza. A sornek kozepes, illetve erds intenzitdsti arany szine van. A
sor szikrdzé és a pohdrba toltést kovetGen kompakt fehér habot képez. A barna sor (a barna dszoksor
és a barna csapolt sor) a barna és a szines maldta erételjes aromdjaval bir. Kozepes bukéjt, jellemzd,
erdteljes testességgel, amelyet a latszolagos és az elérhetS erjedés alapvet§ kiilonbsége és a sorfGzés
alapanyagaiban 1évé nem erjeszthet§ Osszetevdk jelenléte idéz elS. A keserd jelleget a sor nagyfoki
testessége befolydsolja. A mdsodlagos izek és illatok koziil a karamelles és az édeskés megengedhetd.

Mindgségi paraméterek
Vildgos dszoksor

— A sorlé eredeti szdrazanyag-tartalma 11,00-12,99 (tomegszazalék)

— Alkohol 3,8-6,0 (térfogatszazalék)

— Szin 8,0-16,0 (EBC egység)

— Keser(i anyagok 20-45 (EBC egység)

— pH 4,1-4,8

— A latszolagos és az elérhet§ erjedés kozotti killonbség 1,0-9,0 (% rel.)

— Polifenolok 130-230 (mg/])

Barna 4szoksor

A sorlé eredeti szdrazanyag-tartalma 11,00-12,99 (tdmegszazalék)

Alkohol 3,6-5,7 (térfogatszazalék)

Szin 50-120 (EBC egység)
— Keser(i anyagok 20-45 (EBC egység)
— pH 4,1-4,8

— A latszélagos és az elérhetd erjedés kozotti killonbség 2,0-9,0 (% rel.)
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Vildgos csapolt sor

— A sorlé eredeti szdrazanyag-tartalma 8,00-10,99 (tomegszazalék)
— Alkohol 2,8-5,0 (térfogatszdzalék)

— Szin 7,0-16,0 (EBC egység)

— Keser(i anyagok 16-28 (EBC egység)

— pH 4,1-4,8

— A latszélagos és az elérhetd erjedés kozotti killonbség 1,0-11,0 (% rel.)

Barna csapolt sor

— A sorlé eredeti szdrazanyag-tartalma 8,00-10,99 (tomegszdzalék)
— Alkohol 2,6-4,8 (térfogatszadzalék)

— Szin 50-120 (EBC egység)

— Keser(i anyagok 16-28 (EBC egység)

— pH 4,1-4,8

— A latszolagos és az elérhet§ erjedés kozotti killonbség 2,0-11,0 (% rel.)

Kénnyti sor

— A sorlé eredeti szdrazanyag-tartalma max. 7,99 (tomegszazalék)

— Alkohol 2,6-3,6 (térfogatszazalék)

— Szin 6,0-14,0 (EBC egység)

— Keser(i anyagok 14-26 (EBC egység)

— pH 4,1-4,8

— A latszolagos és az elérhet§ erjedés kozotti killonbség 1,0-11,0 (% rel.)

Foldrajzi teriilet:
A ,Ceské pivo” el6dllitdsi teriiletének hatdrai a kovetkezok:

— délnyugaton a Chebskd panev, Cesky les, Sumava, Blansky les és a Novohradské hory hegyaljai része,

— délen a Tiebotiskd panev, a Ceskomoravskd vrchovina déli széle, valamint a Dyje foly6 és a Morava
foly6 Hodonin utdn,

— a délkeleti hatdrt a Fehér-Karpdtok éltal kortilolelt teriilet nyugati és északi hatdrvonala alkotja,
— a keleti hatdrt a Beskydy dltal kortil6lelt teriilet nyugati, északi és délkeleti hatdrvonala jeloli ki,
— nyugaton az adott teriiletet az Ohfe folyd, a Mosteckd panev és DéCinig az Elba foly6 hatdrolja,
— az északnyugati hatdrt a Plou¢nice és a Kamenice foly6k és a Luzické hory alkotjak,

— az északi hatdrt a Libereckd pédnev, a Krkono§ déli lejt6i, a Broumovské hory és az Orlické hory

alkotjak,

— az északkeleti hatdrt a Kralicky Snéznik hegyaljai része, a Rychlebské hory és a Zlatohorskd vrcho-
vina, az Opava torkolatdig az Opavice foly6, az Odra torkolatdig az Opava foly6, az Olse torkolataig
az Odra foly6, a Lomna torkolatdig az Ol3e folyd, és a Beskydy dltal koriilolelt teriiletig a Lomnd
foly6 alkotja.
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A ,Ceské pivo”, mint foldrajzi megjel6lés tartalmazza az orszdg megnevezését, mivel a ,Ceské pivo”
behatdrolt foldrajzi teriiletén az évszdzadok ota tipikus, specidlis gyartdsi méd a mai Cseh Koztdrsa-
sdgnak szinte az egész teriiletére kiterjed. Itt évszdzadok 6ta tilnyomo részben alsé erjesztésti, alaposan
kiérlelt sort f6znek, végig azonos gydrtési eljdrdssal, amelyet a dekokciés médszer, a cefrézési folyamat,
a sorlé f6zése, a komld tényleges forrazdsa és a kilonvélasztott kétfokozatd erjesztés jellemez (lisd a
4.5. pontot). Mas sorokkel szemben a ,Ceské pivo’-t a nem erjesztett extraktum magasabb részarnya,
a polifenolok nagyobb mennyisége, a magasabb pH, az erételjesebb szin, a kesernyésség és a buké
jellemzi.

A ,Ceské pivo” gydrtdsi modjanak sajitossdgaibol erednek a termék jellemzé tulajdonsdgai, ezekbdl
pedig — mind belf6ldon, mind pedig kiilf6ldén — a termék hirneve és ,Ceské pivo’-ként valé megjels-
lése, valamint egyértelmd osszekapcsoldsa az elddllitds helyével, a Cseh Koztdrsasdggal.

A ,Ceské pivo” minSségének fogalmi fontossdgat és hirnevét bizonyitja, hogy ez az elnevezés a Cseh-
szlovak Szocialista Koztdrsasig kormdnya és a Portugdl Koztdrsasig kormdnya kozott 1985-ben
megkotott, az eredetre vonatkozé adatok, az eredetmegjelolés és mds foldrajzi és hasonlé megjelolések
oltalmdrdl sz6l6 egyezmény keretében bekerilt az oltalmat élvezé megjelolések kozé. Ekkor a behatd-
rolt teriilet csak a teljes orszdg egy részére terjedt ki. A behatdrolt teriilet akkor vilt az orszig
nagyobbik részévé, amikor kettévélt a Cseh és Szlovak Szovetségi Koztdrsasdg. A fogyasztok a vildgon
mindeniitt nem csak a gyartds helyével, azaz a Cseh Koztdrsasdggal kapcsoljdk ossze a ,Ceské pivo”
elnevezést, hanem elsésorban e sor specidlis tulajdonsagaival és mingségével.

A ,Ceské pivo” foldrajzi megjelolés bejegyzésének kérelmezdje azoknak a gyartoknak a tarsuldsa, akik a
fenti sor gyartdsit gyakorlatilag a Cseh Koztdrsasdg egész teriiletén folytatjdk. A ,Ceské pivo” végsé
tulajdonsdgaira és hirnevére vitathatatlan hatdssal vannak a ,Ceské pivo™-t f6z6 mesterek, akik a Cseh
Koztarsasagon belil az adott teriileten nemzedékrdl nemzedékre adjék tovdbb az értékes tapasztala-
tokat.

Teriiletét tekintve a Cseh Koztarsasdg a kis eurdpai orszdgok kozé tartozik. Jelenleg, ahogy a mdltban
is, az orszag kis kiterjedése és domborzata a teljes behatdrolt teriileten garantilja a gyartési feltételek —
az alkalmazott technoldgia és a gyartashoz sziikséges alapanyagok — betartdsdnak lehet8ségét, csakigy,
mint a gyartok szakértelmét.

A fenti tényeken fényében, és kiilonosen a kornyezd teriileteken alkalmazottaktdl eltérd, tipikus és
hagyomanyos gyartasi modszernek, a sor megismételhetetlen {zének és jellemzd tulajdonsdgainak (ldsd
a 4.2. pontot), valamint a behatdrolt teriileten messze tilmutatd hirnevének koszonhetSen a behatérolt
teriilet homogenitdsa nyilvanval6 és tagadhatatlan.

Komlé

A Cseh Koztdrsasigban a legnagyobb koml6termeld teriilet a Zateci korzet, ahol Louny, Chomutov,
Kladno, Rakovnik, Rokycany és Plzeni-sever jirdsokban 355 termeld telepilés van, ezt koveti az Gstii
korzet, a Litomé&fice, Ceskd Lipa és Meélnik jirdsokban 220 telepiiléssel, majd a trSickoi korzet, az
Olomouc, Pferov és Prost&jov jardsokban 65 telepiiléssel.

A cseh koml6termeld korzetek olyan teriileten taldlhatok, ahol az éghajlat dtmenetet képez az enyhe
tengermelléki és a szdrazfoldi éghajlat kozott. A Zateci korzet emellett a Krusné hory/Krusné hegység
és a Cesky les/Cseh erd§ esGarnyékaban fekszik, ami kiilonleges feltételeket teremt ebben a korzetben.

A cseh komlétermel8 korzetekben kiilonbozd talajtipusokkal (fekete fold, rendzina, barna f6ld, barna
talajok) és kiilonboz6 talajfajtdkkal (homokos, agyagos, agyagpalds) taldlkozunk. Ezek a talajok kiilon-
b6z8 petrografiai-geoldgiai alapokon jottek létre.

A Zzateci koml6termeld korzetben a komléiiltetvények tobbsége olyan talajokon taldlhatd, amelyek a
perm-kori geoldgiai alakzat rétegeibl erednek. Ezek a talajok, amelyeket permi vorés talajokként
jelolnek, jelentGs mennyiségli vasvegyiiletet (6-7 % vas-Ill-oxidot) és mangdnt, valamint tovabbi
fémoxidokat tartalmaznak.
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Az ustii komlotermeld korzet keleti része egy harmadkori krétaformdcion fekszik, a kozépsd rész, az
ugynevezett Polepskd blata negyedkori iiledékeken, mig a nyugati tstii korzetben gyakoriak a bazaltom-
lenyek.

A tr3ickoi komlotermel6 korzet talajainak tobbsége negyedkori, részben pedig harmadkori eredetd.

A finom mindségi komld legjobb termdtalajanak a zateci koml6termeld korzet permkori vords talajait
tekintik. Ezek a tobbnyire agyagtartalmu talajok a mélyszantast kovetGen j6 viz- és leveg6felvevd vala-
mint tidpanyag-megkotS képességgel birnak. A komld szdmdra a legjobbak az enyhén savas, illetve
semleges reakciot adé talajok. A talajok alkalmassdgit a koml6 termelésére nem csak a természetes
tulajdonsagok hatdrozzdk meg, hanem a megmiiveltség foka, a fellazitottsdg, a szerves és dsvanyi
tragyakkal vald trigydzottsdg foka és mads, tartdsan végzett beavatkozdsok is, amelyek kedvezd feltéte-
leket teremtenek a komld novekedéséhez és fejlédéséhez.

A szdrmazds igazoldsa: Minden sorgyartonak jegyzéke van az Osszes alapanyag-beszéllitordl. Az alap-
anyagok eredetét a szdllitolevelekbdl lehet meghatdrozni. Tdl ezen, a 97/1996 Sb. sz. térvény el6irja a
Cseh Koztdrsasag teriiletén termesztett komlé szdrmazasinak nyomonkévethetc’iségét Ugyancsak
vezetik a végtermék vésdrléinak listjdt. A termék minden csomagoldsi egysége tartalmazza a gyartonak
és magénak a terméknek a kotelezGen megadandé adatait. Igy garantdlt a termék pontos nyomonkévet-
het8sége. Magdt a gyartasi folyamatot gondosan és pontosan ellendrzik és az egyes f6zések adatait
feljegyzik, hogy a késsbbiekben visszakereshetd legyen a gyartott ,Ceské pivo” egyes f6zéseinél felhasz-
nalt Osszes alapanyag szdrmazdsa. A specifikcié betartdsanak ellendrzését az Allami Mezdgazdasagi és
Elelmiszerfeliigyelet helyi kirendeltségei végzik.

Az elddllitds mddja: Sorgyartdsi alapanyagok:

Maléta — Vildgos, ,pilzeni maldtdnak” is nevezett maldtafajta, amelyet kétsoros tavaszi drpabol dllitanak
els. A maldtagyértishoz az arpafa]takat a briinni Allaml MezGgazdasagi és Elelmlszerfelugyelet altal
jovéhagyottan termesztett és a pragal Sor és Maldtakutaté Intézet (Vyzkumny dstav pivovarsky a
sladarsky, a.s.) 4ltal a ,Ceské pivo” gyartdsdhoz ajanlott fajtdk koziil valasztjak ki (a szabvanyos maldta
Osszesit6 adatait 1dsd a lenti tdbldzatban).

A vildgon és Eurdpdban a sorgydri drpa min()’ségével szemben tdmasztott kovetelmények el()’nyben
részesitik a nagy enzimaktivitdsy, magas szdrazanyag-tartalmui fa)takat amelyeknél magasak a végsé
erjedési értékek. Masrészt a ,Ceské pivo’-ra jellemzd a proteolitikus és a citolitikus médosulds alacso-

nyabb szintje és az extraktum-maradék jelenlétét el§idéz6 erjedési mérték. Ezen az alapon hatdroztdk
meg azokat az alapvetd paramétereket, amelyekkel a ,Ceské pivo”-hoz alkalmas fajtdknak rendelkeznie

kell.

Extraktum a maldta szdrazanyagdban (tomegszdzalék) min. 80,0
Kolbach-féle szdm (%) 3903
Diasztatikus kiaddssdg (W.-K. egységben) min. 220
Elérhet§ erjedési fok (%) max. 82
Friabilitds (%) min. 75,0

Cseh komlé és gydrtott komlétermékek — elsGsorban az aldbbi teriiletek kiemelt korzeteiben termesz-
tett fajtdkat hasznaljak: 1) zateci korzet, 2) astii korzet, 3) trsickoi korzet. A komlé az agyagos vagy az
agyagtartalmu talajokon né; a Zateci korzetben tipikusak a permkori voros talajok. A komlé termeszté-
séhez a legkedvezdbb éves dtlagos hdmérséklet 8-10 °C.



2008.1.23.

Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja

C16/19

A koml6 teljesen egyedi és a vildgon termelt koml6tél elsGsorban a benne 1év8 alfa- és béta kesertisavak
ardnyédban tér el. Amig a kozonségesen termesztett fajtaknal ez az ardny dltaldban 2,5:1, addig az ebben
a korzetben termesztett fajtdkndl dtlagosan 1:1,5. A mds komlofajtaktdl eltérd, tovabbi jellemzd tulaj-
donsdg a béta-farnezol tartalom, amely az Osszes esszencidlis olaj 14-20 %-dt teszi ki. Az adott terii-
leten miivelt és termesztett komlofajtékat és dltalinosan a ,Ceské pivo” gyartdsahoz haszndlt osszes
komlo6fajtit az ellen6rzd szerveknek kell jovahagynia és a Sor és Maldtakutatd Intézetnek kell ajanlania.

Viz — A ,Ceské pivo” gyartasahoz helyi forrdsokbdl szdrmazé vizet haszndlnak. A sor f6zéséhez hasz-
nalt viz keménységét lagy és félkemény kozottiként értékelik.

Sorgyari éleszt6k — Az tgynevezett alsé erjesztéshez haszndlt élesztd torzsek (Saccharomyces cerevisiae
subsp. uvarum), amelyek alkalmasak a ,Ceské pivo” gyartdsihoz, és amelyek ezen specifikicié szerint
biztositjak a ltszolagos és az elérhetd erjesztés kozotti killonbséget. Leggyakrabban a 2., 95. és 96. sz.
torzseket alkalmazzdk, amelyek a Sor és Malatakutatd Intézetnél a sorgyari reprodukcids élesztdtorzsek
gy(ijteményében RIBM 655 regisztriciés szdm alatt vannak elhelyezve, és amelyek a ,Ceské pivo”
minden el8dllitja szdmdra hozzéférhetSk.

Gydartds:

A sor gydrtisa a f6z6hazban kezddédik, ahol a ledardlt maldtat Osszekeverik a vizzel és cefrézik,
amelynek sordn a nem erjeszthetd keményitd erjeszthet§ cukrokkd alakul at. Maga a cefrézési folyamat
dekokcids, egy-hdrom cefrés mddon torténik; infuizids cefrézési médot nem hasznédlnak. A teljes mala-
tadara mennyiségnek legkevesebb 80 %-at a jovdhagyott fajtdkbdl gyartott malata képezi, ami garantdlja
a ,Ceské pivo” izprofiljat.

A maldtadara Gsszetétele — beleértve a feldolgozott dozis Osszetételét is — a f6zésrdl késziilt feljegy-
zésben szerepel; a maldta eredetét a szdllitlevelek igazoljdk. A f6zésrdl késziilt feljegyzésben szerepel a
cefrézés hémérséklete és idGtartama is. A cefrézési folyamat befejezését és az oldhatatlan maldtarészek
ugynevezett cefresz(irési folyamattal torténd levalasztdsit kovetSen a komloforrazdssal kezd§dik meg a
sorlé készitése. Ez a fdzis 60-120 percig tart, és ennek sordn el kell érni a térfogat legaldbb 6 %-dnak
elparologtatsat. A koml6 adagoldsdt akar harom részre is el lehet osztani. A cseh koml6 vagy a belSle
készitett termékek minimadlis mennyiségi részardnya a vildgos dszoksoroknél 30 %, mig a tobbi sorfé-
1énél legaldbb 15 %. A koml6 osszetétele — beleértve a dozis alapanyagainak Osszetételét is — a forrdzdsi
feljegyzésben szerepel; az alapanyagok szdrmazdsat a szllitlevelek igazoljdk. A sorlé f6zésének befeje-
zését kovetGen a sorlevet lehditik az erjesztés hémérsékletére, azaz 6-10 °C-ra és dtlevegGztetik.
Hozzdadjak a kizardlag az als6 erjesztéshez haszndlt sorgydri élesztSt (Saccharomyces cerevisiae subs.
uvarum).

Az erjesztés maximum 14 °C-ig terjedd hémérsékleten torténik és ez a technoldgiai folyamat standard
moédon el van vélasztva a masodik erjesztéstdl, vagyis kétfazisi erjesztésr6l van szo. Az erjesztés alatt
a hémérséklet alakuldsit az erjesztési jegyzOkonyvben regisztrdljdk. A mdsodik erjesztési folyamat
0 °C-hoz kozelit6 hémérsékleteken torténik. A tankokban a sor mdsodik erjesztéssel torténd érlelési
folyamatanak befejezését kovetGen a sort lesziirik és hordokba, palackokba, dobozokba vagy tartélyko-
csikba fejtik le. Lehet gydrtani sztretlen sort is. A végterméknek teljesitenie kell a 4.2. pontban meg-
adott paramétereket.

A sorgyartds teljes technoldgidja allando ellendrzés alatt 4ll.

Az ellendrzés médja:
Maldtalé:
ElSextrakt (elsé maldtalé) — Mintavétel 10 perccel a szlirés megkezdését kovetSen.

Szdrazanyag-tartalom meghatdrozdsa — Piknometridsan, cukormérével vagy specidlis késziilékkel
(A. Paar, vagy mds megfelel6 mdszer az anyagok szdrazanyag-tartalmdnak mérésére).
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A maldtalé dttetsz6sége 25 °C hdmérsékleten — Nefelometridsan 25 °C-on, 30 perces temperdlds utdn
mérve.

Az utols6 dtmosds szdrazanyag-tartalminak mérése 25 °C hdémérsékleten — A mérés azonos
modszerrel torténik, mint az elGextrakt mérésénél.

Sorlé:
A sorlé szdrazanyag-tartalma — Mintavétel 15 perccel a f6zés befejezését kovetSen.

Szérazanyag-tartalom meghatdrozdsa — Piknometridsan, cukormérével vagy specidlis késziilékkel
(A. Paar, vagy mas megfelel§ miiszer az anyagok szdrazanyag-tartalmanak mérésére).

Az iiledék mennyisége — A koml6val sszekevert sorlé vizudlis ellenSrzése 5 perccel a f6zés befejezését
kovetSen Imhot lombikban vagy mds kis edényben, amelyben megvizsgélhaté az iiledék mennyisége.

A sorlé attetszdsége — A sorlevet lesziirik (kék csikos analitikai sztirGpapiron), a szrletet 90°-0s szdg
mellett nefelometrids meghatdrozdsra hasznaljdk. A mérést egyrészt (20 perces temperdldst kovetGen)
20 °C hémérsékleten, masrészt (20 perces temperéldst kovetSen) 5 °C hémérsékleten végzik el.

A s6rlé kesertiségének meghatdrozdsa — [zo-béta-kesertisavak (IBU) mennyisége

A s0rlé elérhet§ erjesztése — Ajanlott modszerrel meghatdrozandd.

Fickosor:
Az élesztbsejtek szamanak mikroszkpos meghatdrozasa a feljovg anyagban.
Az élesztSk viabilitdsdnak meghatdrozasa (metilénkékkel torténd szinezéssel).

[zo-béta-kesertisavak (IBU) meghatdrozdsa ajanlott mddszerekkel.

Kész sor:

Alapvet§ elemzés — Latszolagos és elérhet§ szdrazanyag-tartalom, alkoholtartalom, szdrazanyag-
tartalom szamitdsa az eredeti sorlébél, izo-béta-kesertisavak (IBU) meghatdrozdsa, a sor attetszdsége
90°-os szog mellett, elérhetd erjesztés, a sor szine.

Az ellenGrzést a sorgydri laboratériumok vagy szakosodott laboratérium (pl. a Sér és Maldtakutatd
Intézet Rt.) végzi a Sor- és maldtagydrtasi analitika vagy az EBC analitika szerint.

4.6. Kapcsolat: A régészeti leletekbdl nyilvanval, hogy a behatdrolt foldrajzi teriileten (a tovabbiakban
,behatdrolt teriilet”) mdr a szldvok el6tt itt él6 lakosok is ugyantgy fézték a sort, mint maguk a

szlavok. Az adott terilleten a sorf6zésrdl késziilt els§ feljegyzések a bievnovi kolostorhoz kotédnek,
ahol a Benedek-rendi szerzetesek az i. sz. 993. évben sort és bort allitottak eld.

Az adott teriileten a komlé termesztésérél sz6l6 legrégebbi feljegyzés 1. Bietislav herceg alapité okirata,
amely a Stard Boleslav-i Szent Vencel kaptalansignak tizedet ad a Zatecben, Stard és Mlad4 Boleslavban
termesztett koml6bol. A sorfézéshez kozvetleniil kapcesol6dé elsé torténelmi dokumentum a vySehradi
kédptalansdg alapit6 okirata, amelyet II. Vrastislav cseh kirdly adott ki 1088-ban. Ebben a dokumen-
tumban, amely mdsolatokban maradt fenn, emlitést tesznek a vySehradi kdptalansdg kanonokainak
juttatott komlé-tizedrsl és mds — ingatlanokat és juttatdsokat is magdba foglalé — ajindékokrol. Az
1090-1100 kozotti években a komld termesztésével, a maldtdval, a sorrel, a sorf6zési joggal és a sor
kivitelével szdmos tovabbi dokumentum foglalkozik. 1330-t6l kezd6dden a kirdlyi, a nemesi és a
polgdri iratokban szdmos feljegyzés taldlhat6 a malata és a sor gydrtasarol.
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A sorf6zés folyamatdt nemzedékrdl nemzedékre adtdk dt. A sorgydrtds eleinte az egyének (példdul
f6zési joggal biré polgdrok, nemesség) kivéltsiga volt. A 14. szdzadban alapitottdk meg a sorf6z8
céheket, és az als6 és fels6 erjesztésti sorok gydrtdsa erteljesen nétt egészen az ipari sorgydrak megala-
pitdsaig, amelyek mind a mai napig letéteményesei a ,Ceské pivo” hagyoméanyanak. Fontos mérfoldké
volt az 1842. év, amikor Plzeniben megalapitottdk a varosi sorgydrat.

Az alsé erjesztésii sor gyartasin folyamatosan javitottak, és ennek a sornek a tipikus jellege teljesen
eltért a korabban gyartott sorokétSl. Ez az aranyszind, gyongy6zd, kellemesen komléiz( ital, gyonyord
tomor habjaval utat taldlt magdnak az egész viligon. Szerte a viligon ez volt a kezdete egy Uj
id@szaknak a sorgyartds fejlédésében, amely nem csak a cseh korona orszagaiban, de az Osztrak-
Magyar Monarchidban, Németorszdgban és tovabbi eurdpai orszdgokban is elképeszt§ tempdban nove-
kedett. Az ezutdn kovetkezd évtizedekben szdmos, a legkorszertibb technoldgidval tokéletesen felszerelt
sorgyarat alapitottak. A gépi felszereltség és a technoldgia fokozatos fejlesztése elvezetett a mai
korszer(i tomegtermeléshez. Az alapelv azonban véltozatlan maradt. Az a sor, amelynek a gyartasdhoz
els6sorban helyi (vagyis a specidlis talaj- és klimaviszonyokkal rendelkezd, adott teriiletrdl szdrmazo)
alapanyagokat haszndltak és hasznalnak fel, tekintélyt és kiilfoldon is fontos poziciot szerzett maganak.
Kedveltségét tandsitja szdmos feljegyzés a ,Ceské pivo” exportjdrdl, gy a mdltban, mint a jelenben is.

2 2

A ,Ceské pivo™t a sorf6z8k tuddsdra alapozott, fentebb lefrt médon, kizdrélag az adott teriileten, elss-
sorban meghatarozott mindségii helyi alapanyagokbodl és a helyi vizforrdsok felhaszndldsaval gyartjak.
Ezek Osszessége ad]a meg a ,Ceské pivo’-nak azokat a specifikus tulajdonsdgokat, amelyeknek ered-
ménye a ,Ceské pivo” eltérs dsszetétele.

A prégai Sor és Maldtakutaté Intézet 4ltal elkészitett tanulmdnyok azt bizonyitottdk, hogy a ,Ceské
pivo” jelentdsen killonbozik a kilfoldi soroktdl. A kivalasztott hazai és kilfoldi soroket gondos anali-
tikai és érzékszervi értékelésnek vetették ald.

Kidolgoztak egy részletes analitikai és statisztikai modellt, amely lehet6vé tette egyrészt a kozos és a
hasonlé tulajdonsdgok, mdsrészt a kilonboz8 sorok eltéréségeinek leirdsat. Az eredményeket tobb-
dimenziés statisztikai mdodszerekkel (dlszperzms elemzés, faktor-elemzés, csoportositds stb.) dolgoztdk
fel. Bizonyitst nyert, hogy a ,Ceské pivo’-t meg lehet kiilonboztetni az azonos kategéridba tartozd

kiilfoldi soroktdl.

A ,Ceské pivo” az esetek tobbségében (erjesztés nélkiili) extraktum maradékokat tartalmaz, ami a
,Ceské pivo” tipikus tulajdonsdgainak egyike. A kiilfoldi sorokkel dsszehasonlitva tovabbi ilyen tulaj-
donsagok az intenzivebb szin, az erdteljesebb kesert iz és a pH érték, tovabba a polifenolok nagyobb
mennyisége. Az intenzivebb szin és a nagyobb polifenol tartalom a Cseh Koztdrsasigban leggyak-
rabban haszndlt dekokcids cefrézési modszernek a kovetkezménye. Az Gsszes fenti paramétert megha-
tdrozza az alapanyagok mindsége és Osszetétele és a miiszaki és a technoldgiai feltételek. Technoldgiai
szempontbdl nézve meghatérozé a maldtadara Osszetétele és a komld mennyisége, egyiitt az élesztd-
torzs kivdlasztdsdval és az alkalmazott erjesztési modszerrel, és mindez kombindlva a sorf6zési hagyo-
ményokkal valamint az emberi tenyezovel Erzékszervi szempontbol a ,Ceské pivo” az erdteljesebb
testességgel és kesertiséggel, a kesernyés iz hosszabb lecsengésével és az idegen illatok és mellékizek
csekélyebb el6forduldsaval jellemezhetd.

Az adott teriileten a sorgydrtds egyedisége a sorf6zés tobb évszdzados hagyomanydbdl, valamint abbél
indul ki, hogy ezt a mesterséget specifikus formdban mind a mai id6kig nemzedékrél nemzedékre
adjék 4t. A komld termesztése szdmara a behatdrolt teriileten fenndllé kedvezd feltételek és a dolgozok
magas szint(i, a cseh oktatdsi intézmények Valamennyl szintjén folytatott tanulmdnyai sordn megszer-
zett szakmai tud4sa biztositja a ,Ceské pivo” kit(ing hirnevét az egész viligon. A ,Ceské pivo’™-t mér a
Csehszlovdk Szocialista Koztdrsasig kormdnya és a Portugdl Koztdrsasig kormdnya kozott kotott, az
eredetre vonatkozé adatok, az eredetmegjelolés és mds foldrajzi és hasonlé megjelolések oltalmérdl
sz6l6 egyezmény mellékletétben meghatiroztik. A szerz8dést az 1987. mdajus 18-i 63/1987 Sb. sz.
kiiliigyminiszteri rendeletben tették kozzé.
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2003-ban a Cseh Idegenforgalmi Kozpont feldolgozta azt a felmérést, amely azt vizsgdlta, hogy a
turistdk miként latjdk a Cseh Koztdrsasdgot, és hogy mi motivdlja ket az uti cél kivalasztdsiban. A
célesoportot a Németorszagbdl, Ausztridbdl, Lengyelorszagb6l, Olaszorszdgbdl, Hollandidbdl, az Egye-
siilt Allamokbdl, Japanbdl, a skandindv orszdgokbdl, valamint Oroszorszdgbdl, Dél-Koredbdl és az arab
orszagokbdl jové turistdk képezték. Osszesen 1 800 embert kérdeztek meg (vagyis minden orszdgbdl,
illetve orszdgcsoportbdl 150 embert), akiknek a 66 %-a férfi volt. A felmérés alapjan azt dllapitottdk
meg, hogy a Cseh Koztdrsasdgot Pragdval (47 %) és a kit(ing sorrel (45 %) kapcsoljdk ossze. A kérdés
igy hangzott: ,Ha ezt a nevet hallom, hogy Cseh Koztdrsasdg, rogton a kovetkezd jut eszembe ...".

A ,Ceské pivo” népszeriiségét dokumentilja a sor egyre novekvé exportja is.

Ellendiz6 szerv:
Név:  Stdtni zeméd€lskd a potravindiskd inspekce
Cim:  Kvétnd 15

CZ-603 00 Brno
Tel.: (420) 543 540 205
Fax:  (420) 543 540 210
E-mail: sekret.ur@spzi.gov.cz
Cimkézés: A ,Ceské pivo” megjelolés a termék f6 cimkéjén az értékesitési jelzés részét képezi.
A Ceské pivo” specifikiciojanak nem célja, hogy azokndl a soroknél, amelyeket — a nemzeti és a helyi
kovetelményekkel osszhangban — nem mindsitenek ,Ceské pivo-nak korldtozza az utaldst arra, hogy

az adott sort a Cseh Koztdrsasigban gyartottdk. Ezeknél a soroknél azonban ezek az utaldsok nem
képezhetik a {6 cimkén az értékesitési jelzés részét.

Az utaldsokat a ,VFM’-re — ,védett foldrajzi megjelolés” — és a megfelel§ helyi szimbSlumra vildgosan
ossze kell kapcsolni a ,Ceské pivo” kifejezéssel és ezeknek nem szabad azt a benyomdst kelteniiik, hogy
a cimkén 1év§ tobbi kifejezés regisztralt.



