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Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jel6léseinek oltalmarol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 16/06)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazo nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»CEBREIRO”
EK-szém: ES[PD0/005/0443/15.12.2004
OEM (X ) OFJ ()

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagillam felel8s szervezeti egysége:

Név:  Subdireccién General de Calidad y Promocion Agroalimentaria. Direccién General de Indust-
rias Agroalimentarias y Alimentacion. Secretarfa General de Agricultura y Alimentacién del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion. Espafia

Cim: Paseo Infanta Isabel, 1, E-28071 Madrid
Tel:  (34) 91 347 53 94
Fax:  (34) 91 347 54 10

E-mail: sgcaproagro@mapya.es

2. Csoportosulds:

Név: Queseria Castelo de Brafias SL

Cim: Acceso al Mercado Ganadero s/n. Pedrafita do Cebreiro (Lugo)
Tel.: (34) 982 367 163

Fax: (34) 982 367 163

E-mail: —

Név: D?* M? del Carmen Arrojo Valcircel (Queseria XAN BUSTO)
Cim: Nulldn. As Nogais (Lugo)

Tel.: (34) 982 161 020

Fax: (34) 982 161 020

E-mail: —

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.3. osztély: Sajtok

4.  Termékleiris:
(kovetelmények Osszefoglaldsa az 510/2006EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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4.1.

Elnevezés: ,Cebreiro”

4.2. Leirds: Pasztérozott tehéntejbdl késziilt sajt, amely az alvadds, az alvadék felvdgdsa, a savé eltdvolitdsa,

4.3.

4.4.

a gyUrés és a sozds, a formaba helyezés, a préselés, az érlelés és adott esetben a pacolds szakaszabdl 4116
termelési folyamatot kovetSen az aldbbi tulajdonsdgokkal rendelkezik:

— Fizikai tulajdonsdgok:

— Forma: gomba vagy szakdcssapka alakti, két részbdl 4ll: egy hengeres, viltozd atmérdjt, legfeljebb
12 cm magassagu tonkbdl és a kalapbdl, amelynek dtmérdje 1-2 cm-rel nagyobb, mint a tonké,
és magassdga nem haladhatja meg a 3 cm-t.

— Tomeg: 0,3 kg és 2 kg kozott.
— FErzékszervi jellemzok:

— A friss sajtnak nincs kiilsé héja, dllaga fehér és szemcsés, puha, érintése agyagszerd, zsiros, a
szdjban szétolvad. Ize és illata a tejre emlékeztet, amelybdl szarmazik, enyhén savanyt.

— A pdcolt sajt kiilsé héja alig kiilonbozik a belsejétSl, amely sdrga, esetleg élénksdrga, gyakran
kemény dllagti, mindig inkdbb szildrd, mint zsirszerd. Ize enyhén fémes, pikans, tejes, jellegzetesen
aromas.

— Vizsgilati jellemzdk:
— Nedvességtartalom: érettségi fok szerint vdltozo, de 50 %-ndl mindig kisebb.
— Zsirtartalom: legaldbb a szdrazanyag-tartalom 45 %-a, legfeljebb a szdrazanyag-tartalom 60 %-a.
— Fehérjetartalom: 30 % felett.

Foldrajzi teriilet: A tejet és az abbdl elddllitott, a ,Cebreiro” oltalom alatt dll6 eredetmegjel6léssel védett
sajtot az aldbbi, kizdrlag Lugo tartomdnybeli telepiiléseket tartalmazé foldrajzi teriileten éllitjdk el6:
Baleira, Baralla, Becerred, Castroverde, Cervantes, Folgoso do Courel, A Fonsagrada, Lancara, Navia de
Suarna, As Nogais, Pedrafita do Cebreiro, Samos és Triacastela.

A szdrmazds igazoldsa: A ,Cebreiro” oltalom alatt dll6 eredetmegjel6léssel védett sajt elGdllitdsra kizd-
rélag a megfelel§ nyilvantartdsban bejegyzett gazdasigokbdl szdrmazé tejet szabad felhasznalni.

Hasonloképpen a ,Cebreiro” oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés védelmét csak olyan sajt élvezheti,
amelyet az ellendrzd szerv nyilvantartdsiba bejegyzett sajtiizemekben és helyiségekben dllitanak el§ és
esetenként pacolnak.

A termékleirds és a mindségiigyi kézikonyv rendelkezései betartdsanak ellenSrzése céljabdl az ellen6rzd
szerv nyilvantartdsokat vezet a gazdasigokrdl, a sajtiizemekr6l és a pacoldhelyiségekrdl. Ennek az ellen-
Srzésnek a nyilvantartdsokba bejegyzett valamennyi természetes vagy jogi személyt, létesitményeiket és
termékeiket alavetik abbdl a célbdl, hogy megbizonyosodjanak, hogy a ,Cebreiro” oltalom alatt all6
eredetmegjelolés védelmét élvezd termékek megfelelnek-e a termékleirds kovetelményeinek.

Az ellenGrzéseket az édllatdllomdany és a létesitmények helyszini vizsgélata, az iratok ellenérzése és az
alapanyag és a sajt analizise alapjan végzik.

Ha bizonyossagot nyer, hogy az alapanyag és az elddllitott sajt nem felel meg a termékleirds kovetelmé-
nyeinek, akkor a sajt a ,Cebreiro” eredetmegjel6léssel nem értékesithetd.

Az oltalom alatt all6 eredetmegjelcléssel védett sajt minden egyes csomagoldsi egységét szamozott
ellendrzd cimkével latjak el, amelyet a mindségiigyi kézikonyvben szerepl$ elGirdsoknak megfelelGen
az ellen6rzé szerv feliigyel, ad meg és ad ki.
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4.5. Az elddllitds médja: A galiciai aranysdrga, az alpesi barna és a friz fajtdhoz tartozo, illetve ezek egymds

4.6.

kozotti keresztezésébdl szarmazd tehenekbdl lefejt természetes, teljes tejet kell haszndlni. A tej nem
tartalmazhat kolosztrumokat, tartésitdszereket és dltaldban meg kell felelnie a hatilyos jogszabalyok
rendelkezéseinek. A tej nem vethet§ ald szabvanyositdsi folyamatnak, és tgy kell tartani, hogy benne a
mikroorganizmusok ne szaporodhassanak; ennek érdekében taroldsi hémérséklete nem haladhatja meg
a 4 °C-ot. A gyartdsi folyamat megkezdése el6tt a tejet pasztSrozni kell. Ha a paszt6rozés tartdlyban
torténik, a tejet 30 percig 62 °C-on kell tartani, ha paszt6r6z6 berendezésben, a kezelés 72 °C-on
20 mdsodpercet vesz igénybe.

A sajt elkészitése a kovetkezd 1épésekben torténik:

— Alvasztds: dllati tejolté vagy mds, a min@ségiigyi kézikonyvben engedélyezett tejoltd enzimek
hozzdadasaval, 26 °C és 30 °C kozotti hémérsékleten. A tejoltd szitkséges mennyiségét annak figye-
lembevételével kell meghatdrozni, hogy az alvadas legalabb 60 percig tartson.

— Az alvadék felvdgdsa: a vagdst oly modon kell elvégezni, hogy 10-20 mm atmérdjii darabok jojjenek
létre.

— A savé eltdvolitdsa: a savo elsGdleges, még a tartdlyban torténd eltdvolitdsa utdn az aludttejet vaszon-
zsdkokba toltik, felakasztjak, igy keril sor a masodlagos savéeltavolitasra. A zsdkokat Ot-tiz 6raig
hagyjak 16gni.

— Gyurds, s6zés: a savé eltdvolitdsa utdn az alvadékot addig kell gytrni, amig egyenletes, agyagos tapin-
tdsi massza nem jon létre. Ezzel egyidben torténik a s6zds natrium-kloriddal.

— Formadzas és préselés: a masszat formakba toltik, majd aldvetik a végleges préselésnek. Ennek id8tar-
tama az alkalmazott nyomds és a darabok nagysdgatdl fiigg. Ezt kovetSen a sajtokat kiveszik a
formabdl és hiitdkamrakba helyezik, ahol 2—-6 °C-on legaldbb egy 6ra hosszat érlelik Gket. Ezutdn a
friss dllapotban értékesitendd sajtok a piacra keriilhetnek.

— Pécolds (valaszthat6): a pdcoldsi eljdrdsra, amennyiben alkalmazzdk, olyan helyiségekben keriil sor,
amelyekben a relativ pdratartalom 70-80 %, a h6mérséklet 10-15 °C. A pacoldsnak legaldbb negy-
venot napig kell tartania. A pacolt sajtok cimkéjén jelezni kell ezt a koriilményt.

A termék mindségének megdrzése és a nyomonkovethetGség érdekében az oltalom alatt all6 eredet-
megjeloléssel elldtott sajtokat dltaldban felvdgatlanul, az ellen6rz6 szerv dltal engedélyezett csomago-
lasban kell értékesiteni.

Az ellen6rz6 szerv engedélyezheti a felvagva torténd értékesitést, s6t az drusitéhelyen torténd feldara-
boldst is, amennyiben megfelel§ ellendrz6 rendszert hoznak 1étre, amely minden kétséget kizdrva
garantdlja a termék el@allitasi helyét, eredetét és mindségét, valamint azt, hogy a fogyasztéhoz tokéle-
tesen megévott allapotban, megfelelGen prezentalva jusson el.

Kapcsolat:
Torténelmi kapcsolat

A sajt eredetét azokra a szerzetesekre vezetik vissza, akik elsdként telepedtek le Cebreirdban — ott, ahol
a Santiago de Composteldba vezetS legfontosabb zardndokiitvonal, az tn. francia Gt Galicia teriile-
tére 1ép —, hogy a zardndokok elldtdsira a IX. szdzadban épitett korhdzban dolgozzanak. Az évsza-
zadok sordn a zarandokok megkostoltdk a sajtot a cebreirdi hegyekben, és hirét elvitték egész Spanyol-
orszagba és Eur6paba.

A Nemzeti Torténelmi Levéltirban és a Simancasi Altaldnos Levéltirban 6rzott dokumentumokban
érdekes feljegyzéseket taldlhatunk arrél, hogy IIl. Kdroly uralkoddsa alatt évente kiildtek cebreiréi sajtot
a portugal kirdlyi udvarnak. A kornyékbeli parasztok (f6ként az asszonyok) novemberben fogtak hozza
otthonaikban a sajtkészitéshez. A kiildeményt mindig két tucat sajtbdl allitottdk Ossze és az év utolsd
két hetében inditottdk ttnak, kihaszndlva a hideg évszakot, hogy friss maradjon. Az ajandékot janudr
elsé felében adtdk at Portugdlia kirdlynéjanak.

Kiilonbo6zs, a XVIIL és a XIX. szdzadbdl szdrmazé okiratok bizonyitjak, hogy a cebreiréi sajt akkoriban
is ismert volt.
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Korban hozzdnk kozelebb esd bibliografiai utaldsokat taldlunk ,A Galiciai Kirdlysdg dltalanos foldrajza”
(1936) cimd kiadvanyban, amely emlitéseket tartalmaz a cebreir6i sajtra, jellegzetességeire és készitési
médjdra vonatkozoan.

Késébb, a milt szdzad hatvanas éveiben a spanyol, kiilonosen a galiciai sajtok kivdl6 ismerdje, Carlos
Compairé Ferndndez kilonb6z8 munkdiban részletesen tdrgyalja ezeket a sajtokat és kitér vegyi és
bakterioldgiai elemezésiikre is. Valészintileg ezek a targyban késziilt els6 tudomdnyos tanulményok.

A Foldmiivelési, Haldszati és Elelmezési Minisztérium 1996-ban kiadta a ,Hagyomdanyos spanyol
termékek leltdrat”, amelynek a sajtokkal foglalkoz6 fejezete béséges informdacival szolgdl a Cebreiréban
késziil§ sajtot illetden, és adatokat kozol jellemzd tulajdonsdgaival, készitési médjaval, torténetével és
gazdasdgi jelentéségével kapcsolatban.

Természeti kapcsolat

A ,Cebreiro” oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés foldrajzi teriilete hegyvidéki, dcedni klimdval rendel-
kezik. A tdjegységre jellemzd, hogy a tenger hatdsa kevésbé érvényesill, és er@sebbek a kontinentalis
tulajdonsdgok, ami jelentésen korldtozza a mezdgazdasagi tevékenységet. A teriilet nagy része megha-
ladja az 1 000 méteres tengerszint feletti magassdgot, h6mérséklete a galiciai dtlagos koriilményekhez
képest ,nagyon hidegnek” tekinthetd, a fagymentes idGszak 5 hénapnal is rovidebb.

A kedvezétlen kornyezeti viszonyok miatt az allattenyésztés igen fontos szerepet jatszik a régid gazda-
sdgdban, mivel az éghajlati, talajtani és domborzati viszonyok ezt a tevékenységet kevésbé stjtjak, mint
a novénytermesztést. J6 legelSk, természetes rétek dllnak rendelkezésre, a hegyekben szdmos teriiletet
lehet legelSként hasznositani, és az allatok képesek alkalmazkodni a szigord éghajlati koriilményekhez.

A foldrajzi kornyezet és a termék sajtos tulajdonsagai kozott fenndllé oksagi kapesolat.

A ,Cebreiro” sajt elGallitasi teriiletén fekvs hegyek kozott szdmos volgy taldlhatd, amely bévelkedik a
tdj meghatdrozo, alapvetd elemét alkoté6 mezékben és legelSkben.

Ez az egyediildllé foldrajzi kornyezet kiilonbozd tényezdkon keresztiil megmutatkozik a ,Cebreiro” sajt
sajdtos tulajdonsdgaiban is:

— ElGszor is, mint mar emlitettiik, a foldrajzi kornyezet kedvez a kivdlé mindségti, bdséges legel6k
névekedésének.

— Ezenkivill a tejtermelés alapjt kis csalddi gazdasdgok alkotjdk, ahol a gulydt hagyomanyos médon
tartjék, jelentGs az Gshonos fajtdk egyedszdma, és az dllatokat alapvetSen a gazdasdgban el@illitott
takarmdnnyal etetik, mégpedig — ha az idgjirds engedi — legeltetés utjan.

7o 2

- A gazdasdgon kiviill beszerzett tdpanyag-koncentritumokat csak kis mennyiségben, kiegészitGként
haszndljdk az dllatok energiasziikségletének biztositdsdra. Ez a hagyomdnyos modell, amelyben a
gazdasdgon kiviili beszerzéseket a lehet§ legnagyobb mértékben korltozzdk, el@segiti a kis csalddi
gazdasdgok életképességét.

22

— A gazdasigok sajatossdgai kovetkeztében az ott elgallitott tej kivaléan alkalmas a sajtgyartasra. Tudo-
madnyosan bizonyitott, hogy ez a természetesebb allattenyésztési és takarmdnyozasi forma javitja a
tej tapértékének mindségét, mégpedig azért, mert az allatok tobbet legelnek, ezzel ng az étrend
szempontjabol el6nyds zsirtartalom, és a lipidprofilban nagyobb a CLA (konjugdlt linolsav) és az

s

omega-3 zsirsavak részaranya, ami az eléillitott sajt tulajdonsdgaiban is megmutatkozik.

— Végezetill, a régi6 gazdilkodéi régi hagyomannyal rendelkeznek ennek a teljesen egyedi tulajdonsa-
gokkal — amelyek kozil is ki kell emelni az azonnal felismerhet6, kiilonleges, hagyomanyos ,szakécs-

sapka” formét —rendelkezd sajttipusnak az elddllitdsa terén, termékeik kiérdemelt tekintélyt és elisme-
rést élveznek a fogyasztdk kozott.
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4.7. Ellenérzd szerv:

Név:  Direccién General de Produccién, Industrias y Calidad Agroalimentaria
Cim:  San Caetano, Santiago de Compostela

Tel:  (34) 981 54 47 77

Fax:  (34) 981 54 00 18

E-mail: dxpica.mrural@xunta.es

4.8. Cimkézés: A termékleirdsnak és a jogszabdlyi rendelkezéseknek valé megfelelés tandsitdsat kovetGen a
,Cebreiro” oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel értékesitett sajtokat olyan zdrjeggyel, cimkével vagy
ellen6rzé cimkével kell elldtni, amely tartalmazza az ellen6rzé szerv dltal engedélyezett és kiadott
egyedi alfanumerikus kodot és az eredetmegjelolés hivatalos logdjat.

Mind a kereskedelmi cimkén, mind az ellen6rzé cimkén szerepelnie kell a ,Denominaciéon de Origen
Protegida Cebreiro” (,Cebreiro” oltalom alatt all6 eredetmegjelolés) feliratnak. A pacolt ,Cebreiro” sajt
cimkéjén kiemelt helyen fel kell tiintetni a ,curado” (,pacolt”) jelzést.




