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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek f6ldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
loléseinek oltalmdarol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 41/15)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan 1étrejon a bejegyzés elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»RADICCHIO DI CHIOGGIA”
EK-sz4m: IT/PG1/00484/06.07.2005

OEM () OF] (X)

Ez az osszefoglalé a termékleiras 6 elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1. A tagéillam felelGs szervezeti egysége:

Név: Ministero delle Politiche agricole, alimentari e forestali

Cim: Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Tel.: (39) 06 481 99 68 — 46 65 51 04
Fax: (39) 06 42 01 31 26
E-mail: gpa3@politicheagricole.it

2. Csoportosulds:

Név: Comitato promotore «Radicchio di Chioggia»
Cim: Via Valgrande, 27 — S. Anna di Chioggia (VE)
Tel: (39) 041 495 02 84

Fax: (39) 041 495 05 78

E-mail: —

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) egyéb ()

3. A termék tipusa:
1.6. osztaly — Zoldség-, gyiimolcs- és gabonafélék frissen vagy feldolgozva

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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Termékleiras:

(a kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjdn)

Név: ,Radicchio di Chioggia”

Leirds: A Radicchio di Chioggia (chioggiai radicchio) OF] termesztésére a fészkes viraguak (Asteraceae)
csaladjan belill a mezei katdng (cichorium intybus) faj silvestre valtozatdba tartozé novények alkalmasak.
A Radicchio di Chioggidnak ,korai” és ,kései” fajtdja létezik.

A radicchio novény kerekded, szoros rétegekben elhelyezkedd levelei jellegzetes, gomb alaka fejet,
tgynevezett szivet alkotnak: a tobbé-kevésbé intenziv vords szindi levelek kozepén fehér erezet fut.

Az emlitett két fajta az aldbbi tulajdonsigokkal rendelkezik:

— a korai fajta kozepes vagy kis méretd, tomege 180 és 400 g kozott van, levelei jellegzetes, a kdrmin-
pirostdl a vérvorosig terjedd szintek, dllaga ropogos, ize édes vagy enyhén kesernyés,

— a kései fajta kozepes vagy nagy méretd, fejrésze igen tomor, tomege 200 és 450 g kozott van, levelei
erSteljes kdrminpiros szintiek, dllaga kozepesen ropogos, ize kesernyés.

A Radicchio di Chioggia Gigy keriil a piacra, hogy a tovon egy rovid, alaposan megtisztitott f6gyokérda-
rabot hagynak.

A radicchio-fejeknek épnek, alacsonynak, ranézésre frissnek, tovabbd kértevdktdl, illetve ezek vagy a
nedvesség dltal okozott sériilésektd]l mentesnek kell lenniiik. Ezt az dllapotot — amennyiben sziikséges —
megfeleld tisztitdsi miveletekkel kell elérni.

Foldrajzi teriilet: A ,kései” Radicchio di Chioggia elddllitdsnak teriilete a kovetkezd telepiilések teljes koz-
igazgatdsi teriiletét foglalja magdban: Velence megyében (provincia) Chioggia, Cona és Cavarzere,
Padova megyében Codevigo és Corbezzole, valamint Rovigo megyében Rosolina, Ariano Polesine,
Taglio di Po, Porto Viro és Loreo, mig a ,korai” tipust kizdr6lag Chioggia és Rosolina telepiiléseken
termesztik, mivel csak az itteni talaj és éghajlati viszonyok teszik lehet6vé a fajtdra jellemzd kiilonleges
tulajdonsdgok kialakuldsat.

A szdrmazds igazoldsa: A termelési folyamat valamennyi szakaszt figyelemmel kell kisérni, és az osszes
bemend (input) és kimend (output) terméket dokumentdlni kell. Ily médon, valamint az ellen6rzd
szerv dltal a termelSkrél és a csomagolokrdl vezetett megfelel§ nyilvantartdsokkal biztosithaté a
termék kovethetGsége és nyomon kovethetdsége.

A Radicchio di Chioggia OFJ-t hasznalni kivané és az elGallitdsi teriileten taldlhaté foldteriilettel rendel-
kez8 termelSknek minden termesztési idényben fel kell iratkozniuk a megmiivelt teriiletek listdjat
tartalmazo, az ellenérzd szervnél elhelyezett jegyzékre. Az ellendrzd szerv folyamatosan aktualizdlja a
jegyzéket, amely tartalmazza a foldteriiletek ingatlan-nyilvantartds szerinti adatait, valamint azt, hogy
az adott terilleten a ,korai” vagy a ,kései” tipust termelik-e. Az emlitett termelGknek — az erre a célra
szolgdlé nyilvantartisokba val6 bejegyzéseken keresztiil — arrdl is nyilatkozniuk kell, hogy ténylegesen
mekkora mennyiségben éllitottak el§ és hoztak forgalomba Radicchio di Chioggia OFJ-t. Az ellen6rzd
szerv a nyilvantartasokban szerepl$ Gsszes természetes vagy jogi személyt ellendrzi.

Az el@allitds médja: A termékleirds tobbek kozott elSirja, hogy a ,korai” fajta vetését paldntadgyban
december 1-jét6l aprilis végéig, mig szabadfoldon madrciustdl kezddd8en lehet végezni, az dtiiltetésre
pedig koriilbeliil 30 nap milva keriil sor. A névényeket, amelyekbdl négyzetméterenként 8-10 darabot
iiltetnek, ivesen kifeszitett folidval lehet védeni, amely késGbb, amint a névény akklimatizalodik, foko-
zatosan eltdvolithatd. A betakaritast dprilis 1. és jalius 15. kozott végzik. A betakaritott termés tomege
— a tisztitdst kovetGen — nem haladhatja meg hektaronként a 18 tonnét.

A kései” fajta vetését paldntadgyban janius 20. és augusztus 15. kozott, mig szabadfoldon jilius és
augusztus sordn végzik, vetési stirtiség ebben az esetben négyzetméterenként 7-10 novény. A termés
betakaritdsdt szeptembertdl maérciusig végzik, a betakaritott termés tomege — a tisztitdst kovetGen —
nem haladhatja meg hektdronként a 28 tonnat.
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A betakaritds sordn a gyokeret ott vdgjdk el, ahol az alsé levelek a szivhez kapcsolédnak, dltaliban
2-3 centiméterrel a talaj felszine alatt, akkor, amikor az egymadsra borul6 levelek mdr t6bbé-kevésbé
tomor fejet alkotnak. A tisztitdsi mveleteket kozvetlenil szabadfoldon vagy a mezdgazdasdgi
tzemekben végzik, feltéve, hogy azok a 4.3. pontban ismertetett teriiletek egyikén talalhatok. A tiszti-
tast a ,roncola” nevd, jellegzetes, hajlitott pengéjii késsel végzik.

Kapcsolat: A laginds vidékre az alabbi két tulajdonsdg jellemzé: a napi, illetve az egyes napok kozotti
alacsony hémérsékletingadozds, valamint az erételjes légaramlatok és szelek, az Adriai-tengerre
jellemzd ,bordk”, amelyek el@segitik a talajhoz kozeli légrétegek keveredését, és megakadilyozzdk a
nedvesség felgyiillemlését, amely kedvezétleniil befolydsolnd a termés novény-egészségiigyi allapotat.

A kései” fajta termelésének kiilonosen kedvez az agyagos terméfold, tovabba e fajta esetében a tilsd-
gosan magas h6mérséklet nem tenné lehetdvé, hogy a fej 6sszezdrddjon, s igy kialakuljon a jellegzetes
gomb forma, hanem beinditand a felmagzdst.

A Jkorai” fajta ezzel szemben csak a partvidéki telepiiléseken, Chioggidban és Rosolindban termeszt-
hetd, ahol a kovetkez8 koriilmények egyiittesen alakitjdk ki a novény szdmadra kedvezd feltételeket: a
homokos talaj, a tenger kozelsége, amely a szdrazfolditdl eltéré hémérsékleti viszonyokat teremt, az
ersebb széljards, valamint a talaj felszinéhez igen kozeli vizrétegekbdl nyerhet 6ntozéviz, amelyet a
talajba fart lyukakon (a helyiek ezeket ,buse” néven emlegetik) hozzdk a felszinre.

Chioggia és Rosolina telepiilések partmenti teriileteinek talaj- és éghajlati viszonyai idedlis feltételeket
teremtenek a termék el@allitishoz: kutatdsok bizonyitjdk egyrészt, hogy a Radicchio di Chioggia esetében
alapvetd fontossigti, hogy az erdteljes h6mérsékletingadozds, illetve a talaj nedvességtartalmanak drasz-
tikus véltozdsa ne terhelje meg tdlsdgosan a névényt, masrészt, hogy barmely mds teriileten a termés
akdr 50-60 %-andl beindul a felmagzas, eziltal pedig jelentGsen csokken a betakarithatd mennyiség,

illetve a levelek szine is sokkal kevésbé intenziv.

A terméket a tobbi radicchio-fajtdtél proteintartalma (amely a névény szdrazanyag-tartalmanak
1,0-1,4 %-a), tovdbbd magas kélium-, foszfor- és kdlciumtartalma kiilonbozteti meg, kal6riatartalma
ugyanakkor alacsony, ami tdpldlkozdsi szempontbdl igen kedvezd.

Egészen az 1700-as évekre visszanydlé bizonyitékok tdmasztjdk ald, hogy Chioggia kornyékén régota
folytatjdk a novény termesztését: tobbek kozott a ,Villa Episcopale” (ptispoki foldbirtok) térképei és a
,Podesta di Chiazza” (a mostani Chioggia) teriiletén taldlhaté iskolakrol Alessandro Ortolini altal ossze-
gytjtott statisztikdk, amelyek szerint a Scuola di S. Giovanni di Ortolani (Szent Janos kertészeti iskola) a
maga 544 novendékével a masodik legfontosabb iskola volt a haldszok iskoldja utdn.

Az Jstituto Federale di Credito per il Risorgimento delle Venezie” folydiratdnak 1923. mdrciusi szdmé-
ban, amely a Premiate Officine Grafiche Ferrari kiaddsdban jelent meg, a termelt zoldségfajtdk kozott a
radicchio is szerepel. Ezt Pagani-Galimberti 1929-es miive, a ,Cenni di economia orticola” (Kertészeti
szemelvények) is megerdsiti, amelyben megtaldlhaté a tengertSl visszahdditott partmenti homokos
teriileteken folytatott radicchio-termelés leirdsa.

Miutdn a termelés teriiletének kozelében létrejott egy nagy zoldség- és gyiimolespiac, megoldddott

a radicchio kereskedelmének és szallitdisanak problémdja is, amely mar 1860-t6l kezdédGen a
Verona—-Chioggia vasttvonalon keresztiil folyt.

s

Ellenérz6 szerv:

Név:  CS.Q.A. Certificazioni S.r.l.

Cim:  Via S. Gaetano, 74 — 1-36016 Thiene (VI)

Tel:  (39) 0445 31 30 11

Fax:  (39) 0445 31 30 70

E-mail: csqa@csqa.it

A feluigyeleti rendszer teljesiti az EN 45011 szabvadnyban meghatdrozott feltételeket.

Cimkézés: A Radicchio di Chioggia csomagoldsat az aldbbi el8irdsok betartdsaval kell végezni, méghozza
oly médon, hogy a tarolot csak a lezard pecsét feltorésével lehessen kinyitni:

- 30 x 50, 30 x 60 vagy 40 x 60 cm kiils§ alapteriiletti, fab6l, mdianyagbdl, polisztirolbdl, papirbél
vagy egyéb, élelmiszer tdroldsdra alkalmas anyagbdl késziilt, 1-5 kg termék egy rétegben valé tdrola-
sdra alkalmas dobozokban.
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— Az 1 kg-ndl kisebb befogadoképességli dobozok fdbol, mianyagbdl, polisztirolbdl vagy papirbdl
késziilhetnek. Egy dobozba csak ugyanolyan fajtdjii, kategdridju és atmérdjd radicchiot lehet csoma-
golni. A csomagban elhelyezett, kiviilrgl lathaté termékeknek hden kell tikkrozniitk a csomag teljes
tartalmat.

A terméket tgy kell becsomagolni, hogy az megfelelGen védve legyen.
A csomagolasi egységnek minden idegen anyagtol mentesnek kell lennie.

A dobozokon egyforma méretli nyomtatott bettikkel kell feltiintetni a Radicchio di Chioggia 1.G.P. (OF))
feliratot, valamint a dobozban taldlhaté fajtira utalé ,kései” vagy ,korai” kifejezést.

A logé fehér alapon egy diszes pajzsot dbrazol, amelynek fekete korvonallal és barna peremmel diszi-
tett, sdrga szegélye egy kozépkori stilusban dbrdzolt, voros oroszlint vesz korbe, koriilotte pedig voros
szinnel és nagybetiivel a ,RADICCHIO di CHIOGGIA LG.P.” felirat olvashato.

Bettitipus: Garamond.

Bettiméret: maximum 50 — minimum 10.

A kor dtmérGje: maximum 15 — minimum 3.

A logé szine:

Voros = Magenta 95 % — Sarga 80 %,

Sdrga = Magenta 7 % — Sarga 85 %,

Barna = Cidn 12 % — Magenta 60 % — Sarga 95 %,
Fekete Fekete 100 %.

A dobozon egyszer mar elhelyezett Radicchio di Chioggia logét nem lehet djra felhasznalni.
A csomagoldson tovabba fel kell tiintetni az aldbbi adatokat is:

— az egyéni termelG vagy termelGi szovetkezet és a csomagoldiizem nevét vagy cégnevét, illetve cimét
vagy székhelyét,

— az eredeti nett6 tomeget és a kategdriat,

valamint esetleges tovabbi kiegészit6 informaciokat, azonban ezek ko6zott nem szerepelhetnek

a terméket dicsérd, vagy a termék jellemzdivel kapcsolatban a fogyasztok megtévesztésére alkalmas
feliratok.

A Radicchio di Chioggia feliraton kiviil minden mds feliratot az el6z8ekben emlitett foldrajzi jelzéshez
hasznéltnal jéval kisebb betiitipussal kell feltiintetni.




