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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek f6ldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
loléseinek oltalmdarol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 62/06)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK rendelet () 7. cikke alapjdn 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga. A
kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjat6l szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie a Bizott-
saghoz.
EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~ ROGAL SWIETOMARCINSKI”
EK-sz4m: PL[/IGP/005]0584/28.12.2006
OFJ (X ) OEM ()

1. Elnevezés:

,Rogal $wigtomarcifski”

A ,Rogal $wictomarcinski” (Szent Maérton kiflije) megfelel az 510/2006/EK rendelet 2. cikke
(2) bekezdésében foglalt feltételeknek. Az elnevezést hagyomdnyosan a Wielkopolska vajdasdg kozpont-
jaban, Poznanban és a kornyezd telepiiléseken siitott kiflikre haszndljak. A péksiitemény neve egyrészt
a siitési hagyomanyokbol, mésrészt abbdl ered, hogy a kérdéses teriileten kifejlesztett toltelékkel toltott
kifliket hagyomédnyosan Szent Mdrton napjn (november 11.) fogyasztjdk.

2. Tagéllam vagy harmadik orszig:

Lengyelorszag

3. A mezodgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

2.4. osztaly: Kenyér, péksiitemények, cukrdszsiitemények, cukorkadruk, kétszersiiltek, kekszek és egyéb
pékaruk

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Rogal $wietomarcifiski” cukormdzzal bevont és diddarabokkal megszort kifli. Keresztmetszete ovilis.
Silya 200-250 g kozott mozog. A kifli koriilbeliil egy 14 x 14 centiméteres négyzetbe fér bele, a
legvastagabb része koriilbeliil 7 cm, szélessége megkozelitSleg 10 cm. Felszine a s6tét aranyszind és a
vildgosbarna kozott valtozik. A tészta krémszind, a toltelék pedig bézs — a vildgostdl a sotét drnyalatig.
A megsiilt tészta rugalmas, leveles, a keresztmetszete pordzus, a rétegek szemmel lathatéak. A kozepe
tdjan a felcsavart tészta kozott mékos toltelék taldlhatd. A kifli kozepén nedves tapintdsd makos toltelék
van. A jellegzetes — édes, enyhén mandulds — izt és illatot a hozzavalok adjdk meg: az élesztds tészta és
a mékos toltelék.

Nyersanyagok:
A ,Rogal $wigtomarcinski” elkészitéséhez a kovetkez8 nyersanyagokat haszndljak fel:
— A tésztdhoz: bazaliszt, margarin, tej, tojds, cukor, élesztd, s6, citromaroma.

— A toltelékhez: fehér mdk, cukor, morzsa, tojdsmassza, margarin, mazsola, di6, gytimolcsszirup vagy
kandirozott gyiimélcs (cseresznye, korte, narancshéj), mandulaaroma.

— Tovéabbi hozzavaldok/diszités: cukormdz, diddarabok.

A lisztnek legaldbb 27 % elasztikus glutént kell tartalmaznia. Ezdltal egyszertibbé vilik a tészta kinyj-
tasa, és konnyebben elérhetS, hogy a tészta a margarinnal valé megkenése, hajtogatdsa és felcsavardsa
utdn jellegzetesen réteges — ,leveles” — dllagtva valjon.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

A termelésnek a meghatdrozott foldrajzi teriileten végrehajtandd egyes mifveletei:

— Az élesztds tészta elkészitése

— A Kkiflitészta elkészitése

— A mdkos toltelék elkészitése

— A kifli megtoltése és formdzasa
— Siités

— Diszités

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok:

A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

A ,Rogal $wigtomarcinski” csomagolds nélkiil is értékesithetd. Amennyiben csomagoljik, a ,Rogal
$wigtomarcifiski” cimkének tartalmaznia kell az oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés szimbdlumét és a
,Chronione Oznaczenie Geograficzne” (oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés) szavakat.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa:

A kozigazgatasi hatdrok dltal meghatdrozott Poznan vdrosa, Poznan korzet és a Wielkopolska vajdasag
alabbi korzetei:

Chodziez
Czarnk6éw
Gniezno
Gostyn
Grodzisk
Jarocin

Kalisz (korzet és varos)
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5.1.

5.2.

Koto

Konin (korzet és véros)
Koscian

Krotoszyn

Leszno (korzet és varos)
Nowy Tomysl
Oborniki

Ostrow

Pita

Pleszew

Rawicz

Shupca

Szamotuly

Srem

Sroda

Wagrowiec

Wolsztyn

Wrzesnia

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A ,Rogal $wigtomarcifiski” név egyrészt a sitési hagyomdnyokbdl, masrészt abbdl ered, hogy a jelleg-
zetes toltelékkel toltott kifliket hagyomdnyosan Szent Mérton napjin (november 11.) fogyasztottdk. A
tradicié Poznanbdl és kornyékérdl ered.

Szent Mdrton napjat, amely az adott év mezGgazdasigi idényének végéhez kapcsolddik, a 16. szdzad
6ta tinneplik. Poznan f8utcdjt is Szent Mértonrdl nevezték el, akinek tiszteletére minden évben tinnep-
séget rendeznek, amely a poznani kozosség orokségének része.

A ,Rogal $wigtomarcinski” hirnevét a Wielkopolskie vajdasdg f6virosdban, Poznanban és kornyékén
tevékenykedd cukrdszok és pékek alapoztdk meg. A pékek mdr 150 éve kindljak e terméket a varos
lakéinak Szent Mérton napjan. E hagyomadny elterjedt a vajdasdg kornyezd korzeteiben is.

Id6vel a ,Rogal $wigtomarcifiski” minden nap hozzaférhet6vé vilt, azonban a készitése és fogyasztisa
tovabbra is Szent Mérton napja koril a leggyakoribb.

A termék sajdtossdgai:

A ,Rogal $wigtomarcinski” jellemzdi a pékek tuddsihoz és tigyességéhez kapcsolddnak, akik a kiflit az
eléirasoknak megfelelGen siitik. E termék killonleges mindségét a kiilleme, formdja, ize és illata, vala-
mint a toltelékhez hasznalt kiilonleges hozzéavald, a fehér mak adja meg.

Eleszts alapt tésztdt haszndlnak. A megkelt és lehdlt tésztdt margarinnal megkenve kinydjtjak, igy
kapjdk meg a kiflitésztdt, amely a siités sordn konny( réteges dllagiva valik. A recept szerint (amely
,hdromszor hdrom” néven ismert) a tészta kétharmaddt margarinnal megkenik, majd hirom rétegben
osszehajtjdk, igy a tészta harom rétege kozé két réteg zsiradék keriil. A tésztdt még kétszer kinyujtjdk és
,hdromszor” osszehajtjak, illetve egyszer nyujtjak ki és ,négyszer” hajtjak ossze. gy kapjak meg a kiflire
jellemz§ leveles tésztat.
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A fehér mar toltelék, amelyhez mandulaaromadt adnak, egyértelmtien megkiilonbozteti a ,Rogal $wigto-
marcinski’-t a tobbi péksiiteménytdl. A fehér mdk kiilonleges és ritka hozzavalé.

A termék egyediségéhez elengedhetetlenek a kovetkezsk:

— A leveles kiflitészta, amelynek hozzavaléi a kovetkezdk: buzaliszt, margarin, tej, tojas, cukor, élesztd,
$6, citromaroma.

— A toltelék els@sorban fehér makbdl késziil, amelyhez hozzakeverik a kovetkez8 hozzavalokat: cukor,
piskétatészta-morzsa, tojasmassza, margarin, mazsola, di6, gyumolcsszirup vagy kandirozott
gytimolcs (cseresznye, korte, narancshéj) és mandulaaroma.

— A tészta hajtogatdsanak, fehér makkal valdé megtoltésének, cukormazzal val6 bevondsanak és diddara-
bokkal valé megszérasinak médja szintén hozzdjarul a péksiitemény kiilonleges alakjahoz és dlta-
ldnos kiilleméhez.

E hozzavalok kombinacidja valamint a kilonleges leveles tészta teszik a ,Rogal Swigtomarcifiski™t kivé-
teles és egyedi termékké.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozitti vagy (OFJ esetében) a termék
killonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kizitti okozati kapcsolat:

A ,Rogal $wietomarcinski” torténete, siitési hagyomdnyai és hirneve

A ,Rogal $wigtomarcifiski” allandé népszertiségnek és sikernek orvend Poznanban immar legaldbb
150 éve. A poznaniak és e Wartg mentén fekv$ vdrosba ldtogatok szdmadra a kifli osszekapcsolddik a
november 11-i Szent Mérton napi tinnepséggel. A ,Rogal Swigtomarciniski” készitéséhez kapcsoloédd
legendak és hagyomanyok is a termék hirnevérdl tantiskodnak.

E legenddk egyike szerint Jézef Melzer volt az elsd, aki Poznanban elkészitette a ,Rogal $wictomar-
cinski™t. E cukrdsz beszélte r4 munkaaddjat, hogy siissék meg ezeket a kifliket, amelyeket azutdn szét-
osztottak a vdros szegényei kozott. 1891. novemberében timadt ez az otlete, miutdn meghallgatta a
Szent Mdérton templom plébdnosdnak, Jan Lewiczkynek prédikdci6jat, aki hangsilyozta, hogy a
templom véddszentjét — aki a szomszédi szeretetet testesiti meg, és aki egyben a pékek véd@szentje is —
azdltal kellene tinnepelni, hogy részvétet mutatnak Poznan szegényei irdnt.

A kifli forméja szintén a hagyomanyban gyokerezik. Eredetét IIl. Sobieski Janos kirdlynak a torokok
felett Bécsnél aratott gyGzelméhez kapcsoljdk. 1683-ban III. Sobieski Janos lengyel kirdly szdmos
félholddal diszitett t6rok zdszlot kaparintott meg. E félhold mintdjéra siit6tték a ,Rogal $wietomar-
cinski’-t a gy6zelem emlékére. Egy mdsik poznani legenda szerint a kifli formdja Szent Mérton lovdnak
elveszitett patkojat mintdzza.

A legkorabbi feljegyzés arrdl, hogy Szent Mérton napjén ilyen kiflit készitettek, a Gazeta Wielkiego
Ksigstwa Poznanskiego (a Poznani Nagyhercegség lapja) 1852. november 10-i szdmdban bukkant fel. A
kovetkezd utalds taldlhaté benne Anton Pfitzner cukrdszra, aki hdrom évvel kordbban a poznani
Wroctawska utcdban nyitotta meg boltjat:

,Holnap, csiitortokon, toltott kiflik kaphatok kiilonbozg dron A. Pfitzner Wroclawska utcdban
talalhat6 cukraszdajiban.”

A ,Rogal $wigtomarcifiski” név haszndlatdrdl sz016 elsg feljegyzés egy 1860. november 11-i sajtékozle-
ményben taldlhaté.

A mésodik vildghdbort utdn a hagyomdnyt magdncukrdszddk és — pékségek folytattdk Poznafiban. Az
1946. janudr 3-i dllamositasi torvény nem terjedt ki a kis kézmitives mthelyekre. A péksiitemény tolte-
léke ebben az id8ben véltozott meg. Mivel az alapanyagokhoz csak nagyon nehezen lehetett hozzajutni,
a mandulatoltelék elkészitése gyakorlatilag lehetetlenné valt, igy a cukrdszok és pékek a manduldt fehér
madkkal kezdték helyettesiteni.
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A hatvanas évektdl kezdve a napilapok rendszeresen tdjékoztattak arrdl, mekkora mennyiségi kiflit
fogyasztottak el Poznan lakéi november 11-én. Ennek hdla ismeretes, hogy e mennyiség a hatvanas
évek elején elfogyasztott néhdny tonndrél 1969-ben 42,5 tonndra nétt. Ma dtlagosan a poznani gyartok
250 tonna kiflit adnak el Szent Mérton napjdn, mig az éves mennyiség a régiéban 500 tonna.

,Rogal $wigtomarcifiski” Poznan szimbdlumava valt. E péksiiteménnyel vendégelik meg a hivatalos lato-

gatokat is. 2004-ben a termék elnyerte a lengyel idegenforgalmi szervezet dfjit is. Az indokladsban ez
all:

»... hagyomdnyos péksiitemény, amelyet egyedi recept alapjin kizdrélag Poznanban készitenek
Szent Mdrton napjan ..."

A fentiek szemléltetik, hogy a kiilonleges termék kitting hirnévnek orvend és szorosan kapcsolddik
Poznanhoz és az egész régidhoz.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

http:/[www.bip.minrol.gov.pl/strona/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0




