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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek f6ldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
loléseinek oltalmdarol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 85/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,SAN SIMON DA COSTA”
EK-szdm: ES[PD0/005/0359/19.08.2004
OEM (X ) OFJ ()

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagéillam felel8s szervezeti egysége:

Név:  Subdireccion General de Calidad y Promocién Agroalimentaria — Direccién General de
Industria Agroalimentaria y Alimentacion — Secretarfa General de Agricultura y Alimentacién
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion. Espafia

Cim: Paseo Infanta Isabel, 1
E-28071 Madrid

Tel:  (34) 913 47 53 94
Fax:  (34) 913 47 54 10

E-mail: —

2. Csoportosulds:

Név: D. Javier Pifieiro Lopez (Queserfa AS Fontelas) y otros productores
Cim: Lobdn, 3
E-San Simén da Costa, Vilalba (Lugo)
Tel.: (34) 982 52 57 88
Fax: (34) 982 52 57 88
E-mail: as_fontelas@wanadoo.es

Osszetétel: Termeldk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.3. osztaly: Sajtok

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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Termékleiras:
(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjdn)

Elnevezés: ,San Simén da Costa”
Leirds: Tehéntejbdl késziilt sajt, amely az aldbbi tulajdonsdgokkal rendelkezik:
a) Erzékszervi jellemz6k:
— Forma: dtmenet a csiga és a golyd kozott, fels6 részén csticsos.
— Kils6 héj: fiistolt, kemény, nem rugalmas, 1-3 mm vastagsagu, okkersirga szind, némileg zsiros.

— Tészta: finom, zsiros, félkemény, kozepesen rugalmas és zsiros textirdjl, sdrgdsfehér szind,
konnyen vaghato, jellegzetes aromdju és iz

— Lyukak: nem tdl sok kerek vagy szabdlytalan formajd, valtozé méretd, de fél borsészemnél kisebb
lyuk.

b) Vizsgélati jellemzdk:
— Szdrazanyag-tartalom: legaldbb 55 %.
— Zsirtartalom: legaldbb 45 %, legfeljebb 60 %, szdrazanyag-tartalomban kifejezve.
- pH: 5,0 és 5,6 kozott.

Az eredetmegjelolés ald tartozd sajtot két formaban készitik:

— Nagy formdtumban, legaldbb 45 napig érlelve, 0,8-1,5 kg végleges tomeggel és 13-18 cm
magassaggal.

— Kis, un. ,Bufén” formdtumban, legaldbb 30 napig érlelve, 0,4-0,8 kg végleges tomeggel és 10-13 cm
magassdggal.

Foldrajzi teriilet: A ,San Simén da Costa” eredetmegjeloléssel rendelkezd tejet és sajtot eldallité vidék
ahhoz a foldrajzi régidhoz tartozik, amelyhez a kizar6lag Lugo tartomdnybeli Vilalba, Muras, Xermade,
Abadin, Guitiriz, Begonte, Castro de Rei, Cospeito és A Pastorizam telepiilések tartoznak. Ezeket a tele-
piiléseket egytittesen a Terra Cha vidékének nevezik.

A szdrmazds igazoldsa: A ,San Simén da Costa” eredetmegjeloléssel rendelkezd sajtok elGallitasdra kizd-
rélag a megfelel§ nyilvantartdsba bejegyzett gazdasdgokbdl szarmazd tejet szabad felhaszndlni.

Hasonl6képpen ,San Simén da Costa” eredetmegjeloléssel csak azok a sajtok rendelkezhetnek,
amelyeket azokban a sajtiizemekben és érlel6- és fustolGhelyiségekben dllitanak el8, érlelnek és
fustolnek, amelyek az ellendrz8 szerv nyilvantartasaba bejegyzést nyertek.

A termékleirds rendelkezései betartdsinak ellendrzése céljabol az ellendérzé szerv nyilvantartdsokat
vezet a gazdasdgokrdl, sajtiizemekrdl és érlelGhelyiségekrSl. Az e célbdl végzett ellendrzésnek az emli-
tett nyilvantartdsokba bejegyzett létesitmények tizemeltetési jogdval rendelkezd valamennyi természetes
vagy jogi személyt, a létesitményeket és az elddllitott termékeket vetik ald abbdl a célbél, hogy megbi-
zonyosodjanak, hogy a ,San Simén da Costa” eredetmegjelcléssel rendelkezd termékek megfelelnek-e a
termékleirds kovetelményeinek.

Az ellenbrzéseket az allatallomany és a létesitmények feliilvizsgalata, a dokumentécio attekintése, vala-
mint az alapanyag ¢és a sajtok vizsgalata alapjan végzik. Ha bizonyossdgot nyer, hogy az alapanyag vagy
az elddllitott sajt nem felel meg a termékleirds kovetelményeinek vagy érzékelhetS hibdkat vagy eltéré-
seket mutat, akkor nem értékesithet6 a ,San Simén da Costa” eredetmegjelolés oltalma alatt.

Az eredetmegjel6lés oltalma alatt dll6 sajtokat ellendrzé cimkével kell elldtni, amelyet az ellen6rzd
szerv feluigyel, ad 4t és bocsat ki.
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Az elgdllitds mddja: Ezeknek a sajtoknak az eldllitdsdhoz az eredetmegjeloléssel Gsszefiiggésben veze-
tett nyilvantartdsokba bejegyzett, egészségiigyi szempontbdl kifogdstalan gazdasigokhoz tartozé gali-
ciai aranysdrga, alpesi barna és friz fajtdhoz tartozo, illetve azok egymds kozotti keresztezésébdl szar-
maz6 tehenek természetes, teljes tejét kell haszndlni nyersen vagy paszt6rozve. A tej nem tartalmazhat
kolosztrumokat és tartdsitoszereket, és dltaliban meg kell felelnie a hatédlyos jogszabalyok rendelkezé-
seinek.

Ebben a tejben, amely nem vethet§ ald szabvanyositasi folyamatnak, a mikroorganizmusok szaporo-
dését oly médon kell megakadalyozni, hogy a tdroldsi h6mérséklet ne haladja meg a 4 °C-ot. A fejés és
a feldolgozds megkezdése kozotti id6 nem haladhatja meg a 48 6rit. A sajt eldallitdsi folyamata az
alabbi szakaszokbdl 4ll:

Alvadds: Az alvadds létrejottét megindité olté hatdanyagdt a pepszin-kimozin enzimek keveréke
alkotja. Az alkalmazott tejsavfermentumok a lactococcus lactis kiilonboz8 valtozatai: a streptococcus
cremoris és a streptococcus lactis. Lehetdvé kell tenni az autokton torzsek visszanyerését és haszndlatat. A
tejnek 31 °C és 33 °C kozotti hémérsékleten kell megalvadnia, az alvadési id§ 30-40 perc, kivéve
akkor, ha a gyartashoz nyers tejet hasznalnak, ekkor ezek a paraméterek 28-32 °C-ra és 30-35 percre
modosulnak.

Az alvadék felvigdsa: Megfelel$ felvagdssal biztositani kell az alvadék 5-12 mm-es szemcsedtmérgjét.

Formdzds: A tanusitott termékre jellemz6 sajatossagokkal rendelkezd sajtok elddllitdséra alkalmas alakd
és méretti formdkat kell haszndlni.

Préselés: A megfelel§ présekben eltoltends id6 az alkalmazott nyomadstdl és a sajtok méretétdl fugg. A
savotlanitds megkonnyitése és a sima kiilsg felillet biztositdsa érdekében a sajtokat pamutkendSbe kell
tekerni.

Sézds: 14-17 %-os koncentracidji sofiird6ben torténik, legfeljebb 24 6rdn dt.

Erlelés: Az érlelési id6 a s6zds befejezésétdl szamitva legaldbb 45 nap a nagy formatum és 30 nap a kis
formatum (Buf6n) esetében. Az érlelési id§ alatt a sajtokat forgatni és tisztitani sziikséges ahhoz, hogy
sajatos jellemzGik kialakuljanak.

Penészgatld fiirdd: Vélaszthaté eljdrds, amely abbdl éll, hogy a sajtokat olivaolajbdl vagy mds olyan enge-
délyezett termékbdl készitett fiird6be meritik, amely gdtolja a penészedést.

Fiistolés: Annyi ideig kell alkalmazni, amig a sajt el nem éri jellegzetes szinét. Vigydzni kell, hogy a
sajtok soha ne keriiljenek a tliz kozvetlen kozelébe. Mindig kéregtelenitett nyirt kell hasznalni.

A termék mindségének megSrzése és a nyomonkovethetSség érdekében az oltalom alatt 4l sajtokat
dltaldban egy darabban, az ellendrzd szerv altal engedélyezett csomagoldsban kell értékesiteni. Az ellen-
6rz8 szerv engedélyezheti a darabokban torténd értékesitést, sét az drusitohelyen torténd feldaraboldst
is, amennyiben megfeleld ellendrz rendszert hoznak létre, amely minden kétséget kizdrva garantdlja a
termék szdrmazdsat, eredetét és minGségét, valamint tokéletes dllapotdt és megfeleld prezenticidjat a
fogyaszténak.

Kapcsolat:
Torténelmi kapcsolat:

A ,San Simén da Costa” sajt eredetét a hagyomdny az allitolagosan kelta eredetd castrojerizi civilizdci6
népeire vezeti vissza, amelyek az A Carba és a Xistral hegység vidékén telepedtek le. A hagyomany
szerint a romaiak idején ebbdl a sajtbdl kiilonleges ize és tartdssiga miatt Romaba is vittek. Késdbb
ebben fizették a foldbérletet és a tizedet a feuddlis uraknak és az egyhdznak.

Természeti kapcsolat:

A Terra Ché egyike Galicia legkiterjedtebb és legjobban kériilhatdrolhat6 vidékeinek. Nagyon egységes
teriilet, az enyhe domborzatd felszint csak a teriiletet elhatdrol6 hegyek torik meg.
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A foldrajzi kornyezet és a termék sajdtos tulajdonsdgai kozott fenndllé oksdgi
kapcsolat:

Szdmos, a foldrajzi teriilettel kapcsolatos tényez$ gyakorol befolydst a ,San Simén da Costa” sajt
megkiilonboztetd tulajdonsigaira:

a) Els@sorban a foldrajzi kornyezet az, amely az els6rendi legel6kon kedvez a teriilet mérsékelt égovi,
paras éghajlati koriilményeihez szokott Gshonos pézsitftifélék (Phleum, fehér széna, Festuca scoparia
és ray grass) és hiivelyesek (Lotus tenuis, 16here és keménytovisti lucerna) b8séges névekedésének.

=5

A tejtermelés kis csalddi gazdasdgokban folyik, ahol a tenyésztés a hagyomdnyok szerint zajlik, és
még jelentSs az Gshonos fajtdk szdma. Ennek koszonhetGen a termelt tej killonleges tulajdonsé-
gokkal rendelkezik és kittin6 mindségd. Ehhez jérul, hogy az dllatokat alapvetSen a gazdasdg lege-
16in taldlhat6 és a gazdasdgban el@illitott takarmdnnyal etetik, amikor az id6jards megengedi — legel-
tetéssel.

A tdpanyag-koncentratumokat a gazdasdgon kiviilrgl szerzik be, és csak akkor haszndljdk fel, ha
sztikében vannak a takarmdnynak, ekkor is csak kiegészit6ként, az dllatdllomany energiaszitkségle-
tének biztositdsdra. LehetGség szerint a szdraz takarmdnynak is a kijelolt teriiletr6l kell szdrmaznia.
Ez a modell, amelyben a fogyasztdsi szitkségletnek a gazdasagon kiviil torténd beszerzését maxima-
lisan korldtozzak, életképessé teszi a kis csalddi gazdasdgokat.

s

A gazdasigok sajatossdgai kovetkeztében az ott eldallitott tej optimdlisan alkalmas a sajtgydrtdsra.
Tudomdnyosan bizonyitott, hogy ez a természetesebb tenyésztési és takarmdanyozdsi forma javitja a
tej tapértékét azaltal, hogy lipidprofilban magasabb lesz a CLA (konjugalt linolénsav) és az omega-3
zsirsav akkumuldci6ja, mivel minél tobbet legelnek az éllatok, anndl magasabb az étrend szempont-

s

jabol elényos zsirtartalom, és ez az eldllitott sajtok tulajdonsdgaiban is megmutatkozik.

) A természeti kornyezetben igen sok a nyirfa, amelynek féjit a fiistoléshez hasznalva a termék ossze-
téveszthetetlen szint és zamatot nyer.

d) Végezetill a régi6 gazdilkoddi régi id6kre visszanyilé hagyomannyal rendelkeznek ennek a teljesen
egyedi tulajdonsdgokkal — amelyek koziil is ki kell emelni a sajt sajitos formdjit és hagyomdnyos
szinét — rendelkez§ sajttipusnak az elGéllitdsa terén, termékeik kiérdemelt megbecsiilést és elismerést
élveznek a fogyasztdk korében.

Ellendrzd szerv:
Név:  Direccién General de Produccién, Industrias y Calidad Agroalimentaria
Cim:  Edificio Administrativo San Caetano, Santiago de Compostela

Tel:  (34) 981 54 47 77
Fax: (34) 981 54 57 35
E-mail: —

Cimkézés: A termékleirds és a vonatkozo szabdlyzat el6irdsainak valdé megfelel§ség tanusitdsit kovetSen
a ,San Simén da Costa” eredetmegjel6léssel értékesitett sajtokat zarjeggyel, cimkével vagy ellenérzd
cimkével kell ellatni, ezeken fel kell tiintetni az ellen6rzé szerv altal engedélyezett és kiadott, sor-
szammal elldtott alfanumerikus kédot és az eredetmegjelolés hivatalos logéjat.

Mind a kereskedelmi cimkén, mind a hétcimkén kotelezd feltiintetni a ,Denominacién de Origen
Protegida San Simén da Costa” (,San Simén da Costa oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés”) feliratot.

A cimkén fel kell tiintetni, hogy a sajt nyers vagy paszt6rozott tej felhasznaldsaval késziilt-e.



