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Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
161éseinek oltalmérdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 85/11)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazo nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~-MELTON MOWBRAY PORK PIE”
EK-szdm: UK/PGI/005/0335/13.02.2004
OEM () OF) (X)

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagillam felel8s szervezeti egysége:

Név: Department for the Environment, Food and Rural Affairs

Cim:  Food Chain Marketing and Competitiveness Division Food Exports and
Regional Food Branch Area 4C
Nobel House
17 Smith Square
London SW1P 3JR
United Kingdom

Tel:  (44-207) 238 66 87
Fax:  (44-207) 238 57 28

E-mail: simon.johnson@defra.gsi.gov.uk

2. Csoportosulds:

Név: The Melton Mowbray Pork Pie Association

Cim: P.O. Box 5540 Melton Mowbray
Leicestershire LE13 1YU
United Kingdom

Tel.: (44-166) 456 93 88
Fax: —
E-mail: mocallaghan@tiscali.co.uk

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.2. osztaly: Husipari termékek (f6zve, sbzva, fiistolve stb.)

4. Termékleiris:
(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

4.1. Elnevezés: ,Melton Mowbray Pork Pie”

4.2. Leirds: A ,Melton Mowbray Pork Pie” jellegzetes formdjat ivelt tésztaboritdsa adja meg. A tészta arany-
barna szindi és strti. A disznohus pacolatlan, és igy a disznésiilthéz hasonléan sziirke szind. A toltelék
szaftos és darabos dllagli. Az egész termék hiistartalma legaldbb 30 %. A toltelék és a tészta kozti részt
kocsonya tolti ki.

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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A tésztdnak gazdag, siilt ize van, a toltelék gazdag, hiisos izét pedig f6leg a bors adja.
A vagdalt nem tartalmaz mesterséges szinezéket, {zanyagokat és tartositoszereket. Kiilonboz6 méret és
tomeg( kiszerelésekben keriil forgalomba kiilonféle kereskedelmi egységekben, tigymint hagyomanyos

hentesiizletek, szupermarketek, valamint csemege- és élelmiszeriizletek.

4.3. Foldrajzi teriilet: Melton Mowbray vdros és az alabbiak altal hatdrolt kornyezd régié:

Eszakrol az M1 és A1 utakat dsszekotd A52, beleértve Nottingham varost.

— Keletrdl az A1 t A52 és A605 kozotti szakasza, beleértve Grantham és Stamford vérosokat.

Nyugatrdl az M1 Gt A52 és A45 kozotti szakasza.

Délrdl az M1 és az A1 utakat OsszekotS A45 és A605, beleértve Northampton vérost.

Egy helyi torténész részletes kutatdsai szerint a XIX. sz. elején és kozepén, amikor a vagdaltat elsé izben
kezdték kereskedelmi célbédl gyartani, a ,Melton Mowbray Pork Pie” elillitasa foldrajzi és gazdasgi
akaddlyok miatt Melton Mowbray vérosra és kozvetlen kornyezetére korldtozddott.

A fent koriilhatdrolt foldrajzi teriilet kiterjedtebb a hagyomanyos elGallitdsi teriiletnél. Ez annak tudhaté6
be, hogy az emlitett akadalyok id6kozben nagyobbrészt megsziintek, illetve elismeri azt a tényt, hogy a
,Melton Mowbray Pork Pie”-t az aldbbiakban ismertetett modszerrel mar 100 éve gyartjadk a Melton
Mowbray tigabb kornyezetében.

4.4. A szdrmazds igazoldsa: A terméknek a megadott teriileten foly6 eléllitisanak bizonyitékdul a gyartok
nyilvantartdsai és a m{ikddé nyomonkovetési rendszer szolgdlnak. A kijelolt ellen6rz8 szerv a termék-
specifikdciok betartdsdnak biztositdsa érdekében éves ellendrzéseket végez minden gyarténal.

Az ellendrz6 szerv minden tag szdmdra sajat engedélyezési szamot bocsdt ki, amelyet fel kell tiintetniiik
a csomagoldson és minden, az értékesitési helyen hozzaférhetS anyagon. Az egyedi azonositd segitsé-
gével minden egyes eladott termék esetében visszakereshet§ annak gydrtdja. A kisiizemi gydrtok a
termékek egy részét sajit iizleteikben értékesitik, mig a nagyobb gydartok a nagyobb keresked6kon
keresztiil értékesitik termékeiket.

A Food Standards Agency (az Egyesiilt Kirdlysdg élelmiszerszabvany-iigyi hivatala) minden gydrtonak
egészségiigyi jelolést bocsdt ki, amely a ddtumkoddal egyiitt teljes mértékben lehet6vé teszi a terméknek
az értékesitési ponttdl a termelési tételen keresztiil az egyes OsszetevSk jovahagyott beszdllitojdig
torténd visszakeresését.

A Melton Mowbray Pork Pie Association feliigyelni fogja a minden tagja szdmadra jovahagyott sajat hite-
lesitS bélyegzsjének haszndlatdt. A bélyegz6t szintén minden csomagoldson és minden, az értékesitési
helyen hozzaférhet6 anyagon fel kell tiintetni.

4.5. Az elddllitds médja: A ,Melton Mowbray Pork Pie” elddllitdsdhoz kizdrdlag az alabbi alapanyagok
hasznélhat6k:

Friss sertéshiis

S6 Allati és|vagy novényi zsiradék
Biizaliszt Sertészselatin és/vagy csontlé
Viz Fiiszerek

Az elééllitds médja a kovetkez6:

A tészta hozzdvaldit sszekeverik, a tésztat kehely és fedd alakdra formdzzék és a toltelék betoltése
el6tt pihenni hagyjak.

A sertéshust kockdra vagy aprora vagjdk, majd osszekeverik a toltelék egyéb alkotorészeivel.

— A tésztakelyheket gytirtikkel rogzitik, vagy tésztaforma vagy egyéb forma koriil felhazzak.

A tolteléket a kelyhekbe adagoljak, rahelyezik a tésztaalapra és réteszik az el6zéleg formdra végott
vagy leveles tészta fedSlapot, majd azt nyomadssal rogzitik a megtoltott kehely tetején. A tésztdt néhol
kézzel formazzak, és néha diszités céljabol kézzel hullimos alakira formaljdk.
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— Ezt kovetSen a kelyheket kiveszik a gytirtib6l és tdmasztds nélkill a siitSlapra helyezik Gket. Egyes
esetekben a terméket ebben a fazisban lefagyasztjak, majd késébb siitik meg, illetve otthoni elkészités
céljabdl fagyasztott dllapotban hozzdk forgalomba.

— A vagdalttal megtoltott tésztakelyhet addig siitik, amig a tészta el nem nyeri aranybarna szinét, majd
miutdn kihlt, feltoltik a kocsonyaval.

— Ezutdn a kész vagdaltat 8 °C ala hitik,

majd csomagoljak, és az értékesitéshez datumkoddal latjak el, vagy csomagolds nélkill hagyjak. A
vagdaltat az értékesitésig hitit6kamrdban tdroljdk vagy a kocsonya bedntése utdn 4 6raval melegen
aruljék.

A vagdaltat sokféle iizletben drusitjdk a gyarto sajdt tizletétdl a nagyobb szupermarketekig.

Kapcsolat: A XVI. szdzad 6ta jelentGs mennyiség( fold keriilt bekeritésre Melton Mowbray kornyékén. A
bekeritések eredményeként a nyilt legelSk elttintek a terilet latképébdl, és ekkor alakultak ki a Kelet-
Kozép-Anglidra oly jellemzd, sovények hatdrolta mezégazdasdgi teriiletek. Kovetkezésképp az elsGdleges
mezdgazdasigi tevékenység a nyilt legel6kon folytatott birkatenyésztés helyett az irdnyitott szarvas-
marha-tenyésztés lett. A fel nem hasznélt tehéntejbdl sajtot, f6ként Blue Stiltont készitettek. A sajtké-
szités mellékterméke a savd, a savd korpaval keverve pedig kivalo sertéstakarmany. A tejtermeldk disz-
nédlakat épitettek és a sajtkészités melléktermékeként felhalmozddott feleslegen haszonallatokat
neveltek.

A foldeket Leicestershire-ben ugy keritik be, hogy a forgdk (a foldterillet hatdrai) mentén borékat
iiltetnek. Amikor a sovény koriilbelill két méter magasra n6, bujtassal szaporitjak (terebélyesitik), igy a
hatérirkok mentén 4thatolhatatlan akaddlyt képez, amely egyuttal idedlis csapdsként szolgdl a rokdk
szamdra. Ez a rokdk elszaporoddsihoz vezetett. A rokaszaporulat korddban tartdsira kutyafalkdkat
alkalmaztak a rékavaddszatokhoz. A kutydkat lovasok irdnyitottdk: igy alakult ki a rékavadaszat mint
Gsziftéli sport. A XVIIL szdzad kozepétSl a szezonilis rokavaddszat egyre inkdbb Melton Mowbray
kornyékére osszpontosult. Az Gszi és téli hénapokban levdgtdk a diszndkat, és tésztdban siitott
vagdaltat készitettek bel6liik. Ezt vitték magukkal a vaddszszolgdk ttravalonak, mialatt a j6méda réka-
vaddszok lovait falurdl falura vezették. Ez az egyszerii és izletes parasztétel hamar szemet szirt a kemé-
nyen lovaglé rékavaddszoknak, akik maguk is elkezdték magukkal hordani a vadaszatokra.

A jémoda szezondlis vaddszok annyira megkedvelték a reggeli alkalmaval felszolgalt kivalo ételt, hogy
londoni klubjaikban is szivesen lattdk volna. 1831-ben Edward Adcock inditotta el a vagdalt Melton
Mowbray-bdl Londonba irdnyuld exportjit a naponta Leedsbdl Londonba tarté postakocsin. Ezzel
elkezd8dott a ,Melton Mowbray Pork Pie” kereskedelme és népszertisitése.

A vastt megjelenése atalakitotta az ipart. A naponta kozlekedd, 16 vontatta postakocsival torténd szal-
lités helyett ettdl fogva kiilon vastti kocsiban széllitottdk a vagdaltat Londonba és mds nagyobb véro-
sokba. Melton Mowbray dllomds kozelében siitodéket épitettek és innen szdllitottdk a terméket az
Egyesiilt Kirdlysig mads teriileteire, s6t, az Ausztrdlidba, Uj-Zélandra és Dél-Afrikdba visszatér$ teher-
hajok htit6kamrdiban is. A vagdalt hire egyre terjedt, és a hozza kapcsol6dé ipar az 1870-es évek és a
szazadforduld kozott jelentGsen fellendiilt. A termék novekvd ismertsége nyomén a nagyobb eldallitok
kisérletet tettek a név mdsolatokkal szembeni védelmére, de sikertelentil.

Az 1. vilighdborti derékba torte az exportot, és elkezd6dott a termék ipardnak hanyatldsa. Az utébbi
20 év sordn azonban az e sokoldald étel irdnti novekvd kereslet nyomén djra felelevenedett és kiterjedt
annak ipara. A fent meghatdrozott teriileten elgillitott ,Melton Mowbray Pork Pie” szdmos szupermar-
ketben kaphaté és tjra exportaljik is.

Ujabban a ,Melton Mowbray Pork Pie” szimos mds teriileten is érdeklGdést keltett. A ,Lonely Planet”
nevii nemzetkozi ttikalauz igy hivatkozik Melton Mowbray-ra: a vdros, ahol ,a vildg legjobb diszndvag-
daltja készul”. A termék djraéledt népszertisége akkor is megmutatkozott, amikor 1996-ban Gloucester
hercege kisebb rekldmot vert egy gyartd iizletének latogatdsaval, mivel a ,Melton Mowbray Pork Pie”-r6l
cikkez8 Ujsdgban igy az & fényképe is megjelent. Ezenkivil a BBC is miisort készitett a Melton
Mowbray-i disznévagdaltrél ,Food and Drink” cimd, f6mdsoridében sugdrzott sorozatdhoz.
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A ,Melton Mowbray Pork Pie” csomagoldsdban, kivitelében és az értékesitési helyen végzett marketing-
jében egyértelmten kiilonbozik mds disznévagdaltaktdl. Ardt a tobbi forgalomban 1évé disznévagdal-
téndl 10-15 %-kal magasabbra poziciondltdk, mivel killonlegesnek szdmit, és a vasdrlok ugy tartjdk,
megéri az drkilonbozetet. A meghatdrozott teriileten mikodd gyartokat tomorit6 Melton Mowbray
Pork Pie Association nevii egyesiilést 1998-ban hoztdk létre az igazi ,Melton Mowbray Pork Pie” védel-
mének és a termék eredetére vald figyelemfelkeltés céljabol.

Ellendrzd szerv:
Név:  Product Authentication Inspectorate Limited

Cim: Rowland House
65 High Street Worthing
W. Sussex BN11 1DN
United Kingdom

Tel:  (44-190) 323 77 99
Fax:  (44-190) 320 44 45

E-mail: paul.wright@food-standards.com

Cimkézés: Az oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzést (OF)) a termék sikeres bejegyzését kovetSen a bejegyzett
név kozvetlen kozelében tintetik fel.




