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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmérél sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 87/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»AIL BLANC DE LOMAGNE”
EK-szim: FR/PGI/005/0470/15.06.2005

OEM () OFJ (X)

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagillam felel8s szervezeti egysége:

Név: Institut National de I'Origine et de la Qualité (LN.A.O.)

Cim: 51, rue d’Anjou
F-75008 Paris

Tel:  (33) 153 89 80 00
Fax:  (33) 142 25 57 97

E-mail: info@inao.gouv.fr

2. Csoportosulds:

Név: Association de Défense de l'ail blanc de Lomagne
Cim: Comité BGSO/Agropole
Bat. Alphagro
BP 206
F-47931 Agen cedex 9
Tel.: (33) 553 77 22 70
Fax: (33) 55377 2279
E-mail: ailblancdelomagne@valorhea.fr

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ( X)

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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A termék tipusa:

1.6. osztaly: Gyiimolcs-, zoldség- és gabonafélék, nyersen vagy feldolgozva

Termékleirs:
(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)

Elnevezés: ,Ail blanc de Lomagne”

Leirds: Tobb (a mérettdl fiiggden 8-12) gerezdbdl vagy fiokhagymdbdl 4ll6, fehér vagy tortfehér szind,
néha lilds csikozdsi hagyma. Az ,ail blanc de Lomagne” a krémesen bézs szindi, néha lildsan borddzott
fickhagymadinak nagysdgédval és szabdlyossdgaval tiinik ki. Minden egyes gerezdet egyetlen héjbol 4ll6

11 2

buroklevél borit. A gerezdek osszességébdl allé6 hagymagumoét tobb vékony buroklevél boritja.

Az ,ail blanc de Lomagne” gumoit az extra vagy L osztilyt besoroldsban forgalmazzak, amellyel
kapcsolatban tobbek kozott megkotés az, hogy a fokhagymafejek dtmérdje legalabb 45 mm legyen.

Az ,ail blanc de Lomagne” szdrazon keriil forgalomba a hagyomanyos kiszerelés szerinti fizérbe vagy
koszoraba kotve, zsakban vagy raklapokon, vagy a fogyasztok részére valé értékesitésre szant halés
csomagoldsi egységben.

Foldrajzi teriilet: A termesztési miveleteket, a szdritdst, a tisztitdst, a hagyomdnyos kiszerelések elkészi-
tését és a mindsitést meghatdrozott foldrajzi teriileten végzik. Az OFJ foldrajzi teriiletének behatdroldsa
a kovetkezd szempontok szerint torténik:

a teriilet termesztési hagyomanyai,

a termelGknek a termel6i szervezetek szintjén torténd Osszeirdsa alapjan meghatdrozott termesztési
teriilet,

a tobb évtizede fokhagymatermesztésre hasznalt termdéfoldek talaj- és éghajlati jellege.

A foldrajzi teriilet a kovetkezd 200, két megye teriiletén taldlhatd telepiilést foglalja magéba:

Gers megye 154 telepiilése

Ansan Isle-Arne Preignan
Ardizas Isle-Bouzon Pujaudran
Aubiet Isle-Jourdain Puycasquier
Augnax Jégun Puységur
Aurade Juilles Razengues
Avensac Labrihe Rejaumont
Avezan Lagarde Romieu
Ayguetinte Lagardere Roquefort
Bajonnette Lalanne Roquelaure
Beaucaire Lamothe-Goas Roquelaure-Saint-Aubin
Beaumont Larressingle Roquepine
Beaupuy Larroque-Engalin Rozes

Béraut Larroque-Saint-Sernin Sainte-Anne
Berrac Lavardens Saint-Antoine
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Bezolles Lectoure Saint-Antonin
Bives Lias Saint-Avit-Frandat
Blanquefort Ligardes Saint-Brés
Blaziert Lussan Sainte-Christie
Bonas Magnas Saint-Clar
Brugnens Maignaut-Tauzia Saint-Créac
Cadeilhan Mansempuy Saint-Cricq
Cassaigne Mansencome Sainte-Gemme
Castelnau-d’Arbieu Maravat Saint-Georges
Castelnau-sur-I'Auvignon Marestaing Saint-Germier
Castera-lectourois Marsan Saint-Leonard
Castera-Verduzan Marsolan Sainte-Marie

Casteron

Mas-d’Auvignon

Saint-Martin-de-Goyne

Castet-Arrouy Maurens Sainte-Mere
Castillon-Saves Mauroux Saint-Mézard
Catonvielle Mauvezin Saint-Orens

Caussens Mérens Saint-Orens-Pouy-Petit
Céran Miradoux Saint-Paul-de-Baise
Cézan Miramont-Latour Saint-Puy

Clermont-Saves Mirepoix Sainte-Radegonde
Cologne Monbrun Saint-Sauvy
Condom Monferran-Saves Sarrant
Crastes Monfort Sauvetat
Encausse Montaut-les-Créneaux Ségoufielle
Endoufielle Montestruc-sur-Gers Sempesserre
Escorneboeuf Montiron Sérempuy
Estramiac Mouchan Sirac
Flamarens Nougaroulet Solomiac
Fleurance Pauilhac Taybosc
Frégouville Pergain-Taillac Terraube
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Gaudonville Pessoulens Thoux
Gavarret-sur-Aulouste Peyrecave Touget
Gazaupouy Peyrusse-Massas Tournecoupe
Gimbrede Pis Tourrenquets
Gimont Plieux Urdens
Giscaro Pouy-roquelaure Valence-sur-baise
Goutz Préchac Saint-Caprais
Homps

Tarn-et-Garonne megye 46 telepiilése
Auterive Faudoas Marsac
Balignac Garies Maubec
Beaumont-de-Lomagne Gensac Maumusson
Beaupuy Gimat Montain
Belbése Glatens Montgaillard
Bouillac Goas Poupas
Bourret Gramont Puygaillard-de-Lomagne
Cause Labourgade Saint-Arroumex
Comberouger Lachapelle Saint-Cirice
Cordes-Tolosannes Lafitte Saint-Jean-du-Bouzet

4.4.

4.5.

Coutures Lamothe-Cumont Saint Loup
Cumont Larrazet Saint-Sardos
Dunes Lavit Sérignac
Escazeaux Mansonville Sistels
Esparsac Marignac Vigueron
Fajolles

A szdrmazds igazoldsa: A parcelldk azonositdsa érdekében a termeld a termesztési fiizetbe bejegyzi a
kovetkezSket: a telepiilés nevét, a teriilet nagysagdt, telekkonyvi szdmot, a fajtatipust és az el6vete-

ményt.

Az atvevShelyre szdllitott minden egyes tételnél feljegyzik a szdllitdlevélre a parcelldk azonositdjat.
Miutdn ellendrizték, hogy a tételek megfelelnek-e az ,ail blanc de Lomagne” jellegzetességeinek, az
LOFJ" tételeket egyedileg azonositjak, és a tobbi tételtSl elkiilonitve csomagoljdk. Minden csomagolt
tétel (raklap vagy fogyasztoi értékesitésre szant egység) a nyomon kovetést biztositd egyedi azonositot

kap.

Az eldallitds médja:

A termelési szakaszban:

A termesztés, szdritds és tisztitds minden miiveletére a meghatdrozott foldrajzi teriileten keriil sor.

A vet6mag kivélasztdsakor a termeld figyelembe veszi az egyesiilet dltal évente szétkiildott fajtajegy-
zéket, és veteményezéshez kizdrélag tandsitott vet6magot hasznal.
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Az iltetéshez engedélyezett fajtdkat a ,Blanc de Lomagne” eredeti populdci6jabdl szdrmazé két
kontrollfajta szerint valasztjdk ki. Az @j fajtdk elfogadhatdsigdra vonatkozdan hatdrértékeket dllapi-
tottak meg, hogy jellegzetességeik osszehasonlithatok legyenek a kontrollfajtik jellegzetességeivel.

Lomagne-ban a fokhagyma termesztésére alkalmas foldek agyagtartalma meghaladja a 20 %-ot. A 7,5
alatti pH-értékkel rendelkezd savas talajok ki vannak zarva a termesztésbdl. A parcella fizikai-kémiai
elemzése lehet6vé teszi annak ellendrzését, hogy a talaj jellege kedvez-e a novény iiltetésének.

A novény iltetéséhez a termel§ a széban forgd foldrajzi terilleten egy olyan parcellit vélaszt ki,
amelyen a fokhagyma az utolsé hdrom gazdasdgi évben nem volt elgvetemény. A cirkot, a kukoricit, a
lucerndt, a réti- és egyéb fiiféléket nem szabad elgveteményként haszndlni.

A veteményezést oktober 15. és december 15. kozott végzik el.

A novényvédGszeres beavatkozdst a parcellin végzett megfigyelések ésfvagy a kontrollparcelldkon az
agronémusok altal végzett megfigyelések ésfvagy a mezdgazdasigi kozlony igazolja. Az aktiv anyagok
véltakoz6 hasznalatdnak elGsegitése érdekében, a termeld figyelembe veszi a kordbbi beavatkozdsoknak
a termesztési fiizetben feljegyzett jegyzékét, valamint a termesztéshez jévahagyott novényvédg-szerek
listdjat. Minden masodik évben ellenérzik a permetezd felszerelést.

A tragydzas ésszer( alkalmazdsa érdekében a termeld figyelembe veszi a parcella talajanak hdrom évnél
nem régebbi elemzését. A trgya bevitele adagokban torténik és korldtozott. Az adagok a novények
fejlédési szakaszahoz igazodnak.

A betakaritds beinditdsdhoz a termel§ figyelembe veszi az érettség lathaté jeleivel Osszefiiggésben (a
levelek sdrguldsa, a szdrt§ lagyuldsa) a hagymak és a levelek stlydnak egymadshoz viszonyitott ardnyat.

A fokhagyma szdritdsa hagyomdnyosan gerendan vagy gépi szellGztetéssel torténik. A szaritdsi folyamat
elérehaladdsianak mértéke a fokhagyma stilyvesztésének ellenSrzésével dllapithat meg: a szdritds idStar-
tama alatt a betakaritott gumok kezdeti stlyuk 20-30 %-dt elveszitik.

Széritds utdn a fokhagyma kizdr6lag kézzel tisztithaté annak biztositdsira, hogy a hagymafejek kell6en
fehérek legyenek. Ez a megfakult, szinét vesztett vagy toredezett kiilsG héjazat eltdvolitisabdl dll azzal,
hogy az utolsé buroklevelet érintetleniil kell hagyni. Tisztitdskor a gyokérzetet kozvetleniil a gyokér-
t6nél végjk le vigydzva arra, hogy a gyokértS ne sériiljon.

Ezt kovetSen a fokhagyma a meghatdrozott foldrajzi teriileten 1évS dtvevShelyen vagy mezGgazdasagi
iizemben a régi szokdsok szerint — és ahogy azt még ma is csindljdk — vélogathatd és engedélyeztet-
hetd. E miiveletek helyhez kotése egytttal a termék nyomon kovethetSségét is lehet6vé teszi.

A levélzettel egyiitt betakaritott fokhagyma az engedélyeztetés utdn a hagyomdnyos kiszerelésti
termékek készitésére hasznalhat6, mint amilyen a fiizér, a koszor( és a fonat.

Kapcsolat:
Torténelmi és jelenlegi hirnév:

A termesztés torténetét illetGen egy 1868-bdl szdrmazd, Castelsarrasin kornyékére vonatkozé mezd-
gazdasdgi statisztikai gy(jtemény emliti a fokhagymatermesztés gazdasigi jelentGségét a Tarn és a
Garonne medencében. Beaumont-de-Lomagne telepiilésen mdr 1902-ben 80 hektr fokhagymaféldet
tartottak nyilvdn. Az éves mezGgazdasdgi statisztikdk szerint a XX. szdzad folyamén a fokhagymater-
mesztés folyamatosan fejl6dott Lomagne-ban. 1929-ben 500 hektdron, 1980-ban 2 810 hektéron
folyt a termesztés.

1936 6ta a DURAN intézmények létrehozdsa, valamint a hagyomdnyos piacok megjelenése, amelyeken
a gazdak termelési foloslegeiket értékesitették, bizonyitja a fokhagyma kereskedelmének korabbi
meglétét Lomagne-ban.

Az 1960-as évek eleje 6ta szdmos, a fokhagymadval kapcsolatos rendezvény jott létre: a legszebb
fokhagymafiizér versenyét elGsz6r 1961-ben rendezték meg Beaumont-de-Lomagne-ban.

Ugyanitt 1994 6ta minden évben ugyanazon a napon megiinneplik a fokhagymafesztivalt.

1960 6ta a termesztési technikak javitdsdra irdnyul6 tanulmanyok is folynak. Ezek eredményeit a Beau-
mont-de-Lomagne-ban 1966 és 1974 kozott megrendezett orszagos fokhagymanapokon mutattdk be.
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4.8.

Az ,ail blanc de Lomagne™-hoz kapcsol6dé killonféle rendezvények — tobbek kozott a hagyomdnyos
kiszerelések készitésével Gsszefiiggs versenyek — megdrzik a termesztést ovezd tinnepi és bensdséges
hangulatot, és novelik a termék jo hirnevét.

Egyéb jellegzetesség: a hagyomanyos szakértelem fenntartasa

Az ,ail blanc de Lomagne” termesztését az Gsi szakértelem fenntartdsa jellemzi, amilyen a gerenddn
val$ széritds, a fokhagyma kézi tisztitdsa és a hagyomdnyos kiszerelések (fuzér, koszord, fonat) készi-
tése.

A gerenddn valé hagyomdnyos szaritdsi mod a levélzettel egyiitt betakaritott fokhagymanak egy fedett,
de oldalrdl nyitott helyiségben gerendakra valé felfiiggesztését jelenti. Az Autan-i szél fontos szerepet
jatszik a fokhagyma természetes szdritdsiban. Ez egy forrd, szdraz, a Foldkozi-tenger fel8l érkezs szél.
Az Autan-i sz€l igen gyakran f(j Lomagne-ban, és ezdltal kozrejatszik a hagyomanyos gerendds szaritds
fenntartdsdban.

A kotelez8en kézileg végzett tisztitds lehet6vé teszi az ,ail blanc de Lomagne™ra jellemzd, hagyoma-
nyosan gondozott termékkiszerelés biztositdsit: azaz az egyontetti, toredezésmentes, fehér hagymafe-
jeket egyformadra vagott gyokérzettel.

A merev magszar hidnya lehetévé teszi az ,ail blanc de Lomagne™-ra jellemzd hagyomanyos kiszerelésti
termékek készitését, mint amilyen a fuzér, a koszoru és fonat. Az ,ail blanc de Lomagne”-hoz kapcso-
16d6 rendezvények elképzelhetetlenek e hagyomanyos kiszerelési formdk nélkiil.

Ellen6zd szerv:

Név:  Qualisud

Cim:  BP 102 Agropole
F-47000 Agen

Tel:  (33) 558 06 15 21

Fax:  (33) 558 75 13 36

E-mail: Qualisud@wanadoo.fr

Qualisud az EN 45011 szabvény szerint engedélyezett és akkreditalt tandsité szervezet.

Cimkézés: Az egyéb francia, kozosségi vagy nemzetkdzi rendeletek kiilon szabdlyainak sérelme nélkiil,
a cimkének az OFJ-vel 6sszefiiggésben a kovetkezd informdcidkat kell tartalmaznia:

— a termék neve: ,Ail Blanc de Lomagne”,
- az ,OF” kozosségi emblémdja,

— a csomagoldsi egység azonosit6 szdma.




