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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmérél sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 112/21)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitott hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.
EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»ACEITE DE LA ALCARRIA”
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00OF  XOEM

1. Elnevezés

»Aceite de La Alcarria”

2. Tagillam

Spanyolorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.5. osztaly — Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)

3.2. A termék leivdsa, amelyre az 1. pontban taldlhat6 elnevezés vonatkozik

A termék leirdsa: A helyi Castellana (Verdeja) fajtdja olajfa termésébSl mechanikai eljardssal vagy egyéb
olyan fizikai Gton nyert extra sz{iz olivaolaj, amely nem rontja az olaj mingségét, meg6rzi a termés izét,
aromdjat és jellemz§it.

— Savtartalom: maximum 0,7 %

Peroxidszdm: maximum 15

Ultraibolya-abszorpcié: K 270: maximum 0,20

— K 232: maximum 2

Nedvességtartalom: maximum 0,1 %

Szennyez&dések: maximum 0,1 %

Erzékszervi értékelés: hibamedian (MD) = 0

— Gylimolesosségi kozépérték (MF) > 0
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A termék meghatdrozé szine a citromzold, amelynek intenzitdsa a sziiret idSpontjatdl és az olajbogydk
érettségi fokatdl figgen valtozd.

Erzékszervi szempontbél az e fajtdbél nyert olajok gyiimolcsosek és aromésak, a levélillat egyértelmden

érezhetS rajtuk, amely f, mogyoré vagy banin zamatdval keveredik, esetenként fliszeres utdizzel
rendelkeznek.

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termék esetében)

3.4. Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termék esetében)

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott fGldrajzi teriileten kell végrehajtani

Termesztés, feldolgozds és csomagolds

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

Annak érdekében, hogy az eldillitds valamennyi szakaszdban megdrizzék a termék jellemzdit, a palac-
kozas az elfogadott foldrajzi teriileten beliil torténik. Igy a feliigyeleti szervek teljes korden ellendrizni
tudjak a gyartast, és a termék elGallitdsanak utolsé fazisa is a teriileten mtikods gyartdk kezében marad.
Ok azok, akik a legjobban tudjék, hogyan reagdlnak az emlitett olajok a palackozdsi médszerekre, igy
az ilepités idGtartamdra és modjdra, a sziirési eljardsokra (kovafold, celluléz), a palackozdsi h6mérsék-
letre, illetve a hidegre és a tdroldsra. Mindez tehdt a termék egyedi jellemzdinek megdrzését szolgilja,
egyben garantdlja az olajok nyomon kovethet&ségét.

A palackozénak az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolésti olajokat mas olajoktdl elkiilonitett rendszerben
kell palackoznia.

Ugyanigy a palackozénak tipus-jovdhagyasi eljards keretében meghatarozott rendszerekkel kell rendel-
keznie az olaj mérésére.

Az olajat tivegbdl, bevonattal elldtott fémbdl, polietilén-tereftaldtbdl vagy tivegkerdmidbdl késziilt tdro-
16edénybe kell palackozni.

3.7. A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok
Az olajon taldlhaté cimkén az drumegnevezésen kivill fel kell tintetni a ,Denominacién de Origen
(vagy D.O.) Aceite de La Alcarria” feliratot, fel lehet tovdbba tiintetni a feliigyeleti rendszerben termékta-
nusitast végz szerv megfeleldségi jelolését.
Azokat a tdrol6edényeket, amelyekbe az oltalom alatt 4ll6 olajat palackoztik fogyasztasi célra, el kell
latni zdrjeggyel, illetve a feliigyeleti szerv sorszdmozott cimkéivel vagy ellenérzg cimkéivel oly médon,
hogy tjrafelhaszndldsuk ne legyen lehetséges.
A cimkének meg kell felelnie a cimkézés altaldnos szabdlyainak.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa
A ,La Alcarria” régié Guadalajara tartomdany 95 teleptilését és Cuenca tartomdny 42 telepiilését foglalja

magéban.
5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A foldrajzi teriiletet jelent@s hémérsékleti ingadozds jellemzi — 35 °C feletti, forré nyér és gyakori
fagyokkal, kevés esGvel jaro, rendkiviil hideg tél véltja egymast. Csapadék tavasszal és Gsszel hullik.

Az dtlagos éves kozéphémérséklet 13 °C koriil van, ami a leghidegebb hénapban atlagosan 3 °C-ot, a
legforrébb hénapban pedig dtlagosan 21 °C-ot jelent.
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A talaj meghatdrozé jellemzdje a magas CaCO,-tartalom (kalcium-karbondt), a szerves anyagok
alacsony szintje, a meredek lejtdk, vagyis a kedvezdtlen dllékonysag.

Mez8gazdasagi szempontbdl a talaj gyenge mindségi.

La Alcarria telepiiléseinek tengerszint feletti magassdga 700 és 900 méter kozott van.

5.2. A termék sajdtossdgai
Az ,Aceite de La Alcarria” az aldbbi jellemzdkkel rendelkezik:
A telitett és telitetlen zsirsavak ardnydnak koszonhetden igen kiegyenstlyozott és stabil olaj.
Olajsavtartalma magas.

A termék meghatdrozé szine a citromzold, amelynek intenzitdsa a sziiret id6pontjdtdl és az olajbogyd
érettségi fokatdl fiiggSen viltozd.

A karotin és a klorofill ardnya hatdrozza meg az ezen eredetmegjelolésti olajok jellegzetes drnyalatat.

Erzékszervi szempontbol a Castellana (Verdeja) fajtdbél nyert olajok gyiimolcsosek és aromasak, egyér-
telmdi levélillat érezhetd rajtuk, esetenként féiszeres utdizzel rendelkeznek.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemz6i vagy (OF] esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat

A teriilet egyedi talaj- és éghajlati viszonyai a természetes kivalasztodds révén jelentSs szerepet
jatszottak abban, hogy az ebbdl az egyetlen fajtavaltozatban létez olajbogyobdl késziilt — Castellana
vagy Verdeja — sziiz olivaolajnak ez lett az egyetlen termdteriilete.

Eghajlati tiir6képességét tekintve a termés akdr — 5 °C-os fagyot is tokéletesen elvisel anélkiil, hogy a
peroxidszdm tilsdgosan megemelkedne.

A geoldgiai feltételek és a talaj adottsagai kozotti kapesolat vonatkozdsdban érdemes megjegyezni, hogy
a lejtds, igen vékony, ligos és szikes talajviszonyok ebben az esetben is megmutatkoznak a termésen,
amely igy folyamatos viszontagsagoknak van kitéve — ezek a tényezdk egyuttal a természetes kivalasz-
todds eszkozeként mikodtek, a termék korlatozott elallitdsat és differencidldsat eredményezve.

A Castellana fajta a teriilet egyedi talaj- és idGjardsi viszonyaival egyiitt a 4.2. pontban emlitett kiilon-
leges fizikai-kémiai és érzékszervi jellemzdkkel ruhdzza fel az olajat.
Hivatkozis a termékleirds kozzétételére

A Mez8gazdasigi Minisztérium 2006. oktober 2-i hatdrozata az ,Aceite de la Alcarria” oltalom alatt
allé eredetmegjel6lés bejegyzésének jovdhagydsa irdnti kérelemrdl.

Megjelent Kasztilia—La Mancha hivatalos kozlonyében (209. szdm, 2006. oktéber 10., 20702. o.)
http:/[www.jccm.es/cgi-bin/docm.php3




