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A ¢) pont ellenére az E 1103 invertdz és az E 1105 lizozim 95/2[EK irdnyelvben megéllapitott engedélye az
[élelmiszeripari enzimekrdl sz616] 2007/.../EK rendelet 18. cikkének megfelelGen az élelmiszeripari enzi-
mekrél sz6l6 kozosségi listak alkalmazdsinak idSpontjatdl kezdve hatalyat veszti.

34. cikk
Hatdlybalépés

Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban valé kihirdetést kovetd huszadik napon 1ép hatilyba.
Ez a rendelet ...-t6l/-t6] (") alkalmazandé.
A 4. cikk (2) bekezdése azonban [2011. janudr 1]-t8] alkalmazandé a III. melléklet 2. és 3. részére.

27 41

Az e rendelet kovetelményeinek nem megfeleld, de a kozosségi joggal Gsszhangban elddllitott élelmiszerek
eltarthatésdguk ideje alatt még forgalmazhatok.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazand6 valamennyi tagéllamban.
Kelt ...-ban/-ben, ...-dn/-én.

az Eurdpai Parlament részérdl a Tandcs részérdl
az elnok az elnok

() Egy éwvel e rendelet kihirdetését kovetden.

I. MELLEKLET

AZ ELELMISZEREKBEN, ILLETVE AZ ELELMISZER-ADALEKANYAGOKBAN ES ELELMISZERIPARI
ENZIMEKBEN TALALHATO ELELMISZER-ADALEKANYAGOK FUNKCIONALIS OSZTALYAI

1. ,édesitGszerek™ olyan anyagok (alap-édesitszerek és intenziv édesitGszerek), amelyek édes izt koleso-
noznek az élelmiszernek vagy az asztali édesitGszereknek;

2. ,szinezékek™ olyan anyagok, amelyek felerGsitik vagy helyredllitjdk az élelmiszerek szinét; ide tartoznak
az élelmiszerek természetes OsszetevSi vagy mds természetes forrdsok, amelyeket onmagukban élelmi-
szerként nem fogyasztanak, és élelmiszerek jellegzetes GsszetevSiként dltaldban nem hasznilnak. Az
élelmiszerekbdl és mads természetes eredetli anyagokbdl fizikai és/vagy kémiai kivondssal nyert készit-
mények e rendelet értelmében akkor tekinthetSk szinezékeknek, ha a szinez6anyagot a tdpanyagoktdl és
az aromatikus osszetevGktdl szelektiv médon elkiilonitették;

3. tartositészerek™ olyan anyagok, amelyek a mikroorganizmusok okozta romlds megakaddlyozdsival
meghosszabbitjdk az élelmiszerek eltarthatdsagat;

4. antioxidansok™ olyan anyagok, amelyek az oxidicié okozta romlds — mint a zsirok avasoddsa és a
szinvéltozdsok — megakaddlyozdsdval meghosszabbitjdk az élelmiszerek eltarthatosdgat;

5. ,hordozdk™ olyan, sajit technoldgiai hatds nélkiili anyagok, amelyeket az élelmiszer-adalékanyagok,
aromaanyagok, | élelmiszeripari enzimek, tdpldlkozdsi és/vagy fiziologiai célbdl egy élelmiszerhez hoz-
zdadott tdpanyag és/vagy mds anyag (vagy élelmiszer és/vagy étrend-kiegészitd) oldasdra, higitdsra,
diszpergaldsira vagy madsféle fizikai médositdsira hasznilnak, hogy megkonnyitsék azok kezelését,
alkalmazasit vagy hasznalatat anélkiil, hogy funkci6jat megvaltoztatnak;
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LEtkezési savak™ olyan anyagok, amelyek novelik az élelmiszer savassdgdt és/vagy savanyu izt adnak
neki;

,savanyusagot szabdlyozé anyagok” olyan anyagok, amelyek megvéltoztatjdk vagy szabdlyozzak az élel-
miszer savassagat vagy ligossgat;

,csomosodast gatlé anyagok”™ olyan anyagok, amelyek csokkentik az élelmiszer 6nallé részeinek egy-
méshoz tapaddsdt;

,habzdsgatlok™ olyan anyagok, amelyek megakaddlyozzdk vagy csokkentik a habzast;

,tomegnovel§ szerek™ olyan anyagok, amelyek novelik az élelmiszer tomegét, anélkiil, hogy lényegesen
novelnék hasznosuld energiatartalmat;

semulgedloszerek”: olyan anyagok, amelyek lehetdvé teszik két vagy tobb nem keveredd fazisbol — mint
az olaj és a viz — homogén keverék képzését vagy kialakitdsat az élelmiszerben;

semulgedld sok™ olyan anyagok, amelyek a sajtban 1évé fehérjéket diszpergdlt formdba alakitjik, és
egytttal a zsirt és mds komponenseket kozel homogén eloszldsba hozzik;

,szildrditbanyagok™ olyan anyagok, amelyek a gyiimolesok vagy zoldségek szoveteit keménnyé vagy
ropog6ssa teszik vagy igy tartjak, illetve zselésitGanyagokkal szildrd gélt képeznek;

Jizfokozok™ olyan anyagok, amelyek fokozzdk az élelmiszerek meglevé izét és/vagy zamatdt;

,habositd szerek™: olyan anyagok, amelyek lehetévé teszik egy gdzfézis homogén diszperzi6jit egy folyé-
kony vagy szildrd fazisban;

szselésitGanyagok™ olyan anyagok, amelyek gélképzéssel alakitjak ki az élelmiszer szerkezetét;

JfényezGanyagok” (beleértve a kenBanyagokat is): olyan anyagok, amelyek ha az élelmiszer kilsg feliile-
tén alkalmazzdk 6ket, csillogd megjelenést adnak vagy védébevonatot biztositanak;

,nedvesitGanyagok™: olyan anyagok, amelyek megvédik az élelmiszert a kiszdraddstdl, ellenstlyozva egy
alacsony relativ nedvességtartalmu 1égtér hatdsat, vagy elGsegitik egy por vizes kozegben valé oldoddsat;

,modositott keményit6k™ olyan anyagok, amelyeket étkezési keményit§ egy vagy tobb kémiai kezelésé-
vel nyertek, fizikai vagy enzimes tton savas vagy liigos kezeléssel folyositottak vagy szintelenitettek;

,csomagol6gdzok™ azok a leveg6tdl eltérd gazok, amelyeket az élelmiszer betoltése el6tt, alatt vagy utdn
helyeznek az élelmiszer csomagold eszkozébe;

,hajtogdzok™ azok a levegdtdl eltér gazok, amelyek az élelmiszert kiszoritjdk a csomagoléeszkozbdl;

Jtérfogatnovel§ szerek™ olyan anyagok vagy anyagkeverékek, amelyek gdzt szabaditanak fel, ezzel
novelve a tésztak térfogatat;

,kelatképzd anyagok”: olyan anyagok, amelyek fémionokkal kémiai komplexeket képeznek;

,stabilizatorok™ olyan anyagok, amelyek lehet6vé teszik az élelmiszer fizikai-kémiai allapotanak meg-
Srzését; stabilizdtorok azok az anyagok is, amelyek lehet6vé teszik két vagy tobb nem elegyedd anyag
homogén diszperzidjanak fenntartdsit az élelmiszerben, azok az anyagok, amelyek stabilizdljak, meg-
Orzik vagy erdsitik az élelmiszer meglévd szinét, tovabbd azok az anyagok, amelyek fokozzdk az élelmi-
szer kotGképességét, ideértve az élelmiszerrészeknek az el@dllitott élelmiszerben valé megkotését lehe-
t6vé tevd proteinek kozotti keresztkotések kialakuldsat is;
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25. ,stiritGanyagok™ olyan anyagok, amelyek novelik az élelmiszer viszkozitdst;

26. Emulgedl6 szereken kiviili ,egyéb lisztkezel§ szerek™ olyan anyagok, amelyeket a liszthez vagy a tészta-
hoz adnak, hogy javitsdk siitési tulajdonsagaikat.

II. MELLEKLET

AZ ELELMISZEREKBEN HASZNALHATO ELELMISZER-ADALEKANYAGOK KOZOSSEGI LISTAJA ES

HASZNALATI FELTETELEIK

II. MELLEKLET

AZ ELELMISZER-ADALEAKANYAGOKBAN, ELELMISZERIPARI ENZIMEKBEN ES ELELMISZER-ARO-
MAANYAGOKBAN HASZNALHATO ELELMISZER-ADALEKANYAGOK KOZOSSEGI LISTAJA ES

1. rész

2. rész

3. rész

4. rész

HASZNALATI FELTETELEIK

Hordozdék az élelmiszer-adalékanyagokban, élelmiszeripari enzimekben és élelmiszer-aromaa-
nyagokban

Adalékanyagok az élelmiszer-adalékanyagokban, élelmiszeripari enzimekben vagy élelmiszer-aro-
maanyagokban 1év6 hordozokon kiviil.

Adalékanyagok az élelmiszer-aromaanyagokban
A tdpanyagokban 1évé hordozok

IV. MELLEKLET

AZON HAGYOMANYOS TERMEKEK, AMELYEKRE AZ ERINTETT TAGALLAMOK TOVABBRA IS FENN-
TARTHATJAK AZ ELELMISZER-ADALEKANYAGOK BIZONYOS KATEGORIARA VONATKOZO TILALMAT

Tagdllam Elelmiszerek Tovibbra is betilthat6 adalékanyag-kategéridk
Németorszdg Hagyoményos német sor (,Bier nach deutschem | Mind, kivéve a hajtégdzokat
Rinheitsgebot gebraut”)

Franciaorszag Hagyoményos francia kenyér Mind

Franciaorszdg Hagyomédnyos francia tartdsitott szarvasgombdk | Mind

Franciaorszdg Hagyomdnyos francia csigakonzervek Mind

Franciaorszdg Hagyoményos francia liba- és kacsakonzervek Mind

(»confit”)

Ausztria Hagyomaényos osztrak ,Bergkdse” Mind, kivéve a tartdsitoszereket

Finnorszég Hagyomdnyos finn ,Mdmmi” Mind, kivéve a tartdsitoszereket

Svédorszdg Hagyoményos svéd és finn gyiimolesszirupok Szinezékek

Finnorszag

Dénia Hagyoményos dan ,Kedboller” Tartésitoszerek és szinezékek

Dénia Hagyoményos ddn ,Leverpostej” Tartésitoszerek (kivéve a szorbinsavat) és
szinezékek

Spanyolorszag Hagyoményos spanyol ,Lomo embuchado” Mind, kivéve a tartdsitoszereket és az
antioxiddnsokat

Olaszorszag Hagyoményos olasz ,Mortadella” Mind, kivéve a tartdsitoszereket, az anti-
oxiddnsokat, a pH-szabélyozdkat, az izfo-
kozokat, a stabilizdtorokat és a csomago-
16gézt

Olaszorszag Hagyoményos olasz ,Cotechino e zampone” Mind, kivéve a tartdsitoszereket, az anti-
oxiddnsokat, a pH-szabdlyozdkat, az izfo-
kozokat, a stabilizdtorokat és a csomago-
logazt




